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Catre,
Conducerea Departamentului de Chimie si Biologie
Centrul Universitar Nord din Baia Mare

Universitatea Tehnica din Cluj Napoca

Subsemnatul Dippong Thomas Peter, conferentiar in cadrul Departamentului
de Chimie si Biologie, Centrul Universitar Nord din Baia Mare, Universitatea
Tehnica din Cluj Napoca, va rog sa-mi aprobati inscrierea la concursul pentru
obtinerea gradatiei de merit incepand cu anul universitar 2020-2021.

Anexez prezentei cereri dosarul de inscriere conform Metodologiei de organizare si
desfasurare a concursului pentru atribuirea gradatiilor de merit personalului didactic
din Universitatea Tehnica Cluj-Napoca, aprobata de Senatul universitar.

Baia Mare Semnatura

29.10.2020 Conf. univ. dr. Dippong Thomas

Ny,

I



INFORMATII PERSONALE

EXPERIENTA PROFESIONALA
2016-prezent

2011-2016

2010-2020

2009

EDUCATIE S| FORMARE
2004-2008

2003-2004

2003-2004

Curriculum Vitae Dippong Thomas Peter

DIPPONG THOMAS PETER

9 Piata Unirii, nr 9A, Seini, 435400, Romania
& 0745545851

¥4 dippong.thomas@yahoo.ro

Sexul Masculin | Data nasterii 24/05/1979 | Nationalitatea romana

Permis de conducere: categoria B

Conferentiar universitar dr

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca, Centrul Universitar Nord din Baia Mare, Facultatea de Stiinte,
Departamentul Chimie-Biologie, str. Dr. Victor Babes 62/A, Baia Mare, Maramures, Romania,
http//stiinte.utcluj.ro

= Responsabil discipline: Coloizi/Coloizi in industria alimentard, Analiza fizico-chimica, Tehnici
avansate de analizd instrumentala, Analize senzoriale, Aditivi alimentari si ingrediente, Tehnici
cuplate de analiza. E-learning in chimie

Tipul sau sectorul de activitate Invatamanat superior
Sef lucrari dr
Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca, Centrul Universitar Nord din Baia Mare, Facultatea de Stiinte,

Departamentul Chimie-Biologie, str. Dr. Victor Babes 62/A, Baia Mare, Maramures, Romania,
http//stiinte.utcluj.ro

= Responsabil discipline: Coloizi/Coloizi in industria alimentara, Analiza fizico-chimica si senzoriala |,
Analiza fizico-chimica si senzoriala ll/Tehnici avansate de analiza instrumentald, Aditivi alimentari si
ingrediente, Tehnici cuplate de analiza, Analiza prin spectrometrie atomica si moleculara

Tipul sau sectorul de activitate Invatdmanat superior

Manager Contract
SC Apaserv Satu Mare SA,Str Gara Ferastrau 9/A, Satu Mare, Romania, www.apaservsm.ro

= Supervizarea lucrarilor de constructie a statiilor de epurare Livada si Negresti-Oas. Verificarea
proiectelor tehnice mecanice, constructii, electrice, SCADA. Verificarea respectarii caietului de
sarcini si a studiului de fezabilitate . Participarea in comisia de evaluare si atribuire a contractelor de
lucrari. Urmarirea evolutiei lucrarilor de executie

Tipul sau sectorul de activitate Implementarea proiectelor de constructii Statii de epurare

Inginer chimist

SC HANNA INSTRUMENTS ROMANIA SRL, Str Hanna, Nusfalau, Salaj, Romania,
www.hannainst.ro

» Responsabil discipline: Tmbunatatirea si perfectionarea metodelor existente. Testarea si calibrarea
aparatelor colorimetrice, pH-metrice, conductometrice, turbidimetrice.

Tipul sau sectorul de activitate Productie/Cercetare

Doctor in chimie

Universitatea Politehnica Timisoara, Facultatea de Chimie Industriala si Ingineria Mediului
Domeniul de doctorat — Chimie, Conducator doctorat: Prof. dr. Stefanescu Mircea

= Titlul tezei: Nanomateriale pe baza de cobalt dispersate si nedispersate Th matrice de silice

Diploma de master
Universitatea Politehnica Timisoara, Facultatea de Chimie Industriala si Ingineria Mediului
in specializarea Produse de Sinteza Organica, Fina, Semisinteza si Naturale

= Discipline relevante studiate: Metode spectroscopice de determinare a structurii, Metode
cromatografice de analiza, Biotransformari enzimatice, Startegia sintezei organice fine

Diploma de inginer. Inginer Diplomat
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FORMARE PROFESIONALA
2012-2014

2012

2011

COMPETENTE PERSONALE

Limba(i) materna(e)
Alte limbi straine cunoscute

Engleza
Maghiara

Competente de comunicare

Competente
organizatjonale/manageriale

Competente digitale

Competente dobandite la locul de
munca

Curriculum Vitae Dippong Thomas Peter

Universitatea Politehnica Timigoara, Facultatea de Chimie Industriala si Ingineria Mediului

In specializarea Tehnologia Substantelor Organice

= Discipline relevante studiate: Metode spectroscopice si cromatografice, Chimia organica,
Coloranti, Medicamente de sintez&, Cinetica reactiilor chimice, Biochimie, Automatizarea
proceselor chimice, Tehnologie chimica, Optimizarea proceselor chimice, Mecanisme de reactie

Formare abilitati manageriale si abilitati in tehnologia apei - Formator Louis Berger SRL
Managementul Contractelor de lucrari si Modalitati practice de folosire a conditiilor FIDIC,
Solutionarea Disputelor cu Contractorii. Receptia Lucrarilor. Management Financiar. Achizitii publice
Managementul Proiectului — Implementarea Proiectului Noi tehnologii, echipamente si instrumente
mecanice, automatizari si SCADA

Formator in Managementul proiectelor - ORACLE UNIVERSITY

Advanced Project Management in Primavera P6

Formator Deutcher Expertenrat fur Umwelttechnologie und Infrastruktur eV
Procesul namolului activ (nitrificarea, denitrificarea, eliminarea fosforului).

Tratarea anaerobica a apei uzate si procesul de tratare a apei potabile.

Operarea statiilor de epurare. Decantoarele secundare si balanta masica de namol.
Tratarea apei uzate in zonele rurale. Bioreactoare cu membrana

Tratarea mirosurilor din statiile de epurare

Roméana

INTELEGERE VORBIRE SCRIERE
Participare la
conversatie
B1 Bl B1 B1 B1

Bl Bl Bl Bl Bl

Ascultare Citire Discurs oral

Niveluri: A1/A2: Utilizator elementar - B1/B2: Utilizator independent - C1/C2: Utilizator experimentat

= Bune competente de comunicare, dobéandite prin experienta la locul de munca, comunicarea cu
elevii si studentii, participarea la evenimente stiintifice si diferite grupuri de lucru. Competente
dobéandite in cadrul proiectelor de cercetare prin colaborarea cu diferite institutii partenere.

= Communicare, seriozitate, punctualitate, flexibilitate si adaptabilitate

= Competente organizatorice dovedite prin organizarea de manifestari stiintifice atat pentru studenti cat
si pentru cadrele didactice (Simpozionu de comunicari stiintifice ale studentilor”, Workshop-ul “De la
retetele de acasa la retete inovatoare” si Simpozionul: "Strategii didactice moderne in stiintele naturii
cu participarea cadrelor didactice din invatdmantul preuniversitar si universitar”)

= Experinenta manageriala se datoreaza coordonarii de proiecte de cercetare, respectiv in organizarea
si mobilizarea echipei de cercetare in ceea ce priveste realizarea unor lucrari stiintifice.

= Organizarea vizitelor tehnice cu studentii specializarilor Ingineria Produselor Alimentare, Controlul si
Expertiza Produselor Alimentelor anii I-IV, Chimie Ill, Biologie I-lll, la agentii economici din Austria
(Zotter, Goelles), Alba (Albalact, Albacher, Jidvei, Alpin 47Lux, Apulum), Cluj (Napolact, ICIA), Bihor
(European Food, European Drinks, lzvorul Minunilor); Satu Mare (SamMills, Ave Impex, Wavi,
Ardealul, Fabrica de bere, Uzina de apa), Maramures (Ghitta, Cetina, Galactic, Cernestean, Brutaria
Baia Sprie, Uzina de apa si Statia de epurare Baia Mare) in perioada 2017-2020.

= Bune cunoastinte a instrumentelor Microsoft Office™ si web design: Macromedia Dreamweaver

= Bune cunoagtinte a softurilor de calcul statistic: Statgraphics, Origin, Statistica, Table Curve 2D/3D
= Bune utilizari internet, documentare prin folosirea bazelor de date electronice

= Bune cunostinte de editare foto, dobandite ca fotograf amator

= O buna cunoastere a proceselor coloidale, aplicatii ale coloizilor si aditivilor in industria alimentara si
chimie, expertiza in domeniu analizei fizico-chimice si senzoriale.

= Operare pe spectrofotometru UV-VIS, FT-IR, spectrometru de absorbtie atomica, HPLC, GC.

= Interpretarea spectrelor UV-VIS, FT-IR, MS, 'H-RMN, ¥C-RMN, Mossbauer, analiza BET,
interpretarea difractogramelor XRD, a diagramelor TG-DTG-DTA-MS, VSM si fotocataliza.

= Interpretarea imaginilor AFM, TEM-EDX, SEM-EDX.

= Diseminarea rezultatelor si analiza critica, efectuarea si optimizarea analizelor fizico-chimice,
testarea, dezvoltarea-validarea de metode de analiz3, instruirea studentilor, a masteranzilor etc
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Publicatji

Citari

Proiecte

Profesor Invitat

Conferinte

Distinctji si premii

Callitatea de recenzor

Baia Mare
29.10.2020

Curriculum Vitae

Dippong Thomas Peter

= Autor Tn 16 carti de specialitate si un capitol de carte indexat Web of Science.

= 105 de articole stiintifice interne si internationale

= 433 in Web of Science

= Manager Contract in cadrul proiectului Reabilitarea si extinderea Statiei de epurare a apelor uzate
din orasul Negresti Oas si construirea unei Statii de epurare in orasul Livada - nr 16556/31.10.2013,

SMIS code 17102

= Membru in proiectul intemational transfrontalier Hungarian-Romanian HURO/0901/135/2.2.3 -
Elaboration of soil strategy for the Nyirseg region and Bihor mountains based eu soil directives

= Membru in proiectul PN Il nr 26/2007 - Cercetari complexe asupra obtinerii si proprietatilor
magnetice ale sistemelor de nanoparticule pe baza de CodFe3-dO4 surfactate/nesurfactate si
biocompatibile cu potentjale aplicatji in terapia cancerului

= Membru in grantul CNCSIS nr. 728 - Cercetari fundamentale si fundamental-aplicative asupra
sistemelor de nanoparticule ferimagnetice, spinelice, disperse

= Universitatea Babes-Bolyai, Universitatea Transilvania, Universitatea Sapienza, Institutul de
Cercetari pentru Instrumentatie Analitica, Cluj-Napoca, Institutul National de Cercetare-Dezvoltare
pentru Tehnologii izotopice si moleculare din Cluj Napoca

= Participarea la 34 de conferinte internationale si nationale organizate in Brazilia, Italia, Germania,

Ungaria si Romania

= JTAC Travel Grant 2019 acordat de revista ISI Journal Thermal Analysis and Calorimetry (Q2 —2.45)

= Sunt recenzor la 30 reviste ISI si 10 BDI

Conf. Univ. dr. ing. Dippong Thomas

© Uniunea Europeand, 2002-2015 | europass.cedefop.europa.eu

Pagina3/3



Anexal

CRITERIILE DE ACORDARE A GRADATIEI DE MERIT
SECTIUNEA 1

Realizari raportate in Sistemul Integrat de Evaluare a Activitatilor Didactice, Cercetare

si Management (SIMAC)

Anul Punctaj Punctaj

SIMAC | acordat

a) Punctajul total realizat h anul 2019 de raportare in SIMAC: total 40.32 403.16
echivalent A (1A = 10)

b) Punctajul total realizat Tn anul 2018 de raportare in SIMAC: total 16.00 160.03
echivalent A (1A = 10)

¢) Punctajul total realizat in anul 2017 de raportare in SIMAC: total 16.38 163.79
echivalent A (1A = 10)

TOTAL SECTIUNEA 1 (minimum 21 puncte) 72.70 726.98

Documentul este captat de pe SIMAC in Anexa 3

SECTIUNEA 2

Alte realizari in planul activitatii didactice (care nu sunt incluse in sistemul integrat de

evaluare SIMAC)

Alte realizari in planul activitatii didactice (care nu sunt incluse in sistemul Punctaj
integrat de evaluare SIMAC) declarat
a) Discipline noi asimilate, corelate cu standardele nationale introduse in planul de 20

invatamant.
- Analiza instrumentala fizico-chimica predat (CEPA 111 - 2019)
- Tehnici cuplate de analiza predat (METODE I — 2017-2019) (a suferit modificari
fata de Metode de analiza termica, turbidimetrica si colorimetrica)
- Documentare, asimilare si intocmirea fiselor disciplinelor obtionale noi,din
planurile de invatimant 2017-2019, respective cele pentru dosarele de acreditare
specializari noi:
1)  Sinteze de compusi biologic activi (Chimie 111 — 2017)
2)  Compusi macromoleculari (Chimie II — 2018)
3)  Elaborarea lucrarii de diploma (Chimie I1I — 2017)
4)  Tehnologii didactice asistate de calculator (Chimie Il —2017)
5)  Tehnici moderne de studiu al acizilor nucleici (Dosar Chimie medicala — fisa
realizata in 2018)
6) Metode avansate de analiza in chimia medicala (Dosar Chimie medicala — fisa
realizata in 2018)
7)  Managementul laboratoarelor de analize medicale (Dosar Chimie medicala
I11- 2018
8)  Autentificarea, falsificarea si decelarea falsificarilor condimentelor si
aditivilor alimentari (Stiinta si siguranta alimentului, - fisa realizata in 2018)
9)  Autentificareaq, falsificarea si decelarea falsificarilor pudrei de cacao, cafea i
a ceaiului (Stiinta si siguranta alimentului, - fisa realizata in 2018)
10) Aspecte economice ale sigurantei alimentului (Stiinta si siguranta alimentului,
- fisa realizata in 2018)




11) Metode de identificare a produselor alimentare cu ajutorul radiatiilor
ionizante (Stiinta si siguranta alimentului, - fisa realizata in 2018)
Documentele cu fisele disciplinei sunt atasate in Anexa 4

b) Profesor invitat pentru activitati didactice la universitati din tara/ strainatate.

- Profesor invitat in cadrul conferintei stiintifice 5" Central and Eastern European
Conference on Thermal Analysis and calorimetry & 14™ Mediterranean Conference
on Calorimetry and Thermal Analysis” organizata la Universitatea Sapienza Roma
27-30 august 2019, cu titlul prelegerii: “Investigation of structural, optical and
magnetic properties of NixZni1xFe2O4 (0<x<1) spinel based nanopigments”’

- Profesor invitat in cadrul conferintei stiintifice “The 12" European Symposium on
Thermal Analysis and calorimetry” la Universitatea Transilvania Brasov 27-30
august 2018, cu titlul prelegerii: “Thermal behaviour of Ni, Co and Fe succinates
embedded in a silica matrix”. Dupa prelegere au fost discutate posibile colaborari
didactice si de cercetare intre Universitatea Tehnica din cluj Napoca, Universitatea
Transilvania din Brasov si Universitatea Politehnica din Timisoara, respectiv cu Judit
Simon, fondatoarea Revistei ISI Journal of Thermal Analysis and Calorimetry, in urma
cu 50 de ani.

- Profesor invitat in cadrul conferintei stiintifice ” 2" Journal of Thermal Analysis
and Calorimetry Conference and 4™ V4 (Joint Czech-hungarian-Polish-Slovakian) ”
la Budapesta in perioada 27-30 august 2018, cu titlul prelegerii: "Thermal behaviour
of Ni-Zn ferrite nanoparticles embedded in silica and PVA matrix, unde am avut si
dezbateri si discutii pe tema prelegerii si a altor domenii de cercetare cu doctoranzii
conducatorului de doctorat Assoc Prof. dr. Szilagyi Imre Miklos, organizator si editor
sef la Journal of Thermal Analysis and Calorimetry (Journal ISI din zona galbena,
FI=2,7), iar pentru activitatile de cercetare din domeniul analizei termice i didactice
(din perspectiva cursului de Tehnici cuplate de analiza, predate la Metode 1), respectiv
datorita interventilor avute la Conferinta si a meetingurile avute am fost recompensat
de catre reprezentantii revistei cu premiul JTAC Travel Grant 2019 (Premiu cu care
am reprezentat Romania). Au avut loc discutii colaborative cu echipa doamnei
Academician dr. Maria Zaharescu, respectiv a dl CS1 dr. Budrugeac Petru, Conf. dr
Vlase Titus.

- Profesor invitat in cadrul conferintei stiintifice ” 23rd International Symposium on
Analytical and Environmental Problems ” la Universitatea Szeged, Departamentul de
anorganica si chimie analitica, in octombrie 8-9 octombrie 2017, la care am
participat cu studentii Anca Sofronici, Bianca Tintas, Berindan Angelica, Rednic
Mircea

- Profesor invitat in cadrul forumului International Conference Sustainable Solution
in Water Management 2017, organizat la Palatul Parlamentului Bucuresti in
intervalul 15-17 mai 2017 in cadrul sectiunii Sustainable Technologies, am prezentat
prelegerea intitulata: ”New Technologies used in execution of sewage network in the
Livada town”, la care am participat cu studentii Chirigut Andrea si Todea Ligia. Tot
la acest forum al apei am avut discutii cu secretari de stat ai Ministerului apelor,
agenti economici din industria producdtoare de instrumente spectrofotometrice de
laborator, respective intrevederi cu student, doctoranzi si profesori de la alte facultati.
Documentele sunt atasate in anexa 5.

20

¢) Organizarea unor activitati cu studentii (practica in tara/ strainatate, cursuri de vara,
etc.).

In cei trei ani am organizat 6 vizite tehnice n tard si strdinatate cu 270 de studenti
de la Chimie, IPA, CEPA, Biologie si Metode, si au fost incheiate 24 de protocoale
de colaborare cu agentii economici din domeniul alimentar si industria chimicd.

20




- organizarea vizitei tehnice si incheiere colaborare la Ardealul (Fabrica de ulei
Carei) in 16.01.2017, cu Chimie Il, CEPA Ill, CEPA IV, IPA IV,

- organizarea vizitei tehnice si incheiere colaborare la Ave Impex Satu Mare
(abatorul de pui si fabrica de prelucrare a carnii) in 16.01.2017, cu Chimie 11, CEPA
I, CEPA IV, IPA IV.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la SAM MILLS Satu
Mare (moara si fabrica de procesare a prod fainoase) in 16.01.2017, cu Chimie 11,
CEPA 1II, CEPA IV, IPAIV.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la brutiria
Cernestean Baia Mare in 19.05.2017, cu Chimie 111, CEPA 11, IPA I1I.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Cetina Baia Mare
(abator si fabrica de procesare mezeluri) in 22.05.2017, cu Chimie, CEPA si IPA 111
- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Galactic Baia Sprie
(fabrica de ciocolata) in 22.05.2017, cu Chimie 111, CEPA 111, IPA 1II.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la GHITA Baia Mare
(fabrica de mezeluri) in 22.05.2017, cu Chimie 111, CEPA 11, IPA 111,

- organizarea vizitei tehnice §i incheiere protocol de colaborare la R & B Com SRL
(Brutaria Baia Sprie) in 22.05.2017, cu Chimie I11, CEPA 111, IPA I

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Spitalul Judetean
Baia Mare (laboratoare si morga) In 22.05.2017, cu Chimie 111, CEPA 111, IPA 111

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Albacher (fabrica
de bere Alba lulia) in 08.01.2018, cu IPA I, CEPA II1, IPA 11, Chimie I1I, IPA 1V,
CEPA IV

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Albalact (fabrica
de lapte Alba lulia) Tn 08.01.2018, cu IPA I, CEPA III, IPA 111, Chimie 111, IPA IV,
CEPA IV

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Alpin 57 Lux Sebes
(fabrica de inghetatd/produse de patiserie) in 08.01.2018, cu IPA |, CEPA III, IPA11I,
Chimie 111, IPA IV, CEPA IV

- organizarea vizitei tehnice §i incheiere protocol de colaborare la Napolact Cluj
(fabrica de inghetata/branzeturi telemea) in 08.01.2018, cu IPA I, CEPA 111, IPA 111,
Chimie IlI, IPA 1V, CEPA IV.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la SC European
Drinks SA (fabrica de sucuri) in 20.04.2018, cu IPA 11, IPA 11, C 111, Metode I, CD 1.
- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la SC European Food
SA (fabrica de bere Oradea) in 20.04.2018, cu IPA 1, IPA 111, C 1ll, Metode |, CD |I.
- organizarea vizitei tehnice §i incheiere colaborare la Ardealul (Fabrica de ulei
Carei) in 20.04.2018, cu IPA 11, IPA 111, C 11I, Metode I, CD |I.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Fabrica de bere
Satu Mare in 20.04.2018, cu IPA 11, IPA 111, C 1ll, Metode I, CD I.

- organizarea vizitei tehnice §i incheiere colaborare la fabrica de ciocolata Wawi din
Odoreu in 20.04.2018, cu IPA 11, IPA 111, C 11l, Metode I, CD 1.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Albacher (fabrica
de bere Alba lulia) Tn 08.11.2019, cu IPA I, IPA I, CEPA 111, IPA IV, CEPA IV,

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Albalact (fabrica
de lapte Alba lulia) in 08.11.2019, cu IPA I, IPA I, CEPA 111, IPA IV, CEPA IV.

- organizarea vizitei tehnice §i incheiere protocol de colaborare la fabrica de portelan
Apulum Tn 08.11.2019, cu IPA I, IPA1I, CEPA I, IPA 1V, CEPA IV,

- organizarea vizitei tehnice §i incheiere protocol de colaborare la Crama Jidvei in
08.11.2019, cu IPA I, IPA I, CEPA 1II, IPA IV, CEPA IV.




- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Zotter (Fabrica de
ciocolata Austria) cu IPA 1, IPA 11, IPA 11l, CEPAIII, IPA 1V, CEPA IV,

- organizarea vizitei tehnice §i incheiere protocol de colaborare la Goelles (Fabrica
de otet Austria) cu IPA 1, IPA 11, IPA 11I, CEPAIII, IPA IV, CEPA IV.

- organizarea vizitei tehnice si incheiere protocol de colaborare la Sike Tamas
(Crama din Eger- Ungaria) cu IPA I, IPA 11, IPA 111, CEPA 1L, IPA 1V, CEPA IV.

- excursie culturala cu vizitele oraselor Viena, Graz, Budapesta cu studentii 1PA |,
IPA 1L, IPA 111, CEPA LI, IPA IV, CEPA IV.

Documentele sunt atasate in anexa 6.

d) Dezvoltarea bazei materiale la nivel departamental in concordantd cu standardele
specifice.

- Completarea bazei materiale existente in biblioteca UTCN, cu 14 carti didactice care
au acoperit toate cursurile si laboratoarele predate, pe cheltuiala personala cu
exceptia ultimului indrumator care am publicat la editura UT Press.

- Dotarea laboratoarelor in care lucrez cu sticlarie de laborator (baloane cotate,
Cilindrii, pdlnii picuratoare, biurete), obtinute prin donatii, biuretele au fost utilizate
la laboratoarele pe care I-am utilizat, iar restul sunt depozitate in S50.

Documentele suport cu privie la dovezile predarii la biblioteca a 3-10 exemplare sunt
atasate Tn anexa 7.
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e) Dezvoltarea de noi laboratoare.

- Dezvoltarea metodologiei, reorganizarea infrastructurii si amenajarea
laboratoarelor in vederea desfasurarii activitatilor de realizare a laboratoarelor de
analiza senzoriald, analiza instrumentala fizico-chimica, aditivi alimentari si
ingredient, coloizi

- In cadrul proiectului PN-11-P2-2.1-PED-2019-2442 depus ca director de proiect pe
3 ani si la care am obtinut 78.2 puncte, am solicitat in vederea dotarii unui laborator
pentru masuratori de culoare, un spectrofotometru cu sfera integratoare (78.000 lei)
pentru a putea realiza masurdtori de culoare, respective reactivi si sticlarie de
laborator

- In cadrul proiectului Tinere echipe PN-I11-P1-1.1-TE-2016-0880, cu derulare in
perioada 2017-2019 ca director de proiect am obtinut 87.50 de puncta, a fost prevazut
137.827 lei pentru achizitia unui potentiostat multicanal pentru caracterizarea
senzorilor, respective pentru cumpdararea de chimicale si consumabile pentru
constructia senzorilor amperometrici §i potentiometrici, care s-ar fi utilizat in
determinarile pe produse alimentare si apa. .

Aceste proiecte sunt in curs de redepunere.

Anexa 8 contine dovada depunerii si evaludrii proiectelor PN-11-P2-2.1-PED-2019-
2442 si PN-111-P1-1.1-TE-2016-0880.
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f) Recunoasteri ale performantelor didactice educationale. Stabilit pe baza evaluarii
cadrului didactic.
- in fiecare an punctajul fiind peste media facultatii

20

g) Activitati de manageriat in procesul de invatamant (decan de an, tutoriere
ECTS,etc.).
- Tutore de an la anul 111 IPA SI 111 CEPA

20

h) Alte activitati educationale semnificative diferite de cele de la punctele (a - g).

- Consultatii cu studentii de la licenta si master in vederea elaborarii unor studii si
cercetari

-intalnire de lucru la Universitatea Babes-Bolyai

-intalnire de lucru la Universitatea Transilvania BRASOV

20




- Tntalnire de lucru la Institutul de Cercetari pentru Instrumentatie Analitica, Cluj-
Napoca

- ntalnire de lucru la Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Tehnologii
izotopice si moleculare din Cluj Napoca

-intalniri cu mediul socio-economic si realizarea cooperarilor pentru oferta
educationala, privind posibilitatea angajarii absolventilor

- recenzor la peste 30 de articole ISI si peste 10 BDI

TOTAL SECTIUNEA 2

158

SECTIUNEA 4

Activitati la nivel de departament / facultate care nu sunt incluse in sectiunile anterioare

Activititi la nivel de departament / facultate care nu sunt incluse in sectiunile
anterioare

Punctaj
declarat

a) Activitatea de intocmire a documentatiei de acreditare

- am trimis documentele solicitate de responsabilii nominalizati pentru acreditarile
specializarilor Controlul si Expertiza Alimentului, Ingineria Produselor Alimentare,
Chimie, Chimie medicala, Metode in Controlul Calitatii Produselor si Stiinta si
Siguranta Alimentului (Anexele 5, 5a, centralizatoarele cu activitatea, CV-ul, Vizitele
tehnice realizate, contractele de colaborare cu agentii economici, etc), in timp foarte
scurt, in perioada 2017-2019.

- intalniri cu comisiile ARACIS,, am stat la dispozitia comisiilor de acreditare a
specializarilor mai sus amintite in perioada vizitelor la fata locului, pentru clarificari
(in privinta gradului de expertiza, a calitatii disciplinelor predate si a materialelor
didactice transmise studentilor).

20

b) Activitatea de intocmire a statelor de functii si a orarului
- incarcare orar pe platforma in perioada 2017-2019
- am intocmit fisele disciplelor pentru disciplinele predate, obtionale si facultative

10

c) Activitatea de promovare, pregatirea, desfasurarea admiterii la licenta, masterat

- promovare admitere in mass-media (am dat interviu la TV)

- am contribuit la distribuirea de pliante in cadrul liceelor si facilitarea unor discutii
directe cu directori ai liceelor tinta.

- intélnire cu elevii de ani terminali de mai multe ori in perioada 2017-2019 la
Colegiul loan Slavici Satu Mare, Colegiul Mihai Eminescu Satu Mare, Colegiul
Doamna Stanca, Grupul Scolar De Industrie Alimentara George Emil Palade.
-promovarea specializarii la laboratorul de analize medicale Caritas Satu Mare

- promovarea specializarilor de master la agentii economici Galactic, Wawi, Vital,
Ghita, Brutaria Baia Sprie, laboratorul spitalului Judetean Baia Mare

20

d) Activitatea in cadrul cercurilor stiintifice studentesti altele decat cele definite la S3-
h

- In 2017 am implicat studentii Chirigut Andreea si Todea Ligia in cadrul unui cerc
stiintific la un studiu tehnologic in urma caruia s-a obtinut aprobarea, s-a realizat
deplasarea in Statia de Epurare din Livada. Am constatat un interes crescut din partea
studentilor care s-au implicat exemplar in infelegerea procesului tehnologic si
asociarea acestora cu pozele pe care l-au realizat, sintetizarea tehnologiilor noi si
realizarea documentatiei. Au contribuit semnificativ la elaborarea materialului, a
prezentarii powerpoint care apoi am prezentat-0 la Conference Sustainable Solution
in Water Management 2017, care apoi a fost publicata in volumul conferintei, iar
organizatorii au ales ca fiind cea mai buna lucrare de la conferinta si au propus pentru

20
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republicare in revista Romaqua, care este cea mai citita si vizibila revista a
operatorilor de apa si canal din tara. Mentionez ca desi a fost cu succes studiul si
puteau prelucra in licenta, studentii au avut alta tema de licenta.

Dovada este atasata in anexa 9.

- In 2018 am implicat studenta Sofronici Anca in studiul compozitiei sdngelui uman
prin comparatie cu compozitia sangelui mai multor animale, dupa prelevarea din teren
a mostrelor de sange, am analizat la laboratorul medical din Sighetu Marmatiei si la
laboratorul nostrum de la facultate, date importante care au fost apoi valorificate prin
participare la Conferinta “23rd International Symposium on Analytical and
Environmental Problems” In Ungaria la Szeged si apoi publicatd in volumul
conferingei. De asemenea studenta Tantas Bianca a avut o aplicabilitate in teren a
colectarii vanilinei, care apoi a fost purificata, macerata timp de cateva saptamani,
timp in care s-au facut analizele in facultate, dupa care lucrarea a fost prezentata la
conferinta de la Szeged, mai sus mentionatd, respectiv publicata in volumul
conferintei. Dovezile au fost atasate in anexa 5.

- Cel mai de rdsunet cerc a fost colaborarea cu studentul Cosma Adrian in perioada
2017-2019, sub forma unui cerc stiintific, care a presupus in prima faza prelevarea
probelor din 16 puncte diferite din cismelele si fantdnile deschise de pe raza localitatii
Seini, realizand masuratori in teren cu privire la adancimea fantanilor si a panzei
freatice, dupa care cu doud laboratoare specializate si la laboratorul din facultate, am
reusit sa realizam toate analizele fizico-chimice si metalele grele. Dupa interpretarea
rezultatelor in ultima etapa a cercului studentul avea obligatia sa informeze localnicii
de la care s-au prelevat probele asupra calitatii apei pe care o consumad. Studentul s-
a implicat exemplar si responsabil la toate activitatile si pe langa sustinerea cu succes
al ambelor licente (Chimie si CEPA) pe acest domeniu, am reusit sa publicam o
lucrare intr-o revista din zona rosie Ecotoxicology and Environmental Safety
(F1=4.87). Lucrarea a fost transmisa spre informare si primarului localitatii Seini.
Consider ca cea mai elocventa dovada a colaborarii este atasarea lucrarii in anexa 9.

- Participarea cu lucrdri la sesiunea de comunicari stiintifice din 2017, 2018, 2019 cu
8 studenti.

e) Organizarea zilei absolventilor, ziua portilor deschise a facultatii
- am dus invitatii cadrelor didactice din licee in vederea participarii la evenimente
- am contribuit cu primirea invitatiilor la ziua portilor deschise.

- am participat la festivitatile de deschidere de an si inchiderea anului universitar in
anii 2017, 2018,20109.
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) Organizarea concursurilor studentesti locale, nationale si international

- Am contribui la organizarea evenimentului workshop intitulat ,,De la retetele de
acasa la retete inovatoare,, 2019, am contribuit la listarea, multiplicarea, realizat
fotografiilor dealungul evenimentului de prezentare a produselor traditionale si de
premiere, etc.

- Am facut parte din colectivul de organizare a simpozionului studentesc ,,Istoria
stiintelor” din 08 mai 2017

- Am facut parte din colectivul de organizare a simpozionului studentesc “Istoria
Stiintelor,, din 06 mai 2019

- Am fost presedinte de comisie la Sectiunea de Chimie si Chimie Didactica din cadrul
,,Sesiunii de comunicari Stiintifice Studentesti,, in 11 mai 2017

- Am fost presedinte de comisie la Sectiunea de Chimie si Chimie Didactica din cadrul
,,Sesiunii de comunicari Stiintifice Studentesti,, in 11 mai 2018

20




- Am fost membru in sectiunea 2 (Controlul si Expertiza Produselor Alimentare si
Metode de Analiza utilizate in controlul calitatii mediului si produselor) din cadrul
Sesiunii de Comunicari Stiintifice Studentesti din 13 mai 2019

Documentele doveditoare se gasesc in anexa 10

g) Tinuta morala si comportarea academica 20
- Am acordat o atentie deosebita pentru: pregatirea si sustinerea cursurilor; pregatirea
materialului didactic necesar studentilor pentru curs, seminar sau laborator;
desfasurarea orelor de consultatii prevazute; activitatile de indrumare si coordonare a
lucrarilor de licenta de catre student

- Consider ca la ore ma prezint pregatit, am un comportament decent, respectuos,
deschis, colaborativ si intelegator fata de studenti si colegi. Munca depusa in ultimii

ani pe care am incercat s o reflect in acest dosar, prezintd comportarea academica.

h) Alte activitati semnificative la nivel de departament/facultate diferite de cele de la 20
punctele (a-h)

- Membru in comisia de licenta specializare chimie in 2017,2018,2019

- Membru in comisia de disertatie a specializarii de master Metode de analiza a
calitatii mediului si produselor in 2017, 2018, 2019

- Membru in comisia de disertatie a specializarii de master Chimie Didactica in 2017

si 2018

Documentele doveditoare se gisesc in anexa 11

- Am indrumat /1 lucrari de licentd la specializarile chimie si CEPA

Documentele doveditoare se gasesc in anexa 12

TOTAL SECTIUNEA 4 145

OBSERVATII:

a) Punctajul de la sectiunea 2 este confirmat de catre directorul de departament. Se accentueaza
ca punctajul acordat trebuie sa fie intre 0 si punctajul maxim, nuantat in strict acord cu

performantele realizate in cei 3 ani de raportare.

b) Punctajul de la sectiunea 3 este acordat de catre directorul de departament din care provine

candidatul , calculat pe durata ultimilor 3 ani pentru toate functiile detinute.

c¢) Punctajul de la sectiunea 4 este atribuit integral de catre directorul de departament, cu

acordul consiliului de departament.

Punctajul acordat trebuie sa fie intre 0 si punctajul maxim, nuantat in strict acord cu

performantele realizate in cei 3 ani de raportare.

Data Tntocmit
29.10.2020 Conf. dr. ing. Dippong Thomas




Apreciere sintetica asupra activitatii desfasurate in ultimii 3 ani

Anexa 2

SECTIUNEA 1

Realizari raportate in Sistemul Integrat de Evaluare a Activitatilor Didactice, Cercetare si Management :undaj Punctaj
eclarat acordat
(SIMAC)
a) Punctajul total realizat in anul k-1 de raportare in SIMAC: total echivalent A (1A = 10) 403.16
b) Punctajul total realizat in anul k-2 de raportare in SIMAC: total echivalent A (1A = 10) 160.03
c) Punctajul total realizat in anul k-3 de raportare in SIMAC: total echivalent A (1A = 10) 163.79
TOTAL SECTIUNEA 1 726.98
La aceasta sectiune este obligatoriu un minim cumulat pe cei 3 ani de puncte dupa cum urmeaza: profesor: 36 puncte;
conferentiar: 21 puncte; sef lucrari: 15 puncte; asistent: 4,5 puncte.
SECTIUNEA 2 Punctaj Punctaj
Alte realizari in planul activitatii didactice (care nu sunt incluse in sistemul integrat de evaluare SIMAC) declarat acordat
a) Discipline noi asimilate, corelate cu standardele nationale introduse in planul de invatamant. 20.00
b) Profesor invitat pentru activitati didactice la universitatj din tard/ strainatate. 20.00
c) Organizarea unor activitati cu studentii (practica in {ard/ strainatate, cursuri de vara, etc.). 20.00
d) Dezvoltarea bazei materiale la nivel departamental in concordanta cu standardele specifice. 20.00
¢) Dezvoltarea de noi laboratoare. 18.00
f) Recunoasteri ale performantelor didactice educationale. Stabilit pe baza evaluarii cadrului didactic. 20.00
g) Activitati de manageriat in procesul de invatamant (decan de an, tutoriere ECTS etc.). 20.00
h) Alte activitati educationale semnificative diferite de cele de la punctele (a - g). 20.00
TOTAL SECTIUNEA 2 158.00
Obligatoriu minim 40 de puncte cumulat pentru toti cei 3 ani de raportare
SECTIUNEA 3 Punctaj Punctaj
Activitati manageriale si administrative in sprijinul procesului didactic, de cercetare-dezvoltare, etc. declarat acordat
a) Functii executive de conducere (punctajul se acorda pentru ultimii 3 ani):
1) Rector 0.00
2) Prorector 0.00
3) Decan 0.00
4) Prodecan 0.00
5) Director de departament 0.00
b) Functii deliberative de conducere:
1) Presedinte al senatului 0.00
2) Vicepresedinte al senatului 0.00
3) Cancelar al senatului 0.00
4) Alte functii de conducere asociate activitatilor desfasurate in interiorul institutiei. 0.00
TOTAL SECTIUNEA 3 0.00
SECTIUNEA 4 Punctaj Punctaj
Activitati la nivel de departament / facultate care nu sunt incluse in sectiunile anterioare declarat acordat
a) Activitatea de intocmire a documentatiei de acreditare 20.00
b) Activitatea de intocmire a statelor de functii si a orarului 10.00
c) Activitatea de promovare, pregatirea, desfasurarea admiterii la licenta, masterat 20.00
d) Activitatea in cadrul cercurilor stiintifice studentesti altele decat cele definite la S3-h 20.00
e) Organizarea zilei absolventilor, ziua portilor deschise a facultatii 15.00
f) Organizarea concursurilor studentesti locale, nationale si internationale 20.00
a) Tinuta morala si comportarea academica 20.00
h) Alte activitati semnificative la nivel de departament/facultate diferite de cele de la punctele (a-h) 20.00
TOTAL SECTIUNEA 4 145.00

OBSERVATII:

a) Punctajul de la sectiunea 2 este confirmat de catre directorul de departament. Se accentueaza ca punctajul acordat trebuie sa fie intre 0 si

punctajul maxim, nuantat in strict acord cu performantele realizate in cei 3 ani de raportare.

b) Punctajul de la sectiunea 3 este acordat de catre directorul de departament din care provine candidatul , calculat pe durata ultimilor 3 ani

pentru toate functiile detinute.

c) Punctajul de la sectiunea 4 este atribuit integral de catre directorul de departament, cu acordul consiliului de departament.

Punctajul acordat trebuie sa fie intre 0 si punctajul maxim, nuantat in strict acord cu performantele realizate in cei 3 ani de raportare.

DECAN DIRECTOR DEPARTAMENT




RAPORT_IND_TOTAL_Y - Raport indiv. total echiv. A

Anul: EOTT)Q

_ View Results

Download results in : Excel SpreadSheet CSV TextFile XMLFile (1 kb)
Wiew All

Anexa 3 - SIMAC

First E 1-1 of1 |I| Last
Nume, Prenume Departament An TOTAL_CERCETARE TOTAL_DIDACTIC Total
1 Dippong, Thomas Dep de Chimie Biclogie 2017 1538946 0.98000 1637946
RAPORT_IND_TOTAL_Y - Raport indiv. total echiv. A
Anul: 20182 Q&R
- View Results
Download results in :  Excel SpreadSheet CSV TextFile XMLFile (1 kb)
View All First E 1-1o0of1 m Last
Nume, Prenume Departament An TOTAL_CERCETARE TOTAL_DIDACTIC Total
1 Dippong, Thomas Dep de Chimie Biologie 2018 1468304 1.32000 16.00304
RAPORT_IND_TOTAL_Y - Raport indiv. total echiv. A
Anul: (2019 O
 View Results
Download results in : Excel SpreadSheet CSV TextFile XMLFile (1 kb)
View All First E 1-1of1 E‘ Last
Hume, Prenume Departament An TOTAL_CERCETARE TOTAL_DIDACTIC Total
1 Dippong, Thomas Dep de Chimie Biologie 2018 3995584 033000 40315384




ANEXA 4

Discipline noi asimilate, corelate cu standardele nationale introduse
in planul de invatamant.

Fise discipline noi

64 pagini



MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE

CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

1. Date despre program

UNIVERSITATEA TEHNICA

b

DIN CLUJ-NAPOCA

FISA DISCIPLVINEI }
ANALIZA INSTRUMENTALA FIZICO-CHIMICA
Anul universitar 2019-2020

1.1 Instituia de invatamént superior

UNIVERSITATEA TEHNICA DIN CLUJ-NAPOCA
CENTRUL UNIVERSITAR NORD BAIA MARE

1.2 Facultatea

DE STIINTE

1.3 Departamentul

CHIMIE $I BIOLOGIE

1.4 Domeniul de studii

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

1.5 Ciclul de studii

LICENTA

1.6 Programul de studii / Calificarea

CONTROLUL SI EXPERTIZA ALIMENTELOR

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Analiza instrumentala fizico-chimica

2.2 Codul disciplinei 43.10

2.3 Titularul activititilor de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong

2.4 Titularul activitdfilor de seminar / laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong

2.5 Anul de studiu |III |2.6 Semestrul |2 |2.7‘ Tipul de evaluare | C |2.8 Regimul disciplinei | DS/DO

3. Timpul total estimat

din care: 3.1.1 curs

3.1.2 seminar

3.1 Numair de ore pe siptamana 4 | ;
din care: 3.1.3 laborator 3.1.4 proiect
: din care: 3.1.1 curs 28 |3.1.2 seminar
3.4 Total ore din planul de invatamént | 56 =
din care: 3.1.3 laborator 28 13.1.4 proiect

Distributia fondului de timp ore
Studiul dupé manual, suport de curs, bibliografie si notite 21
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 14
Pregétire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 5
Tutoriat -
Examinari 4

Alte actiVitafl....oocoeeeveeiivesiecene,

3.7 Total ore studiu individual 44
3.8 Total ore pe semestru 100
3.9 Numiirul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

e cunostinte de chimie
4.1 de curriculum e cunostinte de fizica
e cunostinte de spectrometrie

4.2 de competente

e Capacitatea de analiza si sinteza
o Identificarea problemelor, gandire inductiva, gandire deductiva

str. Dr. Victor Babes nr. 62A, 430083 Baia Mare, Romania
tel. +40-262-218-222, fax +40-262-276-153

http:/www . utclujro
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MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE

b

UNIVERSITATEA TEHNICA
DIN CLUJ-NAPOCA
CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a
cursului

o Studentii vor fi prezenti in sala de curs inaintea inceperii activititii didactice
si vor parasi sala dupi incheierea activitatii. Orice exceptie se face doar cu
acordul prealabil al cadrului didactic.

¢ Studentii vor avea telefoanele mobile inchise la curs

* Nu se admite comportamentul neacademic (limbaj neadecvat, interventii
neadecvate la adresa colegilor sau a cadrului didactic, comportament
zgomotos/deranjant, refuzul de a participa la activitatea didactici etc.).

e La orele de laborator studentii vor purta halate albe
¢ Nu se admit intdrzieri la lucrarile de laborator
o Studentii vor avea telefoanele mobile inchise la laborator

5.2. de desfasurare a ¢ Este interzis accesul cu méncare in laborator
seminarului laboratorului |e Nu se admite prezenta la lucrarile de laborator in cazul unui comportament

neacademic (limbaj neadecvat, interventii neadecvate la adresa colegilor sau a
cadrului didactic, comportament zgomotos/deranjant, refuzul de a participa la
activitatea didactica etc.).

6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

Cl. 1. Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor i metodelor de bazi din stiinfa alimentelor
(definitd in termeni multidisciplinari), referitoare la structura, proprietatile si transformirile
componentilor si contaminantilor alimentari pe parcursul lantului agroalimentar.

C1.2. Explicarea i interpretarea conceptelor, proceselor, modelelor si metodelor din stiinta
alimentelor, folosind cunostintele de baza privind compozitia, structura, proprietatile si
transformirile componentilor alimentari §i interactiunea acestora cu alte sisteme pe parcursul
lantului agroalimentar. Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in
domeniul protectiei consumatorilor. Continutul teoretic al cursului fundamenteazi aceste
cunostinte iar lucrarile practice creeaza acele deprinderi practice necesare unui bun analist

C2.4 Analiza critica, evaluarea caracteristicilor, performantelor si limitelor unor procese si
echipamente tehnologice din domeniul industriei agroalimentare.

C3.3. Monitorizarea si controlul proceselor tehnologice din industria alimentara, identificarea
situatiilor anormale si propunerea de solutii

C4.4 Utilizarea de criterii §i metode standard de evaluare a unui produs alimentar material sau
virtual si de apreciere calitativd a derulérii etapelor unui proiect, intr-un cadru conceptual definit si
delimitat.

Competente transversale

CTI. Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca,
punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt,
gandire analitica si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor si a valorilor
codului de etica profesionala in domeniul alimentar.

CT3. Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare — formare pentru achizitionarea
informatiei de baze de date bibliografice si electronice atat in limba romana, cat si intr-o limba de
ciculatie internationala, precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si
intrinseci ale educatiei continue.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al | 1. Insusirea gi intelegerea proprietatilor fizico-chimice si structurale ale
disciplinei materiei si caracterizarea fenomenelor fizico chimice.

7.2 Obiectivele specifice

1. Cunoasterea semnificatiei conceptului actual de calitate a produselor
alimentare;
2. Aplicarea principiilor si metodelor de baza din stiin{a alimentelor pentru

str. Dr. Victor Babes nr. 62A, 430083 Baia Mare, Romania

tel. +40-262-218-222, fax +40-262-276-153
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MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE
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UNIVERSITATEA TEHNICA

DIN CLUJ-NAPOCA

CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

solutionarea problemelor ingineresti si tehnologice, inclusive cele legate de
siguranta alimentelor.

3.Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de bazi privind
metodele de analiza fizico-chimice a alimentelor.
4. Aparatura utilizata in analiza fizico-chimic.
5. Analiza calitativa si cantitativd a metodelor spectrale.

6. Interpretarea spectrelor FT-IR, masa, '"H-RMN si "C-RMN.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observaii
1 Metode optice de analizi. Principii Conversatia interactiva
generale. Mirimi. Legile cantitative ale Explicatia 2 ore
absorbtiei radiatiilor Exemplificarea
2. Spectrometria moleculari de absorbtie
in ultraviolet si vizibil. I_’rincip_ii generglle. Convarsatia-intraciiva
Aparatura. Spectrul. analiza calitativa si NEe
cantitativd. Utilizari. Aplicatii in industria EXPII.CHUH 21
Ao Exemplificarea
Metode colorimetrice de analiza
3. Spectrometria de fluorescenti e Conversatia interactiva
fosforescenti si chemilumiscenti. Principii Gy
: 3 : Algoritmizarea 2 ore
generale, Aparaturd. Spectrul. analiza i
calitativa si cantitativa. Utilizari. Exemplificores
4. Spectrometria in infrarosu Pri.ncipii CanaREt ehstve
generale. Aparaturd. Spectrul. analiza i 7 ore
calitativi si cantitativa. Utilizari. Aplicatii in Exph_catla .
industria alimentara. Exemplificarea
5. Spectrometria Raman. Principii generale. Conversatia interactiva
Aparaturd. Analiza calitativa si cantitativa. Explicatia 2 ore
Utiliziri. Avantaje/dezavantaje Exemplificarea
6. Spectrometria de emisie atomica in
arc/scinteie electricii (AES). Principii Conversatia interactiva
generale. Aparatura. Spectrul de emisie. Explicatia 2 ore
Analiza calitativa si cantitativd. Utilizari. Exemplificarea
Avantaje/dezavantaje
7. Spectrometria de emisia atomici in
flacirid (Flamfotometria) Principii generale. Conversatia interactiva
Aparatura. Spectrul de emisie. Analiza Explicatia 2 ore
calitativa si cantitativa. Utilizari. Exemplificarea
Avantaje/dezavantaje
8. Spectrometria de absorbtie atomici
(SAA). Principii generale. Aparatura. Spectrul Conversatia interactiva
de emisie. Analiza calitativa si cantitativa. Explicatia 2 ore
Utiliziri. Avantaje/dezavantaje. Interferente in Exemplificarea
AAS
9. Spectrometria de absorbtie atomici cu Conversatia interactiva
sursii continua de Tnalta rezolutie (HR-CS Explicatia 2 ore
AAS). Principii generale. Aparaturd. Aplicatii. Exemplificarea
10. Spectrometria atomica fn plasmi Conversatia interactiva
cuplatid inductiv (ICP). Principii generale. Explicatia 2 ore
Aparatura. Spectrul de emisie. Analiza Exemplificarea
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calitativa si cantitativa. Utilizari.
Avantaje/dezavantaje.

11. Spectrometria de raze X. Principiu,
aparatura, aplicatii. Fluorescentei atomica de

Conversatia interactiva

radiatii X . Spectrul continuu al radiatiilor X. E*(Ef;pl]]icf?(t:]aareq 201
Difractia radiatiilor X xeip i
12. Spectrometria de masii. Principiul Conversatia interactiva
metodei. Tipuri de spectrometre. Detectori. Explicatia 2 ore
Aplicatii in industria alimentara si mediu. Exemplificarea
13. Spectroscopia de rezonant{i magnetici Comversatia mieraciiva
nuclearii (1H-RMN si 13C-RMN) Principiu, ko't M
SR ; Explicatia 2 ore
aparatura, aplicatii. Spectrul RMN. Analiza ]
el tk Exemplificarea
calitativa si cantitativa
14. Recapitulare Conversatia interactiva
Explicatia 2 ore
Exemplificarea

Bibliografie

1. Dippong T, Mihali C., Analiza fizico-chimica a alimentelor prin utilizarea metodelor instrumentale de

analizi, Ed. Risoprint, Cluj Napoca 2015.

2. Dippong Thomas, Mihali Cristina, Tehnici avansate de analiza instrumentald utilizate in industria
alimentara, chimie si mediu, Ed Risoprint Cluj Napoca, 2017
3. Dippong Thomas, Goga Firuta, Tehnici avansate de analiza instrumentali. Metode termice, Editura

Risoprint Cluj Napoca, 2016,

4. Skoog D, West D, Holler F, Crouch S., Analytical Chemistry On Introduction, Saunders College, 2000

5. Vatca G., Lucrari practice de analiza instrumentala, Ed. Risoprint, Cluj — Napoca, 2002

6. E. Cordos, T. Frentiu, M. Ponta, A.M. Rusu, C. Darvai, Analiza prin spectrometrie de absorbtie

moleculara in ultraviolet si vizibil, Institutul Na

ional de Optoelectronicé, Bucuresti, 2001

8.2 Seminar / laborator / proiect Metode de predare Observatii
1. Norme de securitate si sanatate Tn munca. Prelegere 5 i
Descriere
2. Nomenclatura IUPAC. Utilizarea bazei de Experiment 2 Big
date FT-IR. Prelucrarea rezultatelor
3. Interpretarea spectrelor FT-IR a Experiment
R, ey ) 2 ore
hidrocarburilor Prelucrarea rezultatelor
4. Interpretarea spectrelor FT-IR a compusilor ;
; e il e Experiment )
halogenati, alcoolilor, fenolilor, eterilor si ] e 2 ore
; ; Prelucrarea rezultatelor
aminelor
5. Interpretarea spectrelor FT-IR a Exemplificare B
aldehidelor, cetonelor si acizilor carboxilici. Conversatie interactiva
6. Interpretarea spectrelor FT-IR a esterilor, §
: i i St Experiment '
amindelor, anhidridelor, nitrililor, 2 ore
Rt vl o Prelucrarea rezultatelor
nitroderivatilor si a acizilor sulfonici
7 Interpretarea spectrelor de masa. Utilizarea Experiment i
bazei de date MS. Prelucrarea rezultatelor
8. Interpretarea combinata a spectrelor de Experiment
; - Al ) 2 ore
masa si a spectrelor FT-IR. Prelucrarea rezultatelor
9. Interpretare spectrelor 'H-RMN. Utilizarea Experiment
L : A 2 ore
bazelor de date si citirea deplasarilor chimice. Prelucrarea rezultatelor
10. Interpretare spectrelor *C-RMN. .
S e Experiment )
Utilizarea bazelor de date si citirea 2 ore

deplasarilor chimice.

Prelucrarea rezultatelor
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11. Interpretarea combinata a spectrelor 'H- Experiment 5 s
RMN si *C-RMN. Prelucrarea rezultatelor
12. Interpretarea combinata a spectrelor IR, Bttt
MS, 'H-RMN, *C-RMN. Deducerea structurii P ; 2 ore
Tides Prelucrarea rezultatelor
chimice.
13. Interpretarea combinata a spectrelor IR, Binetiniert
MS, 1H-RMN, *C-RMN. Deducerea P 2 ore
S Prelucrarea rezultatelor
structurii chimice.
14. Recuperiri Experiment
2 ore
Prelucrarea rezultatelor

Bibliografie

1. Dippong Thomas, Interpretarea spectrelor UV-VIS, FT-IR, MS, H-RMN, C-RMN 1in scopul identificarii
compusilor organici, Editura Risoprint, 2018

2. Dippong T, Mihali C., Analiza fizico-chimica a alimentelor prin utilizarea metodelor instrumentale de
analizi, Ed. Risoprint, Cluj Napoca 2015.

3. Dippong T, Mihali C, Tehnici avansate de analizi instrumentala utilizate in industria alimentara, chimie
si mediu, Ed Risoprint Cluj Napoca, 20174. P. W. Atkins, Tratat de chimie fizica, Ed. AGIR, Bucuresti,
2004

4, Dippong T, Mihali C, Cical E, Metode de determinare a proprietatilor fizico-chimice ale alimentelor,
Editura Risoprint, 2016

5. Sahlean, D. si STOIAN, C. - Exercitii, probleme si lucréri de laborator de chimie anorganica, Ed.
Fundatiei Universitare "Dunarea de Jos" din Galati, 2002,

6. Vatca G, Lucrari practice de analiza instrumentala, Ed. Risoprint, Cluj — Napoca, 2002

7. Cordos E., Frentiu T., Ponta M., Rusu A.M., Darvai C., Analiza prin spectrometrie de absorbtie
moleculara in ultraviolet si vizibil, Institutul National de Optoelectronica, Bucuresti, 2001

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Continutul disciplinei este In concordantd cu ceea ce se face in alte centre universitare din tara si din

strainatate. Tematica cursului este importanta pentru achizitionarea cunostintelor necesare ocupatiilor

posibile de pe piata muncii in domeniul ingineriei alimentare conform COR.

10. Evaluare

Tlp. ; 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 19'3 Ponc!ere_
activitate din nota finalé
Asimilarea notiunilor teoretice din cadrul cursurilor  |Examen oral — 15 minute
si lca.pacitatea S:tu.del.l;.ilor de a opera cu cunostintele |pentru fiecare student
— asimilate in ZTCtl'VltEltl ll?tﬁlettELlﬂl.e comple-xe'. - - 9 intrebari scurte. )
Gradul de asimilare a limbajului de specialitate si - Se ofera studentilor 50%
capacitatea de comunicare doritori posibilitatea
Utilizarea corecta a notiunilor studiate la curs in ex_aminfsrii partiale dU_P‘"l
cadrul utilajelor din industria alimentara primele 7-8 saptamani.
Capacitatea de a explica lucrarile de laborator cu
ajutorul notiunilor prezentate la curs Deducerera formulei
10.5 Gradul de asimilare a limbajului de specialitate. chimice structurale a unui
Laborator | Criterii ce vizeaza aspectele atitudinale: seriozitatea, |compus prin interpretarea 50%
interesul pentru insusirea si aplicarea conceptelor simultana a spectrelor IR,
didactice in proiectarea educationald; MS, 'H-RMN, “C-RMN
Participarea activa la laborator si curs;

10.6 Standard minim de performanti
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e Pentru absolvirea acestei discipline este necesard obtinerea unei note finale de minim 5(cinci).

¢ Notele acordate sunt intre 1(unu) si 10(zece).
Cunostinte minime: retinerea si utilizarea corecti a jumatate din notiunilor prezentate.

Data completirii Titular de curs Titular de laborator

10.09. 2019 Confouniv.dr.ing. Dippong Thomas Confuniv.dr.ing. Dippong Thomas
Data avizarii in departament Director de departament

18.09.2019 Confluniv.dr. Zoita Marioara Berinde

Data aprobirii in Consiliul Facultitii Decan

20.09.2019 Conf. univ. dr. Monica Liliana MARIAN
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FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

Institutia de invitimant Universitatea Tehnicid din Cluj-Napoca,

superior Centrul Universitar Nord Baia Mare

Facultatea Stiinte

Departamentul Chimie si Biologie

Domeniul de studii Chimie

Ciclul de studii Masterat

Programul de Metode de analizi utilizate in controlul calititii mediului si
studii/specializarea produselor

2. Date despre disciplini

Denumirea disciplinei | Tehnici cuplate de analizi

Titularul activitifilor de curs Conf. dr. ing. Dippong Thomas
Titularii activititilor de aplicatii Conf. dr. ing. Dippong Thomas
Anul de 1 Semestrul 11 Tipul de evaluare Examen
studiu
Categoria formativa a disciplinei DF
Regimul DF - fundamentala, DD - in domeniu, DS - de specialitate, DC - complementara
disciplinei Categoria de optionalitate a disciplinei. DO
DO - obligatorie (impusa), DA - optionala (la alegere), DL - facultativa (liber aleasd)

3. Timpul total estimat (ore alocate al activitifilor didactice)

I a) Numdr de ore pe sdptamand 4 | Curs | 2 | Seminar Laborator | 2 | Proiect | -

I b) Totalul de ore pe semestru din

S 56 | Curs | 28 | Seminar Laborator | 28 | Proiect | -
planul de invitimént
II Distributia fondului de timp pe semestru: ore
Il a) Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie si notife 16
II b) Documentare suplimentard in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate 8
§i pe teren
Il ¢) Pregatire laboratoare, teme, portofolii 8
1 d) Tutoriat 5
Il Examindri (Evaludri) 2
IV Alte activitdfi: -
Total ore studiu individual 34
Total ore pe semestru 90
Numairul de credite (ECTS) 8

4. Preconditii

Curriculum® | Cunostinie de: Urmarirea proceselor de descompunere termici a compusilor alimentari.

Competenfe | Interpretarea diagramelor TG, DTA, DTG.Urmarirea pierderilor de masa.

* Se vor preciza condifionarile de tipul promovarea unei/unor discipline care conditioneaza prezentarea la
evaluarea finala la disciplina care face obiectul acestei fisei.
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5. Conditii*

Desfisurare a cursului Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector, ecran de
proiectie
Desfasurare Seminar
aplicafii Laborator | Sala de laborator dotata cu tabla, creta, reactivi, mese de lucru,
sticlarie si aparatura de laborator
Purtarea echipamentului de protectie specific laboratorului de chimie
Proiect

* Se vor preciza condifiile materiale minim necesare; de ex., videoproiector, standuri §i aparaturd, softuri etc.

6. Competente specifice acumulate*

Compelenfe profesionale

CUNOSTINTE:

Cl. 1. Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de baza din
stiinfa alimentelor (definitd in termeni multidisciplinari), referitoare la
structura, proprietatile si transformarile componentilor si contaminantilor
alimentari pe parcursul lanfului agroalimentar.

C1.2. Explicarea si interpretarea conceptelor, proceselor, modelelor si
metodelor din stiinta alimentelor, folosind cunostintele de bazi privind
compozitia, structura, proprietatile si transformarile componentilor
alimentari si interactiunea acestora cu alte sisteme pe parcursul lantului
agroalimentar.

C5.1 Descrierea si utilizarea tehnologiilor alimentare, cunoasterea,
intelegerea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de control al
calitagii produselor alimentare si a celor de marketing, in conditiile utilizarii
unei management eficient al productiei.

ABILITATI:

C2.4 Analiza critica, evaluarea caracteristicilor, performantelor si limitelor
unor procese si echipamente tehnologice din domeniul industriei
agroalimentare. Abilitatea de a alege metoda specifica de identificare optima
a aditivilor din alimente

C3.3 Monitorizarea si controlul proceselor tehnologice din industria
alimentara, identificarea situatiilor anormale si propunerea de solutii

C4.3 Aplicarea metodelor si principiilor de baza de obfinere a produselor
alimentare noi sau/si a metodelor si etapelor din implementarea si
managementul de proiecte, explicarea si interpretarea evolutiei situatiilor,
proceselor sau fenomenelor din timpul proiectarii sau ale implementarii.
C3.5 Elaborarea de proiecte legate de tehnologii si produse specifice
industriei agroalimentare

CY()HU)(JIL’H[L’ transversale

CT.1  Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si
responsabilitate in munca, punctualitate si asumarea raspunderii pentru
rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire analitica si
critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor si a
valorilor codului de etica profesionala in domeniul alimentar.

CT3. Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare — formare
pentru achizitionarea informatiei de baze de date bibliografice si electronice
atat in limba romana, cat si intr-o limba de ciculatie internationala, precum
si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale
educatiei continue.

* Se vor preciza competenfele specifice asigurare de discipling, precum si de tipul activitafii didactice (C, S, L, P)
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7. Obiectivele disciplinei
Obiectivul general al
disciplinei

Formarea capacitatii de integrare adecvata a conceptelor i teoriilor
din domeniul analizei termice, colorimetrice si turbidimetrice , ca
parte componentd a stiitelor educatiei, in sistemul de cunoastinte §i
abilitati al masterandului;

e anterioare dobandite la cursurile de
Chimie instrumentald, Chimie fizica, Chimie analitica

Obiectivele
specifice

O.1. Adancirea unor cunosting

0.2. Utilizarea adecvata a notiunilor specifice prin formarea unui

mod de gandire si a unui bagaj de cunostinte absolut necesar pentru

abordarea unor teme de cercetare stiintifica in domeniu.

0.3. Explicarea unor rezultate si grafice obtinute experimental

0.4. Interpretarea analizelor obtinute experimental si explicarea
etapelor de descompunere

0.5. Interpretarea rezultatelor

0.6. Utilizarea unor tehnici si programe necesare realizarii proiectelor
finale:

0.7. Cautarea pe internct
0.8. Cursul contribuie la manifestarea unei atitudini pozitive si

responsabile fata de domeniul stiintific prin sublinierea la curs si la
lucrarile practice a importantei cercetarilor interdisciplinare care au
dus la constituirea acestei noi ramuri,

0.9. Disciplina contribuie prin nivelul de cunostiinte teoretice si

practice la cultivarea unui mediu stiintific centrat pe valori de
corectitudine  profesionala,la cultivarea unui  sistem de valori

stiintifice, culturale morale si civice.
m Intelegerea practica a fenomenelor discutate la curs.

Proiect

8. Continuturi

Observatii

.M
generalitati, tehnici de analiza termica. Modele de

ctode termice de analizi, definitii, Explicatia
Conversatia

Dezbaterea

sisteme de analizi termica, Derivatograful

Abordarea euristicd

2 Analiza termogravimetrica (ATG),
Termogravimetria (TG). Termobalanta. Curba
termogravimetricd. Captarea gazelor rezultate in

Explicatia
Conversafia
Dezbaterea

urma descompunerii termice.;

3. Analiza termogravimetrici derivati (ATGD). Expunerea

Balanta de derivare. Curbele DTG. Comparare intre Explicatia
curbele DTG si TG Conversatia
Exemplificarea

4. Analiza termica diferentiali (DTA) si Explicatia

calorimetria diferentiald cu compensarca Conversatia

cildurii de reactie (DSC). Dezbaterea
Exemplificarea
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5. Termocuplurile. Compararea principiilor 2 Expunerea
DTA si DSC Explicatia
Conversatia
Exemplificarea
6. Factorii care afecteazii rezultatele obtinute cu 2 Expunerea
ajutorul metodelor termice studiate. Factorii Explicatia
instrumentali. Factori caracteristici probei. Conversatia
Exemplificarea
7. Aplicatii ale metodelor termice studiate. 2 Expunerea
Derivatografia termici. Conversatia
Explicatia
Dezbaterea
8. Aplicatii ale metodelor termice in industria 2 Expunerea
alimentara. Analiza curbelor termice din industria Conversatia
alimentara Explicatia
Dezbaterea
9. Reprezentarea grafici a curbelor termice cu 2 Explicatia
ajutorul programelor excel, origin, statistica, Conversafia
table curve. Dezbaterea
Exemplificarea
Studiul de caz
10. Interpretarea cineticii a datelor de analizi 2 Explicatia
termogravimetricii. Calculul parametrilor cinetici Conversatia
in regim izoterm. Calculul parametrilor cinetici in Dezbaterea
regim neizoterm. Exemplificarea
Studiul de caz
1. Conductivitatea termica 2 Explicatia
Dezbaterea
Exemplificarea
Studiul de caz
12. Dilatometria termici 2 Explicatia
Dezbaterea
Exemplificarea
Studiul de caz
13. Magnetometria termica 2 Explicatia
Dezbaterea
Exemplificarea
Studiul de caz
14. Recapitulare 2 Explicatia
Dezbaterea

Exemplificarea

Bibliografie minimald

1. T. Dippong, F. Goga, Tehnici de analiza instrumental. Metode Termice, Ed Risoprint Cluj Napoca,

2016

Alte lucrari bibliografice

1. V.S. Ramachandran, R. M. Paroli,J. J. Beaudoin, Ana H. Delgado, Handbook of thermal analysis of

construction materials, 2002, Yew York, USA

2. M.E. Brown, Introduction of Thermal Analysis, Vol 1, 2004, New York, USA
3. W. Wendlandt, Thermal Analysis, Third Edition, vol 1985, New York, USA
4. R. F. Speyer, Thermal Analysis of Materials, 1993, Atlanta, USA
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| 5. T. Hatakeyama, F.X. Quinn, Thermal Analysis, Second Edition, 1999, New York, USA

Aplicatii (seminar/laborator/proiect)* Nr. "
PG P ) v Metode de predare Observatii

1. Protectia Muncii. 2 Instructiune

2. Analiza termogravimetrica a oxalatului de calciu 2 Experiment

monohidrat. Analiza termici diferentiald a
oxalatului de caleciu monohidrat

3. Analizarea curbele termice de deshidratare a 2 Experiment
BaCl,.2H,0O

4. Influenta masei probei asupra curbelorTG 2 Experiment
corespunzitoare descompunerii CuSO4.5H20

5. Interpretarea curbelor TG si DTA ale 2 Explicatia,
precipitatului Fe(CoHsOH)s,amoniu, AgCl, acetat Conversatia,
de uranil dihidrat Studiu de caz
6. Interpretarea curbelor TG §i DTA ale cuprului 2 Explicatia,
metallic, Na;SOs, CuSO -5H,0 Conversatia,

Studiu de caz

7 Analiza si interpretarea difractogramei 2 Experiment
amestecului NaCl + KF
8. Analiza si interpretarea difractogramei SiO: sia 2 Experiment
sticlei de cuarf
9. Analiza si interpretarea difractogramei 2 Experiment
amestecului Cr20; + ALO;
10. Analiza termica lapte praf si vegeta 2 Explicatia,
Conversatia,
Studiu de caz
11. Analiza termici sare de bucatarie si faina 2 Explicatia,
Conversatia,
Studiu de caz
12. Reprezentarea graficd a curbelor termice 2 Explicatia,
utilizind programele Excel, Origin, Statistica, Conversafia,
Table Curve 2D si 3D Studiu de caz
13. Reprezentarea grafica a curbelor termice 2 Explicatia,
utilizind programele Excel, Origin, Statistica, Conversatia,
Table Curve 2D 51 3D Studiu de caz
14. Recuperiri 2 Experiment

Bibliografie minimald

1. T. Dippong, F. Goga, Tehnici de analizi instrumental. Metode Termice, Ed Risoprint Cluj Napoca,
2016

Alte lucrari bibliografice

1. M.E. Brown, Introduction of Thermal Analysis, Vol 1, 2004, New York, USA

* Se vor preciza: tematica seminarizatd, lucrdrile de laborator prevazute a fi efectuate, respectiv etapele

proiectulul.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptiirile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului
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Ocupatii posibile conform COR: Inginer in industria alimentara (214514);proiectant inginer in
industria alimentara (214516)

o Noiocupafii propuse pentri a

)

fi incluse in COR: expert inginer in industria alimentara (214518

10. Evaluare

Tip il Metode / forme de Pondere din
activitate Cifexiide evaluare evaluare® nota finald
Coerenta logicd, fluenta, expresivitatea, Verifiarea cunostintelor 67%
for{a de argumentare;, Gradul de se realizeaza prin examen
Cur asimilare a limbajului de specialitate s oral, 6 subiecte de teorie
B capacitatea de comunicare — ponderea si o aplicatie
80% Rezolvarea unei aplicatii de caleulul
concentratiilor- ponderea 20 %
Seminar
Gradul de asimilare a limbajului de Verificarea continua a 33%
specialitate;Criterii ce vizeaza aspectele activitatii din timpul
atitudinale: seriozitatea, interesul pentru orelor de laborator
Laborator in_susir.ea ?i aplit':area conceptel‘or )
didactice in proiectarea educationala;
Participarea activa la laborator si curs;
Capacitatea de analiza, de interpretare
personala, originalitatea, creativitatea;
Proiect
Standard minim de performanta
o Standarde minime pentru nota 5: Sa trateze minim 3 subiecte din 6 de teorie si sa rezolve jumatate

din aplicatia numerica

o Standarde pentru nota 10: 5 subiecte din 6 si sa rezolve aplicatia numerica com let
* Se vor preciza, dupdcaz: E (examen) scris, oral, scris §i oral, examen cu subiecte individualizate, precizandu-se nr.
de subiecte, examen sub formd de intrebari test; EP (evaluare pe parcurs) prin: teme de casa, referate, examene
parfiale, lucrari de contral planificate, caiete cu aplicatii, dosar cu planse eic.; C (colocviuy; L (laborator) - dosar
cu referatele lucrarilor de laborator, frecvenja la aceste activitafl.

Data completirii Semniitura titularului de Semniturile titularilor de
curs aplicatii

Data avizarii in departament Semnatura Directorului de departament

Data aprobarii in Consiliul Profesoral al Facultatii Semnitura Decanului
(stampila facultaca)
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1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatamant
superior

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca, Centrul Universitar Nord
Baia Mare

1.2, Facultatea Stiinte

1.3. Departamentul Chimie si Biologie

1.4. Domeniul de studii Chimie

1.5. Ciclul de studii Licenta

1.6. Programul de studii/calificarea | Chimie

1.7. Forma de invatamant IF - invatamant cu frecventa
1.8. Codul disciplinei 113.00

2 Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Sinteze de compusi biologic activi

2.2. Aria de continut

IAplicarea practicd a conceptelor si notiunilor teoretice

2.3. Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4. Titular activitati de laborator

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5. Anul de studiu 1 2.6.Semestrul | 2 | 2.7.Tipul de evaluare| Ex 28 R.eg_lm_ul B/
disciplinei DFac
3. Timpul total estimat (ore alocate al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe 4 Din care: 3.2. Curs 2 3.3. Seminar )
sdptamana

. Totalore/semestrudin. . f ool e rergn-core |- 28 |36 Labiorator 28

planul de invatamant

Distributia fondului de timp pe semestru: ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 29
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire laboratoare, teme, portofolii 18
Tutoriat -
Examinari {(Evaluari) 2
Alte activitati: -
3.7. Total ore studiu individual 69

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numarul de credite (ECTS) 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Chimie org

anica, chimie analitica, farmacologie.

4.2 de competente Cunostinte

de chimie si farmacologie, titrare.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala de curs dotata cu tabla si videoproiector si calculator.

5.2. de desfasurare a
seminarului / laboratorului

Sticlarie de laborator, hiurete, reactivi, solutii volumetrice, balante tehnice
si analitice.




6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

C1.1 Recunoasterea si descrierea conceptelor, abordarilor, teoriilor, metodelor si modelelor
elementare privitoare la structura si reactivitatea compusilor chimici .

C1.2 Explicarea si interpretarea unor proprietati, concepte,abordari, teorii, modele si notiuni
fundamentale de structura si reactivitate a compusilor chimici

C1.3 Aplicarea notiunilor fundamentale pentru rezolvarea problemelor asociate structurii si
reactivitatii compusilor chimici.

C1.4 Analiza critica a modelelor si teoriilor existente cu privire la structura si reactivitatea
compusilor chimici.

C1.5 Elaborarea de proiecte care vizeaza structura si reactivitatea compusilor chimici prin
folosirea modelelor si teoriilor existente.

Competente transversale

CT1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deantologiei specifice domeniului sub asistenta calificata.

CT2. Realizarea unor activititi in echipi multidisciplinara utilizand abilitati de comunicare

interpersonald pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

CT3. Utilizarea eficients a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionald asistatd, atat in limba romdénd, cat si intr-o limba de circulatie internationald.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

1. Dobandirea notiunilor necesare pentru intelegerea aspectelor legate
de conceperea, obtinerea, proprietatile si aplicatiile unor compusilor
organici in sinteza de medicamente.

2. Aprofundarea cunostintelor din chimia organica, cu accent pe

7.1 Obiectivul general al discutarea aspectelor structura-activitate biologica, a proprietatilor fizice
disciplinei si chimice si a aplicatiilor unor compusi organici.

3. Punerea accentului pe descoperirea medicamentelor si pe strategia de
dezvoltare a acestora.

4. Descrierea, analiza i utilizarea notiunilor de structura si reactivitate in
sinteza compusilor organici

1. Studentii vor explica actiunea farmacologica a compusilor studiati;
2. Vor descrie etapele de sinteza a unor compusi, cu rol de medicament;
3. Vor utiliza limbajului chimic si regulile de nomenclatura pentru

7.2 Obiectivele specifice compusii naturali studiati;

4. Vor rezolve diferite tipuri de itemuri propuse in acord cu notiunile
studiate;

5. Vor aborda interdisciplinar multiplele aplicatii practice ale unor
compusi studiati.

8. Continuturi

8.1. Curs :rré Metode de predare Observatii —‘
1 Introducere: Medicament, istoric si rolul ) Expunerea 1 prelegere
medicamentelor de sinteza. Clasificare Explicatia
2. Sinteza anestezicelor generale. Anestezice de Conversatia 1 prelegere
inhalatie. Anestezice intravenoase. Derivati ai acidului 5 Pezbaterea
barbituric si tiobarbituric. Anestezice cu structuri Invatarea prin
diverse cooperare
3, Sinteza hipnoticelor si sedativelor. Ureide aciclice. 5 Abordarea euristicd | 1 prelegere

| Derivati barbiturici. Derivati ai chinazolonei. Exemplificarea

~ v



Imidazopiridine. Derivati ai benzodiazepinei

4. Sinteza tranchilizantelor. Tranchilizante din clasa
benzodiazepinelor. Anxiolitice azaspirodecandione.
Derivati ai 1,3-propandiolului. Derivati ai
difenilmetanului

5. Sinteza analgezicelor, antipireticelor,
antiinflamatoarelor nesteroidiene. Derivati ai acidului
salicilic. Acizi aril si heteroaril acetici. Acizi aril si
heteroaril propionici. Derivati ai acidului butiric.
Derivati ai acidului antranilic. Derivati ai acidului 2-
amino-piridin-3-carboxilic. Derivati ai chinolinei.
Derivati ai anilinei. Saruri de aur. Antigutoase

6. Sinteza medicamentelor cu actiune asupra
sistemului nervos vegetativ. Simpatomimetice
vasoconstrictoare, vasodilatatoare periferica, actiune
stimulatoare cardiaca. Neurosimpatolitice.
Parasimpatomimetice. Parasimpatolitice. Spasmolitice
neurotrope si musculotrope. Substante farmaceutice
cu actiune asupra ganglionilor vegetativi.

7. Sinteza substantelor farmaceutice active la nivelul
sistemului cardiovascular. Medicamente inotrop
pozitive si active pe sistemul renina-angiotensina.
Inhibitori ai enzimei de conversie a angiotensinei.
Antagonisti ai receptorilor pentru angiotensina
Medicamente antiaritmice. Blocante ale canalelor de
calciu. Medicamente coronarodilatatoare. Substante
medicamentoase cu actiune vasodilatatoare cerebrald
si periferica

8. Sinteza substantelor farmaceutice cu actiune
diuretica. Derivati ai acidului fenoxiacetic.
Sulfonamide. Diuretice steroidiene. Diuretice cu
structura heterociclica.

9. Sinteza substantelor farmaceutice cu actiune
asupra sangelui: medicamente antitrombotice.
Anticoagulante. Heparina. Heparinoizi. Hirudin3 si
derivati. Heparine cu masd moleculard mica.
Anticoagulante orale. Derivati ai 4-hidroxicumarinei.
Derivati ai indan 1,3-dionei. Medicamente
trombolitice (fibrinolitice). Antiagregante plachetare.
Substante hemostatice. Hemostatice locale.
Hemostatice utilizate sistemic

10. Sinteza substantelor farmaceutice active la nivelul
aparatului digestiv. Medicamente antiulceroase.
Inhibitoare ale secretiei gastrice acide. Antagonisti ai
receptorilor histaminici. Inhibitoare ai pompei
protonice. Antiulceroase care actioneaza prin
protejarea mucoasei gastro-duodenale. Coleretice.
Antidiareice

11. Sinteza substantelor farmaceutice active la nivelul
aparatului respirator. Antitusive. Expectorante.
Mucolitice.

12 Sinteza substantelor antidiabetice. Sulfamide
antidiabetice. Biguanidine. Structuri diverse. Inhibitori

Demonstratia
Exemplificarea
Problematizarea
Algoritmizarea
Brainstormingul
Modelarea
Exercitiul

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

1 prelegere

i




ai aldozreductazei. Acizi carboxilici. Imide ciclice.
Inhibitori ai alfa-glucozidazei

13. Substante hipolipidemiante. Fibrati. Statine. Acid 5 1 prelegere
nicotinic i analogi. Rasini fixatoare de acizi biliari.
14. Sinteza substantelor de contrast utilizate Tn scop ) 1 prelegere

radiodiagnostic

Bibliografie

1. G.Déanild, Chimie farmaceutica. vol. I. Bucuresti: Ed. All, 1996.

2. G. Ddnila, Medicamente moderne de sinteza. Bucuresti: Ed. All, 1994.

3. G. Ddnild, Vvademecum medicamentorum. lasi: Ed. Polirom, 1999.

4.D. Lupascu. L. Profire, RG.Tauser, Aspecte chimico-farmaceutice Tn unele clase terapeutice: medicamente
indicate n afectiuni hematologice, alergice, digestive, respiratorii si metabolice, lasi: Editura Junimea, 2006.
5. L. Profire, RG Tauser, D. Lupascu D. Aspecte chimico-farmaceutice in unele clase terapeutice: anestezice
locale si medicamente cu actiune asupra sistemului nervos vegetativ. lasi: Editura Junimea, 2006.

6. RG. Tauser, D. Lupascu, L. Profire, Aspecte chimico-farmaceutice in unele clase terapeutice: curarizante si
medicamente indicate in afectiuni cardio-vasculare. lasi: Editura Junimea, 2006.

T . e
8.2. Aplicatii (seminar/laborator/proiect) ::é Wistadeds predare Bbservalii
1. Norme de protectia muncii 2 1 laborator
2. Sinteza, purificarea si caracterizarea acidului ) 1 laborator
acetilsalicilic (aspirina)

3. Sinteza P-cianetilfenotiazinei 2 1 lahorator
4. Sinteza 3,5-dimetilpirazolului 2 1 laborator
5. Sinteza acidului barbituric 2 Experimentul de laborator | 1 laborator
6. Sinteza si purificarea p-acetilaminofenolul 5 Dezbatere 1 laborator
(paracetamolului)

7. Sinteza 1-fenil-3-metil-5-pirazolonei 2 1 laborator
8. Sinteza acidului antranilic 2 1 laborator
9. Sinteza si analiza sulfacetamidei 2 1 laborator
10. Sinteza si analiza fenacetinei. 2 1 laborator
11. Sinteza si analiza anestezinei. 2 1 laborator
12. Sinteza si analiza unor substante farmaceutice din 5 1 laborator
clasa aminoacizilor

13. Sinteza si analiza unor substante farmaceutice 5 1 laborator
utilizate in radiodiagnostic

14. Recuperari 2 1 laborator
Bibliografie

1 E. Stefdnescu, M. Dorneanu, M. Ungureanu, “Lucréri practice de Chimie organica”, lasi 1979.

2. M. Caprosu, M. Dumitriu, |. Ciocoiu, “Chimie organica, Indrumar de lucrari practice”, vol.ll, lasi 1989.
3. D.I Hadaruga, Medicamente de sinteza, Lucrari experimentale, Electronic Release, 2011

4. C. Daescu, Chimia si tehnologia medicamentelor, Ed. Politehnica, Timisoara, 2008.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asgteptarile reprezentantilor comunitdtii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Chimist (211301), Consilier chimist (211302), Expert chimist (211303),
Cercetator in chimie (211306), Asistent de cercetare in chimie (211307), Cercetator in biochimie
tehnologica (211308), Asistent de cercetare in biochimie tehnologica (211309)
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10. Evaluare

10.3 Pondere

procent de min. 80 %

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare | i
din nota finala
10.4C Tnsusi iunil i
urs nsusirea notl'um or predate in Examen scris 60%
procent de min. 80 %
10.5 Seminar/Laborator |insusirea notiunilor predate in Bl eepep s 40%

10.6 Standard minim de performanta

- cunostinte pentru nota 5:

sd foloseascd corect limbajul chimic folosit.

- cunostinte pentru nota 10:

experimentele propuse.

e 54 scrie corect formule chimice; sG denumeascd IUPAC si uzual reprezentantii fiecdrei clase de
medicamente studiate; sd prezinte principalele proprietdti farmacologice ale compusilor studiati;

e Sd-siintocmeascd portofoliul de laborator; sd completeze corect si complet protocoalele
corespunzditoare fiecdrei lucrdri efectuate; sd foloseascd corect ustensilele si aparatura de
laborator; sd participe efectiv la realizarea experimentelor propuse.

e Sd prezinte sinteza, structura si proprietdtilale chimice si farmacologice ale compusilor studiati; sd
stabileascd corelatii intre structura chimica si actiune biologica; sé rezolve itemii propusi.
® Sd descrie modul (inclusiv reactivii, ustensilele si instalatiile necesare) prin care s-au efectuat

Data completarii: | Titulari ‘ Titlu Prenume NUME i ~ Semnatura
17.09.2017 ‘1 |
Curs ' Conf. dr. ing Thomas Dippong ' ,__-.,ri‘}fa_d_.
| |
| | N
Labborator ‘
Conf. dr. ing Thomas Dippong ﬁ‘arj
| B
| |
i |
Data avizarii in Consiliul Departamentului 25.09.2017 Director Departament
Conf.dr. Marioara Zoita Berinde

Data aprobarii in Consiliul Facultatii 25.09.2017

Decan

Conf.dr.Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de Invatamant superior

Universitatea Tehnicé din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Licenti

1.6 Programul de studii / Calificarea Chimie medicala

1.7 Forma de invatamant

IF — invatamént cu frecvent

1.8 Codul disciplinei

17.2

2. Date despre disciplini

2.1 Denumirea disciplinei

Compusi macromoleculari

2.2 Aria de confinut

Teorii si notiuni fundamentale in chimie; Aplicarea practicd a conceptelor
si notiunilor teoretice; Efectuarea, analiza si interpretarea experimentului
de laborator

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas{@yahoo.ro

laborator / proiect

2.4 Titularul activitatilor de seminar /

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas(@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu | 11 |2.6 Semestrul | 1 |2.7 Tipul de evaluare | C | 2.8 Regimul disciplinei |DS

3. Timpul total estimat

3.1 Numar de ore pe sdptiméana 4 |din care: 3.2 curs 2{3.3 seminar / laborator 2
3.4 Total ore din planul de invitimant |56 |din care: 3.5 curs 283.6 seminar / laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentard in biblioteci, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 28
Pregitire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 8
Tutoriat B
Examindri 2
Alte activitati (traduceri, conspecte, conferinte studentesti, vizite tehnice de studiu) 238
3.7 Total ore studiu individual 94

3.8 Total ore pe semestru 150

3.9 Numirul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde

este cazul)

4.1 de curriculum

Promovarea examenului la disciplina Bazele chimie organice si la Chimia
organici-functiuni simple

4.2 de competente

Cunostinte de chimie organici, calcule chimice, prepararea solutiilor, lucrul cu
reactivi chimici

Competente actionale: de informare $i documentare;

Competente organizatorice: organizarea activitatilor de grup

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala de curs prevazuta cu videoproiector, conexiune la
Internet, tabla

laboratorului / proiectului

5.2. de destasurare a seminarului /

Laborator de chimie cu reactivi, sticlarie de laborator

~ .




. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

C2.1 Identificarea conceptelor si a metodelor utilizate pentru determinarea compozitiei,
structurii si a proprietatilor fizico-chimice ale compusilor chimici, biochimici si farmaceutici
C2.2 Descrierea si interpretarea metodelor si tehnicilor folosite la determinarea structurii si a
proprietatilor compusilor chimici, biochimici si farmaceutici; prelucrarea si interpretarea
rezultatelor

(2.3 Utilizarea corecta a metodelor specifice de analizi a structurii si proprietatilor compusilor
chimici, biochimici si farmaceutici

C2.4 Analiza critica a metodelor aplicate pentru determinarea compozitiei, structurii si a
proprietitilor fizico-chimice ale unor compusi chimici

C2.5 Realizarea unor rapoarte stiintifice cu privire la determinarea structurii si stabilirea
proprietitilor fizico-chimice ale compusilor chimici, biochimici si farmaceutici.

Competente transversale

CT1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenta calificata.

CT2. Realizarea unor activitati in echipa multidisciplinara utilizind abilitati de comunicare
interpersonald pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

CT3 Utilizarea eficienta a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionala asistata, atit in l[imba romana, cét si intr-o limbi de circulatie internationala.

~J

. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

1. Cunoasterea proprietitilor si a metodelor de sinteza ale compusilor
macromoleculari, care joaca un rol foarte important in tehnica si
civilizatia contemporana. Compusii macromoleculari constitue un
domeniu stiintific propriu, cu legi specifice avand implicatii in largi
sectoare ale civilizatiei moderne. Cursul de Compusi macromoleculari
raspunde cerinfelor de pregatire teoretica si practica in domeniul
polimerilor: cunoasterea tipurilor si mecanismelor de sinteza a
compusilor macromoleculari, a proceselor si conditiilor de producere a
acestora, a structurii si a proprietéfilor substantelor polimerice

7.2 Obiectivele specifice

La finalizarea cu succes a studiului acestei discipline, studentii vor fi
capabili sa:

1. Explice legiturile dintre structura, proprietitile si modul de obtinere a
compusilor macromoleculari.

2. Intelegi conceptului de stare macromoleculari, a notiunilor de masa
moleculard medie numerici, masii moleculara medie gravimetrica si
viscozimetricd proprietatilor compusilor macromoleculari, a modului in
care acestea depind de gradul de polimerizare sau de factori structurali
3. Descrie procedurile de sinteza si analiza a proprietitilor compusilor
macromoleculari;

4. Utilizeze aparatura de laborator si datele din literatura de specialitate
pentru sinteza polimerilor.

5. Analizeze, prin intermediul metodelor fizico-chimice specifice,
proprietatile speciale ale polimerilor.

6. Calculeze refetele de compozitie a polimerilor, ecuatiile de compozitie
a copolimerilor, ca i principalele caracteristici fizico-chimice ale
polimerilor din datele analitice complexe.

~ [
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. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

1.Introducere. Generalitigi — definiie, clasificare,
caracterizarea compusilor macromoleculari
naturali §i sintetici. Transformari chimice ale
compusilor macromoleculari

2. Generalitati asupra compusilor
macromoleculari: Polimolecularitate; Distributia
maselor moleculare ale polimerilor

3. Principiile sintezei compusilor macromoleculari

4. Tipuri de polireactii de formare ale compusilor
macromoleculari

5. Polifunctionalitatea monomerilor

6. Aspecte termodinamice si cinetice ale

proceselor de sinteza ale polimerilor Expunerea
7. Mecanismele proceselor de sintezi a Explicatia

polimerilor. Polimerizarea radicalici. Conversatia
8. Polimerizarea anionici si polimerizarea Dezbaterea
cationica.

Abordarea euristica

9. Polimerizarea coordinativa Exemplificarea

10. Copolimerizarea: copolimerizarea azeotropi,
diagrama de compozitie.

11. Policondensarea: Legile homo- si
heteropolicondensirii . Procedee de
policondensare

12.Procese tehnologice de fabricare a unor
compusi macromoleculari. Fabricarea polietilenei
de joasa densitate si de Tnalta densitate. Fabricarea
policlorurii de vinil.

13. Fabricarea polietilenterftalatului

14. Transformari chimice ale substantelor
macromoleculare.

Bibliografie

1. M. Leca, Chimia fizicd a macromoleculelor, Editura Universititii din Bucuresti, Bucuresti, 1998.

2. C. L. Simionescu si C. Vasiliu-Oprea — Tratat de chimia compusilor macromoleculari, Vol. I — Editura
Didactica si Pedagogici, Bucuresti, 1973.

3. N. Cobianu, Chimia compusilor macromoleculari, Vol. I, Editia a II-a, Ed. Universitatea “Politehnica”
Bucuresti, Bucuresti, 2002.

4. C. Simionescu, Chimie macromoleculara, Ed. Didactica si Pedagogici, Bucuresti, 1985;

5. C.D. Nenifescu — Tratat de Chimie Organica, Vol. I si 11, Ed. Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1982
6. M. Avram — Chimie organica, Vol. I 5i II, Ed. Zecasin, Bucuresti, 1998.

7. Aurel Blaga si col. —Tehnologie chimica generali si procese tip, Ed. Didactica si Pedagogica,
Bucuresti, 1983.

8.2 Seminar / laborator / proiect Metode de predare Observatii

1. Norme de tehnica securitiitii muncii si protectia
muncii Prezentare generala a lucririlor de

laborator Experiment

2. Structura si proprietatile fizice ale polimerilor: Prelucrarea rezultatelor
determinarea masei moleculare medii a experimentale
polimerilor, prin metoda vascozimetrici Intocmire referat

3. Determinarea polidispersititii polimerilor

4. Determinarea caracteristicilor termice ale
polimerilor

5. Studiul efectului solventilor aspura polimerilor

/[O\




6. Reactia de polimerizare a stirenului in masa
initiatd cu peroxid de benzoil: cu si fara confinut
de inhibitor

7. Reactia de polimerizare a stirenului in masi
initiatd cu peroxid de benzoil in prezenta unui
colorant in masé pentru polimeri.

8. Reacfia de copolimerizare: obtinerea
copolimerului stiren — metacrilat de metil obfinut
in solutie benzenica, prin initiere cu peroxid de
benzoil

9. Obtinerea copolimerului acrilonitril — metacrilat
de metil In suspensie apoasa, acidulati cu acid
sulfuric, prin initiere redox, cu persulfat/tiosulfat.
10. Copolimerizarea acrilonitrilului cu acetat de
vinil

11. Obtinerea produselor de policondensare:
rigina fenol - formaldehidica

12. Obtinerea: novolacului si a bachelitei

13. Reactii ale polimerilor: obtinerea alcoolului
polivinilic din poliacetat de vinil

14. Recuperari

Bibliografie

1. M. Dimonie, S. Garnea, H. Tovu, Ghe. Hubca, M. Teodorescu, Tehnologii de sintezi a materialelor
polimerice, fndrumar de laborator, Ed. Politehnica Press, Bucuresti, 2003.

2. Liviu Cormos, Maria Stanca, Ioan Todea —Lucrari practice la tehnologie chimicd organica, Ed.
Universitatii Babes —Bolyai, Cluj-Napoca, 1992.

3. N. Cobianu, Chimia compusilor macromoleculari, Vol. I, Editia a II-a, Ed. Universitatea “Politehnica”
Bucuresti, Bucuresti, 2002.

4. C. Simionescu, Chimie macromoleculara, Ed. Didactica si Pedagogicd, Bucuresti, 1985;

5. C.D. Nenitescu — Tratat de Chimie Organica, Vol. I'si II, Ed. Didactici si Pedagogica, Bucuresti, 1982
6. M. Avram — Chimie organici, Vol. I si I, Ed. Zecasin, Bucuresti, 1998.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu agteptirile reprezentantilor comunitifii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Chimist (211301), Consilier chimist (211302), Expert chimist (211303),
Inspector de specialitate chimist (211304), Referent de specialitate chimist (211305), Cercetator in chimie
(211306), Asistent de cercetare in chimie (211307), Cercetator in biochimie tehnologica (211308),
Asistent de cercetare in biochimie tehnologica (211309), Cercetator in chimie fizica (211310), Asistent de
cercetare in chimie fizica (211311))

-

10. Evaluare

Tlp. ; 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 19'3 Pondere“
activitate din nota finala

Complexitatea si corectitudinea cunostinfelor ,

o TR R Verifiarea cunostintelor
10.4 Curs |Utilizarea corecta limbajul de specialitate; N

X : 2 .. |serealizeaza prin examen 70%
Capacitatea de a opera cu cunostinele asimilate in oral
situatii noi %
10.5 Corectitudinea si calitatea referatelor de laborator
Seminar/La|cu rezultate obtinute si interpretarea acestora R ’
- o HOULE 3L DL s & Activitati delaborator 30%
borator Capacitatea de aplicare In practicd, in contexte

diferite, a cunostinfelor invitate

10.6 Standard minim de performanta

o prezenta la minim 80 % din lucrarile de laborator, obtinerea punctajului corespunzator notei S5la
examen ;
o cunoasterea la nivel de bazda a tematicii din curs

S n



Data !
mmp:etﬁrii: | Titulari J Titlu Prenume NUME Semnitura
18.09.2018 :

Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong A 1/ -
Labborator Conf. dr. ing Thomas Dippong Ly ﬂ]?»”w 3

Data avizarii in Consiliul Departamentului 24.09.2018 Director Departament

Conf.dr. Mirioara Zoita Berinde
Data aprobarii in Consiliul Facultatii 26.09.2018 Decan

Conf.dr.Monica Liliana Marian




FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institutia de invatamant superior Universitate.a Tehnicé din Cluj—.Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie

1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Licentd

1.6 Programul de studii / Calificarea Chimie

1.7 Forma de invdtamant IF —invdtdmant cu frecventa

1.8 Codul disciplinei 38.00

2. Date despre disciplind

2.1 Denumirea disciplinei Elaborarea lucrarii de licenta
2.2 Aria de continut Aplicarea practica a conceptelor si notiunilor teoretice
2.3 Responsabil de curs Nu se aplica

2.4 Titularul activitdtilor de seminar /

: Conducatorul lucrarii de licenta
laborator / proiect

2.5 Anulde studiu__ |11l [2.6 Semestrul [2 [2.7 Tipul de evaluare [ C [ 2.8 Regimul disciplinei | DS

3. Timpul total estimat
3.1 Numér de ore pe siptdmana 5 |dincare: 3.2 curs -|3.3 proiect 5
3.4 Total ore din planul de invatdmant [70 |din care: 3.5 curs -|3.6 proiect 70
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd@ manual, suport de curs, bibliografie si notite 43
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 35
Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 60
Tutoriat
Examinari 2
Alteact VIt Bt cviscwi s 50
3.7 Total ore studiu individual 190
3.8 Total ore pe semestru 70
3.9 Numarul de credite 10

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

Parcurgerea disciplinelor fundamentale, de domeniu si de specialitate din planul

4.1 de curriculum i g
de invatamant.

4.2 de competente Abilitati de analizd i sintezd a cunostintelor din domeniul studiilor de licenta.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfdsurare a cursului Nu se aplica
5.2. de desfdsurare a seminarului / Sala de curs dotata cu videoproiector si ecran de proiectie,
laboratorului / proiectului computer si conexiune la Internet




6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

C4.1 Identificarea aspectelor interdisciplinare cu domenii conexe chimiei (informatica, fizica,
biologie, etc.)

C4.2. Realizarea conexiunilor necesare utilizarii fenomenelor chimice, pe baza notiunilor
fundamentale din domenii conexe (informatica, fizica, biologie, etc.)

C4.3 Aplicarea cunostintelor interdisciplinare pentru tratarea complexi a fenomenelor chimice
C4.4. Utilizarea adecvati a metodelor si principiilor disciplinelor cu character conex in rezolvarea
unor procese chimice

C4.5. Prezentarea unui proiect professional pentru un proces chimic, utilizand notiuni
interdisciplinare

Competente transversale

CT1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenta calificata.

CT2. Realizarea unor activititi in echipa multidisciplinara utilizand abilitati de comunicare

interpersonald pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

CT3. Utilizarea eficient3 a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionald asistatd, atat in limba romana, ¢4t si intr-o limb3 de circulatie internationala.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Disciplina Elaborarea lucrérii de licentd are ca obiectiv culegerea,
analizarea, interpretarea si sinteza informatiilor din punct de vedere

7.1 Obiectivul general al cantitativ si calitativ, din diverse surse alternative, respectiv din contexte
disciplinei profesionale reale si din literatura in domeniu. Formarea deprinderi de a

valorifica cunostintele teoretice dobéndite in perioada studiilor in scopul
aplicarii lor practice sub forma unei lucrari de licenta

1. Familiarizarea studentilor cu cerintele de fond in vederea realizarii
lucrarii de licenta;

2. Formarea si dezvoltarea aptitudinilor studentilor de a elabora
proiecte si lucrari sumative cu caracter teoretic si aplicativ;

3. Oferirea de consultatii studentilor pe parcursul realizarii lucrarii de
licenta;

4. Indrumarea studentilor spre a realiza lucrari originale, aplicative,
inovative, interdisciplinare si sd evite plagiatul;

7.2 Obiectivele specifice 5. Evaluarea activitatilor practice specific si utilizarea unor metode,

tehnici si instrumente de investigare si aplicare care sa se evidentieze in
sustinerea proiectului de licenta.

6. Capacitatea studentilor de a integra rezultatele obtinute in activitatea
de cercetare si aplicarea corectd a metodelor specifice de analiza in
domeniul in care se elaboreazi lucrarea de licentd, in conformitate cu
cerintele departamentului.

7. Fundamentarea de concluzii si propuneri la finalul lucrarii specifice
temei abordate

8. Identificarea de solutii novative de rezolvare a temei propuse.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

Nu se aplica, nu exista curs la aceasta disciplina

Bibliografie — Nu se aplica

8.2 Seminar / laborator / proiect | Metode de predare | Observatii

94




Alegerea si definitivarea temei proiectului de licenta. Discutii
privind modul de elaborare a lucrarii de licenta: structura
lucrarii, conditii de tehnoredactare, folosirea referintelor
bibliografice, utilizarea figurilor, graficelor, tabelelor etc.
Stabilirea calendarului de realizare a lucrarii de licenta.
Discutii cu studentii privind aspectele teoretice si
metodologice specifice fiecarei teme abordate in lucrarea de
licenta.

Documentare in biblioteci, utilizarea bazelor de date
internationale.

Pregdtirea studentilor in vederea realizarii partii practice a
lucrdrii de licenta. Urmarirea realizarii partii experimentale.
Verificarea stadiului de elaborare a lucrarilor de licenta.
Interpretarea rezultatelor experimentale obtinute.

Discutii cu privire la modul de elaborare a concluziilor si
propunerilor si asupra modului de prezentare a lucrérii de
licenta (Prezentare in PowerPoint).

Definitivarea lucrarii de licenta. Scoaterea in evidenta a
noutatii temelor abordate, justificarea temei alese si
dezvoltarea gradului de noutate a temei de licenta.
Sustinerea unor capitole ale proiectului de licenta in sesiunile
cercurilor stiintifice studentesti;

Prezentarea rezultatelor cercetarii si sustinerea publica a
lucrarii de licenta.

Discutii individuale,
Lectura individuala
Consultatii

Ascultarea activa
Adresarea de intrebari
Sumarizarea

Bibliografie

1. Ghid pentru redactarea, prezentare si evaluare a lucrarii de licenta / disertatie, 2011, existent pe site-
ul Departamentului Chimie si Biologie- http//chimie-biologie.ubm.ro/licenta.html|

2. Eco, Umberto, Cum se face o tezd de licenta. stiintele umaniste, Polirom, lasi, 2006.
3. Ghid DRIIE — SNSPA privind elaborarea lucrarii de disertatie. 2014-2015

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor

profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent

programului

angajarii absolventilor in mediul public si privat intern si extern.

Disciplina asigura universul metodologic pentru studenti in vederea pregatirii si sustinerii lucrarilor
de licenta. In perspectiva reprezinta punctul de pornire pentru cei care doresc sa se implice
in studiile doctorale / cercetare stiintifica avansatd, asigurand de asemenea si competente necesare

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Pond.eren
din nota finala
10.4 Curs Nu se aplica Nu se aplica Nu se aplica
Utilizarea adecvata a conceptelor si  |Evaluare orala cu itemi 30%
10.5 Seminar/Laborator |teoriilor specifice temei tratate. subiectivi ’
i - 7
Realizarea proiectului pentru S 20%

sustinerea lucrarii de licenta.

10.6 Standard minim de performanta

e Lucrarea corespunde cerintelor de redactare.

e corectesi adecvate.

e Asimilarea siintelegerea strategiilor si tacticilor de de elaborare a lucrarii de licenta

¢ Notiunile teoretice sunt prezentate pe baza literaturii de specialitate citate corect.
e Culegerea, analiza si interpretarea datelor empirice a fost realizata cu utilizarea unei metodologii

e Concluziile cercetarii sunt logice si relevante pentru subiectul abordat

Js




Data completdrii: | Titulari

| Titlu Prenume NUME

~ Semnatura

17.09.2017 Proiect

Conducatorul lucrarii de licenta

Data avizirii in Consiliul Departamentului 18.09.2017

Data aprobirii in Consiliul Facultatii 19.09.2017

Director Departament
Conf.dr. Mérioara Zoita Berinde

Decan
Conf.dr. Monica Liliana Marian
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1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatdmant Universitatea Tehnicé din Cluj-Napoca, Centrul Universitar Nord
superior Baia Mare

1.2. Facultatea Stiinte

1.3. Departamentul Chimie si Biologie

1.4. Domeniul de studii Chimie

1.5. Ciclul de studii Licenta

1.6. Programul de studii/calificarea Chimie

1.7. Forma de invatamant

IF - invatamant cu frecventa

1.8. Codul disciplinei

107.00

2. Date despre disciplind

2.1 Denumirea disciplinei

Tehnologii didactice asistate de calculator

2.2 Aria de coniinut

Interdisciplinaritatea in studiul chimiei

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4 Titularul activitdtilor de seminar | Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu I |2.6 Semestrul |2 |2.7 Tipul de evaluare | Ex 2.8 Regimul disciplinei g(F:éc
3. Timpul total estimat (ore alocate al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe 4 Din care: 3.2. Curs 2 3.3. Seminar )
sgptamana
Sidlow! f)re!s?mfestru i 56 Din care: 3.5. Curs 28 3.6. Seminar 28
planul de invatamant
Distributia fondului de timp pe semestru: ore
Studiul dupi manual, suport de curs, bibliografie si notite 25
Documentare suplimentard in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 22
Pregatire laboratoare, teme, portofolii 20
Tutoriat -
Examindari (Evaluari) 2
Alte activitati: -

3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numirul de credite (ECTS) 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

Parcurgerea disciplinelor fundamentale
Parcurgerea disciplinelor de specialitate

4.2 de competente

Profesionale — de factura cognitiva si functional - actionale
Complementare — lingvistice, digitale

Transversale — de rol, de dezvoltare personala si profesionala
Manageriale — de conducere, indrumare si control

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfisurare a cursului |Sala de curs dotata cu tabla si videoproiector si calculator cu soft adecvat

5.2. de desfasurare a

Sala de laborator dotata cu tabla, videoproiector si calculatoare cu soft

seminarului / laboratorului adecvat (1 calculator / cursant)

03




6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

C4.1 Identificarea aspectelor interdisciplinare cu domenii conexe chimiei (informatica, fizica,
biologie, etc.)

C4.2 Realizarea conexiunilor necesare utilizarii fenomenelor chimice, pe baza notiunilor
fundamentale din domenii conexe (informatica, fizica, biologie, etc.)

C4.3 Aplicarea cunostintelor interdisciplinare pentru tratarea complexa a fenomenelor chimice
C4.4 Utilizarea adecvata a metodelor si principiilor disciplinelor cu character conex in rezolvarea
unor procese chimice

C4.5 Prezentarea unui proiect professional pentru un proces chimic, utilizind notiuni
interdisciplinare

Competente transversale

CT1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenta calificata.

CT2. Realizarea unor activitati in echipa multidisciplinara utilizind abilititi de comunicare

interpersonald pentru indeplinirea ohiectivelor propuse.

CT3. Utilizarea eficienta a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionala asistata, atat in limba romana, cat siintr-o limba de circulatie internationala.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

1. Formarea si dezvoltarea viitorului cadru didactic din domeniul chimiei,
in cunoasterea modalitatii de utilizare a tehnologiei informatice si a
softului educational in performarea viitorului act educational.

2. Motivarea studentului sa foloseasca softul educational.

3. Promovarea abilitatilor studentilor de manipulare a utilitarelor
sistemului de operare Windows (Word, Excel, Power Point, Internet
Explorer) si de informare/documentare pe internet.

1. Dezvoltarea unei viziuni integrative si a abilitatilor de utilizare a
tehnologiei computationale.

2. Dobandirea cunostintelor si abilitatilor necesare unui viitor profesor, in
utilizarea si integrarea calculatorului in procesul de invatare.

3. Formarea si dezvoltarea competentelor in domeniul integrarii
tehnologiei computationale si a software-ului educational in demersul

7.2 Obiectivele specifice didactic.

4. Formarea unui stil didactic creativ, interactiv si autoinstructiv cu
utilizarea calculatorului.

5. Elaborarea proiectelor didactice si secvente de invatare in format
electronic.

6. Stimularea studentului in vederea cunoasterii, performarii, evaluirii
si reglarii viitoarei relatii educationale prin integrarea tehnologiei
informationale.

8. Continuturi

8.1. Curs :I; Metode de predare Observatii
1 Aria problematica a didacticii informationale. ) Expunerea 1 prelegere
Metodele didacticii informationale Explicatia

2. Instruirea asistatd de calculator. Scurt istoric, Conversatia 1 prelegere
concept, devenire. Utilizarea bibliotecilor 2 TSRS

educationale electronice

SN




3. invatarea la distantd prin intermediul tehnologiei 3 invitarea prin 1 prelegere
computerizata si a comunicarii de masd cooperare
4. Impactul tehnologiei informationale asupra ’ Abordarea euristics | 1 prelegere
educatiei si didacticii i

- - - Exemplificarea
5. Utilizarea Word-ului. Tehnoredactarea proiectelor L 1 prelegere

N ; 2 Demonstratia

de activitati didactice. e
6. Calcul tabelar si statistic in Excel. 2 Exemplificarea 1 prelegere
7. Prezentiri in Power Point. Integrarea prezentarilor, Problematizarea | 1 prelegere
simularilor, tutorialelor, course-wareurilor, quiz-urilor 2 Algoritmizarea
si a jocurilor educative in proiectul didactic. Brainstormingul
8. Prezentari Prezi, Blog, Wiki, Grup de discutii, Modelarea 1 prelegere
Platforma de invatare, Forum, Videoconferinta, 2 Exercitiul
Invatarea colaborativa.
9. Sustinerea unor secvente de activitati didactice 1 prelegere
folosind preponderent instruirea asistata de 2
calculator.
10. Utilizarea motoarelor de cautare pe Internet. 5 1 prelegere
Adrese de site-uri educationale.
11. Integrarea software-ului educational in lectii / ) 1 prelegere
activitati didactice.
12. Impactul tehnologiilor didactice asistate de 5 1 prelegere
calculator asupra educatiei.Avantaje si dezavantaje
13. Modele utilizate in Proiectarea Instruirii Asistate 5 1 prelegere
de Calculator
14. Recapitulare 2 1 prelegere

Bibliografie

Didactica si Pedagogica, 1983,

pe Web, Editura Politehnica Press, Bucuresti, 2005.

1. D. Bucerzan, A. Vulpe, Lectii de utilizare a calculatoarelor, Cluj-Napoca, Ed. Micro Informatica, 2000.

2. D. Herlo, Tehnologie informationald computerizata, Ed. Universitatii Aurel Vlaicu din Arad, 2005.

3. D. Herlo, Instruire asistatd de calculator in chimie, Arad, Ed. Universitatii Aurel Vlaicu din Arad,2000.

4. E. Noveanu, Modele de instruire formativd la disciplinele fundamentale de invatdmant, Bucuresti, Editura

5. A. Adiscilitei, Instruire asistata de calculator: didactica informatica, Polirom, 2007.
6. M. Brut, Instrumente pentru e-learning: ghidul informatic al profesorului modern, lasi, Polirom, 2006.
7. V. Cristea, G. losif, A. Marhan, C. Niculescu, $. Triusan-Matu, O. Udrea, Sisteme inteligente de instruire

8. B. Ghilic-Micu, M. Stoica, Managementul proceselor de e-learning bazate pe tehnologia informatiei i
comunicatiilor, Workshop - Managementul proiectelor informatice, Bucuresti, oct. 2004.

9. G. Moise, Contributii la modelarea si conducerea proceselor de instruire online, utilizand tehnici de
bteligenté artificiald, Universitatea Petrol-Gaze din Ploiesti, 2008.

8.2. Aplicatii (seminar/laborator/proiect)* S:(; Metade de predare Observatii
1. Studiu dupa manual, suport de curs 2 1 laborator
2. Studiul bibliografiei minimale indicate 2 1 laborator
3. Documentare suplimentard in biblioteca 2 1 laborator
4. Activitate specifica de pregatire seminar si/sau 5 1 laborator
laborator

5. Tehnoredactarea in Word a unor secvente de 5 1 laborator
invatare

6. Realizarea unor prezentari in Power Point si Prezi ) 1 laborator
pentru sustinerea unor secvente de invatare

7. Elaborarea in Excel a unor calcule tabelare 2 1 lahorator
8. Dezvoltarea unor Quiz-uri evaluative 2 1 laboratorJ
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9. Creerea si editarea sunetelor, imaginilor, filmelor Experimentul de laborator 1 laborator
{animatiilor), precum si creearea animatiilor in 3- Dezbatere
Dimensiuni folosind programe utilitare specifice
(Truespace, 3D Studio)

10. Realizarea proiectelor multimedia folosind 1 laborator
utilitarele de editare tip autor (Director, Premiere, 2
Authorware, ToolBook)

11. Pregatirea interactivd a lucrari de control si a 1 laborator
examinarii finale.

12. Documentare pe internet. Utilizarea browserelor 1 laborator
de Internet : Internet Explorer, Google, Chrome,

13. Creearea si mentinerea paginilor Web folosind 1 laborator
tehnici avansate de editare a documentelor HTML

14. Recuperari 2 1 laborator

Bibliografie

1. D. Bucerzan, A. Vulpe, Lectii de utilizare a calculatoarelor, Cluj-Napoca, Ed. Micro Informatica, 2000.

2. D. Herlo, Tehnologie informationald computerizatd, Ed. Universitatii Aurel Vlaicu din Arad, 2005.

3. D. Herlo, Instruire asistatd de calculator in chimie, Arad, Ed. Universitatii Aurel Vlaicu din Arad,2000.

4. E. Noveanu, Modele de instruire formativa la disciplinele fundamentale de invatdmant, Bucuresti, Editura

Didacticd si Pedagogica, 1983.

5. A. Adascilitei, Instruire asistatd de calculator: didacticd informaticd, Polirom, 2007.

6. M. Brut, Instrumente pentru e-learning: ghidul informatic al profesorului modern, lasi, Polirom, 2006.

7. V. Cristea, G. losif, A. Marhan, C. Niculescu, S. Trausan-Matu, O. Udrea, Sisteme inteligente de instruire

pe Web, Editura Politehnica Press, Bucuresti, 2005.

8. B. Ghilic-Micu, M. Stoica, Managementul proceselor de e-learning bazate pe tehnologia informatiei si

comunicatiilor, Workshop - Managementul proiectelor informatice, Bucuresti, oct. 2004,

9. G. Moise, Contributii la modelarea si conducerea proceselor de instruire online, utilizand tehnici de
inteligentad artificiala, Universitatea Petrol-Gaze din Ploiesti, 2008.

9. Corohorarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Chimist (211301), Consilier chimist (211302), Expert chimist (211303},
Asistent de cercetare in chimie (211307), Cercetator in biochimie tehnologica (211308), Asistent de
cercetare in biochimie tehnologica (211309)

10. Evaluare
; 5 fios o 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare | . o .e i
din nota finala
10.4 Curs Insusirea notiunilor predate in .
E 0,
procent de min. 80 % el a5 il
10.5 Seminar/Laborator |insusirea notiunilor predate in
4 0,
grocenit demin. 80 % Evaluare pe parcurs 0%

10.6 Standard minim de performanta

e Realizarea minimald a sarcinilor de lucru pe parcursul activitétilor didactice (curs si
seminar/laborator)

° Realizarea portofoliului de formare individuald

e Realizarea unui proiect cu caracter interdisciplinar pe parcursul activitdtii didactice.

e Tehnoredactarea proiectelor de actictivitate didacticad.

e Realizarea unor prezentdri in power point care sd sustind pasii de invdtare propusi in proiectul
didactic (text animat si inserarea unei imagini preluatd de pe Internet cu specificarea locatiei).

e Integrarea principiilor si a conceptelor didacticii informationale in sistemul cunostintelor referitoare
la activitatea didacticd — proiectare, performare, evaluare si reglare.

\_}’@,\




Data completdrii: | Titulari | Titlu Prenume NUME Semnadtura
17.09.2017
Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong "!j‘}dw_
!
Laborator
Conf. dr. ing Thomas Dippong LIIpna.
Data avizdrii in Consiliul Departamentului 25.09.2017 Director Departament
Conf.dr. Madrioara Zoita Berinde

Data aprobarii in Consiliul Facultatii 25.09.2017 Decan

Conf.dr.Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institufia de Tnvagamant superior

Universitatea Tehnicé din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Licenta

1.6 Programul de studii / Calificarea

Chimie medicala

1.7 Forma de invatamant

IF — inviifamant cu frecventi

1.8 Codul disciplinei 106.00
2. Date despre disciplini
2.1 Denumirea disciplinei Tehnici moderne de studiu al acizilor nucleici

2.2 Aria de continut

Structura, reactivitatea si proprietatile fizico-chimice ale substantelor
chimice. Analiza si interpretarea rezultatelor experimentale

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4 Titularul activititilor de seminar /
laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu__ [ [2.6 Semestrul [2 2.7 Tipul de evaluare [ C [2.8 Regimul disciplinei | DFac

3. Timpul total estimat

3.1 Numir de ore pe siptaimana 4 |din care: 3.2 curs 213.3 seminar / laborator 2
3.4 Total ore din planul de invataméant |56 |din care: 3.5 curs 283.6 seminar / laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 14
Pregitire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 1
Tutoriat =
Examinari 2
Alte activitati (traduceri, conspecte, conferinte studentesti, vizite tehnice de studiu) 14
3.7 Total ore studiu individual 69

3.8 Total ore pe semestru 125

3.9 Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Biologie celulard si moleculara

4.2 de competen{e

Utilizarea echipamentelor si a ustensilelor de laborator. Calculul concentratiilor
solutiilor. Intocmirea referatelor bibliografice

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfisurare a cursului

ecran de proiectie

Sala de curs dotata cu tabla, calculator i videoproiector,

5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

lucru, sticlarie si aparatura de laborator

Sala de laborator dotata cu tabla, creta, reactivi, mese de
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6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

C3.1 Identificarea metodelor si tehnicilor, a materialelor, substantelor si aparaturii, necesare
pentru efectuarea unor analize clinice si medicale

(3.2 Descrierea si interpretarea unor analize clinice si medicale.

C3.3 Efectuarea in maniera autonoma a analizelor si preparatelor biologice, biochimice,
microbiologice si interpretarea rezultatelor,

(3.4 Efectuarea unor analize clinice de laborator si interpretarea rezultatelor acestora

C3.5 Analiza si interpretarea critica a modului de desfasurare a experimentelor de laborator si a
rezultatelor obtinute

Competente transversale

CT1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenti calificata.

CT2. Realizarea unor activititi in echipa multidisciplinara utiliznd abilitati de comunicare
interpersonala pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

CT3 Utilizarea eficienta a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionali asistata, atat in limba roména, cét si intr-o limbi de circulatie internationala.

. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

1. Asimilarea cunostintelor de baza refritoare la structura si functiile
celulare ale nucleotidelor si acizilor nucleici, precum si a principalelor
metode de investigare ale acestora.

1. Intelegerea organizarii si functiilor acizilor nucleici in relatie cu
metabolismul celular la procariote si eucariote2. Aplicarea principiilor si
metodelor de baza din stiinta alimentelor pentru solutionarea problemelor
ingineresti si tehnologice, inclusive cele legate de siguranta alimentelor.

7.2 Obiectivele specifice 2. Cunoasterea aprofundata a doud componente esentiale ale dogmei

cenrale a biologiei: replicarea ADN si trancrierea informatiei biologice
in moleculele de ARN..

3. Fundamentarea metodelor moderne de explorare a viului la nivel
molecular si insusirea tehnicilor esentiale si a deprinderilor de lucru cu
acizii nucleici..

. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

I. Aminoacizi, peptide si proteine. Structura
covalenta a proteinelor. Determinarea masei
moleculare a proteinelor.

2. Structura tridimensionald a proteinelor. Secvenfa
de aminoacizi si structura sa.

3. Determinarea structurii proteinelor prin Expunerea
spectroscopie RMN si cristalografie de raze X Explicatia
4. Structura secundari: alfa-helixul, structura plana Conversatia
{(B-sheet). Structurile tertiare si quaternare ale Dezbaterea
proteinelor. Abordarea euristici

5. Determinarea secvenfei de aminoacizi prin Exemplificarea
degradarea automata Edman.

6. Sinteza automata a peptidelor in faza solida.
HPLC si electroforeza proteinelor.

7. Caracterizarea peptidelor prin spectrometrie de
masa, dicroism circular, RMN, AFM.




8. Nucleotide si acizi nucleici. Chimia acizilor
nucleici. Structura acizilor nucleici. Superelicea
ADN.

9. Biosinteza si degradarea nucleotidelor,
Tehnologii bazate pe informatia con{inuti in ADN.

10. Tipuri de baze legate de un schelet fosfoglucidic.
Replicarea ADN de citre polimeraze.

11. De la genom la proteom. Modificari in genom si
noile produse ale biotehnologiei.

12. Gene si cromozomi. Metabolismul ADN.
Metabolismul RNA. Reglarea expresiei genelor

13. Expresia genelor reprezinti transformarea
informatiei ADN in molecule funcfionale. Replicarea
ADN. Reparafia ADN.

14. Recombinarea ADN. Sinteza ADN-dependenti a
RNA.

Bibliografie

1. A. L. Lehninger, Biochimie, vol. I and II, Edit. Tehnici, Bucuresti, 1987, 1992.

2. D. Cojocaru, Enzimologie, Edit. Gama, Iagi, 1997.

3.D. Cojocaru, Biochimia vitaminelor, Edit. Gama, Iasi, 1998.

4.LF. Dumitru, Biochimie, Edit. did si ped., Bucuresti, 1980.

5. Cojocaru, D. C. — 2003, Biochimia proteinelor i acizilor nucleici, Ed. Corson, Iasi

6. M. Devlin, Textbook of biochemistry, John Willey and Sons, New York, Chichester, Singapore, 1986.
7. G. Drochioiu, I. Mangalagiu, I. Drutd — Biochimie generalid. Edit. Demiurg, lasi, 2002.

8.2 Seminar / laborator / proiect Metode de predare

Observatii

1. Norme de securitate si sanatate in munca.

2. Reactii calitative specifice aminoacizilor

3. Determinarea azotului aminic

4. Dozarea azotului aminic liber in ser

5. Dozarea azotului aminic liber in tesuturile
vegetale

6. Determinarea triptofanului

= : SR T = Experiment
7 Extractia aminoacizilor liberi din serul sanguin. b

Prelucrarea rezultatelor
experimentale
Intocmire referat

8. Extractia aminoacizilor liberi din fesuturile
vegetale

9. Extractia aminoacizilor liberi din {esuturile
animale

10. Separarea aminoacizilor prin cromatografie pe
hartie

11. Separarea proteinelor serice prin electroforezi in
gel de poliacrilamida

12. Determinarea proteinelor prin metoda Lowry

13. 12. Pregatirea referatelor de toxicologie

14, Recuperari

Bibliografie
1. E. Macovschi, Biostructura, Edit. acad. Bucuresti, 1968.

2. M. Devlin, Textbook of biochemistry, John Willey and Sons, New York, Chichester, Singapore, 1986.
3. G. Drochioiu, I. Mangalagiu, I. Drutd — Biochimie generala. Edit. Demiurg, lasi, 2002.
4. N. Gheorghita, A. Tacobovici, L. Jerca, 1. Popovici — Biochimie medicald. Universitatea de

medicina si farmacie “Gr. T. Popa” lasi, 1996.

5. Artenie, V.. G., Tanase Elvira — 1981, Practicum de biochimie generald, Ed. Univ. “Al. I. Cuza” Iasi

6. Cojocaru, D.C. — 1997, Enzimologie, Ed. Gama, Iasi
7. Dumitru, I. F. — 1980, Lucriri practice de biochimie, Ed. Did. si Ped. Bucuresti
8. Nuta, Gh., Busneag, C. — 1977, Investigatii biochimice, Ed. Did. si Ped. Bucuresti
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9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitifii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Chimist (211301), Consilier chimist (211302), Expert chimist (211303),
Inspector de specialitate chimist (211304), Referent de specialitate chimist (211305), Cercetator in chimie
(211306), Asistent de cercetare in chimie (211307), Cercetator in biochimie tehnologica (211308),
Asistent de cercetare in biochimie tehnologica (211309), Cercetator in chimie fizica (211310), Asistent de
cercetare in chimie fizica (211311))

10. Evaluare

T!p_ ’ 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 19'3 Poncfereu
activitate din nota finala

Pentru nota minima (5) studentul trebuie sa-si
insuseasca elementele de baza (Structura si
caracterizarea proteinelor. Sinteza de peptide in faza
solida. Structura acizilor nucleici. Nucleotide.

PCR). Verifiarea cunostintelor
Pentru nota maxima (10) studentul trebuie sa-si se realizeaza prin examen 50%
insuseasca atat elementele de baza cat si aspecte din |oral
curs cu grad de dificultate mediu sau marit
(Caracterizarea peptidelor prin MALDI-ToF, FT-
ICR-MS, dicroism circular, AFM, separarea
electroforeticd sau prin HPLC.)

10.4 Curs

Pentru nota minima (5) studentul trebuie sa fie
implicat efectiv in activitatile de laborator si sa-si
insuseasca aptitudinile de laborator esentiale. Activitati delaborator 50%
Pentru nota maxima (10) studentul trebuie sa fie
implicat efectiv in

10.5
Seminar/La
borator

10.6 Standard minim de performanta

o Studentul va fi capabil sa infeleagd tehnicile moderne din domeniul proteomicii §i genomicii, sc se
implice in diverse activitdfi de laborator de sinteza i caracterizarea peptidelor si acizilor nucleici,
8a stapdaneascd atdl nofiunile fundamentale dar §i cele practice de lucru intr-un laborator de acest
gen §i sd poatd aplica concret si creator cunogtingele dobdndite in rezolvarea poblemelor reale care
apar in viata cotidiana.

Dats ’ 5
comple:ﬁrii: | Titulari I Titlu Prenume NUME ; Semnitura
18.09.2018 .
' Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong L) ' }.;-‘;_,__3_ :
~ ]
Labborator - Conf. dr. ing Thomas Dippong | 1 _,f;’?:}
| ; — _i::'
Data avizarii in Consiliul Departamentului 24.09.2018 Director Departament
Conf.dr. Marioara Zoita Berinde
Data aprobarii in Consiliul Facultatii 26.09.2018 Decan
Conf.dr.Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institugia de Invagimant superior

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Licenti

1.6 Programul de studii / Calificarea

Chimie medicala

1.7 Forma de invafimént

IF —invatamént cu frecventa

1.8 Codul disciplinei

31.10

2. Date despre disciplini

2.1 Denumirea disciplinei

Metode avansate de analiza in chimia medicala

2.2 Aria de continut

Analiza si interpretarea rezultatelor experimentale. Interdisciplinaritatea in
studiul chimiei. Structura, reactivitatea si proprietatile fizico-chimice ale
substantelor chimice

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas(@yahoo.ro

2.4 Titularul activitdtilor de seminar /
laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu | 11 |2.6 Semestrul |2 |2.7 Tipul de evaluare | Ex| 2.8 Regimul disciplinei | DS

3. Timpul total estimat

3.1 Numir de ore pe saptamani 4 |dincare: 3.2 curs 213.3 seminar / laborator 3
3.4 Total ore din planul de invatimént |70 |din care: 3.5 curs 28)3.6 seminar / laborator 42
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 14
Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat 7
Examinari

Alte activitdti (traduceri, conspecte, conferinte studentesti, vizite tehnice de studiu) 12

3.7 Total ore studiu individual 80
3.8 Total ore pe semestru 150
3.9 Numarul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

Cunostinge de: fizica, chimie, spectrometrie

4.2 de competente

Capacitatea de analiza si sinteza; identificarea problemelor, gindire inductivi,
gindire deductivi, intelegerea prezentirii orale.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

ecran de proiectie

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,

5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

Sala de laborator dotata cu tabla, creta. reactivi, mese de
lucru, sticlarie si aparatura de laborator
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6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

C2.1 Identificarea conceptelor si a metodelor utilizate pentru determinarea compozitiei, structurii si
a proprietatilor fizico-chimice ale compusilor chimici, biochimici si farmaceutici

C2.2 Descrierea si interpretarea metodelor si tehnicilor folosite la determinarea structurii si a
proprietatilor compusilor chimici, biochimici si farmaceutici; prelucrarea si interpretarea
rezultatelor

(2.3 Utilizarea corecta a metodelor specifice de analizi a structurii si proprietitilor compusilor
chimici, biochimici si farmaceutici

C2.4 Analiza critica a metodelor aplicate pentru determinarea compozitiei, structurii si a
proprietitilor fizico-chimice ale unor compusi chimici

C2.5 Realizarea unor rapoarte stiintifice cu privire la determinarea structurii si stabilirea
proprietitilor fizico-chimice ale compusilor chimici, biochimici si farmaceutici.

Competente transversale

CT1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenta calificata.

CT2. Realizarea unor activitati in echipd multidisciplinari utilizind abilitati de comunicare
interpersonalid pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

CT3 Utilizarea eficienta a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionala asistata, atét in limba roméani, cat si intr-o limbi de circulatie internationala.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al 1. Insusirea si intelegerea proprietatilor fizico-chimice si structurale ale
disciplinei materiei si caracterizarea fenomenelor fizico chimice.

1. Cunoasterea semnificatiei conceptului actual de calitate a produselor
alimentare;

2. Aplicarea principiilor si metodelor de baza din stiinta alimentelor pentru
solutionarea problemelor ingineresti si tehnologice, inclusive cele legate

7.2 Obiectivele specifice de siguranta alimentelor.

3 Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de bazi
privind metodele de analiza fizico-chimice a alimentelor.

4. Aparatura utilizata in analiza fizico-chimica.

5. Analiza calitativa si cantitativa a metodelor spectrale.

6. Interpretarea spectrelor FT-IR, masa, 'H-RMN si *C-RMN.

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

1 Metode optice de analiza. Principii generale.
Marimi. Legile cantitative ale absorbtiei radiatiilor

2. Spectrometria moleculari de absorbtie in
ultraviolet si vizibil. Principii generale. Aparatura.
Spectrul. analiza calitativa si cantitativa. Utilizari.

Aplicatii in industria alimentara. Expunerea
Metode colorimetrice de analiza Explicatia

3. Spectrometria de fluorescenti fosforescenta si Conversatia
chemilumiscenti. Principii generale. Aparaturi. Dezbaterea
Spectrul. analiza calitativa si cantitativii. Utiliziri. Abordarea euristic
4. Spectrometria in infrarosu Principii generale. Exemplificarea

Aparatura. Spectrul. analiza calitativa si cantitativi.
Utilizdri. Aplicatii in industria alimentara

5. Spectrometria Raman. Principii generale.
Aparatura. Analiza calitativa si cantitativa. Utilizari.
Avantaje/dezavantaje
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6. Spectrometria de emisie atomica in
arc/sciinteie electrici (AES). Principii generale.
Aparaturd. Spectrul de emisie. Analiza calitativa si
cantitativa. Utilizdri. Avantaje/dezavantaje

7. Spectrometria de emisia atomici in flaciri
(Flamfotometria) Principii generale. Aparatura.
Spectrul de emisie. Analiza calitativa si cantitativi.
Utilizari. Avantaje/dezavantaje

8. Spectrometria de absorbtie atomicii (SAA).
Principii generale. Aparaturd. Spectrul de emisie.
Analiza calitativa si cantitativa. Utilizari.
Avantaje/dezavantaje. Interferente in AAS

9. Spectrometria de absorbtie atomici cu sursii
continua de Tnaltii rezolutie (HR-CS AAS).
Principii generale. Aparaturd. Aplicatii.

10. Spectrometria atomici in plasma cuplati
induetiv (ICP). Principii generale. Aparatura.
Spectrul de emisie. Analiza calitativi si cantitativa.
Utilizdri. Avantaje/dezavantaje.

11. Spectrometria de raze X. Principiu, aparatura,
aplicatii. Fluorescentei atomica de radiatii X .
Specetrul continuu al radiatiilor X. Difractia
radiatiilor X

12. Spectrometria de masa. Principiul metodei.
Tipuri de spectrometre. Detectori. Aplicatii in
industria alimentara si mediu.

13. Spectroscopia de rezonan{i magnetici
nucleari ('"H-RMN si *C-RMN) Principiu,

aparatura, aplicatii. Spectrul RMN. Analiza

calitativa si cantitativa

14. Microscopie opticii. Microscopie electronici.

Bibliografie

1. Dippong T, Mihali C., Analiza fizico-chimica a alimentelor prin utilizarea metodelor instrumentale de

analizd, Ed. Risoprint, Cluj Napoca 2015.

2. Dippong Thomas, Mihali Cristina, Tehnici avansate de analiza instrumentala utilizate in industria
alimentard, chimie si mediu, Ed Risoprint Cluj Napoca, 2017
3. Dippong Thomas, Goga Firuta, Tehnici avansate de analiza instrumentala. Metode termice, Editura

Risoprint Cluj Napoca, 2016,

4. Skoog D, West D, Holler F, Crouch S., Analytical Chemistry On Introduction, Saunders College, 2000
5. Vatea G., Lucrari practice de analiza instrumentala, Ed. Risoprint, Cluj — Napoca, 2002

6. E. Cordos, T. Frentiu, M. Ponta, A.M. Rusu, C. Darvai, Analiza prin spectrometrie de absorbtie
moleculara in ultraviolet si vizibil, Institutul National de Optoelectronica, Bucuresti, 2001

8.2 Seminar / laborator / proiect

Metode de predare

Observatii

1. Norme de securitate si sanatate in munca.

2. Interpretarea spectrelor FT-IR a hidrocarburilor
halogenati, alcoolilor, fenolilor, eterilor si aminelor

3. Interpretarea spectrelor FT-IR a aldehidelor,
cetonelor si acizilor carboxilici, esterilor amindelor,
anhidridelor, nitrililor, nitroderivatilor si a acizilor
sulfonici.

4. Interpretarea spectrelor de masi. Utilizarea bazei
de date MS.

5. Interpretare spectrelor '"H-RMN. Utilizarea
bazelor de date si citirea deplasarilor chimice.

6. Interpretare spectrelor *C-RMN. Utilizarea
bazelor de date si citirea deplasarilor chimice.

Interpretarea spectrelor

experimentale
Deducerea structurilor
chimice

Denumirea structurilor
chimice.
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7 Interpretarea combinata a spectrelor IR, MS, 'H-
RMN, BC-RMN. Deducerea structurii chimice.

8. Determinarea dioxidului de carbon liber, legat si
agresiv din apa potabilid

9. Determinarea amoniac, azotali si azotati din apa
potabil.

10. Determinarea Cl; rezidual si a clorurilor din apa
potabili.

11. Metode spectrofotometrice cu absorbfie
atomica. Determinarea cromului din vin.

12. Metoda fotocolorimetrica de determinare a
alcalinitatii, aciditatii, amoniacului, azotatilor,
azotitilor clorurilor sulfatilor si duritatii diverselor
sortimente de sucuri.

13. Determinareametalelor grele prin metoda
spectrofotometrici.

14. Recuperari

Bibliografie

1. Dippong Thomas, Interpretarea spectrelor UV-VIS, FT-IR, MS, H-RMN, C-RMN in scopul identificarii
compusilor organici, Editura Risoprint, 2018

2. Dippong T, Mihali C., Analiza fizico-chimica a alimentelor prin utilizarea metodelor instrumentale de
analizii, Ed. Risoprint, Cluj Napoca 2015.

3. Dippong Thomas, Mihali Cristina, Tehnici avansate de analizi instrumentala utilizate in industria
alimentard, chimie si mediu, Ed Risoprint Cluj Napoca, 20174. P. W. Atkins, Tratat de chimie fizicd, Ed.
AGIR, Bucuresti,2004

4. Dippong Thomas, Mihali Cristina, Cical Elena, Metode de determinare a proprietatilor fizico-chimice ale
alimentelor, Editura Risoprint, 2016

5. Sahlean, D. si STOIAN, C. - Exerciltii, probleme si lucriri de laborator de chimie anorganica, Ed.
Fundatiei Universitare "Dunirea de Jos" din Galati, 2002.

6. Vatca G, Lucrari practice de analiza instrumentala, Ed. Risoprint, Cluj — Napoca, 2002

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociafiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Chimist (211301), Consilier chimist (211302), Expert chimist (211303),
Inspector de specialitate chimist (211304), Referent de specialitate chimist (211305), Cercetator in chimie
(2113006), Asistent de cercetare in chimie (211307), Cercetator in biochimie tehnologica (211308),
Asistent de cercetare in biochimie tehnologica (211309), Cercetator in chimie fizica (211310), Asistent de
cercetare in chimie fizica (211311))

10. Evaluare

10.3 Pondere

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare | . oy
din nota finala

Asimilarea notiunilor teoretice din
cadrul cursurilor si capacitatea

studentilor de a opera cu cunostintele - .
ST Verifiarea cunostintelor

10.4 Curs o se realizeaza prin examen o
complexe; Coerenfa logica, fluen{a, i 50%
e oral, 6 subiecte care
expresivitatea, forfa de argumentare;
S ; PR studentul o dezvolta
Gradul de asimilare a limbajului de
specialitate si capacitatea de
comunicare
Gradul de asimilare a limbajului de  |Deducerera formulei
10.5 Seminar/Laborator [specialitate;Criterii ce vizeaza chimice structurale a unui 500
. . . . . . QU0
aspectele atitudinale: seriozitatea, compus prin interpretarea

interesul pentru insusirea si aplicarea [simultana a spectrelor IR,

36+




conceptelor didactice in proiectarea  [MS, 'H-RMN, BC-RMN
educationald; Participarea activa la
laborator si curs;

10.6 Standard minim de performanta

o Standarde minime pentru nota 5: Sa trateze minim 3 subiecte din 8, sau 5 partiale, sa demonstreze
ca a parcurs disciplina

o Standarde pentru nota 10: 6 subiecte din 8, sau toate 8 partial tratate

Data completirii:
P Titulari Titlu Prenume NUME Semnitura
18.09.2018 .
.' !
Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong , LY ,.-ﬁa_rj,_ s
| =
i
Labborator | Conf. dr. ing Thomas Dippong £ 7@4_ =
Data avizdrii in Consiliul Departamentului 24.09.2018 Director Departament
Conf.dr. Marioara Zoita Berinde
Data aprobarii in Consiliul Facultatii 26.09.2018 Decan

Conf.dr.Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Tehnici din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Licentd

1.6 Programul de studii / Calificarea Chimie medicala

1.7 Forma de invatamant

IF — invitamént cu frecventa

1.8 Codul disciplinei

107.00

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

Managementul laboratoarelor de analize medicale

2.2 Aria de continut

Teorii si notiuni fundamentale in chimie . Structura, reactivitatea si
proprietitile fizico-chimice ale substantelor chimice

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas(@yahoo.ro

laborator / proiect

2.4 Titularul activitatilor de seminar /

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu 111 [2.6 Semestrul |1 [2.7 Tipul de evaluare | C [2.8 Regimul disciplinei | Dfac

3. Timpul total estimat

3.1 Numar de ore pe sdptamana 4 |din care: 3.2 curs 2|3.3 seminar / laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamént |56 |din care: 3.5 curs 2813.6 seminar / laborator 28
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie si notite 21
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 14
Pregitire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat =
Examinari

Alte activitati (traduceri, conspecte, conferinte studentesti, vizite tehnice de studiu) 18
3.7 Total ore studiu individual 69

3.8 Total ore pe semestru 125

3.9 Numirul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Chimie analiticé, farmacologie

4.2 de competente

Cunostinge de chimie analitica, calcule chimice, prepararea solutiilor, lucrul cu
reactivi chimici

Competente actionale: de informare si documentare;
Competente organizatorice: organizarea activitatilor de grup

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala de curs prevazuta cu videoproiector, conexiune la
Internet, tabla

laboratorului / proiectului

5.2. de desfasurare a seminarului /

Laborator de chimie cu reactivi, sticlarie de laborator




6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

CI1.1 Recunoasterea si descrierea conceptelor, abordarilor, teoriilor, metodelor si modelelor
clementare privitoare la structura si reactivitatea compusilor chimici .

C1.2 Explicarea si interpretarea unor proprietiti, concepte, abordari, teorii, modele si notiuni
fundamentale de structura si reactivitate a compusilor chimici, biochimici si farmaceutici

C1.3 Operarea cu notiuni privind relatia de legatura intre structura si activitatea chimica si
biologica a compusilor chimici, biochimici si farmaceutici.

C1.4 Analiza critica a modelelor si teoriilor existente cu privire la structura si reactivitatea
compusilor chimici.

C1.5 Elaborarea de proiecte care vizeazi structura si reactivitatea compusilor chimici prin folosirea
modelelor si teoriilor existente,

Competente transversale

CTL. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu

respectarea legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenti calificata.

CT2. Realizarea unor activitati in echipd multidisciplinari utilizind abilitati de comunicare
interpersonald pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

CT3 Utilizarea eficienti a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare
profesionald asistatd, atit in limba roméanai, cét si intr-o limbi de circulatie internationala.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

1. Intelegerea notiunilor de baza de management pentru

7.1 Obiectivul general al infiintarea/organizarea/functionarea unui cabinet medical
disciplinei 2. Implementarea unui sistem de management al calititii intr-un un

laborator de analize medicale

7.2 Obiectivele specifice

1. Managementul laboratorului trebuie sa fie responsabil pentru
proiectarea, documentarea, implementarea, men’inerea ;I imbunatatirea
sistemului de management al calitatii.

2. Sa poate identifica oportunitatea aplicarii corecte a instrumentelor
calitatii.

3. Sa intaleaga si sa descrie diversele metode si modele de imbunatatire a
calitatii.

4. Sa inteleaga si sa defineasca un indicator al calitatii

5, Sa construiasca un indicator de calitate

6. Sa intaleaga necesitatea evaluarii calitatii serviciilor medicale

7. Sa descrie diverse modaliati de evaluare a calitatii serviciilor medicale.
8. Sa schiteze un plan de imbunatatire a calitatii.

9. Sa actioneze pentru siguranta si satisfactia pacientilor

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

1. Fundamentele sistemelor de managementul
calitagii (PDCA, orientare catre client, leadership,

etc) i

2. Auditarea sistemelor de management, ISO 19011 txl’“.‘m"fﬂ

3. Prezentarea tuturor cerinfelor esentiale Explicatia

ale SR EN ISO 15189:2007 Conversatia

4. Prezentarea structurii minimale a documentatiei Dezbaterea
sistemului de management al laboratorului de Abordarea euristica
analize medicale conform SR EN ISO 15189:2007 Exemplificarea

(manualul calitatii, proceduri generale, proceduri si
instructiuni specifice).

5. Prezentarea elementelor necesare pentru

Y




elaborarea politicilor impuse de standard.

6. Prezentarea elementelor necesare pentru
elaborarea unei proceduri de examinare
impuse de standard.

7. Controlul calitatii: statistical process control,
regulile lui Westgard, Total Quality Management,
Six Sigma, Lean Management

8. Pregatirea acreditarii Renar al laboratorului de
analize medicale (autorizatia sanitara valabila,
contractul de service pentru echipamente,
autorizatiile de libera practica pentru personalul
laboratorului.

9. Elemente de metrologie, validarea metodelor de
analiza si estimarea incertitudinii de masurare
(International Vocabolary of Metrology - VIM,
Guide to the estimation of measurement uncertainty -
GUM)

10. Furnizarea serviciilor medicale catre populatie
direct, prin plata serviciilor de catre pacienti si
indirect prin cumpararea serviciilor de catre CNAS

11. Tratarea neconformitatilor, analiza cauzelor
radacina (root cause), actiuni corective si preventive,
imbunatatire continua

12. Managementul riscului in laboratoarele medicale
(ISO 22367) .

13. Cerinte pentru siguranta in laboratoarele
medicale (ISO 15190).

14, Organizarea, planificarea, personalulm
conducerea si controlul serviciilor medicale.
Activitati manageriale la nivel de contract de munca.

Bibliografie

1 Duma O, Sanatate publica si management, Ed Venus Iasi.
2. Zanoschi G. Sanatatea publica si management, Editura Dan, lasi.

3. Minca DG. Sanatate publica si management, Editura UMF Carol Davila, Bucuresti.

8.2 Seminar / laborator / proiect

Metode de predare

Observatii

1. Documentarea si implementarea unui sistem de
management al calitatii intr-un un laborator de
analize medicale.

2. Elementele specifice pentru documentarea
functiilor sistemului de management al calitatii

3. Prezentarea schemei bloc a unui proces din cadrul
unui laborator de analize medicale (Studiu de caz).

4. Aplicatia statistica Westgard in controlul calitatii

5. Aplicatia statisticaTotal Quality Management

6. Aplicatiile statistice Six Sigma, Lean Management

7. Utilizarea in laboratoarele medicale a standardului
ISO 22367.

8. Utilizarea in laboratoarele medicale a standardului
ISO 15190.

9. Calculul incertitudinilor de masurare in
laboratoarele medicale.

10. Tratarea practica a neconformitatilor

11. Controlul statistic al proceselor

12. Intoemirea procedurilor in vederea acreditarii

Experiment

Prelucrarea rezultatelor

experimentale
Intocmire referat

Renar.
o b
v




13. Aplicatia serviciilor medicale dupa PH Kotler
( intangibile, inseparabile, variabilitate)

14. Recuperari

Bibliografie

1 Duma O, Sanatate publica si management, Ed Venus Iasi.

2. Zanoschi G. Sanatatea publica si management, Editura Dan, lasi.

3. Minca DG. Sanatate publica si management, Editura UMF Carol Davila, Bucuresti.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Chimist (211301), Consilier chimist (211302), Expert chimist (211303),
Inspector de specialitate chimist (211304), Referent de specialitate chimist (211303), Cercetator in chimie
(211306), Asistent de cercetare in chimie (211307), Cercetator in biochimie tehnologica (211308),
Asistent de cercetare in biochimie tehnologica (211309), Cercetator in chimie fizica (211310), Asistent de
cercetare in chimie fizica (211311))

10. Evaluare

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare “.)'3 Pondereu
din nota finala
10.4 Curs Insugirea notiunilor predate in procent de  |Examen scris o
5 0 70%
min. §0 %
45, Insusirea notiunilor predate in procent de Evaluare pe parours
Seminar/Laborator min. 80 % 30%
. o

10.6 Standard minim de performanti
o prezenta la minim 80 % din lucrarile de laborator, obtinerea punctajului corespunzator notei 5 la
examen ;
o cunoasterea la nivel de bazda a tematicii din curs

Data completiirii: ‘
P I Titulari | Titlu Prenume NUME | Semnatura
18.09.2018 | |y
| Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong qﬂﬁw .
|
' Laborator Conf. dr. ing Thomas Dippong __,;[}‘-42,‘_4_.
e s
i
Data avizarii in Consiliul Departamentului 24.09.2018 Director Departament
Cont.dr. Miriocara Zoita Berinde
Data aprobarii in Consiliul Facultatii 26.09.2018 Decan

Conf.dr.Monica Liliana Marian

4~




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea

Stiinte

1.3 Departamentul

Chimie si Biologie

1.4 Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii

Masterat profesional

1.6 Programul de studii / Calificarea

Stiinta si siguranta alimentului

1.7 Forma de invatamant

IF —invatamant cu frecventa

1.8 Codul disciplinei

12.00

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

Autentificarea, falsificarea si decelarea falsificarilor condimentelor si
aditivilor alimentari

2.2 Aria de continut

Autentificarea, falsificarea si decelarea falsificarii alimentelor, aplicarea
biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare

2.3 Responsabil decurs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4 Titularul activitatilor de seminar /
laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@vyahoo.ro

2.5 Anul de studiu

[l [2.6 semestrul |1 [2.7 Tipul de evaluare | x| 2.8 Regimul disciplinei | DS|

3. Timpul total estimat

3.1 Numir de ore pe sdptimana 4 |dincare: 3.2 curs 2|3.3 seminar / laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamant |56 |din care: 3.5 curs 28|3.6 seminar / laborator 28
Distributia fondului de timp ore

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 54
Documentare suplimentarad in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 60
Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 28
Tutoriat =
Examindri 2

Alte activitati...ccooiiiiniciiiiieein,

3.7 Total ore studiu individual 144
3.8 Total ore pe semestru 200
3.9 Numarul de credite 8

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum e S
aditivilor

Cunostinte despre originea, compozitia, autentificarea, depistarea si utilizarea

4.2 de competente

Capacitatea de utilizare a metodelor de decelare a falsificdrii aditivilor.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

ecran de proiectie

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,

5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

Purtarea echipamentului de protectie.

Sala de laborator dotata cu tabla, creta, reactivi, mese de
lucru, sticlarie si aparatura de laborator

y

P
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6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

1 Descrierea si utilizarea conceptelor privind autentificarea, falsificarea si decelarea
falsificarilor alimentelor, a utilizarii biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare.
2. Explicarea si interpretarea conceptelor de autentificare, falsificare si decelare a
falsificarilor, a utilizarii biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare.

3 Aplicarea unor principii si metode de baza pentru autentificarea, falsificarea si
decelarea falsificarilor, a utilizarii biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare.
4. Evaluarea parametrilor privind autentificarea, falsificarea si decelarea falsificarilor
alimentelor.

5. Elaborarea unor studii privind autentificarea, falsificarea si decelarea falsificarilor
alimentelor.

Competente transversale

1. Valorificarea potentialului propriu pe plan profesional, respectarea regulilor de muncd
riguroasd, perseverenta si eficienta pentru executarea unor sarcini profesionale
complexe. Manifestarea unei atitudini responsabile fata de domeniul stiintific, fata de
normele si valorile codului de etica profesionala din domeniul industriei alimentare.

2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe, coordonarea si
conducerea eficienta a activitatilor organizate in echipd sau intr-un grup inter-disciplinar.
Autocontrolul procesului de invdtare, diagnoza nevoilor de formare, analiza reflexiva a
propriei activitati profesionale.

3.Utilizarea eficientd a diverselor resurse si tehnici de invdtare - formare profesionald atat
in limba romana cat si intr-o limba de circulatie internationald. Utilizarea platformelor de
documentare, procesarea informatiilor noi din domeniu sigurantei alimentului si
identificarea ramurilor stiintifice in care se pot dezvolta noi cercetari. Executarea unor
cercetdri profesionale complexe in mod autonom si independent calificat.

~

. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Formarea capacitatii de integrare adecvata a conceptelor legate

7.1 Obiectivul general al de autentificarea si falsificarea condimentelor si a aditivilor, ca
disciplinei parte components a stiintelor educatiei, in sistemul de

cunoastinte si abilitati al masterandului;

7.2 Obiectivele specifice

1. Adancirea unor cunostinte anterioare dobandite la cursurile de
Aditivi alimentari- Conservanti / substante antiseptice.

2. Utilizarea adecvata a notiunilor specifice prin formarea unui
mod de gandire si a unui bagaj de cunostinte absolut necesar
pentru abordarea unor teme de cercetare stiintifica in domeniu.
3.Utilizarea eficienta a metodelor de decelare a falsificarii
condimentelor.

4. Explicarea si interpretarea analizelor obtinute experimental.

5. Posibilitatile de documentare pe internet.

6. Cursul contribuie la manifestarea unei atitudini pozitive si
responsabile fata de domeniul stiintific prin sublinierea la curs si la
lucrarile practice a importantei cercetarilor interdisciplinare care
au dus la constituirea acestei noi ramuri.

7. Disciplina contribuie prin nivelul de cunostiinte teoretice si
practice la cultivarea unui mediu stiintific centrat pe valori de
corectitudine profesionala,la cultivarea unui sistem de valori
stiintifice, culturale morale si civice.




. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare

Observatii

1. Motivatiile falsificarii aditivilor si costurile falsificérilor.
Riscurile falsificarii aditivilor din alimente. Tehnici de decelarea
falsificarii aditivilor,

2. Autentificarea si decelarea falsificirii aromatizantilor sia
potentiatorilor de aroma.

3. Autentificarea si decelarea falsificirii colorantilor.

4. Autentificarea si decelarea falsificarii indulcitorilor.

5. Autentificarea si decelarea falsificarii substante antiseptice si
cu substante antioxidante

6. Autentificarea si decelarea falsificirii acidifiantilor.

7. Autentificarea si decelarea falsificdrii substante de ingrosare si
stabilizare

8. Clasificarea si prezentarea condimentelor

9. Autentificarea si decelarea falsificérii piperului negru,
cuigoarelor si coriandrului

10. Autentificarea si decelarea falsificdrii busuiocului, mararului
si ghimbirului.

11. Autentificarea si decelarea falsificarii mentei, rozmarinului,
cimbrului.

12. Autentificarea si decelarea falsificarii sofranului, dafinului si
tarhonului

13. Autentificarea si decelarea falsificarii ardeiului iute si
produsului turmeric.

14. Falsificarea si decelarea falsificérii in cazul vanilinei,
scortigoarei si oregano-ului

Expunerea
Explicatia
Conversatia
Dezbaterea
Abordarea euristica
Exemplificarea

Bibliografie

1. Banu C., M. Bulancea, E. Barascu, D. lanitchi, A. Stoica — Industria alimentara intre adevar si fraud3,

Editura ASAB, Bucuresti, 2013

2. Bulancea M. — Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Editura

Academica, Galati 2002

3. Da-Wen Sun —Modern techniques for food authentification, Academic Press Elsevier, 2007
4. Banu C. — Aplicatii ale aditivilor si ingredientelor in industria alimentara, Editura ASAB, Bucuresti

2010;

5. Dippong T.— Obtinerea, caracterizarea si utilizdrile aditivilor alimentari, Editura Risoprint Cluj, 2016;
6. Banu Constantin - Manualul inginerului in industria alimentard, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002;

8.2 Seminar / laborator / proiect

Metode de predare

Observatii

1. Protectia Muncii.

2. Autentificarea si decelarea falsificirii carminului, carotenului
si a caramelului.

3. Autentificarea si decelarea falsificarii dioxidului de sulf,
acidului acetic si acidului sorbic.

4. Autentificarea si decelarea falsificirii acidului ascorbic, butil-
hidroxi-toluenului si butil-hidroxi-anisolului

5. Autentificarea si decelarea falsificarii agarului, carageenanilor,
gumei locust.

6. Autentificarea si decelarea falsificérii poliolilor indulcitori,
aspartamului si a ciclamatilor.

7. Autentificarea si decelarea falsificarii lecitinei, citratilor,
tartratilor.

8. Decelarea falsificarii mustarului, ienibaharului si curcuminei.

9. Decelarea falsificérii piperului negru, cuisoarelor si
coriandrului

Experiment
Prelucrarea
rezultatelor

Mggv




10. Decelarea falsificirii busuiocului, mérarului si ghimbirului

11. Decelarea falsificarii mentei, rozmarinului, cimbrului

12. Decelarea falsificarii dafinului, sofranului i tarhonului

13. Decelarea falsificarii ardeiului iute si produsului turmeric.

14. Decelarea falsificarii n cazul vanilinei, scortisoarei

Bibliografie

1. Banu C., M. Bulancea, E. Barascu, D. lanitchi, A. Stoica — Industria alimentara intre adevar si fraud3,
Editura ASAB, Bucuresti, 2013

2. Bulancea M. — Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Editura
Academica, Galati 2002

3. David H. Watson, Food Chemical Safety, Vol 2, Additives, 2002;

4. Banu Constantin - Manualul inginerului in industria alimentard, Editura Tehnic3, Bucuresti, 2002;

5. Banu C. — Aplicatii ale aditivilor si ingredientelor in industria alimentara, Editura ASAB, Bucuresti
2010;

6. Dippong T.— Obfinerea, caracterizarea si utilizdrile aditivilor alimentari, Editura Risoprint Cluj Napoca,

2016;

9.

p

Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
rofesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Inginer de cercetare in controlul calitatii produselor alimentare
- 214534; Inginer in industria alimentara - 214514; Consilier inginer industria alimentard -
214517;

Expert inginer industria alimentara -214518; Referent de specialitate inginer industria

alimentara — 214520; Tehnolog alimentatie publica - 311933

10. Evaluare
s SO 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare | . i
din nota finala
Coerenta logica, fluenta, . .
.t. & ! Verifiarea cunostintelor

expresivitatea, forta de argumentare; " i

10.4 Curs se realizeaza prin examen

Gradul de asimilare a limbajului de 67%
specialitate si capacitatea de

comunicare

oral, 6 subiecte de teorie
si 0 aplicatie

Gradul de asimilare a limbajului de
specialitate;Criterii ce vizeaza
aspectele atitudinale: seriozitatea,
interesul pentru insusirea si aplicarea |Verificarea continua a
conceptelor didactice in proiectarea [activitatii din timpul 33%
educationald; Participarea activala  |orelor de laborator
laborator. Capacitatea de intelegere
si analiza, de interpretare personal3,
originalitatea, creativitatea;

10.5 Seminar/Laborator

10.6 Standard minim de performanta

o Standarde minime pentru nota 5: Sa trateze minim 3 subiecte din 7
o Standarde pentru nota 10: 6 subiecte din 7




Data completarii: | Titulari __| TitluPrenume NUME i _ Semndtura
12.01.2018
Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong _,}?”azj )
Aplicatii o == - N K ’
Conf. dr. ing Thomas Dippong

Data avizarii in Consiliul Departamentului 15.01.2018

Data aprobdrii in Consiliul Facultitii 15.01.2018

Director Departament .......
Conf.dr.ing. Marioara Zoita Berinde

Decan
Conf.dr.ing. Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Masterat

1.6 Programul de studii / Calificarea

Stiinta si siguranta alimentului

1.7 Forma de invatamant

IF —Tnvatamant cu frecventa

1.8 Codul disciplinei

102.00

2. Date despre disciplind

2.1 Denumirea disciplinei

Autentificarea, falsificarea si decelarea fasificarilor pudrei de cacao, cafea
si a ceaiului.

2.2 Aria de continut

Autentificarea, falsificarea si decelarea falsificirii alimentelor, aplicarea
biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4 Titularul activitatilor de seminar /
laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu__ Il [2.6 Semestrul [1 [ 2.7 Tipul de evaluare [ Co[ 2.8 Regimul disciplinei | DFAC

3. Timpul total estimat

3.1 Numér de ore pe saptimani 2 |dincare: 3.2 curs 1|3.3 seminar / laborator 1
3.4 Total ore din planul de invitdmant (28 |din care: 3.5 curs 143.6 seminar / laborator 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 30
Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofalii si eseuri 12
Tutoriat -
Examinari 2
Alte activitati....occviviiieeiniies -

3.7 Total ore studiu individual

72

3.8 Total ore pe semestru

100

3.9 Numarul de credite

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

Cunostinte despre originea, compozitia, autentificarea, depistarea si utilizarea
pudrei de cacao, cafelei si a ceaiului.

4.2 de competente

Capacitatea de utilizare a metodelor de decelare a falsificarii pudrei de
cacao, cafelei si a ceaiului.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,
ecran de proiectie

5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,

ecran de proiectie Purtarea echipamentului de protectie.
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6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

1 Descrierea si utilizarea conceptelor privind autentificarea, falsificarea si decelarea
falsificarilor alimentelor, a utilizarii biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare.
2. Explicarea si interpretarea conceptelor de autentificare, falsificare si decelare a
falsificarilor, a utilizarii biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare.

3 Aplicarea unor principii si metode de baza pentru autentificarea, falsificarea si
decelarea falsificarilor, a utilizarii biotehnologiilor in obtinerea produselor alimentare.
4. Evaluarea parametrilor privind autentificarea, falsificarea si decelarea falsificarilor
alimentelor.

5. Elaborarea unor studii privind autentificarea, falsificarea si decelarea falsificirilor
alimentelor.

Competente transversale

1. Valorificarea potentialului propriu pe plan profesional, respectarea regulilor de munca
riguroasd, perseverenta si eficienta pentru executarea unor sarcini profesionale
complexe. Manifestarea unei atitudini responsabile fata de domeniul stiintific, fata de
normele si valorile codului de etica profesionalad din domeniul industriei alimentare.

2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe, coordonarea si
conducerea eficienta a activitatilor organizate in echipd sau intr-un grup inter-disciplinar.
Autocontrolul procesului de invdtare, diagnoza nevoilor de formare, analiza reflexiva a
propriei activitati profesionale.

3.Utilizarea eficienta a diverselor resurse si tehnici de invatare - formare profesional3 atat
in limba romana cat si intr-o limba de circulatie internationald. Utilizarea platformelor de
documentare, procesarea informatiilor noi din domeniu sigurantei alimentului si
identificarea ramurilor stiintifice in care se pot dezvolta noi cercetari. Executarea unor
cercetari profesionale complexe in mod autonom si independent calificat.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)
Formarea capacitatii de integrare adecvatd a conceptelor legate
7.1 Obiectivul general al de autentificarea si falsificarea cafelei, ceaiului, ciocolatei si a
disciplinei pulberilor decacao, ca parte componenta a stiintelor educatiei, in

sistemul de cunoastinte si abilitati al masterandului;

7.2 Obiectivele specifice

1. Adancirea unor cunostinte anterioare dobandite la cursurile de
de produse zaharoase si aditivi alimentari.

2. Utilizarea adecvata a notiunilor specifice prin formarea unui
mod de gandire si a unui bagaj de cunostinte absolut necesar
pentru abordarea unor teme de cercetare stiintifica in domeniu.
3.Utilizarea eficienta a metodelor de decelare a falsificarii
condimentelor.

4. Explicarea si interpretarea analizelor obtinute experimental.

5. Posibilitatile de documentare pe internet.

6. Cursul contribuie la manifestarea unei atitudini pozitive si
responsabile fata de domeniul stiintific prin sublinierea la curs si la
lucrarile practice a importantei cercetarilor interdisciplinare care
au dus la constituirea acestei noi ramuri,

7. Disciplina contribuie prin nivelul de cunostiinte teoretice si
practice la cultivarea unui mediu stiintific centrat pe valori de
corectitudine profesionala,la cultivarea unui sistem de valori
stiintifice, culturale morale si civice.
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. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare

Observatii

1. Varietatile de cacao. Origine. Compozitie. proprietdti
fizico-chimice.

2. Autentificarea ariei geografice de provenientd a
boabelor de cacao si a speciei de boabe de cacao.

3. Falsificarea untului de cacao. Autentificarea, falsificarea
si decelarea pudrei de cacao.

4. Falsificarea ciocolatei si decelarea acestora. metode de
apreciere a calitatii si naturaletii ciocolatei.

5. Originea cafelei. Compozitia chimica a boabelor de
cafea verde uscatd. Compozitia cafelei prajite.

6. Autentificarea ariei geografice a cafelei. Autentificarea

speciei de cafea. Determinarea calitativa a puritatii cafelei.

7. Autentificarea si decelarea falsificarii

cafelei mdcinate prin adaos de cicoare si surogate de
cafea.

8. Autentificarea si decelarea falsificarii cafelei cu produse
amidonoase. Detectarea cafeleiimpregnata cu apasarata.
Deter,imarea falsificarii cu zahar brun.

9. Metode moderne spectrofotometrice si de dozare
enzimatica a glucozei si fructozei in identificarea falsurilor
de cafea. Frauda prin comercializarea cafelei cu
micotoxine.

10. Prezentarea speciilor si soiurilor de frunze de ceai.
Tipuri de ceai comercializate. Actiunea substantelor
biologicactive din ceai asupra organismului uman.

11. Compozitia frunzelor deceai verde. Calitatea ceaiului
verde. Calitatea ceaiului negru.

12. Autentificarea speciei si a soiului de ceai, prin
cromatografie in faza gazoasa,determinarea cantitativa
prin spectrometrie de masa.

13. Falsificarea ceaiului cu frunze de porumbar, frunze de
paducel si frunze de soc.

Expunerea
Explicatia
Conversatia
Dezbaterea

Abordarea euristicd
Exemplificarea

Bibliografie

1. Banu C., M. Bulancea, E. Bardscu, D. lanitchi, A. Stoica — Industria alimentara intre adevar si frauda,

Editura ASAB, Bucuresti, 2013

2. Bulancea M. — Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Editura

Academica, Galati 2002

3. Da-Wen Sun — Modern techniques for food authentification, Academic Press Elsevier, 2007
4. Banu C. — Aplicatii ale aditivilor si ingredientelor in industria alimentard, Editura ASAB, Bucuresti

2010;

5. Dippong T.— Obtinerea, caracterizarea si utilizarile aditivilor alimentari, Editura Risoprint Cluj, 2016;
6. Banu Constantin - Manualul inginerului Tn industria alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002;

8.2 Seminar / laborator / proiect

Metode de predare

Observatii

1. Protectia Muncii.

2. Autentificarea si decelarea falsificarii cu imitatii de unt
de cacao

3. Autentificarea si decelarea falsificdrii pudrei de cacao

4. Autentificarea si decelarea falsificarii ciocolatei

5. Analiza colorimetrica si cromatografica pe silicagel a

Experiment
Prelucrarea rezultatelor

cafelei.




6. Falsificarea cafelei cu cicoare. Metode de decelare a
continutului de cafeind al probei suspecte.Comportarea
decoctului de cicoare cu diferiti agenti chimici.

7. Determinarea continutului de material solubil/ insolubil
si al cenusei insolubile n apa.

8. Falsificarea cafelei cu surogatele de cafea. Metode de
decelare a cafelei.

9. Falsificarea cafelei cu produse amidonoase, cu zahar
brun. Metode moderne de identificare a falsificarii cafelei.
10. Examinarea ceaiului verde Imperial si Hyson uscat la
etuva. Examinraea ceaiului negru in etuva. Examinarea
ceaiului negru uscat la etuva.

11. Decelarea falsificérii ceaiului cu frunze de porumbar.
Comportamentul infuziei de ceai si porumbar in sulfat de
cupru.

12. Decelarea falsificarii ceaiului cu frunze de paducel.
Comportamentul infuziei de frunze de ceai si frunze de
paducel cu sulfat de cupru.

13. Decelarea falsificarii ceaiului cu frunze de soc.
Comportamentul infuziei de frunze de ceai si frunze de soc
cu sulfat de cupru.

14. Falsificarea frunzelor de ceai negru epuizat.
Falsificarea ceaiului cu coji de acaju.

Bibliografie

1. Banu C., M. Bulancea, E. Barascu, D. lanitchi, A. Stoica — Industria alimentara intre adevar si frauda,
Editura ASAB, Bucuresti, 2013

2. Bulancea M. — Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Editura
Academica, Galati 2002

3. David H. Watson, Food Chemical Safety, Vol 2, Additives, 2002;

4. Banu Constantin - Manualul inginerului n industria alimentar3, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002;

5. Banu C. — Aplicatii ale aditivilor si ingredientelor in industria alimentard, Editura ASAB, Bucuresti
2010;

6. Dippong T.— Obtinerea, caracterizarea si utilizarile aditivilor alimentari, Editura Risoprint Cluj Napoca,
2016;

9. Corohorarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Inginer de cercetare in controlul calitatii produselor alimentare
- 214534; Inginer in industria alimentara - 214514; Consilier inginer industria alimentara -
214517;

Expert inginer industria alimentard -214518; Referent de specialitate inginer industria
alimentara —214520; Tehnolog alimentatie publica - 311933

10. Evaluare
; w e 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare | b
din nota finald
Coerenta logica, fluenta,
.t. & ! Verifiarea cunostintelor
expresivitatea, forta de argumentare; : :
10.4 Curs e : B se realizeaza prin examen
Gradul de asimilare a limbajului de : ; 67%
i X : oral, 6 subiecte de teorie
specialitate i capacitatea de : s
4 si 0 aplicatie
comunicare

55



10.5 Seminar/Laborator

Gradul de asimilare a limbajului de
specialitate;Criterii ce vizeaza
aspectele atitudinale: seriozitatea,
interesul pentru insusirea si aplicarea

Verificarea continua a

conceptelor didactice in proiectarea |activitatii din timpul 33%
educational3; Participarea activala  |orelor de laborator
laborator. Capacitatea de intelegere
si analiza, de interpretare personala,
originalitatea, creativitatea;
10.6 Standard minim de performanta
e Standarde minime pentru nota 5: Sa trateze minim 3 subiecte din 7
o Standarde pentru nota 10: 6 subiecte din 7
Data completarii: | Titulari | TitluPrenume NUME _ Semnatura
12.01.2018 \
Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong ‘;7(}*24, ;s
,,,,,,,,,,,,,,,,, e ————— e s
Aplicatii \

Conf. dr. ing Thomas Dip

pong

L/

/.)'}’2_13_ -

Data avizdrii in Consiliul Departamentului 15.01.2018

Data aprobaérii in Consiliul Facultatii 15.01.2018

Director Departament ....

Conf.dr.ing. Mérioara Zoita Berinde

Decan

Conf.dr.ing. Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invdtdmant superior

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Masterat

1.6 Programul de studii / Calificarea

Stiinta si siguranta alimentului

1.7 Forma de Thvatamant

IF —invatdamant cu frecventa

1.8 Codul disciplinei 101.00
2. Date despre disciplina
2.1 Denumirea disciplinei Aspecte economice ale sigurantei alimentare

2.2 Aria de continut

Cunoasterea politicilor si strategiilor europene de securitate alimentara si
a sistemelor de management a calitatii produselor alimentare

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4 Titularul activitatilor de seminar /
laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu lII |2.65emestru| |1 |2.7Tipu|deeva|uare|Co|2.8Regimuldisciplinei DFAC

3. Timpul total estimat

3.1 Numar de ore pe sdptdimana 2 |dincare: 3.2 curs 1|3.3 seminar / laborator 1
3.4 Total ore din planul de invataméant |28 |din care: 3.5 curs 14|3.6 seminar / laborator 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 29
Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 27
Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat -
Examinari 2
Alte activitatio......cccoeeviieiciiiei, =
3.7 Total ore studiu individual 72

3.8 Total ore pe semestru 100

3.9 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Cunostinte despre aspecte economice cu privire la siguranta alimentului

4.2 de competente

Capacitatea explicare, interpretare a aspectelor economice utilizate in
siguranta alimentului

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,
ecran de proiectie

5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

Sala de laborator dotata cu tabla, creta, mese de lucru

Y




6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

1 Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de bazd privind politicile si
strategiile europene de securitate alimentara

2. Explicarea si interpretarea politicilor si strategiilor europene de securitate alimentara si
a sistemelor de management a calitatii produselor alimentare.

3 Aplicarea principiilor de management a calitatii, a politicilor si strategiilor europene de
securitate alimentara.

4. Evaluarea caracteristicilor, performante lor strategiilor europene de securitate
alimentard, a sistemelor de management a calitatii.

5. Elaborarea de proiecte de management a calitatii

Competente transversale

1. Valorificarea potentialului propriu pe plan profesional, respectarea regulilor de munci
riguroasd, perseverenta si eficientd pentru executarea unor sarcini profesionale
complexe. Manifestarea unei atitudini responsabile fatd de domeniul stiintific, fata de
normele si valorile codului de etica profesionald din domeniul industriei alimentare.

2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe, coordonarea si
conducerea eficientd a activitatilor organizate in echipa sau intr-un grup inter-disciplinar.
Autocontrolul procesului de invatare, diagnoza nevoilor de formare, analiza reflexiva a
propriei activitati profesionale.

3.Utilizarea eficientad a diverselor resurse si tehnici de invétare - formare profesionals atat
in limba romana cat si intr-o limb3 de circulatie internationald. Utilizarea platformelor de
documentare, procesarea informatiilor noi din domeniu sigurantei alimentului si
identificarea ramurilor stiintifice in care se pot dezvolta noi cercetari. Executarea unor
cercetari profesionale complexe in mod autonom si independent calificat.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

Formarea capacitatii de integrare adecvatd a conceptelor
economie, ca parte componenta a stiintelor educatiei, in sistemul
de cunoastinte si abilitati al masterandului;

7.2 Obiectivele specifice

1. Utilizarea adecvata a notiunilor specifice prin formarea unui
mod de gandire si a unui bagaj de cunostinte absolut necesar
pentru abordarea unor teme de cercetare stiintificad in domeniu.
2.Utilizarea eficienta a metodelor de decelare a falsificarii
condimentelor.

3. Posibilitatile de documentare pe internet.

4. Cursul contribuie la manifestarea unei atitudini pozitive si
responsabile fata de domeniul stiintific prin sublinierea la curs si la
lucrarile practice a importantei cercetarilor interdisciplinare care
au dus la constituirea acestei noi ramuri.

5. Disciplina contribuie prin nivelul de cunostiinte teoretice si
practice la cultivarea unui mediu stiintific centrat pe valori de
corectitudine profesionala,la cultivarea unui sistem de valori
stiintifice, culturale morale si civice.

6. Explicarea si interpretarea notiunilor discutate la curs.




. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare

Observatii

1. Obiectul de studiu econimic in contextul
sigurantei alimentului. Probleme economice
fundamentale. Nevoile si resursele.

2. Activitatea economica. Curba posibilitatilor de

productie in industria alimentara. Economia normal.

Economia de piata.

3. Productia alimentara si rolul sdu. Factorii de
productie. Bunurile economice.

4. Scopurile, obiectivele si realizarile agentilor
economici din industria alimentara. Indicatorii
activitatilor.

5. Piata din industria alimentara si mecanismele ei.
Conceptul si clasificarea pietelor din industria
alimentara. Cererea. Oferta. Elasticitatea. Echilibrul
pietei.

6. Pretul si economia de piata. Conceptul de pret si
pret posibil. Functiile pretului.

7. Formarea pretului pe diverse piete.Tipuri de pret.

8. Comportamentul consumatorului de produse
alimentare.

9. Echilibrul consumatorului. Efectul de venit si de
substitutie.

10. Comportamentul producatorului

11. Combinarea factorilor de productie. Costul de
productie. Productivitatea.

12. Veniturile participantilor la viata economica din
domeniul sigurantei alimentului

13. Recompensa factorilor de productie. Salariul si
profitul.

14. Dobanda in perspectiva determinérii si a
factorilor de influenta. Renta.

Expunerea
Explicatia
Conversatia
Dezbaterea
Abordarea euristici

Exemplificarea

Bibliografie

1. Cornescu V., Cretoiu G. Bucur |. Economie. Ed Ch Beck, Bucuresti, 2008.

2. Samuelson P., Nordhaus W.D. Economics, Ed McGraw-Hill Company, London, 1985
3. Lipsey R.G., Chrystal K.A., Economie pozitivd, Editura Economica Bucuresti, 1999.

8.2 Seminar / laborator / proiect

Metode de predare

Observatii

1. Bazele generale ale economiei

2. Teorii economice in siguranta alimentului

3. Economia nationala in domeniul industriei
alimentare

4. Interesul agentilor economici. de industria
alimentara

5. Comportamentul producatorului

6. Comportamentul consumatorului

7. Determinarea continutului de material solubil/
insolubil si al cenusei insolubile in apa.

8. Piata si mecanismele pietei.

9. Trasaturile pietei din domeniu alimentar,

10. Cererea si oferta.

11. Concurenta pe piata si pretul alimentelor.

Dezbaterea

W B




12. Veniturile.

13. Dobanda si renta
14. Recapitulare
Bibliografie

1. Cornescu V., Cretoiu G. Bucur |. Economie. Ed Ch Beck, Bucuresti, 2008.

2. Samuelson P., Nordhaus W.D. Economics, Ed McGraw-Hill Company, London, 1985

3. Lipsey R.G., Chrystal K.A., Economie pozitiva, Editura Economicd Bucuresti, 1999.

4. Cornescu V., Micoeconomie — ghid seminar, Editura Cartea Studenteascd, Bucuresti, 2001.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Inginer de cercetare in controlul calitatii produselor alimentare
- 214534; Inginer in industria alimentard - 214514; Consilier inginer industria alimentara -
214517;

Expert inginer industria alimentard -214518; Referent de specialitate inginer industria
alimentard — 214520; Tehnolog alimentatie publica - 311933

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 1.0'3 Pond.ereu
din nota finala

Coerenta logic3, fluenta, Verifiarea cunostintelor [67%

10.4 Curs expresivitatea, forta de argumentare; |se realizeaza prin colocviu
Gradul de asimilare a limbajului de  |oral, 6 subiecte
specialitate.
Criterii ce vizeaza aspectele Realizarea unui referat 33%

atitudinale: seriozitatea, interesul
10.5 Seminar/Laborator |pentru insusirea; Participarea activa
la laborator. Capacitatea de
intelegere si analiza, originalitatea,
creativitatea;

10.6 Standard minim de performanta

o Standarde minime pentru nota 5: Sa trateze minim 3 subiecte din 6
o Standarde pentru nota 10: 6 subiecte din 6

Data completdrii: | Titulari | Titlu Prenume NUME - - | Semnatura
12.01.2018 &
Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong __‘;/3‘;-’2“4}..,.
B /.
Aplicatii ;
Conf. dr. ing Thomas Dippong -_‘:ﬂ;‘f”'@!ﬂ. =
—1
N




Data avizarii in Consiliul Departamentului 15.01.2018 Director Departament .......
Conf.dr.ing. Méarioara Zoita Berinde

Data aprobarii in Consiliul Facultatii 15.01.2018 Decan
Conf.dr.ing. Monica Liliana Marian




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord Baia Mare

1.2 Facultatea Stiinte

1.3 Departamentul Chimie si Biologie
1.4 Domeniul de studii Chimie

1.5 Ciclul de studii Masterat

1.6 Programul de studii / Calificarea

Stiinta si siguranta alimentului

1.7 Forma de invatamant

IF —invatdmant cu frecventa

1.8 Codul disciplinei

100.00

2. Date despre disciplini

2.1 Denumirea disciplinei

Metode de identificare a produselor alimentare cu ajutorul radiatiilor
ionizante.

2.2 Aria de continut

Identificarea surselor de contaminare a produselor alimentare, utilizarea
tehnicilor moderne de analizi a alimentelor

2.3 Responsabil de curs

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.4 Titularul activitatilor de seminar /
laborator / proiect

Conf. dr. ing Thomas Dippong — dippong.thomas@yahoo.ro

2.5 Anul de studiu ’ Il [2.6 Semestrul I 1 {2.7 Tipul de evaluare | Co| 2.8 Regimul disciplinei | DFAC

3. Timpul total estimat

3.1 Numair de ore pe séptamani 2 |dincare: 3.2 curs 1|3.3 seminar / laborator 1
3.4 Total ore din planul de invatdmant (28 |din care: 3.5 curs 143.6 seminar / laborator 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 32
Documentare suplimentard in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 25
Pregdtire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 13
Tutoriat =
Examinari 2

Alte actiVitatiomimimimn

3.7 Total ore studiu individual

72

3.8 Total ore pe semestru

100

3.9 Numarul de credite

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

Cunostinte despre utilizarea radiatiilor ionizante utilizate in industria alimentar3,
respectiv diferentierea alimentelor iradiante de cele neiradiante.

4.2 de competente

Capacitatea de utilizare a radiatiilor ionizante si efectele asupra
componentelor alimentare.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfdsurare a cursului

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,
ecran de proiectie

5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

Sala de curs dotata cu tabla, calculator si videoproiector,

ecran de proiectie Purtarea echipamentului de protectie.
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6. Competentele specifice acumulate

Competente profesionale

1 Descrierea si utilizarea conceptelor, teoriilor si metodelor de baza privind sursele de
contaminare si tehnicile moderne de analiza a alimentelor.

2. Explicarea si interpretarea conceptelor privind sursele de contaminareprecum si a
tehnicilor moderne de analizd a alimentelor.

3 Monitorizarea si controlul contaminantilor din produsele alimentare, utilizarea
tehnicilor moderne de analiza a alimentelor.

4. Evaluarea conform standardelor a limitelor contaminantilor fizico-chimici din produsele
alimentare.

5. Elaborarea de studii privind controlul contaminantilor si tehnicile moderne de analizi a

" alimentelor

Competente transversale

1. Valorificarea potentialului propriu pe plan profesional, respectarea regulilor de munca
riguroasa, perseverenta si eficienta pentru executarea unor sarcini profesionale
complexe. Manifestarea unei atitudini responsabile fata de domeniul stiintific, fata de
normele si valorile codului de etica profesionala din domeniul industriei alimentare.

2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare Tn cadrul unei echipe, coordonarea si
conducerea eficientd a activitatilor organizate in echipa sau intr-un grup inter-disciplinar.
Autocontrolul procesului de invatare, diagnoza nevoilor de formare, analiza reflexivi a
propriei activitati profesionale.

3.Utilizarea eficienta a diverselor resurse si tehnici de invatare - formare profesionala atat
in limba romand cat si intr-o limba de circulatie internationald. Utilizarea platformelor de
documentare, procesarea informatiilor noi din domeniu sigurantei alimentului si
identificarea ramurilor stiintifice in care se pot dezvolta noi cercetari. Executarea unor
cercetdri profesionale complexe in mod autonom si independent calificat.

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al
disciplinei

Formarea capacitatii de integrare adecvatda a conceptelor legate
de posibilitatea utilizarii a metodelor de identificare a produselor
alimentare cu ajutorul radiatiilor ionizante, ca parte componentd a
stiintelor educatiei, in sistemul de cunoastinte si abilitati al
masterandului;;

7.2 Obiectivele specifice

1. Utilizarea adecvata a notiunilor specifice prin formarea unui
mod de gandire si a unui bagaj de cunostinte absolut necesar
pentru abordarea unor teme de cercetare stiintifici in domeniu.
2. Utilizarea eficienta a metodelor, electroforetice,
radiopasteurizare si radiosterilizare

3. Explicarea si interpretarea analizelor obtinute experimental.
4. Posibilitdtile de documentare pe internet.

5. Cursul contribuie la manifestarea unei atitudini pozitive si
responsabile fatd de domeniul stiintific prin sublinierea la curs si la
lucrarile practice a importantei cercetarilor interdisciplinare care
au dus la constituirea acestei noi ramuri.

6. Disciplina contribuie prin nivelul de cunostiinte teoretice si
practice la cultivarea unui mediu stiintific centrat pe valori de
corectitudine profesionala,la cultivarea unui sistem de valori
stiintifice, culturale morale si civice.

7. Intelegerea practicd a Metode de identificare a produselor
alimentare cu ajutorul radiatiilor ionizante.

&




. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

1. Descrierea radiatiilor ionizate X si y. Surse radiatii
ionizante: acceleratoare de electroni si radioizotopii
artificiali

2. Utilizarea radiatiilor ionizante in eliminarea
bacteriilor patogene si a microorganismelor de
alterare prin radiopasteurizare si radiosterilizare

3. Inhibarea germinarii la cartofi, usturoi, ceapa cu
ajutorul radiatiilor ionizante.

4. Inhibarea maturarii la banane, mango, papaya cu
ajutorul radiatiilor ionizante

5. Decontaminarea preparatelor enzimatice, a
condimentelor, gumelor naturale, a fructelor uscate si
a amidonului cu ajutorul radiatiilor ionizante.
Deparazitarea carnii

6. Metode de diferentiere a alimentelor iradiate de Expunerea
cele neiradiate. Explicatia

7. Consecintele iradierii asupra caracteristicilor Conversatia
morfologice si histologice a a alimentelor. Dezbaterea

8. Metoda electroforetica utilizatd in evidentierea Abordarea euristici
modificarilor din proteine. Exemplificarea

9. Metoda formarii produsilor de iradiere din
aminoacizi si proteine.

10. Indicatori ai oxidarii lipidelor raportat la degajarea
substantelor volatile.

11. Indicatori ai oxidarii acizilor grasi cu lant lung.
Oxidarea colesterolului

12. Modificari ADN ca urmare a radiatiilor ionizante.
Studiul distrugerii legaturilor glucid-fosfat din
nucleotide.

13. Metoda termoluminiscentei de decelare a
radicalilor liberi prin iradierea produselor alimentare.

14. Modificdrile de culoare ca urmare a iradierii.
Afectarea enzimelor din alimentele vegetale si
animale.

Bibliografie

1. Banu C.,, M. Bulancea, E. Bardscu, D. lanitchi, A. Stoica — Industria alimentard intre adevar si frauda,
Editura ASAB, Bucuresti, 2013

2. Da-Wen Sun — Modern techniques for food authentification, Academic Press Elsevier, 2007

3. Jay J.M.,Modern food microbiology. Aspen Pubblication Maryland, 2000

4. Banu Constantin - Manualul inginerului in industria alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002;

8.2 Seminar / laborator / proiect Metode de predare Observatii

1. Eliminarea bacteriilor patogene prin radicidatie.

2. Eliminarea microorganismelor de alterare prin
radiopasteurizare si radiosterilizare. Experiment

3. Inhibarea germinérii la cartofi, usturoi, ceapi cu Prelucrarea rezultatelor
ajutorul radiatiilor ionizante.

4. Inhibarea maturdrii la banane, mango, papaya cu
ajutorul radiatiilor ionizante

5. Decontaminarea condimentelor, gumelor naturale,
a fructelor uscate cu radiatiile ionizante.
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6. Decontaminarea preparatelor enzimatice, a
condimentelor, gumelor naturale, a fructelor uscate si
a amidonului cu ajutorul radiatiilor ionizante.

7. Determinarea continutului de material solubil/
insolubil si al cenusei insolubile in apa.

8. Analiza iradierii fenilalaninei si a proteinelor.

9. Iradierea produselor din carne

10. Analiza iradierii trigliceridelor si fosfolipidelor

11. Analzia iradierii branzei.

12. Iradierea oudlor sub forma lichid3

13, Studiul iradierii colesterolului

14. Iradierea condimentelor prin metode
termoluminiscente si chemoluminiscente.

Bibliografie -

1. Banu C., M. Bulancea, E. Bardscu, D. lanitchi, A. Stoica — Industria alimentara intre adevir si fraud3,
Editura ASAB, Bucuresti, 2013

2. Da-Wen Sun — Modern techniques for food authentification, Academic Press Elsevier, 2007

3. Jay J.M.,Modern food microbiology. Aspen Pubblication Maryland, 2000

4. Banu Constantin - Manualul inginerului n industria alimentara, Editura Tehnica, Bucuresti, 2002;
5. David H. Watson, Food Chemical Safety, Vol 2, Additives, 2002;

9. Coroborarea confinuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

Ocupatii posibile conform COR: Inginer de cercetare in controlul calititii produselor alimentare
- 214534; Inginer in industria alimentara - 214514; Consilier inginer industria alimentard -
214517;

Expert inginer industria alimentard -214518; Referent de specialitate inginer industria
alimentara — 214520; Tehnolog alimentatie publicd - 311933

10. Evaluare
a i e 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare | T
din nota finala
Coerenta logica, fluenta, Verifiarea cunostintelor
10.4 Curs expresivitatea, forta de argumentare; |se realizeaza prin colocviu "
Ha ; ey ; 67%
Gradul de asimilare a limbajului de oral, 4 subiecte
specialitate.
Criterii ce vizeaza aspectele Realizarea unuireferat
atitudinale: seriozitatea, interesul
10.5 Seminar/Laborator |pentru insusirea; Participarea activa "
: 33%
la laborator. Capacitatea de
intelegere si analiza, originalitatea,
creativitatea;
10.6 Standard minim de performanta
o Standarde minime pentru nota 5: Sa trateze minim 2 subiecte din 4
e Standarde pentru nota 10: 4 subiecte din 4
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Data completarii: | Titulari | TitluPrenumeNUME __ Semndtura
12.01.2018 & ;
Curs Conf. dr. ing Thomas Dippong LA
f/"/ :
Aplicatii - -
Conf. dr. ing Thomas Dippong ~ﬂ”2ﬂ/} "
S S p— I g
Data avizdrii in Consiliul Departamentului 15.01.2018 Director Departament .......
Conf.dr.ing. Mdrioara Zoita Berinde
Data aprobdrii in Consiliul Facultdtii 15.01.2018 Decan

Conf.dr.ing. Monica Liliana Marian
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ANEXA 5

Profesor invitat pentru activitati didactice la universitati din tari/
strainatate.

Sunt atasate invitatiile universitatilor Sapieza Roma, Transilvania din
Brasov si Szeged

Invitatia la conferinta aniversara de 50 de ani a JTAC-ului cu premiu
obtinut in urma prelegerii si a interventiilor avute in grupurile de lucru
cu doctoranzii, profesorii si cercetatorii.

Sunt prezentate titlurile prelegerilor.

Sunt prezentate posterele si programul lucrérilor in care am participat cu
studenti.

19 pagini



10 DE-0880(@)a 00 01 IG[UT T
BIUBWOY ‘S2ISAY UOIEIPEY PUE EWSE|d JASET JOj 8inpsu] [BUOREN-Hd 1dNI
|| 1SNUBIDS J01UBS

BlUBWIOY "BAOIRID JO Ausiamufn
Ansnuay? jo J05S3joid PRIEINSSY
OWLS3 jo wapisaid

IV1-033] 40 WSpisaid

NYVLOY l2ipuy

TP EWONUNEG0IjJ0ah OUESEIS
ATV "Bwoy L5100

| oueizuaine onised J3p BIA LLOWY Bulping
awoy Jo Ausianun ezuades

Bunsauibug Joy sousidg palddy pue dtseq jo dag
Aijsiuay?) 1o JoSsajold paIBIdossy

ILORSdID QIHDJ3A OUERIS

5L0ZEWIPRI B SOWL-0TID 4O USWIEYD-0D
nueloy 1aIpuy § HOUD 0128 OUBLAIS

‘spiebal 139 Yyuan

M2 L BL=A¢ 42IBMAL0D 3GNINOA MMM
i61L0ZEIPEIN B SOVI-0T30 01 Aeam Inok puy | nok 1ey) adoy m Ewoy 0} PEST SPEDY IV, 8IUIS

“A[B)] PUE BWOY 3y} IN0Ge LoREuLoUI [eiausb osie Buluieluod ‘uoNE0| 83UaIRUOD §LOZEIDIPEI B GOVL-D33D Suii0 uonduasep e puy Aew noA “abessaw sy} 01 payoENY

“5L0Z BUN[ O 15| ‘BUIPEap UOISSILUGNS J0BNSTY

[EY 592115, GJU09;010 JEFa987;/ Gy
{6L0Z |udy Jo 15| eunpeap uonedyddy) siosuods Jno yum 1ayiabol Dy1-0330 Ag paayo ae
EBalE UERUELIGNPAJY WOJ puB adoing wajse] g [BUS)) Woy sapnls Joj SUEID [aas)]  pue DRV 40 PIBY 2y Ul BAIE UBSUBLISHPAJA WOy pue adoung waiseq g [ENUa) wol S1aydeasay Bunoj Joj siueI9 ¢ 40 Jagquinu Y

[lGT UOnEoNgna Sjuod/DI0 Je-0999,/ .01y
(L50°€ i Jemas3)
|euoneweiu| sonueia) Jo pue {50Z°g di Jebuudg) Ljewuoe) pue siSAjEUY [EULIBY] JO |BUINO[ 8Y] JO Jaquunu |eioads e ul Bumawel uspuadapul Jaye s8[dnE yiBuay-|iny se peysiignd aq || SUSINGLILOD JYNRUBIDS By

“sISAEUE [ewisyl § AGWNO[ED Ul PISAIaIUL SISHURSIDS Aq PaIaA0D ||am awn buo| 33uIS UBaq SEY BaJE UBBUBLIBLPARY 3L “auwi) SWES S} U] JuaA2 B|GRJISEP B pley ay} jo uawdojasap
a8y} ul pajsasaiul asoy) je Suusyieb pue soussejuod e jo uoneziuebio ay) epew SEY SeuuN02 ueadong WalsE] pue [E1Ua) ey ul Bursjiom s1SnUSIDS AjeWLoED) PUE SISAjeuy [Buwuay] jo Ayunwiuod Buimoib Jeas 8yl

-ojaBuejayaiy Aq Se00saY |adey] aUNSIS BU SE YIS sadaidislsew
8SN0Y YaIyM "SLINGSN|Y UB2NEA B4} PUE EDIISEE S1818 IS 812 'YIINYJ NOUIED Y] 0 swoy ‘AuD UBDNEA 3y} Ul -auidwW] UBWOY USIoUE By} Jo Jamod By} 0} AJiiss] WINSSS0|0 By} PUE WNI0J 8L SE YINS SUInJ Jusioue
ay] "oBe sieak (QOE ISOWIE 0] 4IBQ SBIEP PUE PUOM 3|OYM 3y paouanjul sey 18y} A0ISIY [BInYnd PUE [EJNIDBYYIIE "INSIIE U UM Aua ueyjodowsod anssaidwi ue st 3 euded sy osje pue Ajey jo Ao ysabie) ay) s1 Bwoy

Bio-oel-0882 M
‘ayisqaim ay] Usia aseajd §10ZEIVIPBI 8 GOVL-0T3D uo uonELLIoUL @lajdwiod Jo4

-30UBIBJUOD GLOZEWIPAIN B SOVL-DT 3D wiol ay 18 ajedioped 03 nok syl o) ainsesid jesib no sty “aiojEIey)

-Apuiol paziueBio aue (gL 0gEIVIPSI) SISAjeUY [BUIBY] PUE AJSWUO[ED UD 3IUaIJU0Y UBBUBLSUPaY YirL pue (SOVL
-9330) Aeuwiucjes pue sisAjeuy [Euusy| uo s3ualejuo) uesdoing walsel Pue [BNUSD YIG BUY} Bwilk SIY] “Ajey ‘ewoy w aoe(d 2xel §10ZE0IPEN B SOVL-0T3D 6L0Z 1snbny 0€-Lg usamiag ‘Mo figegoud Aew nof sy

anbea|j0) Je8q

2VL-033D, BLE

goglerue s & A <BioDe1-2830 @0 > IYL-D33D @—

“ afesajy/ooyE, (aousIju0) AnswiuojeD pue sisAjeuy jeusy] Julor) Ajey - ewoy ‘6102 1SnONY 0g-/Z @2UBIRJU0D ELOZBPIPIN 78 SOVL-D3ID



SAPIENZA

UNIVERSITA DI ROMA

UNIVERSITY
OF
CRAIOVA




610ZePipap
2
SJV1i-233D

A3 DUIOY Ul ‘G107 ISNINY fO 4,0 puv 4/ T
U22Mj2q ‘SISAIDUY [PwIdY ] puv L4Jowiiom?) Uo
U0 UPIUDLINPIY ,p] ® Aowliow)
puv  sisAppuy  puidyy] U0  2IUIIfU0)
uvadoang uidIsvyg puv Uy 6 Yyl v

610CVIIPIW B SOVI-DHAD
Jo uvwainyy-0H

wﬁcﬁgmﬁm sewioy T, npoudr) o1y223 4 ounfarg
Jo aouvpuapyn ayy 413422 am JUIMNIOP S1yy &g 610Z #sn3ny fo ,0¢
oIl ‘pwoy

DUEPUE JO I)LIGNII) wm&mﬂﬂﬂ%



oradFmZnIe1or1aIpus

BIIRWOY “sSAYJ UORRIPEY PUR BWSE]d JAST JOF AMISU] [EUONEN-Hd TINI
BIURIOY] “BAOTEIY) JO ANSISATU()

TIDVISH o avy)
AIVLOY PIpUY I Joid 20s5Y
NDSHIOd WesH) ¥ [TIVILOE BIPvyY

*spredarisaq I

AT X ADNAX=A | UoIeW TO00 3qInoA M/ 2sduy
MACATEXI7Z = (e TH0> qmnoA s (tsduy
JETRATASURIT JO 2302 211 “AOSBRIE Wi noA 5235 0} adoy

ST0Z duUnf [ UOISSIMUQGNS JID.LSQY Lof dUljppaT

SI0OTTIORISI MMM
”uummﬁwv.ﬁ.r Ino IS deu._..nm NMUda_me o ﬂo‘m«dgo.ﬁu.m 2JOTI 104

"AOSRIg JO SBUIPUNOLNS 2} JNOQR GOHRWAIONUT [eJoua3 OS[E SUTGTEIU0D "UONEI0] 29BIJU0)) TIDVILST 21 JO BonduosIp e puly Aew noA 28essaur sty o) pagoeny

Uy seziad, g [Jeisa /830 ¢ [owse mmm -y (10T
aIej] [ eurpeap wonednddyy) s1osuods IO M IARR50 TIDVISH Aq pIspo e (Foyoreassy Sunof Tenonda0xy JOI) SIURID ¢ PuUE (TOWIS [ PUE [@52§ “F “I0WN[[o(] () SPIRMY ¢ JO Jequint

“(£56°T 41 9T07) £uy2WILIO[E)) PUE SISS[EUY [EULIAY ], JO [EUIROL 1373 JO Swnfoa [e102ds © UF S9[onre BT[]y se peysiqnd 2q [ SUONAqUIu0d J3sod pue [30 YL <

"3UO [BOII0ISTY 31
0} 25079 URA PUE J2JU20 AW WISPOUH SY1 UT PRJed0] ST YRTGM © TIDS20RLNY) MISING,, BUSe B[Oy SYi SE WMOWY WNUONPNE UIet )1 U Sun20w sABp- oY1 1507 [[IM AOSEIF JO AJISIoAlu]) ETHEAJISTEL]

“(3eredwy oy1) sada pely
e (B[noRI(TIAR(] SYL) BI[NORI(] PRI\ BE [II PR[A (S0UNJ UBTUROY 21 "5y [eoU0ISTY 821 B ST BjnoRy(] Mo ‘S[emoy "sandwey Jo pue Jo 25eun sprupliom e it Sunueld eruealisuel], £350F a1
w wonoenye [edound g3 W03 0} - B[RRI [2A0U JOLOY SNROS /63T $FANOIS Wi JO IARILYD SRV - B[AILI(T JUNOY I3 30§ das [[BTS € ISnf sen 31 puy [SSHSE) JO pueT 2 st 2537 pI2pu] “(L00T
w20 3o [epde) weadoIny SGY) MIGLS 03 WY Cp] PUR ‘(WS IFULRH PEOA ODSHNI e ST YaTga “3doIng UF SW0} PIFRIOT [RASIPIW Pa-Iasaid 353q 3TP JO JU0) RIROSIYBIS 0 WY (] “(eruRwoy
3O S3UT3] ST JO APSE) SR TP ST APYAM) BRUIS 03 WY Cf (SASL) B[RRI BR JISe)) TRl Y} ST AUDGM) TRl 03 W (€ SSIMIO] AOUSEY 03 W (T TBITe A UF PARHUIITLOD “BIRWOY JO SHONERIO]
o1s1INo} JueIodiaT JSOW 0} 950[0 AI2A ST ACSRIQ "SSYIINYD PSYRIOY MM SISeIa £q PaisA0D ST YOTW MEJe]d UeTURAJASURI] 2[e}-AITe] oY1 T SSNUNUOD PUR SUIRIUNOJN Tenpedie)) Syl Ul sUEls 18y
A2 Sunsamm ARA B ST “ARUNoD U JO PP S UT pagedo] Isarenpng fended Sy JogE 2SIN0D JO “eIuemoy I 20ed S1SUNOo] 1SOW PUODIS I PUR RITRAJASTRI] UI A310 1535I8] PUODSSs ) ST A0SRIg

"EUEWOY ‘A0SRIg Ul §T(T ISHSNY (£-L7 Usamiaq 20ed o).l [[Ia gorn (ZIDVISHT) LjewLiofe)) 79 sisi[eny [ewrey ] uo wnisodwis weadoany g3z 7 ounovue o} rnsea[d 18218 00 ST 3]

‘anBes[[o) X

<Ol ElDIGJEpED EUED> BI0Z | JEISem)e0W0, 0]

{(Anawuojey pue sisfjeuy jpuusy) uo wnisodwAg ueadoing yYiz|) BIUEWOY - A0SEIg “gL0g IsnBny pg-/g ‘eduslauo) Z1ovLST soelgng
Nd £E°11 18 BLOZ Pl 984 "PajA “RiEQ

<010z oESa@eoo> ZLOYLST wolg

abessaw papiemuoy

Buoddig sewoy] 2423 QD



The 12" European Symposium on
Thermal Analysis and Calorimetry

ESTACI2
27-30 August 2018 — Brasov, Romania

is organized by the:
Central and Eastern European Committee
for Thermal Analysis and Calorimetry (CEEC-TAC),

Transilvania University of Brasov (UniTBv),
National Institute for Laser, Plasma and Radiation Physics (INFLPR),

Institute of Physical Chemistry "Ilie G. Murgulescu' of the Romanian Academy (ICF),
&
Commission for Thermal Analysis & Calorimetry
of the Romanian Academy (CATCAR)

o
(AR
Transilvania
I University
of Brasov
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Great news about the 50th Anniversary JTAC conference (JTACC+V4 2019) 3 Yahoo/Mesaje ...

Dr. Imre Miklés Szildgyi <imre.szilagyi@mail.bme.hu> = % lun, 28ian, 201913 22:47
Cétre: Dr. Imre Miklos Szildgyi

Dear JTAC Community, Dear Colleagues,

As you probably know, the 50th Birthday of the Journal of Thermal Analysls and Calorimetry (JTAC) will be in 2019, and | cordially invite you to celebrate our anniversary with us in beautiful Budapest, Hungary.
where JTAC was founded.

| would like to call your attention that the abstract submission deadline (8 Feb 2019) is approaching for the 2nd Journal of Thermal Analysis and Calorimetry Conference and 7th V4 (Joint Czech-Hungarian-Polish-
Slovakian) Thermoanalytical Conference (JTACC+V4 2019).

.te: June 1821, 2019
Venue: Danublus Hotel Helia, Budapest, Hungary

As a new feature, we have starled a mobile application for the conference. You can already download the JTACC mobile app - take a look at the attached document for instructions.
Young researchers are warmly encouraged to apply now for the Young Scientist Award.
As a novelty, 9 Travel Grants are available, for which the application is open.

Al the conference, we invite you to a speclal JTAC workshop, where we would like to plan the future of JTAC together with you. We are deeply motivated to increase the quality of our senice to authors, reviswers,
and editors, and your feedback is vital for that. The impact factor of JTAC in 2018 is the highest ever (2.209); however, we intend to mave fonward and make JTAC a leader in thermal science, JTAC is more popular now in
thermal sciences than ever; in 2018 the number of submitted papers increased by nearly 50 % to 2600, compared o 2017,

Reglster here and celebrate with us the 50t birthday of the Journal in Budapest.

In case you have any questions, please send an email to Krisztina Moricz, conference coordinator (jtacc@akcongress.com).

Hope to see you next June,

Imre Szilagyi
Dr. Imre Miklos Szilagyi, PhD

Editor-in-Chief

Joumal of Thermal Analysis and Calorimetry

Associate professor

Budapest University of Technology and Economics
Department of Inorganic and Analytical Chemistry
H-1111 Budapest, Muegyetem rakpart 3., Hungary
Email: imre.szilagyi@mail.bme.hu

Tel: +36-20-2451650



A8y My Conference and 7th V4 (Joint Czech-Hungarian-Polish-Slovakian) June 18-21, 2019

Thermoanalytical Conference Budapest, Hungary

| il lllli 2nd Journal of Thermal Analysis and Calorimetry _ITA((+V4

CERTIFICATE OF ATTENDANCE

This is to certify that Thomas Dippong from ROMANIA
attended the JTACC+V4 2nd Journal of Thermal Analysis and Calorimetry Conference and 7th V4 (Joint Czech-
Hungarian-Polish-Slovakian) Thermoanalytical Conference in Budapest, Hungary on June 18-21, 2019 at
which the following oral presentations were given:

Thermal behavior of Ni-Zn ferrite nanoparticles embedded in silica and PVA matrix

On behalf of the Organizing Committee,

Erna Sari
Business Unit Manager / AKCongress

ﬁl AKCongress

P.O. Box 245 H-1519 Budapest, Hungary / ecpp2018@akconaress.com
Phone: +36 1 464 8215, Fax: +36 1 464 8221




Journal of Thel;imal Analysis
an
Calorimetry

would like to congratulate to

Thomas Dippong

as the recipient of the

(1 ft (A =
Alfréd Ké]laﬁyhérd Imre Mikl6s Szildgyi

Deputy Editor in Chief Editor in Chief

June 18, 2019, Budapest, Hungary




DANUBE - EASTERN EUROPE
REGIONAL WATER FORUM

INTERNATIONAL CONFERENCE
SUSTAINABLE SOLUTIONS IN WATER MANAGEMENT 2017
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CONFERENC
PROGRAMME

MAY 15 - 17, 2017
BUCHAREST, PALACE OF PARLIAMENT

IN ASSOCIATION WITH

the international
water asseciatien

ORGANIZER

Asociatia ﬁom&né a Apei



14h00 — 15h40
Session 1 — SUSTAINABLE TECHNOLOGIES
Moderator: Ton Mirel

Time

Title presentation /Authors

Presenter

14h00

ULTRASONIC DISINFECTION OF DRINKING WATER
Authors: Mihai Stefinescu, loana Ionescu

Mihai
Stefanescu

14h20

NEW TECHNOLOGIES USED IN EXECUTION OF
SEWAGE NETWORK IN THE LIVADA TOWN

Authors: Danufiu Stegerean, Thomas Dippong, Andreea Chiriguf,
Ligia Todea, Cristina Mihali

 Thomas
" Dippong

14h40

MANAGEMENT OF ADDUCTION PIPES —
REHABILITATION UNDERCROSSING

Authors: Mihail Luca, Alexandru-Lucian Luca, Fabian T amasanu,
Stefania Chirica

Mihail Luca

15h00

CASE STUDY: COMPARATIVE AND PARALLEL STUDY
FOR AMMONIUM REMOVAL FROM GROUNDWATER
BY BIOLOGICAL AND ELECTROOXIDATION
TREATMENT THROUGH A MODULAR AND FLEXIBLE
PILOT PLANT

Authors: Nicoleta Lungar, Katalin Bodor, Ilie Viaicu, Adina
Pacala, Florica Manea

Florica
Manea

15h20

SUBSTANTIATION OF HALOGENATED BY-PRODUCTS
GENERATION IN THE CHLORINATION PROCESS OF
NATURAL DRINKING WATER RESOURCES BY
ANALYTICAL INVESTIGATION

Authors: lonuf Cristea, Cristiana Cosma, Viorel Patroescu

lonut Cristea

15h40 — 16h00 Coffee Break

16h00 — 17h20
Session 2 - ENVIRONMENTAL ASPECTS
Moderator: Sergiu Calos

Time | Title presentation /Authors Presenter

16h00 | RISKS REGARDING THE MANAGEMENT OF WATER
SUPPLY AND SEWERAGE/PURIFICATION SYSTEMS IN Orest
RURAL SETTLEMENTS IN IASI COUNTY, ROMANIA Trofin
Authors: Mihail Dorus, Traian Olinici, Petru Viadeanu, Daniela
Stoica, Ramona Cenusd, Sorin Murariu, Orest Trofin

16h20 | MEMBRANES IN WASTEWATER TREATMENT: Laura
CHALLENGES AND OPPORTUNITIES Alexandra
Author: Laura Alexandra Stdnescu Stdanescu

16h40 | RISK ANALYSIS AND MANAGEMENT IN EXPLOITATION Moldovan
OF WATER NETWORKS Daniela
Author: Moldovan Daniela Simona Simona

17h00 | WEB PORTAL AND WEBGIS APPLICATION FOR RISK Mari
EVALUATION IN CASE OF MALFUNCTION OF THE oy
WASTEWATER SYSTEM Alexandr
Authors: Marian Radu Alexandru, Mecea Mircea, Viduva Bogdan

19.00 - 22.00 Dinner — “Le Chateau” Restaurant
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Participation on the symposium is free of charge. The scientific program will include oral and
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The Symposium will feature recent findings from leading industrial and academic experts in the
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P14
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Bursié, Dufan Marinkovié
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VIS SPECTROMETRY AND TESTING OF MAIN BIOCHEMICAL PARAMETERS

Thomas Dippong, Pauliuc Ivan, Cristina Mihali, Zoita Berinde, Anca Sofronici
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OMPARATIVE ANALYTICAL AND
SPECIROPHOTOMETRIC ANALYSIS OF DIFFERENT
NIMAL AND HUMAN BLOOD SAMPLES

TECHNICAL
UNIVERSITY OF
CLUJ-NAPOCA ppong Thomas', Pauliuc Ivan?, Cristina Mihali', Zoita Berinde’,
P il Anca Sofronici'
*;,
— | " "Technical University of Cluj-Napoca, North University Center of Baia Mare. Department of Chemistry and Biology. 76 Victoriei Str
: / 430122 Baia Mare, Romania
2 Banat's University of Agricultural Sciences and Velerinary Medicine ‘King Michael | of Romania” Timisoara, Arad Way No 119,
2 . 300645, Timisoara, Roméania
b Uspnyed E-mail. thOmas2004@yahoo.com
INTRODUCTION

The paper presents a comparative evaluation of the UV-VIZ spectra for different blood types, with the identification of
maximum absorption characteristic of oxyhemoglobin, respectively, a comparative analysis of the chemical analytical and
clinical properties between animal and human blood types. The tests performed are the content of serum amylase, bilirubin,
cholesterol (total, HDL, LDL), triglycerides, alanine aminotransferase, aspartate aminotransferase and uric acid.

MATERIAL AND METHODS

UV-VIZ analysis was performed with a Perkin Elmer,
Lambda 25 spectrophotometer. The blood sample was
diluted in a ratio of 1: 1000 and recorded in the visible range
of 400-700nm.

Ii.

Figure 4. Vanation of serum amylase (left) and bilirubin amylase (nght) depending on

blood 1ype
L}

RESULTS

Total cholesterol in humans (Fig. 5) slightly exceeds
the upper limit, which can cause cardiovascular disease:
risk of arteriosclerosis, coronary sternosis, myocardial
infarction.

e

Figure 8 Vanaton of unc acid dqm.,ndu]n onﬁ 1an blood samples (left) and animal
blood samples depending on ﬂlex n of human blood SO (right)

Uric acid result;rfrom the radation of nucleic acids, the
ultimate prod _; ‘of purine m labollsm I'here is a rather

Bilirubin is produced by the catabolism of hemoglobin,
insoluble in water, and in the blood plasma circulates linked
to the albumin serum [1]. In the caseTef lamb and cow
blood (Fig. 4 right), whose values do not rea the minimum
value (0.25 mg / dL), dysfunction can o¢edlt in the body,
leading to jaundice. 7

Iead to Wllson s di ease, ACTH [1§-17].

1

s

i

i

Total cholesterol in humans (Fig. 5) slightly exceeds the upper limit, which can cause cardiovascular disease: nsK of coronary
sternosis, myocardial infarction.

CONCLUSIONS

Bilirubin in the blood of the human samples is
normal, while lamb and cow blood is very small,
and the chicken is missing. Total cholesterol is
within the normal range in human samples but
is below the minimum limit in the horse, lamb
and chicken. The highest value of alanine
aminotransferase was found in pig blood and
the lowest in the horse, lamb, chicken and dog.

Stages of blood analysis: A) sampling; B) centrifugation; C)
analysis

REFERENCES

[1] D. Bedeleanu, I. Manta, Biochimie medicala si farmaceutica, Ed Dacia, Cluj-Napoca, 1985.7. Balaban, A.T., Banciu, M., Pogany, I., Aplicatii ale metodelor
fizice in chimia organica, Editura stiintifica si enciclopedica, Bucuresti, 1983.

[15] J. Wallach, Analizele de sange. in Interpretarea testelor de diagnostic. Editura $tiintelor Medicale, Romania, 7 Edition, (2001) 5.




OBTAINING AND CHARACTERIZATION OF VANILLA
ESSENCE FROM MADAGASCAR
TECHNICAL

UNIVERSITY OF
CLUJ-NAPOCA Dippong Thomas', Pauliuc Ivan?, Cristina Mihali', Bianca Tintas?

"Technical University of Cluj-Napoca, North University Center of Baia Mare, Department of Chemistry and Biology, 76 Victoriei Str,
430122 Baia Mare, Romania
2 Banat's University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine *King Michael | of Romania” Timigoara, Arad Way, No 119,
300645, Timisoara, Roménia
E-mail: thOmas2004@yahoo.com

INTRODUCTION
The paper presents the steps of extracting vanillin from pods of the Bourbon species in Madagascar. Vanilla essence
was subsequently obtained and characterized in terms of chemical and spectrophotometric properties.

MATERIAL AND METHODS RESULTS

The UV spectra were recorded on Lambda 25 The vanilla essence is diluted with distilled water in
Perkin Elmer spectrophotometer. The FTIR spectra of a ratio of 1: 10000, then the spectra are recorded using
the synthesized acetylsalicylic acid were acquired the UV-VIZ molecular UV spectrophotometer in the
using a Spectrum BX Il (Perkin Elmer) spectrometer. ultraviolet range between 200-400 nm.

Mass spectra were recorded on a R.F. Quadrupolar
Mass Spectrometer. NMR spectra were recorded on a
Bruker Fourier 300 FT-NMR apparatus.

a g g B - o
‘ I
“l .I_ B e & | J’é o 2 t
Figure 4. H-NMR spectrum of vanillin essence ] MR spectrum of vanillin essence
Although the two groups (substance of order F'and - Carbor in descending order of their
substance of order |l) are differentin the H-NMR_. ) ivity in | e decreasing chemical shifts.

atoms bond to reactive groups
ical displacement than C7 and
h are further away from the

arger than C3 and C4 [18].

spectrum, one signal is observed which includes both
doublets>The hydrogen singleton the aromatic nucleus
located between two active functional groups has a
greater chemical.shift than the other two doublets on
the aromatic nucleus [18].
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The molecular peak overlaps the base peak, and the r I¢ gich
corresponds to vanillin, can also be deduced from th

CONCLUSIONS
House made vanilla was obtained by extraction
after 9 weeks, during which, time differences"in
color were found. In the vanilla essence obtained,
i more intense H-NMR lines are found compared
S with the pure vanillin. The C-NMR lines of pure
i vanillin essence are overlapping in most cases
8l with the vanilla essence lines.

rganica - Indrumar de laborator, LP.I, lasi, 1986. B
™Egli, Diferentierea intre vanilina sintetica si cea naturala, doar folosind deuteriu NMR. Hel. C
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ANALYSIS OF POLYPHENOLS IN WINE AND JUICES SAMPLES BY UV-VIS
SPECTROPHOTOMETRY
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1 Technical University of Cluj-Napoca, North University Center of Baia Mare, Department of Chemistry and Biology, 76 Victoriei Street,
430122 Baia Mare, Romania
2 University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine of Banat Timisoara, Arad Way, No 119, 300081, Timisoara

| such as antiviral, anti-allergic, anti-inflammatory, antitumor and antioxidant agents. Polyphenols are found in fruit,

INTRODUCTION
Polyphenols are natural compounds containing phenol groups playing different roles in the vegetal and animal organisms

vegetables, cereals and beverages. Fresh frult such as grapes, apples, pears, cherries and berries, contain up to 200-300
mg of polyphenols in 100 grams of fresh product [1-3].

Anthocyans are water-soluble pigments responsible for blue, purple and red colors in many fruits such as blackberries,
grapes, cherries, pomegranates, plums, apples, and some citrus and tropical fruit [4-5]. The Folin-Ciocalteu reagent (FC)
is a mixture of sodium phosphomolybdate and phosphotungstate used in the colorimetric and spectral analysis of
phenolic and polyphenolic antioxidants. The FC reagent has the advantage of the ability to reduce phenolic compounds in
samples of different concentrations of polyphenols [6-11]. The method for determining anthocyanins is based on the
property of anthocyanins and compounds containing flavil groups to be discolored by sulfur dioxide. s

EXPERIMENTAL

Samples: table red wine, blackcurrant nectar, coffee, Noni juice were analysed for their polyphenol content expressed as
gallic acid . Table red wine, demi-dry, demi-sweet and sweet wine were analysed for their anthocyans content.
Apparatus: Perkin Elmer, Lambda 25 spectrophotometer

Reagents: Folin-Ciocalteu reagent in alcalin solution of Na,CO, gallic acid as standard polyphenol; 15% sodium bisulfite
solutions.

The UV-VIS spectra of colored compounds ( complexes formed by FC and polyphenols) were recorded.

-
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Spectra of the complex formed between Folin-Ciocaltes Reagent The VIS region of spectra for the complex between Folin —Ciocalteu reagent
and acid galic or befween Folin-Ciocalfes Reagent -polyphenols in and acid galic of polyphenols in wine
Spectrophotometer red wine sample undiluted or diluted 1:10 were at 760 nm
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flc acid for polyphenol analysis based SHFAIIH: Calibration curbe of the polyphenols with gallic acid Polyphenols concentration In the different samples

1.The etalol
Clocalteu reagent

The analysed samples contain high concentration of antioxidant substances of polyphenol nature.
The highest content of polyphenols was found in coffee drink followed by Noni juice. The lowest
content was in table wine. The anthocyans content analysis in wine, based on their discoloring
with sodium bisulfite solution was performed for wine samples

Table wine has the same provenance as the wine used in the first experiment (the total amount of
polyphenols determined was 419 mg / L). The weight of anthocyanins in total polyphenols for the
first type of wine is 2.28%. The highest concentration of anthocyanins was found for the sweet
wine sample followed by the demiwseet wine while table wine sample was poorer in polyphenols.

CONCLUSIONS

+ Polyphenolic compounds are particularly important in the living world, found in all plants, being responsible for the
physiological processes inside the organisms that contain them.

* The structure of anthocyanins plays a determining role in the color formation of fruits, producing shades from red-orange
(pelargonidine) to blue-violet (delphinidin). Hydroxylation induces a turning effect of the visible maximum to higher
wavelengths, respectively turning to blue. Methylation of hydroxyl groups has a counter-effect, producing red-intense colors.
Due to their particular spectral properties it is possible to determine their presence, concentration and evolution in the
substances that contain them by means of the UV-VIS molecular absorption method.

* The studies undertaken in the paper provide information and give us the certainty that a greater variety of determinations
can be made with this method.

REFERENCES (selection)
[1] S. Kumar, A. K. Pandey, Chemistry and Biological Activities of Flavonoids: An Overview, The ScientificWorld Joumal, 2013, http:/idx doi.org/10.1155/2013/162750.
[2] V. Goulas, A. R. Vicente, G. A. Manganaris, Structural diversity of anthocyanins in fruits, 2012, New York Nova Science Publishers, 225.
[3] I. Bumea, I. Popescu, G. Neam{u, E. Stancu, Chimie i biochimie vegetala, Ed. Didactica §i Pedagogica din Bucuresti, 1977, 325
[4] T. Dippong, C. Mihali, Tehnici avansate de analiza intrumentald utilizate in industria alimentara, chimie si mediu, Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2017
[[6] D. L Pavia, G. M. Lampman, G. S Kriz., J. R. Vyvyan, Introduction in spectroscopy, Cengage Learning, 2015
[7] T. Rong, Chemestry and biochemestry of dietery polyphenols, Canada, 2010
[8] M. Taskeen, Q. Ping Dou, Black tea polyohenols inhibit tumor proteasome activity, 2012, U.S.A,
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INTRODUCTION

The paper présents the chromatographic: method for the separation of the chlorophyil p!gments focusing 'on the two-
dimensional chromatographic technique, ‘extraction ‘and separation of the ‘components of the vegetal extract and
interpretation of results. Nettle, spinach and dill were subjected to bldlmenslonai thin layer chromalography whlle spirulin
and netlle extracts were analysed by monodlmensaonal chromatography on silicagel plales /

EXPERIMENTAL 'RESULTS AND DISCUSSION

Methods used: extraction of assimilating pigments, two By comparing the results of the two deve!opmenls
and  mono  dimensional chromatography. Stages of for the two solvents and the three plant species, the
extraction. of pigments from plant tissue: trituration with same types of pigments were identified. Beta carotene
quartz sand and. calcium  carbonate; addition of solvent has the orange color with the highest Rf value for the
(gasoline! methanol = 6:4 ), heating for 5 min; filtering, three studied species.
centrifugation. :

Table 1. Rf values on TLC separauon on silica gel plates of spinach, nettle,
dill axtrac(s by bi-dimensional method, (Eluent 1; elution time; 30 minutes)

Rf values for different vegetal materials
Identified

component as Spinach, fresh  Nettle, dehidrated  Dill, dried
spot! Rf value Xp=12cm Xo=15cm Xp=13,6 cm
0.93 0.83 085

degraded
Chlorophyll b 0.26 0.13 0.16

p 017 0.07 0.07

Table 2. Rf values on TLC separation on silica gel plates of spinach, nettls,
dill extracts by bi-dimensional method, (Eluent 2; elution time: 30 minutes)

Rf values for different vegetal materials

Spinach, fresh  Nettle, dehidrated Dill, dried
Xp=11.8cm Xp=13cm Xp=13.5cm
0.95 085 0.80
0.86 0.60 0.53
degraded
0.81 0.46 0.63
067 0.35 0.42
; 0.51 0.24 0.19
Fig. 2 Developmg in eluent 1, marking the spots. measuring Xd and Xs,
developing in eluent 2. Silicagel plates were used
Bidimensional chromatography allowed a better separation . Chlorophyll a, bluish green has values close to
and purification of the green leaf pigments. Chlorophyll type elution 1, compared to solvent 2 with different but close
¢ and phycocyanin present in algae have also been values; the lowest values of Rfs being obtained at
identified separately (figure 3). dehydrated nettle and the highest in fresh spinach.
Chlorophyll b, greenish yellow in elution 1 has close Rf

values
Unlike  superior plants, spirulina contains = beside
chlorophyll a, b also chlorophyll ¢ as well as phycocyanin
pigments. By monodimensional chromatography, based
on the color and position of the separated pigments,
yellow-green chlorophyll, blue-green chlorophyll and
carotenoid pigments were identified in the nettle (Fig. 3).
It was assumed that the dark blue and blue spots that
are not present in the nettle extract, are given by
phycacyanin and chlorophyll ¢ present in the composition
of the spirulina extract [12-14].

Fig. 3 Spirulina extract and the monodimensional chromatogram
of spirulina compared to nettle extracts on silicagel plates

CONCLUSIONS

The separation of assimilating pigments of the extracts of spinach, dill, nettle and algae - spirulina by
chromatographic methods was realized using mono and  bidimensional thin layer chromatography. Besides
chlorophyll a and b in the plant extracts were found significant amounts of carotenes and xanthophyll.Due to thermal
processing and under the action of extraction solvents, a significant portion of the chlorophyll was converted into
degradation products. Chlorophyll type ¢ and phycocyanin present in algae have also been identified separately.

REFERENCES (selection )
[1) T. Dippang, C. Mihali, Tehnici avansate de analiza instrumentala utilizate in industria alimentard chimie i mediu, Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2017.
[3] R W. Scott, Principles and practice of chromatography, Library for science, 2003,

[8] T. Hao, L, R. Steeper, G.W. Griffin, A Green Approach To Separate Spinach Pigments by Column Chromatography Bunker Hill Community College, Boston, MA
02129, J.Chem. Educ.2004.

[11] C. Lukasz, M. Waksmundzka-Hajnos, Two-dimensional thin-layer chromatography in the analysis: of secondary plant metabolites, Journal of Chromatography A,
1216(2009), 1035.




ANEXA 6

2.c. Organizarea unor activitati cu studentii (practica in tard/ striinatate,
cursuri de vara, etc.).

Vizite tehnice cu studentii in tara si strainatate
- Protocoalele de colaborare realizate cu agentii economici
- Poze cu studentii din vizitele tehnice si din excursiile culturale
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PROTOCOL DE COLABORARE

-vizit de studiv docomentare-

i Colaboratori:
o Pacultatea de Stinge. Departamental de Chimie st Biologic. cu sediul i focalitatea Baia

Mare st Victoriei e 76, telelon 0262-276059, judetul Maramures yepresentald prin

v

doamna Confauniv.dr. Monica Liliana Ma
SO Ardedlal 5 din localitatea Cared, sti. Alesandiu toan Cuza 24, eleton
represental prin

L. Ohieetnl protocolutiii de colaborare:

Pargile au stabilit de comun acord s4 colaboreze pentru realizaren vizitei de studii «

in avand functia de deean.
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C hmite An i

111 Comribugin partilor la vealizarea colaboririi:
Faculatea de Stiinge, desemneazi ca responsabil pentru realizarca colaboriicii com enite
pe domnui Dippong Thomas, cadru didactic fa Departamentul de Chimie si Biologie,
Studentii participanti sunt trecuti in Tabelul anexat.
SO Ardeahnt KA desemneara ea responsabil nentri realizarea colaborarii canvenite AN
Yaweancas Gawde avind tunclia de ey Qaem,
L cadiul vigiieh se vor avea i sedere unmatoarcle obicetive, Procesele sehinologice de
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1 Burata colaborarii
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FACULTATEA DE STIINTE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE §1 BIOLOGIE

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 16.01.2017 la fabricile Sam Mills, Ave Impex, Ardealul, bere si uzina de apa

Anexa ]

Subsemnatii, declardm cd am luat la cunostintd regulile de comportare §i securitate
privind deplasarea $i ne angajam si le respectam intocmai.

Nr | Numele si prenumele | Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele | Specia- Semna-
crt lizarea fura crt lizarea tura
1 | Bilan Damaris Chimie 11 (@)&U‘V\ 28 | Tamas Roxana CEPA IV [JA )
2 | Chete Ioana Chimie Il | €2{7= _ | 29 | Birle Daniel IPA TV |\
3 | Costin Laura Chimie IT | ¢€&Z__130 | Bocicor Radu IPA IV RE
4 | Ilciuc Stefania Chimie I [(#52£0, |31 | Bodea Victoria IPATV  [FHouted
5 | Les Daniela Chimie I | Y$/N\__| 32 | Chiver Mirel IPATV T 7=
6 | Chiver Ramona CEPA Il 33 | Cora Corina IPA IV o
7 | Crisan Alexandra CEPA IIT [0y | 34 | Costache Lavinia PAIV | Soszaen
8 | Cristea Lenuta CEPAIIL | "}l f%. |35 | Deac Lucica IPA IV -
9 | Misulec Adelina CEPA Il | /4 | 36 | Dinga Brighita IPAIV [0 e
10 | Murg Alexandra CEPA I | Mywa, | 37 | Drozman Valentin [ IPA IV "%BA
11 | Nastai Gianina CEPA 111 | Vosfed | 38 | Farcas Alexandra IPAIV  TFioops |
12 | Sandulescu Sandra CEPA Il [&uwdrn |39 | Glodian Alexandra | IPAIV | s#ad
13 | Soos lulia CEPA T | $/sY | 40 | Goga Andreea IPAIV | 090
14 | Suta-Noje Georgeta CEPAII | S8 |41 | Goloman Paula IPA IV g
15 | Tamas loan CEPA IIl [#==f__ | 42 | Grebld Roxana IPA IV
16 | Timar Florin CEPA TII jﬁf 43 | Lukacs Mihaela IPA IV NV |
17 | Veselu Gabriel CEPAIL |, hpd* |44 | Mare Bianca IPA IV (|
18 | Bagacianu Comnelius | CEPA IV |/VV] 45 | Merlas Maria IPA IV [ Ve
19 | Chiscodar Eleonora CEPA IV(>A____146 | Nistor Madalina IPA IV ;%{,0
20 | Cristian Marius Daniel | CEPA IV | ®14"" | 47 | Opris Cristina IPA 1V :
21 | Dardbus Tulia CEPA IV | 422/ | 48 | Roman Roxana IPAIV |/ i
22 Hemﬂmgﬁmp WRNePARY | 7 . 149 | Santa Adina IPAIV | R
23 | Maris loan CEPA IV /~#<=7 | 50 | Tiriti loana IPA IV s ).
24 | Moldovan Alina CEPA IV 51 | Timis Elena IPAIV 98—
25 | Muntean lonitd CEPA 1V 10y, | 52 | Tintas Liliana IPA TV CONg”
26 | Posta Muntean Oana CEPA IV 53 | Tiplea Lenuta IPA IV <
27 | Rad Calin CEPA IV (,/{n/vq 54 | Virsta Bianca IPA IV B
Organizator, Vizat

Conf. univ. dr. ing, Dippong Thomas
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I.

CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

%EH FACULTATEA DE STINTE
Departameniul de Chimie-Biologie
UHIVERIITA ATEA str. Viclonel e, 76, 4530122 Bala Mare, Romania
TEMNICA tel 440 282,276,050, fax 4 40.262.275 220

N L0 N ol N 907 16:01 20\

PROTOCOL DE COLABORARE

-vizita Je studiv documentire-

Coduboraior:

. Facultatea de Stinte. Departamentul de Chimie si Biologie. cu sediul in localitatea Baia

Mare. sur' Victriei ne. 76, telefon 0262-276030, judetul Maramures. reprezentati prin
lecan,
SC Avelimpes  di localitates Satu Mare, sl ‘unlllnbull 32, telelon G2

reprezentat prin CBQ\J\VC\W\U::\: 2so - cliveckor LPP‘WYQ‘Q

deamna Confauniv.dr Monica Litiana Marian avand functia de

..... {ac ¢

I Obiectul protocalului de colaborare:

1.

!

Parfile au stabilit de comun acord ¢a eolaboreze pentru realizares vivitet de studii st
documentare pentiu studeafi de la specializarea/’specializarile IPA, CEPA andi HE si IV si
Chimite An il

Contributio partilor Iy realizarea coluborarii:

Faculatea de Stiinte, desemncazd ca responsabil pentru realizarea colaborarii conyenile
pe dommul Dippong Themas, cadru didactic Ta Departamentul de Chimie si Biologic.
.\‘[udemii participanti sunt trecuti in Fabelul anexat,

SO Aveimpex desemmenza ca re spansabil pentru realizarea colaborarii convenite pe

hUW\O\\ MQLHG avand functia de S m:Dkk)Y‘

l!! cadral vizhich se vol aved in vedere utitriogrele UhLLll\h Frocescic l\.lllltlill\-ll.\. du
prefucrarca o o semintelor. despre producta de ulen, vizie de sectin. i laboratoare.
posibifitati de aneajare o studentilor viitorilor ahsolyventi

Durata colaborarii

Prezentul protocol se incheic peniiy periowda vigilel siose |:|c'}un~_;c)h: i‘-liil acardul
partilor cu clauze de revizure, dupd car

Prezentud protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cite un exemplar pentru
Jiecare institigic parteierd.

Director de depariament Oreangzato

Confoaiede, Maroara 2ol Berinde NUMC. Prenge - r”bnﬁ j&ﬂ'm.‘a .........

ﬁt[wu* Semnatura .. <%/
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MINISTERUL EDUCATIEL NATIONALE $I CERCETARI STINTIFICE

W

UNIVERSITATEA TEHNICA
DIN CLUJ-NAPOCA
CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

FACULTATEA DE STIINTE Anexa ]
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE 81 BIOLOGIE

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 16.01.2017 la fabricile Sam Mills, Ave Impex, Ardealul, bere si uzina de apa

Subsemnatii, declarim cd am luat la cunostina regulile de comportare si securitate
privind deplasarea §i ne angajam s le respectim intocmai.

Nr | Numele si prenumele | Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele | Specia- Semna-

crt lizarea tura crt lizarea tura

1 | Bilan Damaris Chimie IT | {520 28 | Tamag Roxana CEPA 1V

2 | Chete loana Chimie Il | &= _ | 29 | Birle Daniel IPA IV

3 | Costin Laura Chimie IT | ¢&&__130 | Bocicor Radu IPA IV

4 | Ilciuc Stefania Chimie IT |[(#H£0y | 31 | Bodea Victoria IPA IV

5 | Les Daniela Chimie Il | ‘a//\__| 32 | Chiver Mirel IPA IV

6 | Chiver Ramona CEPAIII /%% | 33 | Cora Corina IPA IV

7 | Crisan Alexandra CEPA 11T |(ey@ua . | 34 | Costache Lavinia IPA IV

8 | Cristea Lenuta CEPA L | Ji)de. |35 | Deac Lucica IPA IV

9 | Misulec Adelina CEPA Il | (¢ |36 | Dinga Brighita IPA 1V

10 | Murg Alexandra CEPA NI | (Mywa, | 37 | Drozman Valentin IPA IV

11 | Nastai Gianina CEPA Il | MVoste@d | 38 | Farcas Alexandra IPA IV

12 | Sandulescu Sandra CEPATII [&wndw | 39 | Glodian Alexandra | IPA TV

13 | Soos Iulia CEPA I | 99/4Y | 40 | Goga Andreea IPA IV

14 | Suta-Noje Georgeta CEPA 1II ﬁ 41 | Goloman Paula IPA IV )

15 | Tamas loan CEPA IlI [#== 42 | Grebld Roxana IPAIV  |&

16 | Timar Florin CEPA IIT | /> 43 | Lukacs Mihaela IPA IV A/

17 | Veselu Gabriel CEPATI |, pd* |44 | Mare Bianca IPA IV (A5

18 | Bagacianu Comnelius | CEPA IV |/TV] 45 | Merlas Maria IPA IV [ \for~

19 | Chiscodar Eleonora CEPA IV{([>A____46 | Nistor Madilina IPA TV Y

20 | Cristian Marius Daniel | CEPA IV | #L9" | 47 | Opris Cristina IPA IV :

21 | Darabus lulia CEPAIY, | 4#4/ | 48 | Roman Roxana IPA IV /%éﬁ

22 | HeteaMarmtalite HUAMMCIRATY ’)%,,49 Santa Adina IPAIV [ L

23 | Marig loan CEPA IV \—~ 50 | Tarita loana IPA IV = A0 2 |

24 | Moldovan Alina CEPA IV 5| 51 | Timis Elena IPAIV NYor—1—

25 | Muntean Ionitd CEPA IV Jb(mm\, 52 | Tintas Liliana IPA IV LN~

26 | Posta Muntean Oana CEPA IV 22| 53 | Tiplea Lenuta IPA IV =

27 | Rad Calin CEPA IV L,{n/v] 54 | Virsta Bianca IPA IV e
Organizator,

Conf. univ. dr. ing, Dippong Thomas
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CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE
FACULTATEA DE STIINTE

Departameniul de Chimie-Biologie
sir Viclone i 76, 430122 Baws Mare. Romania
te! +40.262.276 069, fax +40-2G2-275.368

Nr. &y i 0l 2off N f6 0 j6 of 2014

- PROTOCOL DE COLABORARE

“vizita de studin documentare-

1. Colaboratori:

o Facullatea de Stimnde. Departamentud de Chimie st Biologie. cu sediul in localitatea Baia
Mare, stee Victorier nr 760, telefon 0262-276059, judetal Maramures, veprezentatd prin
doeamna Contuniv.dr Monica Litiana Marian aviand functia de decan.

S Mills din Jocalitatea Botiz, st Mioiited 151, telefon 0261-806,031. tepivzentat prin

1, Obicctul protocolidiii de colaboraie:
Partile au stabilit de comun acord €3 colaboreze pentru reatizaren vizi

ef e swdii s
documentare pentru studenti de la specializarca specializarile IPA, CEPA anii H1 s 1V 50
Chinue An il

- Conmeibutia partilor la realizarea colabordrii:

Faculatea de Stiinte, desemneazd ca responsabil pentru realizarca colabordii comvenite
pe domnul Dippong Thonws, cadry didactie o Departamentul de Clunue 1 Biologie.
Studentii participanti sunt trecuti in Labelul anexat.

Sam Mills desemneazd cn responsabil pentrn realizarea colaborarii convenite pe
Tk LEOL/D  gvind funclin de  JRECTOR TEMMIC

ih cadrul vizitel se vor avea i vedere wrmatoarcie obiective. Procesele I\.'iulLﬁlt);.:‘:iuu.
vizite de sectn. m laboratoare. discutin legate de tehnofogin movative aplicate in fabrica.
posibilitati de angarare a stodentilor, viitarifor absohvent

Durata colaboririi

T

Mrccentul protocol se incheic pentra perioada vizitel siose prelungesic prin aordud
partilor cu clauze de revizure, dupi caz,

10 Presentnt protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cite un exewplar pentri
Sfiecare insditufic purienerd.

[Yrector de departament Oyraanizator
( nniﬂuni( i -, inoara Zoita Berinde Ui, prenuime . \D}ﬂ Qna W7 o
W{\,&L Semnatira .. (9'/ ;




MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE $I CERCETARII S$TIINTIFICE

up

UNIVERSITATEA TEHNICA

DIN CLUJ-NAPOCA
CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

FACULTATEA DE STIINTE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE §I BIOLOGIL

Tabel nominal
cu studentit care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 16.01.2017 la fabricile Sam Mills, Ave Impex, Ardealul, bere si uzina de apa

Anexa |

Subsemnatii, declardim cd am luat la cunostinta regulile de comportare §i securitate
privind deplasarea si ne angajam sa le respectam intocmai.

Nr | Numele si prenumele | Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele | Specia- Semna-
crt lizarea tura crt lizarea tura
I | Bilan Damaris Chimie IT | 5o | 28 | Tamas Roxana CEPA IV K{A )
2 | Chete loana Chimie I | % | 29 | Birle Daniel IPA IV Yt~
3 | Costin Laura Chimie I1 (,{%’30 Bocicor Radu IPA IV %
4 | lciuc Stefania Chimie I1 [(£2£0, | 31 | Bodea Victoria IPAIV ,
5 | Les Daniela Chimie Il | 4?/A\—_| 32 | Chiver Mirel BAIV 70—
6 | Chiver Ramona CEPA III }G2— 33 | Cora Corina IPA IV Z—’?ﬁ:u
7 | Crisan Alexandra CEPA Il |cey0un . | 34 | Costache Lavinia IPA IV foszac
8 | Cristea Lenuta CEPA I | {I0Jn, |35 | Deac Lucica IPA IV -
9 | Misulec Adelina CEPAIIl | (¢t | 36 | Dinga Brighita IPAIV Q) e
10 | Murg Alexandra CEPA 111 | Mywa, | 37 | Drozman Valentin IPA IV “WQ
11 | Nastai Gianina CEPA III | AMostsd | 38 | Farcas Alexandra IPAIV TN~y |
12 | Sandulescu Sandra CEPA Il |&uwdan | 39 | Glodian Alexandra | IPAIV | 4=
13 | Soos lulia CEPAIIL | S5y | 40 | Goga Andreea IPAIV | o900
14 | Suta-Noje Georgeta CEPA 111 _ﬁ(ﬁ 41 | Goloman Paula IPA IV b
15 | Tamas Ioan CEPA Il }-£Z=f | 42 | Grebld Roxana IPAIV  |&94
16 | Timar Florin CEPA 111 ——| 43 | Lukacs Mihaela IPA IV %
17 | Veselu Gabriel CEPA 111 44 | Mare Bianca IPA IV (2
18 | Bagacianu Comelius | CEPA IV |/VV] 45 | Merlas Maria IPA IV [ g,
19 | Chiscodar Eleonora CEPA IV (>4 46 | Nistor Madilina IPA 1V YA
20 | Cristian Marius Daniel | CEPA IV | 427 | 47 | Opris Cristina IPA 1V Y
21 | Darabug lulia CEPA,IV | /& 48 | Roman Roxana IPA TV ey
22 | HeteaMtarmatalixy pAMMHRATY # 149 | Santa Adina IPAIV Xt Ao
23 | Maris loan : CEPA IV f—#<— | 50 | Tarita loana IPA IV e 2 |
24 | Moldovan Alina CEPA IV{ 51 | Timis Elena IPAIV [ Y991—
25 | Muntean lonita CEPA IV 704 | 52 | Tintas Liliana IPA TV CLand”
26 | Posta Muntean Oana CEPA IV 53 | Tiplea Lenuta IPA IV —
27 | Rad Calin CEPA IV me 54 | Virsta Bianca IPA IV 7
Organizator, Vizat
Cont. univ. dr. ing, Dippong Thomas 6@’@_';*
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CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE
_EE_ FACULTATEA DE STIINTE
Departamentul de Chimie-Blclogie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Roméania
TEHMNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368

DIl CLUJ-NAPOCA

2.805.20/ 3 Nr, ISLI/ ’Z’Zf 06‘20‘(%

-

SRR COY;

S,({gfprcﬁva.i { l

e

; .
iana MARIAN g -

PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

I. Colaboratori:

1. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie §i Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare. str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.

7 Cetina SRL din localitatea Baia Mare, Bd. Bucuresti. 126, Maramures, telefon 0262-
224553, reprezentat prin £/ £ Can 1V e/

[I. Obiectul profocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord sii colaboreze pentru realizarea vizitei de studii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA, Chimie an [11.

111. Contributia pirtilor la realizarea colaborarii:
Faculatea de Stiinte. desemneaza ca responsabil pentru realizarea colabordrii convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie si Biologie.
Studentii participanii sunt trecuti in Tabelul anexat.
Cetina SRL. desemneaza ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite pe
VLAN epa/yes, avand functia de MrECTOR .
n cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarcle obiective: Procesele tehnologice de
procesare a carni. vizile de seclii. in laboratoare, discutii legate de tehnologii inos ative
aplicate in fabrica, posibilitati de angajare a studentilor, viitorilor absolventi.

IV. Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei §i se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupa caz.

1. Prezentul protocol de coluborare s-a fncheiat in 2 exemplare, cdte un exemplar penira
fiecare institutie parfenerd.

Director de departament, Organizator.
Conf.univ.dr. Marioara Zoi{a Berinde Confiuniv.dr. |

ﬁ‘i(\\mns Dippong
~ ‘ "

Semnatura_ | @/_ﬁ LHC\' Semnatura_;_?,ﬂ—_»ﬂ_
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MINISTERUL EDUCATIEI MATIONALE $1 CERCETARN STUNTIFIGE

b

oo UNIVERSITATEA TEHNICA _

DIN CLUJ-NAPOCA
CENTRUL UN!\'ERSITAR NORD DIN BAIA MARE

FACULTATEA DE STIINTE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE S1 BIOLOGIE

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiv si documentare,
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Subsemnatii, declaram c& am luat la cunostinia regulile de comportare si securitate
privind deplasarea i ne angajam sa le respectam intocmai.

Nr | Numele si prenumele | Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele | Specia- Semna-
crt lizarea tura crt | B lizarea tura

| [CWiveR RAWONA | cefaa |8 28 |(Jploweq Jldq PRy Chda,
2 | CRISAN Acoonated Cemii | Quaone |29 | Puce Ao Cipa | Bued<
3 MURG AcexaANbRE | ceppw (diway 130 | W N T S Y e
4 honsTar GuagNReCpn it Ak |31 [beae Jownen AT | e
5 ICRISTEA LARISA |CEPA T | fdudin |32 | Hi=mm e e  oncan
6 [cosMA ADRIAN | CEPATU g7 133 |t =R S—
7_{gecs LORLA CERA U | e | 34 Jmi‘m'\ktu kaucg CMEE

8 \)R(—,l\,’ GINR CEPA T |Line 35 FLLQC\.‘A_L Loviaae (\’Lh‘il\‘\k‘

9 _TAMAS  (OAN CEPt I | dommm=—| 36 | Usleo v S{aure |Cniiie i

10 Mﬁ QEFPsdda | 37 l&l’\ﬂ’tu& i.um\.mc Cvait W

—_—

.MP FLORN | CePdi | Sl |38 | toe rererre|
NOJE CECLCCTA| Ce i i g_’_ﬁﬁ; 39 oé&"f’ Pl | ORI
ﬁ’ﬂ iPF) 778 Fn 40 bm,’,mgm 4;).— ri/’,ﬂfy

_.._
Wb
.-p-u -q

N &,_

o
Bt

41
15 42
16 43
1 44
18 ] YL 45
19 Trtxw, ::(‘ ol ey toaw 46
20 2 {acb yir® (1520 N~ |47 e
21 | A J L ph g Acecet | 48
22 | Qurer, el Ty Y/ D
23 |4 - hex, fopir [/ 50
24 f‘m ¢ Jdp ORI Cin by 51
25 Uides: !f i v |52
26 )g‘if.ﬂ..r[ (dwia, PRI sy | 33 |
27 [t i eoow  Wapp |54 ,

Organizator,
Conf. univ. dr. ing, Dippong Thomas
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—n CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE
%ii—gj FACULTATEA DE STIINTE
v Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHRNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-3588
DIN CLUS-NAPOCA

NeEFl 1 /T CF. 2% Me Ao Tond-

PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

1. Colaboratori:

|. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures. reprezentatd prin
doamna Confuniv.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.

2. Grup Cernestean SRL din localitatea Baia Sprie, Str Mesteacanului, Nr 49, Tautii de Sus.

Maramures, telefon 0262-262762, reprezentat prin

[, Obiectul protocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord sd colaboreze pentru realizarea vizitel de studii st
documentare pentru studenti de la specializavea/specializarile IPA. CEPA, Chimie an .

. Centributia pdrfilor la realizarea colaborarii:

Faculatea de Stiinte, desemneaza ca responsabil pentru realizarea colaborarii convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadiu didactic la Departamentul de Chimie si Biologic.
Studentii participanti sunt trecufi in Tabelul anexat.

Grup Cernestean SRL. desemneazi ca responsabil pentru realizarca colaborarii convenite
e Laviand lunctia de y

In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Procesele tehnologice de

procesare a produselor fainoase, vizite de sectii. in laboratoare, discutii legate de

tehnologii inovative aplicate in fabrica. posibilitati de angajare a studentitor, viitorilor

ahsolventi.

V. Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupa caz.

V. Pregentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, céte un exemplar pentei
fiecare institufic partenerd.

Dircctor de departament, Organizator.
Conf.univ.dr. Marioara Zoi[a Berinde Confuniv.dr, Thomas Dippong
SemnaturaﬁA_l__jﬁ/z\ M Semnatura » .
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cossena UHIVERSII’A‘I’EA !EHNlCﬂ
CLUJ-NAPOC
CENTRUL UNVFRSITAR \ORD DIN BAIA MARE

FACULTATEA DE STIINTE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE §1 BIOLOGIE

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Subsemnatii, declaram ci am luat la cunostinta regulile de mmpnrlarc si securitate
privind deplasarea §i ne angajam sa le respectim intocmai,

- Nr | Numele si prenumele | Specia- | Semna- | Nr Numele si prenumele | Specia- Semna- T
et lizarea tura crt | ] lizarea tura
I_|CWivER RIWONR | ccram |4 28 | (Jplowney_Jluda My \CEeda,
2| CRISAN Atexanted et | Guaane |29 | Pyp Anbie Cipa | Bueds
3 URG ALCXANDRA | cepj i |diwdry 130 | e Ao T A Y

WASTAL CaadiNA (cepn it Mastu® 131 [Dea. Toaes (PA T _&c‘::-’
CRISTEA LARISA |CEPA T | fdwatis |32 |3 . = <l

-

4
[5 \ M a -
(6 JecsuA AR | CCRAw | p |33 [l bt
7

8

9

So0s {um’ﬁ CPA LI | ebs 34 mi‘m e Kaco | CMIEW
CHURGIY GINR CEPA_TU | Lhner 35 | putedal \awiude me\.\;\ e
|

[TAMAS  TOAR O Pt U | Jamm=—| 36 | Uoieaw SMfoute |owimie i
T A)

10| VST, | CEBFH Lkl | 37 gémug, Diadice |ownl Wl |

1 'T.r‘f'JﬁP mnef, Cedi | Fd 138 et

% &

Cefp i | o 39 LL&‘? flele ORI Ee
oo s | S |90 | NNmipo i Aae cLpA (%
_TML Cogxdcd | 41 |

Poir o |42 %
iepi ) APORy 143

- 44

rm v |- |45

19 | Tt ;iﬁ& i 'i?!lu 4 s 46

20 | i 9 addclon. TR [ 47
21 [Koms Buo CPA M Aarecer |48
22 r) BULL ‘ ]Pﬁ i ;{”li' 49 e
23 ", "nﬂu ‘?PPH %:}{ I, 50
24 'w o ]i Al VPR Oty 51
25 U LS Y
iﬁ_ LK @A’.lrx i'f"ﬁf 1539 53
27 L‘{—’ L iopN @W — 154

Organizator,
Cont. univ. dr. ing, Dippong Thomas
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%]!% CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

FACULTATEA DE STHUNTE
Departamentul de Chimie-Biologie
UMIVERSITATEA str. Victariei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEMNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DiN CLUJ-NAPOCA
Ni.C TG | LD O5-Pary Ne.86/ 131 22.05.201¢
7
ina MARIAN

PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

1. Coluboratori:

I. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie si Biologie. cu sediut in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avénd func(ia de decan.

2 Food Distributione SRL (Fabrica de ciocolatd Galactic si Spria) din localilatea Baia
Sprie, Str Campului, Nr 1, Baia Sprie, Maramures. telefon 0262-261742, reprezentat prin

CAG] LS

11 Obiectul protocolului de colaborare:
Parfile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de swdii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA. Chimic an HE

i, Contributia partilor la realizarea colabordrii:
Faculatea de Stiinfe, desemneaza ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie §i Biologie.
Studentii participanti sunt treculi in Tabelul ancxat.
Food Distributione SRL, desemneazd ca responsabil pentru realizarea colaborarii
gonvcnite pe BUE LI Sl t//¢s . avand functia de ANIRECTOE P&X’fé&(é'f;é :
in cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Procesele tehnologice de
fabricare a ciocolatei, vizite de sectii, in laboratoare. discutii legate de tehnologii
inovative aplicate in fabrica, posibilitati de angajarc a studentilor, viitorilor absolventi.

IV. Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei §i se prelungeste prin acordul
pirtilor cu clauze de revizuire, dupd caz.

V.  Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cdte un exemplar pentri
fiecare institufie partenerd.

Director de departament, Organizator.
Conf.univ.dr. Marioara Zoifa Berinde Confuniv.dr.’

‘homas Dippong
Semnatura N l«[c l uqi Semnatura
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Tabel neminal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare.
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Han S
N

Subsemnatii. declaram ca am luat la cunostinid regulile de comportare si securitate
privind deplasarea si ne angajam sa le respectam intocmai,

| Nr | Numele si prenumele | Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele | Specia- Semna-
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Organizator,

Conf. univ. dr. ing, Dippong Thomas
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| Se aproba,

A

PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-27603Y, judeful Maramures, reprezentati prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avind functia de decan.

2. SC Ghita SRL din localit: tea ,Baia Marg’; s}[. ;%fo I"{Uh(‘ : . lﬁ‘l&?fbllﬂ{éé}fr{iﬁg
reprezentat prin __ GHITH e M AL el

II. Obiectul protocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studii §i
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA, Chimie.

1. Contribufia pdirfilor la realizarea colabordrii:
Faculatea de Stiinte. desemneaza ca responsabil pentru realizarea colaborarii convenite
pe domnul Dippong Thomas. cadru didactic la Departamentul de Chimie i Biologic.
Studentii participanti sunt trecufi in Tabelul anexat.

CHITIA BN LT 2 desemneaza, ca responsabil pentru
realizarea cola)')oréirii convenitepe é/é AT &&/m ~.avand functia de
p—

_Geof. Feluice.
In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Tehnologia de procesare a
produselor din carne.

IV. Durata colaborarii
Prezentul protocol s¢ incheie pentru pericada vizitei $i se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupa caz.

V.  Prezentul protocol de colaborare s-u incheiat in 2 exemplare, clite un exemplar pentri
fiecare institufie partenera.

Director de departament, Organizator,
Conf.univ.dr. Marioara Zoi{a Berinde Conf. univ. dxi'homas Dippong
Scmlmlura......\ ............. Semnatura .. Véf ...........



MIMISTERUL EDUCATIEl NATIONALE $1 CERCETARN STINTIFICE

L

o UNIVERSITATEA TEHNICA
DIN
CENTRUL UNIVE

FACULTATEA DE STIINTE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE §1 BIOLOGIE

CLUJ-NAPOCA
RSITAR NORD DIN BAIA MARE

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare.
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Subsemnatii. declaram ¢i am luat la cunogtinid regulile de comportare si securitate
privind deplasarea si ne angajdm s le respectiam intocmai.

Nr

Conf. univ. dr. ing, Dippong Thomas
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FACULTATEA DE STIINTE
Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Roméania

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA

—!E— CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

N 683 1 2205 20/

iliana MARIAN

PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studivw/documentare-

1. Colaboratori:

1. Facultatea de Stiinge, Departamentul de Chimie §i Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judeful Maramures. reprezentatd prin
doamna Conf,univ.dr.Monica Liliana Marian avand [unciia de decan,

2 Kﬁ&%ﬂ# Com SRL din localitatea Gesnesti, Str Principald. Nr 18, Maramures, telefon

0262-382391 reprezentat prin @‘}.,7’ (f,"’,fi_ ,’,‘;‘

1. Obiectul pretocolului de colaborare:
Parfile au stabilit de comun acord s& colaboreze pentru realizarea vizitei de studii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA, Chimie an 111

111, Contributia pirtilor la realizarea colaborarii:

Faculatea de Stiinte. desemneaza ca responsabil pentru realizarea colaborarii convenite

pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie gi Biologic.
Suécl ngii participanii sunt trecugi in Tabelul anexat.

: 7](‘.0111 SRL. desemneazi ca responsabil pentru realizajea colaboririi convenite

pe 30 Coadiba cavand functiade _Jyg spp /€50 A_f
In cadrul vizitei se vor avey ig.vedere urmatoarele obiective: Pmcg—elc tehnologice de
procesare a produselor M‘Z%ﬂw de sectii, in laboratoare, discutii legate de tehnologii
inovative aplicate in fabrica, posibilitati de angajare a studentilor, viitorilor absolventi.

1V. Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
pirtilor cu clauze de revizuire, dupd caz.

V.  Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cite un exemplar penfri
Sfiecare institufie partenerd.

Director de departament, Organizator,
Confuniv.dr. Marioara Zoifa Berinde Confuniv.dr. Fhomas Dippong

Semnatura _1 A {_ i Semnatura___, —
] \_.C'E.l



MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE 51 CERCETARN STINTIFICE

i

___ UNIVERSITATEA TEHMICA =

DIN CLUJ-NAPOCA
CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

FACULTATEA DE STIHNTE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE SI BIOLOGIE

Tabel nominal
cu studentii care participa la Fizita de studiv si documentare.
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Subsemnatii, declarim ca am luat la cunogtinid regulile de comportare si securitate
privind deplasarea §i ne angajam sa le respectdm intocmai,
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Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Ron?énla
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PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiu/documentare-

L. Colaboratori:
1. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie §i Biologie, cu sediul in localitatea Baia

Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avéind functia de decan.

2. SC VITAL SA, Str.Gh.Sincai nr.19-21 reprezentat prin

1l

11,

V.

EC . hiNCOS A E XA DRI M

Obiectul protocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord sd colaboreze pentru realizarea vizitei de studii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA, Chimie an III.

Contributia partilor la realizarea colaborarii:

Faculatea de Stiinte, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite

pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie si Biologie.

Studentii participanti sunt trecuti in Tabelul anexat.

SC VITAL SA, desemneazii ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite pe
¥ (s 1 AuDEuh avand functia de E}’/@ (-7?/ Esacl .

Tn cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: vizite la statia de tratare apa

potabila si apa uzata, in laboratoare, discutii legate de tehnologii inovative aplicate in

uzina, posibilitati de angajare a studentilor, viitorilor absolventi.

Durata colaborarii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupa caz.

Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cate un exemplar pentru
fiecare institutie partenerd.

Director de departament, Organizator,
Confuniv.dr. Mirioara Zoita Berinde Conf univ.dr. Thomas Dippong

Semnatura / \eyz J Wﬁ{' Semnatura
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Tabel nominal
cu studentii care parlicipa la Vizita de studiv si documentare,
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Subsemnatii, declardam cd am luat la cunostingd regulile de comportare si securitate
privind deplasarea $i ne angajam s le respectam intoemai,
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_]E_ FACULTATEA DE STIINTE
Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania
TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
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PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

1. Colaboratori:

|

2

11

Il

V.

TEY)

. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia

Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276039, judeful Maramures, reprezentatd prin
doamna Confuniv.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.

. Spitalul Judetean de Urgentd ,,.Dr Constantin Opris..din localitatea Baia Mare. Str George

Cosbuc, Nr 31. Baia Mare, Maramures, telefon 0262-205100. reprezentat prin
Eo. TNTEA SORMA MinAGER

Obiectul protacolului de colaborare:

Parile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA. Chimie an 111
Contribufia partitor la realizarea coluboririi:

Faculatea de Stiinfe, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colabordrii convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie si Biologie.
Studentii participanti sunt trecugi in Tabelul anexat.

Spitalul Judetean de Urgenfa Dr Constantin Opris., Baia Mare. desemneaza ca
responsabil pentru realizarea colahorarii convenite pe @J. 5 ﬁN[}OI& M Pf‘flak?ftml
funcfiade e N 6Ry 1+ R

in cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obicctive: vizite in laboratoare de
biologie, microbiologie si chimie, prezentarca aparatelor de vltima generatie. posibilitati
de angajare a studentilor, viitorilor absolventi.

Durata colaboririi

Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei $1 se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupi caz,

Prezentul protocol de colaborare s-a Tncheiat in 2 exemplare, cite un exemplar pentru

Sfiecare institutie partenerd.

Director de departament. Organizator,

Conf.univ.dr. Maricara Zoifa Berinde Conf.univ.dr. homas Dippong
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Tabel nominal
cu studentii care participa la Fizita de studiv si documentare,
din perioada 22.05.2017 la agentii economici din Baia Mare

Subsemnatii, declardm cd am luat la cunosgtinid regulile de comportare si securitate
privind deplasarea si ne angajam si le respectim intocmai.
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VIZITA TEHNICA 08.12.2018
1. NAPOLACT

De mai bine de 105 de ani, Napolact este unul din cei mai importanti producatori de lactate. Din batrani umbla vorba
ca Napolact s-a numit mai intai Atelierul lui Vlad. lara asta se intampla de mult, pe la 1905. Producator de unt si
branza de vaca si transformat in “Intreprinderea de Industrializare a Laptelui Cluj” o data cu nationalizarea din 1948,
Napolact s-a nascut ca brand in 1990. Cu toate acestea, traditia este mult mai veche si reprezinta inspiratia pentru
toate produsele sale, facute cu lapte din inima Ardealului. Ele sunt o continuare a produselor traditionale din
gospodariile taranesti. Pentru toate produsele Napolact folosim lapte colectat exclusiv de la fermele din Ardeal.
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2. ALBALACT

i | | ﬂr ‘ ke A R L
Fabrica Albalact de la Oiejdea — cea mai mare investitie din tara — este dotata cu echipamente Tetra Pak de ultima generatie, atat
pentru procesare cat si pentru ambalare: pasteurizator de lapte echipat cu bactofuga (pentru eliminarea microorganismelor),
separator ermetic si standardizator automat de lapte, instalatii de ultrapasteurizare, unitati de procesare pentru productia
iaurtului, tancuri de stocare, masini de ambalat. Fabrica este complet computerizata, cu urmarirea in timp real a tuturor
parametrilor de procesare si ambalare. Albalact are personal dedicat pentru dezvoltarea de produse noi si un laborator de
microbiologie, echipat cu echipamente performante pentru controlul calitatii, analize si determinari. Fabrica Raraul din
Campulung Moldovenesc a fost de asemenea modernizata si retehnologizata in ultimii doi ani, cu investitii care au depasit 2
ilioane de euro. In ambele unitati, compania proceseaza peste 300.000 de litri de I;Ete zilnic.
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3. SUPREMIA

Tehnologia companiei se evidentiaza prin sistemul avansat de mori cu mécinare criogenica si de granulatie fina care permit
producerea: condimentelor, produselor pentru copii, gelatinei, aromatizantilor, colorantilor alimentari, frunctelor deshidratate
sau laptelui praf degresat, etc. Caracteristica aparte a sistemelor de méacinare Supremia Grup este posibilitatea pregatirii unor
produse cu caracter special precum cele extrem de uleioase sau condimente termosensibile. Serviciile de mixare specifice
Supremia Grup, se deruleaza la parametrii inalti de performanta prin producerea de amestecuri perfect omogene precum si prin
posibilitatea de mixare a produselor lichide cu cele solide, avand capacitatea de a pistra constante calitatile produselor.Linia de
termosterilizare continud indeplineste multiple functii de pasteurizare, sterilizare, uscare si prijire pastrand intacte calitatile
organoleptice si forma produselor.Realizat la cele mai inalte standarde procesul selectarii se produce prin intermediul unui
program cu un desing modular aparte. De altfel, unicitatea sistemului de sitare, consta in dispozitivele de curitire a sitei,
favorinzand un proces de sitare eficient, prin mentinerea curati a suprafetei acesteia. Sistemul de sitare Supremia Grup este
proiectat astfel Tncat sd mentind calitatile organoleptice ale produsului intacte, avind o precizie de separare de pana la 99%
gratie mecanismului tridimensional de miscare, de care dispune. Sistemul automat de ambalare prin termosuduri cu bari calda
se realizeaza prin intermediul sistemului de monitorizare cu touchscreen, care indeplineste functia de urmarire, control si
programare si prin intermediul masinilor verticale modulare destinate produselor granulatoare sau pulbere. O caracteristic
aparte a ambaldrii este realizarea acesteia In atmosferd modificati, reprezentind una dintre cele mai moderne metode care
favorizeaza prelungirea duratei de pastrare a produselor, cu mentinerea calitatii lor initiale. Laboratorul Supremia - unitate
irdependentd acreditati RENAR a luat fiinta in anul 2011 si are in structura sa: Laborator microbiologic; Laborator fizico-
¢ .nic; Laborator control reziduuri.
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4. ALBACHER

Berea Albacher este produsi de citre Romaqua Group la fabrica din Sebes, pusa in functiune pe 1 mai 2008, fabrici
ce inglobeazd cele mai moderne tehnologii existente pe plan mondial, si singura fabrici din Roménia care are
microfiltrare pe tot fluxul de productie.Filtrarea prin kieselgur, pasteurizarea si stabilizarea prin PVPP sau Silicagel,
procese comune fabricilor de bere din Romania, au fost excluse din proiectul Romaqua.S-a optat din start pentru o
tehnologie ultramodernd, fiind una dintre putinele fabrici din lume care produc integral bere fara kieselgur si
pasteurizare.Sunt utilizate doar procese de microfiltrare la rece, fiird niciun tratament chimic sau termic al berii,
stabilizarea facindu-se prin filtrare prin agaroza, extract din alga agar-agar, care este, de asemenea, o tehnologie
ultramodernd, ecologica si fard reziduuri. Fiind complet nepasteurizati, se obtine o bere vie, cu gust unic,
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Albacher premium, cu un e
German Helles, cu o culoare deschisd, galben pai si cu o limpididate cristalind. Are un grad mediu de amareala, formata din
aroma a patru tipuri de hamei germane, cu gust amar curat, placut, innobilat de aroma hameiului Perle. Savoarea, corpolenta si
plinatatea berii sunt medii, cu nuante aroma provenite din maltul tip Pilsen si prin balansarea aromelor de malt si hamei. De
asemenea, se distinge printr-un gust perlat, datorat continutului ridicat de dioxid de carbon.
Albacher winter , cu un extract original de 16 °P si 7 % alcool, este o bere nepasteurizatd si microfiltratd la rece, tip Helles
Bock sau European strong lager, de culoare galben intens, auriu inchis pai, cu o limpididate cristalina. Acest sortiment este
fabricat integral din malf, dupa o reteta germana, este corpolentd, bogati in extract si alcool, ideald pentru consum in sezonul
rece.Albacher Winter are un grad mediu de amareala si o aromé curata, florala, datoratd unui mix special de 4 tipuri de hamei
germane. Notele profunde, bogat nuanfate, provin din cele 3 tipuri de malt folosite, la care se adauga o usoard impresie dulceaga
datoratd unui tip special de hamei adaugat chiar inaintea fermentirii.
Albacher de pasti. cu un extract original de 12°P si 5,2% alcool, este o bere nepasteurizata, tip Bavaria Pils, de culoare galben
deschis, cu o limpididate cristalina datorata microfiltrarii la rece. Fabricatd in jurul Pastelui, este o bere corpolentd, moderat
hameiati, cu o aroma distincta de hamei si un caracter efervescent datorat continutului ridicat de bioxid de carbon. Nota amari,
echilibrata cu aroma de malt, provine din cele patru tipuri de hamei germane. Acestea dau berii un gust amar curat, echilibrat,
lar spuma savuroasa desavarseste buchetul de hamei.
Albacher Radler este mixul dintre limonada si gustul autentic al berii nepasteurizate si microfiltrate la rece Albacher Premium,
produsd cu patru tipuri de malt si hamei conform unei retete germane originale, cu un continut scazut de doar 2% alcool
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5. Alpin 57LUX

- INGHETATA  PATISERIE LEGUME TONETE ALPIN

Alpin57 Lux este una dmtre cele mai mari compaml producatoare de mghetata din Romania, cu capltal 100%
romanesc, compania fiind prezenta pe aceasta piata din anul 1994. Alpin 57 Lux aduce pe piata romaneasca peste 100
de sortimente de inghetata sub diferite marci - Fulg de Nea, Romantique, Malgra, Extaz, Ice-Pop, etc. In gama de
produse HoReCa sunt disponibile peste 30 sortimente de inghetata. Din 2001 a pus bazele unei moderne sectii de
patiserie si brutarie congelata. Exemple:brandul Romcherie: foitaj frantuzesc Romcherie, minipateuri ambalate
Romcherie, minipateuri si minirulouri vrac, minirulouri, croisante, chifle kaiser, chifle graham etc. Distributia
i duselor societatii se face la nivel national, cu 230 masini si prin lanturile de magazine, distribuindu-se 20.000
bucati, care asigura pastrarea in cele mai bune conditii a produselor inainte de a ajunge la consumatori.

e - e -,‘.'f‘_A
25w fim

gif:%: ‘;‘ e‘:..::"..

@t g {f?l’ ;E»—;._}
3 ) 1— - ' £|






FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Vicloriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA

arg CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

NeLZE )M 12, 2oy NS4 1 020} 2018
Se zlpr/;_)_lm‘f'}"‘ ‘ Se aproba,
DC’C{“‘!- L\ = @”
dr,Monicd Liliana MARIAN S,
7 Fargitey N0\ W

A
L. Colaboratoyid e 11527
I. Facultatea de Stiinte. Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul Tn localitatea Baia
Mare, str. Victorici nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures. reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avind funciia de decan.
2. Albacher din localitatea Scbes. Strada Lancraim DN 1 km 372, Jud Alba, telefon
0258700293, reprezentat prin __ foevt  F2m5an
1. Obiectul protocolului de colaborare:
Parfile au stabilit de comun acord si coluboreze pentru realizarca vizitei de studii §i
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare, Chimie, anii 111 si 1V,

L Contributia péirtilor la realizarea colabordirii:
Faculatea de Stiinte, desemneaza ca responsabil pentru realizarca coluboririi comvenite
pe domnul Dippong Thomas, Conferentiar Universitar la Departamentul de Chimic i
Biologic. Studentii participan(i sunt trecu(i in Tabelul anexal.

e seom Glecss SeSac desemnearzi ca responsabil pentru
realizarea colabordrii convenite pe__ D eleen 227500 n s o avind funciia de

-

=2y d r bemsn'e ]
in cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obicctive: Fabrica de bere Albacher
- Procesul tehnologic de fabricatic
- Utilajele de industrie alimentari
- Laboratorul de analize
- Prezentarea posibilitatilor de angajare

Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitel §i se prelungeste prin acordul
parilor cu clauze de revizuire, dupa caz.

IV Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cite un exemplar pentri
Siecare institutie parteneri.

Director de departament. Organizatyy.
Conf.univ.dr, Mirioara Zoita Berinde Nume. prenume k;ff’iﬂé / NOMes ...
py Semnatura .o Vi DN e i



Anexa 1

Tabel norainal
cu studentii care participa la Vizita de studju si dogumentare,

din perioada 8.01 204% ,la C&’;’N i o bebee,

"’/(JFC} &9L< Y
Subsemnatii, declardim c& am luat la cunostintd regulile de comportare §i securitate
privind deplasarea gi ne angajam si le respectam intocmai.
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHNICA tel, +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA

—-Il— CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

Ne/IRY 1/ 22, 2oy Nr 8 1 08-01L0/F

1r1/"“

Mbﬁm Ll

.da

OTOCOL DE COLABORARE

-vizita de studiv/documentare-

1. Colaboratori:

1. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie si Biologic, cu sediul in localitatea BBaia

Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judejul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand tunc{ia de decan.

2 ;aj_b__La_cl_cllll localitatea Galda dejos, sat Olejdea, telefon 0258815601, reprezentat prin

PICRESHN  COIMN

I1. Obiectul protocolillui de colaborare:

Parfile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarca vizitei de studii i

documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile  Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare, Chimie, anii 11 si [V,

111, Contribufia pirtifor la realizarea colaborarii:
Faculatea de Stiinfe. desemneaza ca responsabil pentru realizarea colabordrii convenite
pe domnul Dippong Thomas, Conferentiar Universitar la Departamentul de Chimic si
Biologie. Stugentii participanti sunt trecugi in Tabelul anexat.

/’% DA LACA . desemncazd ca responsabil pentru
reglizarea colabordrii convenite pe /¢ (P E%AH _ CERyMCH . avand funciin de
Homager  HSE
In cadrul @¥itei se vor avea in vedere urmatoarele obicetive: Fabricarca de produse
lactate

- Procesul tehnologic de fabricatie

- Utilajele de industrie alimentari

- Laboratorul de analize

- Prezentarea posibilitatifor de angajare

Durata colubordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizilei §i se prelungegte prin acordul
parjilor cu clauze de revizuire. dupa caz,

V. Pregentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cdte un exemplar pentru
Jiecare institufie partenerd.

Director de departament. h‘ Organizagon
Conluniv.dr. Marioara Zoija Berinde Nume. prenume . D p @00 a. . ) A0 e s . ...
Semnatura ... Ip‘




din perioada {)8.

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si dogumemare

01 204%

Anexa 1

13 C&n N’}{)ﬂ& ‘}C%c /1(&49’ 63/1#‘:

Subsemnafii, declarim ci am luat la cunostin{a regulile de comportare §i securitate
privind deplasarea §i ne angajam si le respectim intocmai.
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITAYEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA

Elr CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

N/ D8 N 12 200 > NegdE s of ol ael

Se aprobas~

Decanls \H\
Conf.univ, dt/M ; hléffﬂl;;l;iai’Mé RIAN
€ 2Dl

1%
lcuv’i S|

L Co!abwatarr‘ 5
I. Facultatea de $1I111LL Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76. telefon 0262-276059. judeul Maramures. reprezentata prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avind functia de decan.
2. ALPINS7 LUX din localitatca Sebes, Strada Kogalniceanu Nr 46, Jud Alba. telefon
0238730203, reprezentat prin [/ RPAYE  (OfH
11, Obiectul protocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studii i
documentare pentru studen(i de la specializarea/specializarile Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare. Chimie, anii [11 si [V,

1. Contributiu pirfilor la realizarca colaboririi:
IFaculatea de Stiinfe. desemneazii ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite
pe domnul Dippong Thomas. Conferentiar Universitar la Departamentul de Chimic s
Biologie. Sludm;n participangi sunt trecuti in Tabelul anexat.

IR d e T8 W - dwnuw ca responsabil pentry
realizarca cn!dbm.un convenite pc -~ _{_éq___f’ oAt Cavind funeia de
,A’-{:/z/)cr(cff'

in cadrul vizitei se \[‘;{ avea in vedere urmatoarele obicetive: Tehnelogia inghetated sia
produselor de patiserie

- Procesul tehnologic de tabricatie

- Utilajele de industrie alimentard

- Laboratorul de analize

- Prezentarea posibilitatilor de angajare

Durata colubordrii
Prezentul protocol se¢ incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

11 Prezentul protocol de colahorare s-a incheiat in 2 exemplare, cate wn exemplar pentru
Siecare institufie partenerd.

Director de departament. h\ Organizatgy.
Conf.univ.dr, Marioara Zoita Berinde Nume. prenume ... .= f.//) m)/ AL
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din perioada {)8.01.204%

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare

Anexa 1

,la C't’ul /\’f’pm ¥l b A ¢ o bty

Subsemnafii, declardm cd am luat la cunostinid regulile de comportare i securitate
privind deplasarea $i ne angajim si le respectim intocmai.

Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna-
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OTOCOL DE COLABORARE & Romania
~vizita de studiv/documentare- APoen

Sy
I. Colaboratoris. -
|. Facultatea de $tiinfe, Departamentul de Chimie si Biologie. cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judeful Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.
fESLHLY 2 Napo!ﬂt‘t"dm localitatea  Cluj-Napoca, Calea Baciului 2-4, telefon 0264502000,
W?’W‘?/ reprezentat prin _* / SPAK S D D che
o1/ / 1y AL Obiectul protocolului dé colaborare: _
. Parfile au stabilit de comun acord sa colaboreze pentru realizarca vizitei de studii si
%‘\/ documentare pentru studenfi de la specializarea/specializarile Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare, Chimie, anii 111 si 1V,

I1. Contributia partilor la realizarea colubordrii:
Faculatea de Stiinfe. desemneazi ca responsabil pentru realizarca colaborarii convenite
pe domnul Dippong Thomas, Conferentiar Universitar la Departamentul de Chimic si
Biologie. Studentii pdrti(,ipanti sunt tr u,u(i in Tabelul anexat.

f@_ﬁfg_;ﬁyaﬁ&)j’f?/-’/%ﬂf LorsA 447 A desemneaza ca responsabil pentru
realizarea colabordrii convenite pe VJMS’J// L '¢ V&7 ez avand functia de
LELES AT

In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obicctive: Fabricarea de produse
lactate si branzeturi

- Procesul tehnologic de fabricatic

- Utilgjele de industrie alimentara

- Laboratorul de analize

- Prezentarea posibilitatilor de angajare

Durata colaboririi
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
pargilor cu clauze de revizuire, dupi caz.
IV, Prezentul protocol de colaborare s-u tncheiat in 2 exemplare, cite un exempler peatru

Siecare institufie partenerd.

Director de departament B Oy uammlﬁ,
Confuniv.dr. Marioara Zoila Berinde Nume, prenume ... k2 1/7 c&?r Lnas ..
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cu studentii care participa la Vizita de studiu si documenta
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1. SC European
Food SRL EUROPEANFOOD

European Food, unul dintre cei mai mari producatori de
produse alimentare din S-E Europei si una dintre cele
mai mari investitii suedeze private din Romania, face
parte din grupul European Drinks & Food, fondat in
1993. Tehnologia de ultima ori, preocuparea constanti
pentru producerca unor produse alimentare de fnaltd calitate §i satisfacerea nevoilor clientilor nostri, sunt trisaturile principale ale
companici EUROPEAN FOOD, compania care a cunoscut dezvoltarea cea mai dinamici de pe piata din Roménia de la inceperea

activitatii sale.
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VIVA Chips cu aroma de VIVA Chips cu aromi de VIVA Chips cu aroma de pui VIVA Chips cu sare 100g VIVA Chips cu aroma de VIVA Chips cu arom3 de
ardei 100g brdnza 100g 100g smantand si marar 100g pizza 100g
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2. SC European Food SRL
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Pasta Tomate Ketchup Maioneza Sos Usturoi Mustar

ENERGIZANT RIENERGY

RIENERGY Energy Drink RIENERGY Energy Drink RIENERGY Energy Drink 0.5L RIENERGY Energy Drink 1L
0.25L doza 0.33L PET PET PET
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FRUTTIA Nectar de Pere FRUTTIA Nectar de Piersici FRUTTIA Nectar de Otet alimentar
50% 0.33L sticla 50% 0.33L sticl Portocale 50% 0.33L sticla Regal 1L
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A

BURGER MEISTER FAVORIT SERVUS REGAL
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European drinks au reusit ca la Rieni sj la Sudrigiu sa dezvolte doua din cele maj

mari platforme ale industriei alimentare din Europa Centrala si de Est. Au reusitsa o s N
ofere oamenilor mii de locuri de munca, la standarde europene. Sloganul lor este | [ ) \\ j
"Ne-am dat seama ca cel mai de pret capital al nostru sunt oamenii,, Au peste | { X /
150.000 de parteneri de afaceri, devenind astfel una dintre cele mai puternice / ) b ; =
companii din tard. Apa este captata de la 1100 de metri altitudine si adusa pe iy | & A
platformele de productie ED prin conducte de inox pe o distanta de 28 de km si sta B ) M 1 )
la baza uneia dintre cele mai mari branduri ale grupului APA MINERALA ..__i_.' Ried MR ¢ m
"ZVORUL MINUNILOR. Izvorul Minunilor, acum, dupa ani buni de competitie t-, @4" o i T ! § '1’1".'-.'&!-_0_“ H
cu branduri romanesti de renume, este sinonimul calitatii, in primul rand prin Iq’a} Yie ! 4 tg ;
puritatea sa, datorata celei mai inalte altitudini a unuij izvor din Romania, situat in LERE

Stana de Vale. Caracteristicile sale, superioare multor surse de apa minerala i ;w 4
naturala din Romania, dar si ambalajul modern, i-au adus o faima de netagaduit. e Y

s o

Fruttia Juice este un suc de fructe 100% fara adaos de zahar si fara conse

rvanti, oferindu-ti toata prospetimea din portocale, mere si
grapelruit roz. Fruttia nectar intregeste gama de arome cu alte
fructe: piersici, pere, tutti frutti, caise, visine.




4. MULLER & PRIETENII - WAWI —

Este fabrica de ciocolatd din comuna Odoreu. Unitatea aparfine concernului Wawi din Germania, producitor de ciocolati
cu o traditie din 1957 companie germana care domini piata ciocolatei de calitate din Europa de Nord. Firma define in
prezent sase fabrici de ciocolata in Germania si cite una in Canada, Rusia, Australia si China. Istoria acestui concern a
inceput in anul 1959, cind Walter Mueller senior a cumparat fabrica REWE Pirmasens din Germania, devenind astfel
independent sub numele de WAWI- Schokolade AG. A produs pentru inceput un singur sortiment si anume “iepurasi de
Paste”, dupa care diverse figurine din ciocolata, iar din 1982 a inceput producerea unui produs nou, si anume orez expandat
invelit in ciocolata. In anul 1983, Dr. Walter Mueller jr. si Jurgen Mueller au preluat conducerea companiei. Pe parcursul
anilor, suferind o serie de modificari, fabrica din Pirmasens a devenit neincdpitoare. Acest motiv a condus la ridicarea unei
noi hale de productie la Munchweiler, 20 km de Pirmasens in anul 1988. Ca urmare, sortimentatia produselor fabricate sub
marca WAWI s-au inmultit, axandu-se in principal pe produse fabricate din cereale expandate si ciocolata de toate tipurile (
cu lapte, amdruie, alba) de ex.: pufarin expandat cu ciocolati cu lapte, orez expandat cu ciocolatd, praline cu diverse
cereale, ete. Din 1956 si pana in 2007 compania Wawi s-a extins, astfel ci si-a deschis céte un punct in toate péartile lumii,
adicd: in America de Nord, Europa, China si Australia. Compania Mueller & Prietenii SRL s-a infiintat in anul 2008. in
anul 2009, cind a inceput procesul de productie, avand doar un numar de 10 angajati, s-a produs un singur sortiment si
anume Schoko Woelckchen EVM (pufarin cu ciocolati cu lapte), pentru ca in decurs de 7 ani sa ajungi la 80 de angajati si
30 sortimente fabricate. Unitatea de la Odoreu are 80 de angajati si produce 30 de sortimente de ciocolati cu adaosuri de
gréu si orez expandat, care se vinde direct prin magazinul care va functiona in incinta fabricii. Acolo se cumpira marfa
vroaspiti la pret de produciitor, firi a include cheltuieli de transport. Este un lucru deosebit de important faptul ci aceasta
Jdrma care define 1% din productia mondiald de ciocolati s-a decis sa investeasca la Odoreu. Fabrica de la Odoreu asigura
ciocolatd pentru piata romaneasci, Bulgaria, Ucraina si Serbia. Aici se produc specialititi de ciocolati cu diferite
ingrediente ( orez, grau, oviz, porumb préjit, cornflakes, crisp, alune de padure, arahide, fructe uscate, cocos, etc) si
ciocolatd in forme, unele §i pictate manual ( mosi, iepuri, acadele, etc). Unul dintre cele mai apreciate sortimente de
produse ale Mueller& Prictenii este reprezentat de ciocolata care se vinde intr-o cutie cu ciocolati .decoratd” cu un
calendar ce marcheazi zilele Adventului catolic, in perioada de dinaintea Criciunului. Nu mai putin de sapte milioane de
astfel de exemplare se fabricd in aceastd perioada. Investitia unitatii de la Odoreu este evaluata la 5 milioane de euro, din
care 1,3 milioane de euro reprezinta fonduri europene atrase, iar cifra de afaceri este evaluati undeva la 3 500 000 euro pe
an. Pe viitor fabrica are in proiect planuri de extindere si dezvoltare. Se doreste si se mareascd capacitatea productiei cu

aproximativ 1500 mp si si se construiasci un spatiu de depozitare de apfoximativ 5000 de palefi.
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5. Fabrica de bere Satu Mare

Fabrica de bere din Satu Mare a luat fiinta in anul 1974 avand o capacitate actuala de productie de 200.000 HI bere/an. In
anul 1978, in fabrica s-au efectuat investitii pentru dublarea capacitatii de productie, investitie incheiata in anul 1980 cand
poate produce o cantitate de 450.000 HI bere/an. In anul 1993 S.C. BERE S.A. Satu Mare s-a asociat cu un investitor
german, cu scopul imbunatatirii calitatii berii prin executarea unor lucrari de investitii complexe. Lucrarile de modernizare
au durat pana in anul 1996, cand in data de 15 august s-a produs prima bere sub licenta SAILER. In luna august 2007, s-a
pus in functiune o noua linie de imbuteliat PET care a dus la imbunatatirea calitatii berii.ln perioada 2010-2013 productia
de bere a fluctuat, cu varfuri de productie in anul 2011 cand fabrica a produs o cantitate de 171.190 hl/an bere, in anul 2013
cand s-a produs o cantitate de de 141.919 hl/an bere. ACum 2 ani fabrica de bere a fost preluat de SamMills

Berea Sailer Pils — fabricata cu respectarea normelor germane de fabricare a berii din materii prime de calitate superioara
malt, hamei, apa si drojdie de bere, cu un extract primitiv de 11°P si cu un continut de minim 5% alcool volumetric.

Berea Samberg — bere blonda cu un extract primitiv de 10°P si cu un continut de alcool de 4,2% alcool volumetric cu gust
si amareala placuta. Berea se obtinea prin fermentarea clasica a mustului de bere si era fabricata din materii prime de
calitate superioara malt, orz, apa, aromatizata cu un amestec de hamei amar si aromat si drojdie de bere.

Berea Nr. 1 —bere blonda de culoare deschisa cu insusiri gustative deosebite ceea ce se datora atit materiilor prime folosite
la fabricatie cat si amestecului de hamei amar si aromat folosit la aromatizarea lui. Aceasta marca era produsa pentru
reteaua de hipermarketuri Carrefour. Avea un extract primitiv de 10°P si un continut de alcool de 4,2%.

Berea blonda LaKOMA — fabricata prin fermentare clasica a mustului de bere, facea parte din categoria berilor usoare si
ara fabricata din materii prime de calitate superioara: malt, orz, amestec de hamei amar si aromat, apa tratata si drojdie de
oere.Era o bere deschisa la culoare cu un extract primitiv
de 10°P si un continut in alcool de 4,2% vol.

Berea CBA — bere blonda de culoare deschisa cu insusiri
gustative deosebite ceea ce se datora atat materiilor prime
folosite la fabricatie, cat si amestecului de hamei amar si
aromat folosit la aromatizarea lui. Aceasta marca era
produsa pentru reteaua de magazine CBA. Avea un extract
primitiv de 10°P si un continut de alcool de 4,2%. Realizate
prin fermentare clasica, maturarea, filtrarea si imbutelierea
sub perna de bioxid de carbon asigura mentinerea
continutului ridicat de bioxid de carbon format in timpul
fermentarii. Pasteurizarea flash mentinea calitatile sale
gustative pe o perioada de 180 zile.

Samburger este o bere blonda cu un continut de alcool de
4,2% volumetric, cu gust si amireald plicuti. Berea e
obfinutd prin fermentarea clasicdi a mustului de bere,
fabricat din materii prime de calitate superioari: malt, orz,
apd, si aromatizatd cu un amestec de hamei si drojdie de
bere.

0. Fabrica de ulei Ardealul

In 1933 - 1945 - nou infiinata fabrica produce, printre altele: ulei comestibil, margarind, firnis sicativ, lacuri si unsori
consistente, in 1945 - incepe fabricarea uleiului de presi si a uleiului rafinat; Intre 1974 - 1977 - se deruleaza lucrarea
"Dezvoltarea Fabricii de ulei"; in cadrul ei se construieste si se pune in functiune o sectie de prelucrare boabe soia; In 1975
- 1976 - se pune in functiune o sectie de imbuteliere de
2500 sticle 1/2 L/h; In 1983 - se construieste si se pune
in functiune rafinaria continua, de 70 t/24 h. In 1997 -
incepe imbutelierea in flacoane de tip PET de 1L, intr-
o sectie cu o capacitate de 4000 flacoane/h; In 2000 -
se construiesc 8  silozuri  moderne, complet
automatizate. In 2008 - este infiintata S.C. Ardealul
Trading S.R.L.; aceasta preia bazele si devine unicul
furnizor de materii prime pentru societate. In 2009 a
fost demarata investifia "Sectie de extractie la S.C.
Ardealul S.A.", care va aduce o mirire a capacitatii de
prelucrare.

S.C Ardealul S.A. produce: Ulei imbuteliat, diverse
sortimente, pentru Piaga internd si Piaa externa, ulei
brut, trei sortimente: floarea soarelui, rapifd si soia,
srot, trei sortimente: floarea soarelui, rapita si soia, ulei
rafinat de floarea soarelui, acizi grasi, kiselgur uzat,
coji seminte floarea soarelui,
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PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiuv/documentare-

L. Colaboratori:

1. Facultatea de Stiinfe, Departamentu] de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, Jjudeful Maramures, reprezentats prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.

2. SC European Drinks SA din localitatea Oradea, Strada Teatrului 1-2, telefon
0259407203, reprezentat prin OLLTRIAY JOARS - be L 7R

IL. Obiectul protocolului de colaborare:
Parfile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studij §i
documentare pentry studenfi de Ia specializarea/specializarile Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare, Chimie, anii II, 111 s master An 1,

I, Contribufia parfilor la realizareq colabordrii:
Faculatea de Stiinte, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite
pe domnul Dippong Thomas, Conferentiar Universitar Ia Departamentul de Chimije sl
Biologie. Studentji participanti sunt trecufi in Tabelul anexat,

, desemneazi ca responsabil  pentru

realizarea colaborarii convenite pe » avind functia de
—_—

apd platd si sucuri
- Procesul tehnologic de fabricatie
- Utilajele de industrie alimentars
- Laboratorul de analize
- Prezentarea posibilitatilor de angajare

Durata colabordirii

Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
pértilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

IV, Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cite un exemplar pentry
Jiecare instituie partenerd,

Director de departament, _ Organizator,
Confluniv.dr. ioarg Zoita Berinde Nume, prenume .. \/)o .”?LO/JS.. llhas... ...
A Semnatura...L.,,..fﬂ.........................
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Tabel nominal

cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,

din perioada 20.04.2018, la agentii economici de industria alimentars din judetul Satu Mare si
Bihor

Subsemnatii, declarim ca am luat la cunostinid regulile de comportare §i securitate
privind deplasarea si ne angajam sa le respectam intocmai.
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biolog
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Rom nia -

Y e
TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-31 . &Uq
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ill.i CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

Se aproba,

ROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiu/documentare-

Ny W
L. Colaboratori:

I. Facultatea de $tiinte, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judeful Maramures, reprezentati prin
doamna Conf univ.dr.Monica Liliana Marian avind functia de decan.

2. SC European Food SA din_ localitatea O adea, ' Strada Teatrului 1-2, telefon
0259407203, reprezentat prin \‘)‘(r— cProAuC'zf“q. A Lenice S

IL. Obiectul protocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studii si
documentare pentru studen{i de la specializarea/specializarile Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare, Chimie, anii 111 si IV,

7

H1.  Contribufia pirtilor la realizarea colabordrii:
Faculatea de $tiinfe, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colabordrii convenite
pe domnul Dippong Thomas, Conferentiar Universitar la Departamentul de Chimie si
Biologie. Studentii participanti sunt trecufi in Tabelul anexat.
C. Evropeoy Food A ., desemneazi ca responsabil pentru
realizarea colaborarii convenite pe :]S?*?!ﬁ" ; (\g_D;an_.;ﬂ@e;w\ avand functia de

In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Fabricarea de produse
snacks, biscuiti, energizante, sosuri, bere, napolitane, sucuri, chipsuri, ofet

- Procesul tehnologic de fabricatie

- Utilajele de industrie alimentari

- Laboratorul de analize

- Prezentarea posibilitatilor de angajare

Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei $i se prelungeste prin acordul
périilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

IV. Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, cite un exemplar pentru
[iecare institufie partenerd.

Director de departament, )5 Organizatpr,
Conf.univ.dr. Marieara Zgita Berinde Nume, prenume ... 2 ;,Wp.ﬂ.n- ..... M. ...
/’ Semnatura & O
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Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 20.04.2018, la agentii economici de industria alimentara din judeful Satu Mare si
Bihor

Subsemnatii. declarim ca am luat la
privind deplasarea si ne angajam si le respecta

cunostinid regulile de comportare si securitate
m intocmai.

Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna- | Nr [ Numele si prenumele Specia- | Semna- |
crt lizarea | tura crt L lizarea LTI e
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologle
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA
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il'i CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

e

PROTOCOL DE COLABORARE &
-vizita de studiv/documentare-

L Colaboratori:
1. Facultatea de $tiinfe, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judeful Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avind functia de decan.

2. Fabrica de bere din localitatea Satu Mare, str. Soimoseni 30, telefon 0261770225,
reprezentat prin __TANLANT 1/t Aoz 4-

II.  Obiectul protocolului de colaborare:
Pariile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studii gi
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA anii II si II,
respectiv Chimie An HI si Master an 1

HI.  Contributia pirtilor la realizarea colabordrii:
Faculatea de $tiinfe, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie §i Biologie.
Studentii participan{i sunt trecufi in Tabelul anexat,
Fabrica de Bere Satu Mare, desemneazi ca responsabil \pentru realizarea colaboririi
convenite pe £, /e, <] y2 Jo, ,avand funcia de ﬁe;/ Coloy Ia ,é,-’,/(f}"
In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Proceselé tehnologice de
prelucrarea a semintelor, despre productia de ulei, vizite de sectii, in laboratoare,
posibilitati de angajare a studentilor, viitorilor absolventi.

IV. Durata colaboririi
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
pértilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

V.. Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, ciite un exemplar pentru
Siecare institufie partenerd.

Director de departament, Organizgtor,
Conf.univ.dr. Mirigara Zoi{a Berinde Nume, prenume ...L)) ﬁ”ﬁl’é Aenes. ...
{ﬁ Semnatura ... ... Gl e et

~ s



Tabel nominal

cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 20.04.2018, la agentii economici de industria alimentara din judetul Satu Mare si

Bihor

Subsemnatii, declardm ci am luat la cunostinia regulile de compaortare si securitate
privind deplasarea si ne angajam s le respectam intocmai.

Numele si prenumele Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna-
lizarea | tura crt lizarea |turp
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CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE
i“i FACULTATEA DE STINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPDCA
Nr. 65?;(/ /9.@4.)0/0§ Nr. 2/24 120 04, 20008

iana MARIAN

PROTOCOL DE COLABORARLE
-vizita de studiv/documentare-

1. Colaboratori:

1. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.

2. Mueller & Prietenii SRL din localitatea Odoreu, Strada Republicii 1/A, telefon
0261775070, reprezentat prin Managn qerenal. andas, Cani' l

II. Obiectul protocolului de colaborare: d
Parfile au stabilit de comun acord s colaboreze pentru realizarea vizitei de studii i
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile Ingineria Produselor
Alimentare, Controlul Produselor Alimentare, Chimie, anii I1, III si master An I,

111, Contribufia pirfilor la realizarea colaboririi:
Faculatea de Stiinfe, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite
pe domnul Dippong Thomas, Conferentiar Universitar la Departamentul de Chimie si
Biologie. Studentii participanti sunt trecuti in Tabelul anexat.
CPide s 2L , desemneazi ca responsabil pentru
realizarea colabordrii convenite pe Prezac rPcfb\i(ifL , avand functia de

In cadrul viZitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Fabricarea de ciocolati
- Utilajele de industrie alimentari
- Laboratorul de analize
- Prezentarea posibilitatilor de angajare

Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
pérfilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

IV.  Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, ciite un exemplar pentru
Sfiecare institufie partenerd.

Director de departament, ] Or/ianizatc;\r, -
Conf.univ.dr. ioara, Zoifa Berinde Nume, prenume .. @,‘}ég LY {/J,Vs... :Zf{?@-})@..f. 'Zo/‘m.s
4 Sefhatim Bt il

va



Tabel nomi

nal

cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare.
din perioada 20.04.2018, la agentii economici de industria alimentara din judetul Satu Mare si

Bihor

e

Subsemnatii, declardm ca am luat la cunostinid regulile de comportare si sccuritate
privind deplasarea i ne angajam si le respectam intocmai.

Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna- | Nr [ Numele si prenumele Specia- | Semna- }
crt lizarea | tura crt lizarea |turp
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

illi CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUL-NAPOCA
Nr. \97\{\3/ /? 0‘4, éﬁ/g Nr. W&z | > o 1_,;\-3
o [[SARDEALUL
N /) I" S A
Se apr Se apéb\a; / Y . LA ;-’l }
Dongess AOAT N
Conf univ/drMehrca Lifta IAN e

= ol

OTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

I. Colaboratori:

1. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judetul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.

2. SC Ardealul SA din localitateza} Tei, sir. exan’?ruf Cuza 24, telefon 0261/866556,
reprezentat prin [n 0er D‘u‘?& ~ Nredsr ZZ.‘/]IAK" -

II. Obiectul protocolului de colaborare:
Partile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarea vizitei de studii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile IPA, CEPA anii I1I si II si
Chimie An 111, master An 1

III.  Contributia pdrtilor la realizarea colabordrii:
Faculatea de S$tiinfe, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colabordrii convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie si Biologie.
Studentii participanti sunt trecufi in Tabelul anexat,
SC Ardealul SA, desemneazi ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite pe

J\lahmncﬁ Guber , avand funcgia de 55'% é’ f;[gii,/l—f/,, .
In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective: Procesele tehnologice de

prelucrarea a semintelor, despre productia de ulei, vizite de sectii, in laboratoare
posibilitati de angajare a studentilor, viitorilor absolventi.

IV. Durata colaboririi
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei §i se prelungeste prin acordul
périilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

]

V. Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, ciite un exemplar pentru
Sfiecare institufie partenerd.

Director de departament, Organizator,, 7
Conf.univ.dr, Mérioara Zoifa Berinde Nume, prenume éaﬁ/xrrb& }XI /’/’.‘.’) () / Dy
, BEMBAIIER ... vomiir Bausmn s sitassbln.
[ =
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Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din perioada 20.04.2018, la agentii economici de industria alimentara din judetul Satu Mare si

Bihor
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Subsemnatii, declardm c& am luat la cunostin{d regulile de comportare si securitate
privind deplasarea §i ne angajam s le respectam intocmai.

Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna- | Nr | Numele si prenumele Specia- | Semna-
crt lizarea | tura crt Eigy lizarea |tugg
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VIZITA TEHNICA 08.11.2019
1. ALBALACT

s s

Albalact produce lapte si lactate proaspete intr-una din cele mai moderne fabrici din Europa Centrali si de Est si cea mai mare
companie roméneasca de lactate, cu o traditie de peste 40 de ani in aceasta industrie. Este liderul pietei de lapte cu brandul Zuzu
inca din anul 2008. in 2014, Albalact a ajuns la o cifrd de afaceri de 474.909.116 lei (aprox. 107 milioane de euro), situdndu-se
pe primul loc in topul producatorilor de lactate din Romania. Profitul companiei, care are peste 600 de angajati, este de aproape
14,3 milioane de lei. Recent, Albalact a investit peste 8 milioane de euro pentru modernizarea si extinderea capacitatii de
productie a fabricii de la Oiejdea. Fabrica Albalact de la Oiejdea — cea mai mare investitie din tara — este dotata cu echipamente
Tetra Pak de ultima generatie, atat pentru procesare cat si pentru ambalare: pasteurizator de lapte echipat cu bactofuga (pentru
eliminarea microorganismelor), separator ermetic si standardizator automat de lapte, instalatii de ultrapasteurizare, unitati de
procesare pentru productia iaurtului, tancuri de stocare, masini de ambalat. Fabrica este complet computerizata, cu urmarirea in
timp real a tuturor parametrilor de procesare si ambalare. Fabrica Raraul din Campulung Moldovenesc a fost de asemenea
1/ ‘ernizata si retehnologizata in ultimii doi ani, cu investitii care au depasit 2 milioane de euro. In ambele unitati, compania
proceseaza peste .300.0(_)?Qrg1e litri de lapte ?_ilnic.
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2. ALBACHER

Berea Albacher este produsi de catre Romaqua Group la fabrica din Sebes, pusi in functiune pe 1 mai 2008, fabrica ce
inglobeaza cele mai moderne tehnologii existente pe plan mondial, $1 singura fabrici din Roménia care are microfiltrare pe tot
fluxul de productie.Filtrarea prin kieselgur, pasteurizarea si stabilizarea prin PVPP sau Silicagel, procese comune fabricilor de
bere din Romania, au fost excluse din proiectul Romaqua.S-a optat din start pentru o tehnologie ultramoderni, fiind una dintre
putinele fabrici din lume care produc integral bere fara kieselgur si pasteurizare.Sunt utilizate doar procese de microfiltrare la
rece, fard niciun tratament chimic sau termic al berii, stabilizarea facandu-se prin filtrare prin agaroza, extract din alga agar-agar,
care este, de asemenea, o tehnologie ultramoderna, ecologica si fara reziduuri. Fiind complet nepasteurizatd, se obtine o bere
vie, cu gust unic, caracterizata de o prospeti‘m_e inconfundabila. e
ey

G20 Lo, §
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Albacher premium, cu un extract original de 11 °P si 4,8% alcool, este o bere nepasteurizata, de tip premium lager in stilul
German Helles, cu o culoare deschisa, galben pai si cu o limpididate cristalini. Are un grad mediu de amareald, formata din
aroma a patru tipuri de hamei germane, cu gust amar curat, placut, innobilat de aroma hameiului Perle. Savoarea, corpolenta si
plinitatea berii sunt medii, cu nuante aroma provenite din maltul tip Pilsen si prin balansarea aromelor de malt si hamei. De
asemenea, se distinge printr-un gust perlat, datorat continutului ridicat de dioxid de carbon.

Albacher winter , cu un extract original de 16 °P si 7 % alcool, este o bere nepasteurizatd si microfiltrata la rece, tip Helles
Bock sau European strong lager, de culoare galben intens, auriu inchis pai, cu o limpididate cristalind. Acest sortiment este
fabricat integral din malt, dupi o reteta germana, este corpolentd, bogati in extract si alcool, ideald pentru consum in sezonul
rece.Albacher Winter are un grad mediu de amareala si 0 aroma curatd, florala, datoratd unui mix special de 4 tipuri de hamei
germane. Notele profunde, bogat nuantate, provin din cele 3 tipuri de malt folosite, la care se adaugd o usoara impresie dulceaga
datorata unui tip special de hamei adaugat chiar inaintea fermentirii.

Albacher de pasti. cu un extract original de 12°P si 5,2% alcool, este o bere nepasteurizata, tip Bavaria Pils, de culoare galben
deschis, cu o limpididate cristalina datorata microfiltririi la rece. Fabricata in jurul Pastelui, este o bere corpolenta, moderat
hameiata, cu o aroma distincta de hamei si un caracter efervescent datorat continutului ridicat de bioxid de carbon. Nota amara,
echilibratd cu aroma de malt, provine din cele patru tipuri de hamei germane. Acestea dau berii un gust amar curat, echilibrat,
iar spuma savuroasa desavérseste buchetul de hamei.

Albacher Radler este mixul dintre limonada si gustul autentic al berii nepasteurizate si microfiltrate la rece Albacher Premium,
produsi cu patru tipuri de malt si hamei conform unei retete germane originale, cu un continut scazut de doar 2% alcool
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3. FABRICA DE PORTELAN APULUM SA

i
Lol

Fondata in 1970 in Alba Iulia, Apulum S.A. este cel mai mare producator de portelan din Romania, cu o productie diversificata:
portelan menaj si hotelier, obiecte decorative, bibelouri. In 1993 s-a privatizat, iar in anul 2007, actionar majoritar a devenit
compania italiand Rody Time, care a continuat dezvoltarea fabricii, ajungénd ca in prezent Apulum sa produci 11.000 de tone
¢ Horfelan anual. La finele anului 2014, Apulum SA avea o cifra de afaceri de 86.7 milioane RON, iar profitul se ridica la 2.8
n...oane RON, acestea fiind obfinute cu 900 de angajati. Cresterea calitatii produselor a facut ca 85% din productie si se
exporte in Europa si Mexic. Produsele din portelan au rezistenta mecanica ridicata, nu se deterioreaza in masina de spalat vase,
nici in cuptorul cu microunde. Materialele de decorare garanteaza o rezistenta adecvata a decorului la solicitarile mecanice.
Aparitia noilor brate robotice a dus la posibilitatea de a retusa aproape de perfectiune diferite tipuri de platouri, boluri si farfurii
su forme complexe care erau extrem de greu de realizat cu ajutorul mainii omului. Pe langa posibilitatile foarte bune de retusare

a scazut foarte mult si numarul rebuturilor, ducand la o eficienta crescuta a procesului de productie.
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4. CRAMA JIDVEI

Grupul Jidvei este cel mai mare producitor de vinuri din Romania si oferd: must, vinuri linistite, vinuri spumante si vinars.
Detine o suprafafd totala de peste 2.500 de hectare de vita-de-vie, acesta detine cea mai mare plantatie viticola din tar si cea
mai mare podgorie cu proprietar unic din Europa. Grupul Jidvei dispune de patru crame cu o capacitate de stocare de peste
328.000 de hectolitri, dotate cu cele mai performante echipamente, situate la Jidvei, Tauni, Blaj si Balcaciu. Jidvei produce
anual 8 milioane de litri de vin, avand 10,5 milioane de sticle vandute. Cifra de afaceri a societaii depiseste 20 de milioane de
euro. Portofoliul Jidvei cuprinde peste 30 produse: vinuri linistite, vinuri spumante si vinars. Soiurile cu cele mai mari suprafete
sunt: Feteasca Regala (824 ha), Sauvignon Blanc (467 ha), Muscat Ottonel (427 ha), Riesling (247 ha) si Traminer roz (163 ha).
Din totalul de vita-de-vie pe rod, aproximativ 100 de hectare sunt soiuri de struguri negri, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Feteascd Neagra si Syrah. Podgoria Jidvei detine una dintre cele mai mari suprafete plantate cu soiul Sauvignon Blanc
aflata intr-un singur areal din Europa si una dintre cele mai mari suprafete plantate cu soiul Traminer roz din Romania.

Crama Jidvei -Construita in 1974, cea mai mare dintre crame, are o capacitate de stocare de 21,5 milioane de litri. In interiorul
cramei, vinul este stocat preponderent in vase de inox (13 milioane litri), vase de lemn (1.9 mil litri), din fibra de sticla (3.6
milioane litri) si in bazine de beton (3 milioane litri). Capacitatea maxima a liniilor de imbuteliere este de 12.000 butelii/or.
Vinurile de masd - Dealurile Transilvaniei (Perla Transilvaniei, Criita, 8 Mandrute)

Vinuri cu Denumire de Origine Controlatid — Traditional (Feteascd Albd, Rose, Muscat Ottonel), Clasic (Feteasca Regala,
Chardonnay), Premiant (Riesling si Sauvignon Blanc), Grigorescu (Dry Muscat, Pinot Grigio si Roze), Teazaur, Castel,
Mysterium,

i tri spumante; Margiritar (Demisec si Roze demisec), Spumant Jidvei (Extra Brut, Extra Dry si Roze)

Vinars Jidvei este obtinut din distilarea vinurilor nobile, care i confera finete si aroma, iar invechirea timp de cel putin cinci ani
in butoaie de lemn oferd o culoare de chihlimbar si un gust catifelat, armonios.

La finele anului 2014 Jidvei avea o cifrd de afaceri de 100.899.649 de lei si un profit de 10.795.216 lei. Recoltarea de pe
podgoria Tarnave (suprafata = 2500 ha) din 05.09-9.10.2017 a implicat 1.100 de oameni pentru culesul manual si 13 combine
pentru culesul mecanizat, s-au recoltat peste 22 milioane kg de struguri, in care s-au obtinut aprox 17 milioane de litri de vin.
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania
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PROTOCOL DI COLABORARE
-vizita de studiu/documentare-

1. Colaboratori:

l. Facultatea de Stiine, Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victorici nr. 76, telefon 0262-276059. judejul Maramures. reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avind functia de decan.

2. Albacher din localitatea Sebes s ES81, telefon 0258 700 293, reprezentat prin

LSRR SROVP SA - R0 4291/, £ 19/29F ] 2063
11, Obiectul protocolului de colaborare: '

Parfile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarca vizitei de studii si

documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile.............ocooiiivvviiiiiiiin,

1. Contribufia partilor la realizarea colaborarii:
laculatea de $tiinge, desemneaza ca responsabil pentru realizarca colaboririi convenite
pe domnul  Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimic si Biologic.
Studentii participanti sunt trecu(i in Tabelul anexat.
emg R | . desemneaza ca responsabil pentru
realizarea colaborarii convenite pe o Cavand funeyia de

In cadrul vizitei sc vor avea in vedere urmatoarele obiective:

- Vizualizarea fluxului tehnologoic

- Echipamentele utilizate in fabrica

Vizita laboratoarelor din dotare

Posibilitatile de angajare

IV, Durata colaboririi
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

[

V. Prezentul protocol de colaborare s-a incheiat in 2 exemplare, ciite un exeiplar pentrn
Siecare institufie partenerd.

Director de departament, \
a

[V
Conl.univ.dr. Maripara Zoifa Berinde Nume. prunuly ..... =) iITanfﬁ ﬁl@ﬁ?i} -

= i Semnatura ... Al L
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cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,

Tabel nominal

Anexa 1

din 08.11.2018, la Agentii Economici de Industrie Alimentara din Alba Iulia si Sebes

Subsemnatii, declarim cd am luat la cunogtintd regulile de comportare si securitate
privind deplasarea si ne angajim si le respectim intocmai.
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FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TYTEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
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PROTOCOL DE COLABORARI,
-vizita de studiu/documentare-

L. Colaboratori:

I. Facultatea de Stiinte, Departamentul de Chimie gi Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059, judejul Maramures, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avind functia de decan.

2. Albalact din localitatea Galda de Jos, sat Oiejdea str DN 1, telefon 0258.815.601.
reprezental prin R TR S

I, Obiectul pr otocolulni de coluborare:
Parfile au stabilit de comun acord si colaboreze pentru realizarca vizitei de studii g
documentarc pentru studenti de la specializarea/specializarile............o.covii i )

[1. Contribufia parfilor la realizarea colabordrii:
IFaculatea de Stiinfe. desemneazi ca responsabil pentru realizarea colaboririi convenite
pe dommnul Dippong Thomas. cadru didactic la Departamentul de Chimic si Biologic,
Studentii participanti sunt trecuti in Tabelul anexal.

. desemneaza ca responsabil pentru
realizarea (,oldbou‘n i Convcnltc pg )‘*‘7(( @63441\1 CCOSMH L avind functia de
In ca(hu] vifdlei se vor avea in vedere urmatoarcle obicctive:
- Vizualizarca fluxului tehnologoic
- Echipamentele utilizate in fabrica
- Vizita laboratoarelor din dotare
- DPosibilitatile de angajare

IV. Durata colabordirii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei si se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupi caz.

V. Prezentul protocol de coluborare s-a tncheiat in 2 exemplare, cite un exemplar pentri
Sfiecare institufie partenerd.

Director de departament. }X Orgagyator.
Confuniv.dr, 1 . ﬂ/‘& NOMes. .

rioara Zoita Berinde Nume. prcnunﬁ:x
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cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,

Tabel nominal

Anexa 1

din 08.11.2018, la Agentii Economici de Industrie Alimentara din Alba Iulia si Sebes

Subsemnatii, declarim cd am luat la cunostin{d regulile de comportare si securitate
privind deplasarea si ne angajim s3 le respectiim intocmai.
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FACULTATEA DE $TIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA
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Se aproba,

PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiv/documentare-

I. Colaboratori:

1.

2

11,

i1,

£l

V.

Facultatea de $tiinte, Departamentul de Chimie si Biologie. cu sediul Tn localitatea [aia
Mare, str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-2760359. judeful Maramures. reprezentatd prin
doamna Confuniv.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan,

. Fabrica de Portelan Apulum SA din localitatea Alba lulia str Strada Viilor 128, teleton
0258 813 703, reprezentat prin
Obiectul protocolului de colaborare:
Parfile au stabilit de comun acord sa colaboreze pentru realizarca vizitei de studii si
documentare pentru studenti de la specializarea/specializarile.........oovvvi)

Contribufia parfilor la realizarea colaborarii:
Faculatea de $tiinge, desemneazi ca responsabil pentru realizarca coluborarii conyenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimie si Biologic.
Studentii participanti sunt trecuti jn Tabelul anexat,

. 9__ C. ///'}7/ Lt / 4 .+ desemngaza ca responsabil pentru
realizarep colaboyarii convenite pe Md‘b avind functia de

M # ol Couai,

In cadrtl vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obiective:
- Vizualizarea fluxului tehnologoic
- Echipamentele utilizate in fabric:
- Vizita laboratoarclor din dotare
- Posibilitatile de angajare
Durata colaborarii
Prezentul protocol se incheie pentru perioada vizitei §i se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire, dupa caz,

Prezentul protocol de colaborare s-a fucheiat in 2 exemplare, cite un exemplar peniru
Sfiecare institugie partenerd.

Director de departament. )5 Oroanizalgy
Confuniv.dr, Mérigara Zoifa Berinde Nume. prenumg ...... 1Y, 0’”3" Wi,
e‘;// Semnatura l?( ...................... a
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Anexa 1

Tabel nominal
cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,
din 08.11.2018, la Agentii Economici de Industrie Alimentara din Alba Iulia si Sebes

Subsemnatii, declarim cd am luat la cunogtin{d regulile de comportare si securitate
privind deplasarea i ne angajim si le respectim intocmai.
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CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN BAIA MARE

a‘g FACULTATEA DE STIINTE

Departamentul de Chimie-Biologie
UNIVERSITATEA str. Victoriei nr. 76, 430122 Baia Mare, Romania
TEHNICA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA
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PROTOCOL DE COLABORARE
-vizita de studiu/documentare-

1. Colaboratori:
|. Facultatea de Stiinfe. Departamentul de Chimie si Biologie, cu sediul in localitatea Baia
Mare. str. Victoriei nr. 76, telefon 0262-276059. jude(ul Maramurcs, reprezentatd prin
doamna Conf.univ.dr.Monica Liliana Marian avand functia de decan.
2. Jidvei din localitatea Jidvei str DJ107, telefon 0258 881 0666. reprezental prin

11, Obiectul protocolului de colaborare:
Parfile au stabilit de comun acord sd colaboreze pentru realizarcn vizitei de studin g
documentare pentru studenii de la specializarca/specializarile.....ooo

[11. Contributia parfilor la realizarea colabordrii:
Faculatea de Stiinte. desemneaza ca responsabil pentru realizarea colaborarii convenite
pe domnul Dippong Thomas, cadru didactic la Departamentul de Chimice g Biologic,
Studentii participangi sunt trecuti in Tabelul anexat.
LT i i s , R . desemncazi ca responsabil pentiu
realizarea colabordrii convenite pe R o cavand lancjia de

In cadrul vizitei se vor avea in vedere urmatoarele obicctive:
- Vizualizarea fluxului tehnologoic
- Echipamentele utilizate in fabrica
- Vizita laboratoarelor din dotare
- Posibilitatile de angajare
1V. Durata colabordrii
Prezentul protocol se incheic pentru perioada vizitei i se prelungeste prin acordul
partilor cu clauze de revizuire. dupa caz.

I, Prezentul protocol de coluborare s-u incheiat in 2 exemplare, cite wn exemplar peatrit
fiecare institufie partenerd.

Director de departament, \ Organizajpr.
yara Zoifa Berinde Nume. prcnun&u (' .t?m\’..'. T2Y/ ¥ S

}”L‘J’% Semnaturi ... %( ..... | 1ot
p )

Conf.univ.dr, Miri




cu studentii care participa la Vizita de studiu si documentare,

Tabel nominal

Anexa 1

din 08.11.2018, la Agentii Economici de Industrie Alimentara din Alba Iulia si Sebes

Subsemnatii, declarim ci am luat la cunogtind regulile de comportare si securitate
privind deplasarea si ne angajim si le respectim intocmai.
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NORTH UNIVERSITARY CENTRE IN BAIA MARE

_“— FACULTATY OF SCIENCES
Chemistry and Biology Department
UNIVERSI'I'A'I'EA Victoriei Street no. 76, 430122 Baia Mare, Romania

TEH"'CA tel. +40-262-276.059, fax +40-262-275-368
DIN CLUJ-NAPOCA
No._5Z__1 1701 Zoko . O t t e p,
T Schokolade GmbH |
?T%Oﬁ 8 (W.ﬂdﬁbt'fg / Austria
r PhD el.: 0043 /315 /5554 Fax: DW 3222
FN??OM@; thokolade@zoMer o

ATU 5381690

COOPERATION PROTOCOL
UG -Study visit / technical documentation -
L Contrtbui
1. Faculty of Sciences, Chemistry and Biology Department, located in Baia Mare,
Victoriei Street no.76, phone 40262-276059, Maramures County, represented by
Mrs. Associate Professor Monica Liliana Marian acting as dean of faculty.
2. LITHR_SchagoisDEom Street __ ARG (. no QG
phone 142 el 55 4 5 represented by
KA Fle GV
1l The object of the Collaboration Protocol:

The parties agreed to cooperate to carry out the study and documentation visit for the
students of the following specializations: Food Engineering, Control and expertise of
food products...

1. The conmbulion of the parﬂes to the achievement of the collaboration:

Facultaty of Sciences

The Faculty of Sciences, designates as responsible for the fulfillment of the agreed

collaboration upon Mr. Dippong Thomas, associate professor of Department of Chemistry

and Biology Department. The participating students are listed in the attached tablel
, designates as responsible for the
fulfillment of the agreed collaboration upon A

During the visit, the following objectives will be considered:
- Presentation of the technological flow;
- Presentation of the technological equipments used in the factory;
- Sensory analysis of food
IV.  Duration of the collaboration
The present Cooperation Protocol will be concluded for the period of the visit and will be
extended by agreement of the parties with revision clauses, as appropriate.

V. The present Collaboration Protocol was concluded in 2 copies, one copy for each
partner institution
Head of Department Organizer,
Associate professor PhD. , Associate professor PD.
Mirioara Zojta BERINDE Thomas DIPPONG
Blenatnre o/ Almtilat' cummmusvvervevss



Organizer, Dippong Thomas

No | Name and surname Specialization Identity cara V'k‘alh_mture
1 | Chis lulia - Maria IPA T MM 941932 | 07: < f
2 Costiuc Jenniffer Myryana | IPA [ SM 726134 | 0756404861 ‘{’ }’&}
3 Pribilean Darius Alex [PA] SM 720018 | 0791307631 !\-‘\.;A//“’ E
4 | Ratiu Alexandra Diana [PA ] MM 911064 | 0755470861 P
5 | Simon Andreea Oana IPA T MM 959828 | 0742660366 | s i
6 | Mihalescu Beatrice BI MM 780025 | 0758081346
-/ Ciobra Giorgiana Mihacla | IPA 1l SM 705512 | 0755524159
8 | Fericean Raul Vladut IPATI MM 917243 07“3934{_;\2_8__
9 | Finta Alexia Nicoleta | [PA Il SM 725695 | 0759380332
10| Melniciuc Dana Maria | IPA 1 MM 915919 | 0745826927 | ;
11 | Oros Gabriel N [PA 1] MM 888029 | 0799581692 | |
12| Pode Alexandra Gabriela | IPAII MM 885136 | 0755812948 |
13 | Prosenic Simona Monica | IPA 1l MM 881124 | 0753522628
14 | Tilea Georgiana Lavinia IPA 1T SM 706003 | 0746609336
15 | Sorescu (Turda) Maria | IPATI MM 822318 | 0763447667
16 | Bud Sebastian 1IPA T MM 834735 | 0751608862 | S
17 | Coman George IPATIT MM 972859 | 0767916094 |  Crm
18 | Demianciuc Dmpa Mmta JIPATI MM 888265 0]4_{}“}_79346 ({ : -
19| Revesz Mihai Razv an_ L IPA LI MM 910264 _07526?_)_2‘-)_2_
|20 | Urda Gheorghe o = 1PA 1T MM 887969 | 0784474418
| 21 _| Zob Mihacla Patricia IPA 1T CI171051 | 0768913105 | &
22 | Gavris Ramona Maria _CEPA Il MM 833828 0731647108 &y
23 | Pop Nita Andreca CEPA 11 MM 870691 '0%309]_»_1 13
24 | Bizo Szucs Tamara | BIII MM 862315 | 0754961169
25 | Paul Monica Madalina B 111 SM 654889 | 0752687578 | A7 ,
26 | Daou| Diana Alexandra | IPA IV MM 814749 0746410901 (% Aty
27 | Ginal Ingrid | IPA IV SM 635920 | 0742057854 | Smeay/
28 | Kurti Noemi - IPA IV XM 011375 | 0748308038 | /a/5d
29 | Mois [leana loana __|IPATV MM 809234 | 0787239598 _ '
30 | Pop Lucica Maria IPA IV MM 957145 | 0747568381 ( Lo
31 | Gheorghei [oan Cristian CEPA IV MM 907811 | 0746784967 | Sy
32 | Tamas Anigoara | CEPA IV MM 843818 | 0749419694 T
33 | Zete Nicoleta Violeta CEPA TV MM 864734 07470679‘)4 1204
34 | Jelea Marian | _MM 723672 __0_?_{(_)_34128() i~ \EAL
35| Jelea Stela- Gdbiggjgl MM 723651 | 0729806566
36 Kovacs Ildiko L MM 928623 0?_{1_’(99_)_8_1 4
' 37 | Mibalescu Lucia B MM 864078 | 0741201689 | A, /-
38 | Vosgan Zorica | MM 830604 | 0749838500 r il
1 39 | Cical Elena MM 776695 07.»_-317_7_7_0”’3 . <.
| 40_ | Cical Andreea-Maria || XM 008050 | 0734772025 | ¢y |
41 | Dan Denis- Vasile | MM 898893 | 0748135194 | Agm— |
42 | Danea Vasile -~ SM 6350789 | 0740433202 Do
43 |MeuFlorina_ | I"MMG698567 | 0747568381 | Ftew, |
44 |losif Veronica I XB 479544 | 0755467204 ’;g\ag o
45 [PopanAnca % MM 770181 | 0749427055 | Ropey |
46| Sacalis Raul I MM735862 | 0753927997 | Sawds |
A7 _|CiolteDana | | MM 728610 | 0744685704 | Cie 4¢



FACULTATY OF SCIENCES

Chemistry and Biology Department
Victoriei Street no. 76, 430122 Baia Mare, Romania
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14 Faculty of Sciences, Chemistry and Biology Department, located in Baia Mare,
Victoriei Street no.76, phone 40262-276059, Maramures County, represented by
Mrs. ‘Assocmte Professor Monica Liliana Marian acting as dean of faculty

(L ES

2. Go from AVSTHIA Street Y76 ER (NG no ,
phone +‘f$ 8S S5S8 ! represented by

VeV (CH
11, The object of the Collaboration Protocol:

The parties agreed to cooperate to carry out the study and documentation visit for the
students of the following specializations: Food Engineering, Control and expertise of
food products...

nal.  The cantributian af rhe parlies ro the achievement of the collaboration:

Facultaty of Sciences

The Faculty of Sciences, designates as responsible for the fulfillment of the agreed

collaboration upon Mr. Dippong Thomas, associate professor of Department of Chemistry

and Biology Department. The participating students are listed in the attached tablel
, designates as responsible for the

fulfillment of the agreed collaboration upon

3

During the visit, the following objectives will be considered:
- Presentation of the technological flow;
- Presentation of the technological equipments used in the factory;
- Sensory analysis of food
IV.  Duration of the collaboration
The present Cooperation Protocol will be concluded for the period of the visit and will be
extended by agreement of the parties with revision clauses, as appropriate.
V. The present Collaboration Protocol was concluded in 2 copies, one copy for each
partner institution

Head of Department Organizer,
Associate professor PhD Associate professor PD.

Marioara Zoi ERI Thom asKIPPONG
SIgnature ... A0 e
g / \Y



Nominal table

with students participating in the Study and Docum ﬁ.latlo Bisi
from the period 09.02.2020 - 11.02 020 \ %/

No | Name and surname Specialization| Identity carﬂ Pho Gahrbey xSl;,nalure
1 | Chis Iulia - Maria IPA 1 MM 941932 oﬁzrw/aﬂiy 'LﬁL
2| Costiuc Jennifter Myryana | [PA 1 B SM 726134 | 0756404 8§1_ J” ’i%
3| Pribilean Darius Alex [PA SM 720018 | 0791307631 )
4 | Ratiu Alexandra Diana [PA] MM 911064 | 0755470861 /l%
5 Simon Andreea Oana IPA ] MM 959828 | 0742660366 D sy
6 | Mihalescu Beatrice BI MM 780025 | 0758081346 | A=
7__| Ciobra Giorgiana Mihacla | IPA TI SM 705512 | 0755524159 | | ~teok
8 | Fericean Raui Viadut 209 IPA 1 MM 917245 0759544528  |\prs
9| Finta Alexia Nicoleta_ _|'TPATI | SM 725605 | 0759380332
10} Melniciuc Dana Maria IPAIL MM 915919 | 0745826927
I1_| Oros Gabriel IPA 11 MM 888029 | 0799581692
_12_| Pode Alexandra Gabriela | IPA 11 MM 885136 | 0755812948 |
13| Prosenic Simona Monica | [PA II MM 881124 | 0753522628
14 | Tilea Georgiana Lavinia IPA 11 SM 706003 | 0746609336
15 | Sorescu (Turda) Maria IPA TI MM 822318 | 0763447667
16 | Bud Sebastian [PA IIT MM 834735 | 0751 6()'5“3_8‘6_2__”
17 | Coman Gco:;,c = o] IPACTT MM 972859 | 0767916094 |
18 | Demianciuc Diana Marta APATIT _MM 888265 | 0740479346 ( 2
s, Rcve% Mlhm Rcl/\ an_ [PA T MM 910264 0752623797 | &
20 | Urda Gheorghe AL MM 887969 07844744[8 n
2l | Zold Mlhggll_lfgtrlcn BUUPS 1  01 0 O i o 1, 07689]'3}03 B
22| Gavris Ramona Maria CEPA 111 MM 833828 0731647_1_()@“__
23| Pop Nita Andreea CEPA 111 MM 870691 | 0753991413 1 § re
24 _| Bizo Szucs Tamara | BT MM 862315 0754961169 L i
25| Paul Monica Madalina B Il SM 654889 0752687578 | A
26 | Danut Diana /\lump.gl_‘_y _IPATV |-MM 814749 | 0746410901
27 | Ginal Ingrid n IPA IV SM 635920 [ 0742057854
28 | KurtiNoemi IPA 1V XM 011375 | 0748308038
29 | Mois Ileana loana IPA TV MM 809234 | 0787239598 |
30_| Pop Lucica Maria [PA IV MM 957145 | 0747568381
31 | Gheorghei loan Cristian CEPA IV MM 907811 0__746784967 )
32 | Tédmas Anisoara | CEPA IV MM 843818 | 0749419694 .
33| Zete Nicoleta Vm!n;a. 1 CERPATY MM 86:{]}%_ 0742062994
34 | Jelea M.man _ = MM 723672 | 0740341280 1. k)
35 | Jelea Stela- Gabriela | | MM 723651 0729806566
36| Kovacs Ildiko N MM 928623 | 0747093814 |
3 Mibalescu Lucia - MM 864078 | (}7:4_].20_]689 N
38 | Vosgan Zorica e | MM 830604 | 0749838509 | — 72
39 | Cical Elena i, e— | MM 776695 0734772025 B i
40| Cical Andreea-Maria | XM 008050 | 0734772025 | .
_41_7_dDan Denis- \f’asllg . MM 898893 | 0748135194 S
42 | Danea Vasile _ | SM 650789 | 0740433202
43 |lleuFlorina MM 698567 | 0747568381 _ -
| 44 | losif Veronica B B XB 479544 | 0755467204 [ [oud ;
45 _{PopanAnea | TITMM770181 | 0749427055 | Mooy,
46_| Sacaliy Raul N T Ml\{lil.};ﬁgﬁk 0753927907 J_ So.cdl I
A7 |CloleDana | [ MM728610 | 0744685704 1 Crede |

Organizer, Dippong Thomas



FACULTATY OF SCIENCES
Chemistry and Biology Department
Victoriei Street no. 76, 430122 Baia Mare, Romania
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DIN CLUJ-NAPOCA
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SIKE TAMAS
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Bankszla: 10918001-00000059-26330004
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COOPERATION PROTOCOL
-Study visit / technical documentation -
1. Contributors:
1. Faculty of Sciences, Chemistry and Biology Department, located in Baia Mare,
Victoriei Street no.76, phone 40262-276059, Maramures County, represented by
Mrs. Associate Professor Monica Liliana Marian acting as dean of faculty.
2. Slge Wineny from _ EGGO- Street DinunSFOO0. o kifs .
phone 436 30 ua. oL ’ represented by
11 The object of the Collaboration Protocol:

The parties agreed to cooperate to carry out the study and documentation visit for the
students of the following specializations; Food Engineering, Control and expertise of
food productsc’uu‘smpga‘ém}

III.  The contribution of the parties to the achievement of the collaboration:

Facultaty of Sciences

The Faculty of Sciences, designates as responsible for the fulfillment of the agreed

collaboration upon Mr. Dippong Thomas, associate professor of Department of Chemistry

and Biology Department. The participating students are listed in the attached tablel
, designates as responsible for the
fulfillment of the agreed collaboration upon :

During the visit, the following objectives will be considered:
- Presentation of the technological flow;
- Presentation of the technological equipments used in the factory;
- Sensory analysis of food
IV.  Duration of the collaboration
The present Cooperation Protocol will be concluded for the period of the visit and will be
extended by agreement of the parties with revision clauses, as appropriate.
V. The present Collaboration Protocol was concluded in 2 copies, one copy for each
partner institution

Head of Department Organizer,
Associate professor PhD. , Associate professor PD.

Mirioara Zgitga BERINDE Thomas DIPPONG
Signature . V74 287, v o 3)3
) / #\/



with students participating in the Study and Docum rl-tatlo %1
from the period 09.02.2020 - 11.02 020

Nominal table

/qlaaa S

AYNTT
4’5 L] mg
_;

No | Name and surname Specialization Identity carﬁ
1 Chis Iulia - Maria IPAT MM 941932
2 | Costiuc Jenmftei Myryana | [PA [ SM 726134
3 Pribilean Darius Alex IPA1 SM 720018 | 0791307631
4 | Ratiu Alexandra Diana IPA ] MM 911064 | 0755470861
5 | Simon Andreea Oana IPA ] MM 959828 | 0742660366
6___| Mihalescu Beatrice Bl MM 780025 | 0758081346
| 7__| Ciobra Giorgiana Mihacla | IPA1l SM 705512 | 0755524159 |
8§ Fericean Raul Vladut IPAT e MM 917243 19_2_3_9_3_51 4528 ¥
9 | Finta Alexia Nicoleta | IPAII | SM_72: 725695 0759380332 % o
10 | Melniciuc Dana Maria | IPA 1 MM 915919 0745826927 | /ALlA
11 | Oros Gabriel . IPA 1l MM 888029 | 0799581692 | (e
12 | Pode Alexandra Gabriela | IPA 11 MM 885136 | 0755812948 -
13_| Prosenic Simona Monica | IPA 1l MM 881124 | 0753522628
14 | Tilea Georgiana Lavinia IPA II SM 706003 | 0746609336
15 | Sorescu (Turda) Maria IPA 1T MM 822318 | 0763447667
16 | Bud Sebastian [PATIT MM 834735 | 0751608862 |
17 | Coman George D IPA I[I MM 972859 | 0767916094 |
18 | Demianciuc Diana Marta IPA_I_I_I_____ MM 888265 | 0740479346 Ci
| 19 [ Reveész Mlhd] Rd/hlll 1 IPA LI MM 910264 | 0752623797 | -
20 | Urda Gheorghe . |IpAll MM 887969 0784474418 |
| 21 [ Zob Mihaela P’tt;'i__c_i_g___ o LIPA LT CJ 171051 07689] ? {1
22 | Gavris Ramona Maria CEPAIII MM 833828 | 075 I”le?”l_(gi_%_‘_
3 | Pop Nita Andreca CEPA 111 MM 870691 | 0753991413 | \20
24| Bizo Szues Tamara | BT MM 862315 | 0754961169 | 4y
25| Paul Monica Madalina B i SM 654889 0757637_3_7_8__ (A,
126 | Danug Diana Alexandra | IPA TV MM 814749 | 0746410901 |5 aids’
27 | Ginal Ingrid IPA IV SM 635920 | 0742057854
28 | KurtiNoemi IPA 1V XM 011375 | 0748308038
29 | Mois Ileana Ioana __1IPATV MM 809234 | 0787239598 |
30 | Pop Lucica Maria [PA IV MM 957145 | 0747568381 ||
31 | Gheorghei [oan Cristian CEPA IV MM 907811 | 0746784967 |
32 | Tamas Anisoara LOEPA TV MM 843818 | 07494 IWQQ‘_):J{ B
33| Zete Nicoleta Violeta | CEPATV | MM 864734 | 0742062994
34 [JeleaMarian |7 MM 723672 | 0740341280
35 _|Jelea Stela-Gabriela | MM 723651 | 0729806566
36 Kovacs Ildiko o ) _|-MM 928623 | 0747093814 |
| 37 _| Mibalescu Lucia MM 864078 _0741201689
38 | Vosgan Zorica | MM 830604 | 0749838509
39 | Cical Elena = MM 776695 | 0734772025 |
40_[ Cical Andrcea-Maria | XM 008050 | 0734772025
| 41 | Dan Denis- Vasile R MM 898893 | 0748135194
42 | Danea Vasile SM 650789 | 07 40433202 |
3 | lleuFlorina MM 698567 | 0747568381 |
44| losif Veronica L ~ XB 479544 0755461204
45 [PopanAnca T I MM770181 | 0749427055 | K%
46| SacalisRaul - MM 755862 | 0753927997 |
47 |CioleDana | | MM 728610 | 0744685704 | Cie (-

Organizer, Dippong Thomas




ANEXA 7

2.d. Dezvoltarea bazei materiale la nivel departamental in concordanti cu
standardele specifice.

Dovada depunerii la biblioteca a 3-10 exemplare din cartile publicate

1 pagni



(arti didactice publicate pe domeniul cursurilor predate

Dippong Thomas

Tho, 4
MAS Dippong i\msm-m MIHALI

\

ANALIZA'FIZICO-CHIMICA
-~ \AALIMENTELOR PRIN

. UTILIZAREA METODELOR
INSTRUMENTALE DE ANALIZA

Cristina Mihali ~ Thomas Dippong |

R INSTRUMENTALE DE ANALL

BAZELE FIZICO-CHIMICE
ALE TEHNOLOGIEI CHIMICE.

Introducere in tehnoldgia tratirii apei.
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ANEXA 8

2.e. Dezvoltarea de noi laboratoare.

Dovada depunerii si evaluarii proiectelor PN-11-P2-2.1-PED-2019-2442 si PN-
I11-P1-1.1-TE-2016-0880
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ANEXA 9

Activitatea in cadrul cercurilor stiintifice studentesti altele decat
cele definite la S3-h

- Am atasat dovada lucrarii pe teren, a prezentarii la Bucuresti si apoi
publicéri in Romaqua a studiului la care am lucrat cu Chirigut Andreea
si Todea Ligia

- Am atasat dovada publicarii studiului la care am lucrat cu Cosma
Adrian Tn EES (revista situate in zona rosie)
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STUDII SI CERCETARI

ASPECTE TEHNICE, ECONOMICE SI SOCIALE INOVATOARE PRIVIND
EXECUTAREA STATIEI DE EPURARE A APELOR UZATE DIN ORASUL LIVADA

INNOVATIVE TECHNICAL, ECONOMIC AND SOCIAL ASPECTS REGARDING THE
EXECUTION OF THE WASTEWATER TREATMENT PLANT IN LIVADA TOWN

ABSTRACT. The objective of the project entitled “The exten- sk e
sion and rehabilitation of water and waste water infrastructure Thomas DIPPONG12
in Satu Mare County,, from within “Sectorial Operational Pro- Danutiu STEGEREAN!
gramme Environment* (SOP ENV), was the achievement of the
sewage systems, which totals 175 km of new sewage network,
27 km of rehabilitated sewage, the construction of 3 sewage
treatment plants and the extension of 2 sewage treatment
plants. The main theme of this study is the presentation of the
sewage system in Livada town, from the standpoint of new technologies being used,
respectively in the light of materials and innovative equipment used, that have contributed to the achieving a new,
modern network of waste water collection, pumping stations and treatment plants of waste water which should serve
4984 population equivalents. The treatment plant is an automated station (compact mechanical gear, classical bio-
logical gear), where operating is achieved in a continuous flow (local or at SCADA central dispatch level), and through
the big number of equipment (sensors) which monitor in continuous flow the quality of waste water, a complete image
of the efficiency of the treatment process can be formed. The improvement of the quality of the treated water will
be observed through a comparative analysis of the physico-chemical parameters of the effluent and influent before
and after achieving the wastewater treatment plant. Through the multitude of data that is being registered in SCADA,
a research study can easily be achieved. Sensors monitor the waste water quality and the treatment process efficiency.
An evaluation of the costs of sewage system components was achieved aiming to optimize the price of wastewater
treatment plant and to estimate future development costs. Another aspect covered in the study was achieving an
analysis of risks regarding operation of the wastewater treatment plant. The difficulties and issues that can appear
in the process of adjusting the treatment plants in view of framing the loadings into parameters set by NTPA are pre-
sented, respectively Water Rights Permit, as well as in respecting operating costs, undertaken by the Entrepreneur at
the time of submission of the offer. In the final part of the study, the measures that can be taken in developing new
projects within the programme “Large Infrastructure Operational Programme” (POIM) are presented. These measures
are based on previous experience, gathered in the implementation of projects POS-MEDIU regarding the construction
/ rehabilitation / extension of the sewage system.

KEYWORDS: wastewater treatment plant, new technology, project, evaluation of the costs, analysis of risks.

Andreea CHIRIGUT?
Cristina MIHALI?
Ligia TODEA?

1. INTRODUCTION ensure urban wastewater collection and treatment
According to Government Decision no. 352 of 21 through their advanced level sewers at a tertiary
April 2005 in Annex 1, Article 5 “entire Romanian ter- Stage in order to remove nitrogen and phosphorus
ritory is designated as a sensitive area in urban ag- Dbefore discharging into natural receivers”, which im-
glomerations of more than 10.000 inhabitants, must Proves the quality of wastewater discharged from

5. Apaserv Satu Mare S.A., Gara Ferastrau Street nr. 9/A, Satu Mare, Roménia (E-mail: dippong@apaservsm.ro);

*Technical University of Cluj Napoca, North University Center at Baia Mare, Faculty of Science, Department of Chemistry and Biology, Victoriei
Street, 430122, Baia Mare, Romania.
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INNOVATIVE TECHNICAL, ECONOMIC AND SOCIAL ASPECTS REGARDING THE
EXECUTION OF THE WASTEWATER TREATMENT PLANT IN LIVADA TOWN

treatment plants into the environment and will move
from NTPA-002 (which regulates the requirements
that must be satisfied by the wastewater discharged
into the local sewerage networks and directly to the
treatment plants) to NTPA-001 (which sets limits on
pollutants load in industrial and urban wastewater
for disposal in natural receptors). According to the
European Directive 91/271/CEE, the localities with
more than 10,000 equivalent population, should own
performance wastewater treatment plants which can
achieve the elimination of nutrients by December
2016, and for 2,000-10,000 equivalent population ag-
glomerations by December 2018. The wastewater
treatment plants, financed by European funds have
the role of reduction of organic substances, nitrogen
and phosphorus in the waters collected from urban
sewage networks. Wastewater treatment is a com-
plex process based on physical, chemical and biolo-
gical processes and uses materials in which dissolved
and dispersed substances in the aqueous medium are
retained and neutralized so that the discharge into
the environment will not harm people, flora and
fauna. Treatment technology is a sequence of unit
processes each designed to hold a certain category of
objects in the aqueous medium. In these sewer net-
works both domestic water and meteoric water are
collected as well as industrial waters. In the case of
the smaller urban agglomerations, where there is no
industry, the wastewater is composed only of domes-
tic and meteoric waters. The wastewater collection
requires a minimum number of pumping stations,
thoroughfares/pressure pipes with a minimum length,
by which it is achieved the minimum number of
crossing rivers, roads or railways. Also, the invest-
ment and operational costs for the construction of
pumping stations and pressure pipes (if necessary)
have to be lower than the costs of constructing a
wastewater treatment plant in every town [1].

The Livada sewer system includes total construc-
tions and plants which carry wastewater (the interior
plant, the junction block, the exterior sewerage net-
work, pumping stations), purges and evacuates
purged water into the emissary (river Racta). The in-
terior installations of buildings generally connect to

nr. 5 /2017 WWww.romaqua.ro

a compound network, called interior network which
discharges into the exterior one, by means of a junc-
tion block and an inspection chamber, called water
main connection, which serves for control and inter-
ventions [2-4]. The pumping stations are built in cases
where terrain configuration does not allow gravita-
tional sewerage of water, because the flow rate is in-
sufficient. In the town of Livada the sewerage system
takes domestic water from the population, and rain-
water leaked into the sewerage, (there is no process
water) over to the wastewater treatment plant [4-5].

The wastewater treatment plant represents the
total constructions and installations by which ad-
vanced treatment of domestic, rain and industrial
water is achieved, through correction of the physico-
chemical parameters frequently monitored (pH),
chemical oxygen demand (COD), 5-day biological oxy-
gen demand (BOD), ammonium (NH4'), total nitro-
gen, phosphates, extractable substances, materials
in suspension), monthly monitored physico-chemical
parameters respectively (sulphide, hydrogen sul-
phide, sulphates, phenols, filtered residue, nickel,
lead, chromium, zinc, copper, chlorides, detergents)
which provide quality for wastewater, thus the cha-
racteristics of evacuated treated water match the
regulations in force, depending on characteristics of
the receiver [6-7]. Reference standards for the waste-
water treatment plant are reference costs estab-
lished by regulations, with the role of guidance
into promoting investments financed from public fun-
ding. These standards are used for substantiation of
the necessary public fund for investments, substan-
tiation for technico-economic indicators for the pu-
blic investments, and for similar public investment
evaluation board guidance. It is important that the
sewerage system has a number of pump stations that
is as small as it can be, and power-pipes as short as
they can be, for the reduction of investment and ope-
rating costs [3-7].

The project entitled “The extension and rehabili-
tation of water and waste water infrastructure in
Satu Mare County,, from within “Sectorial Operatio-
nal Programme Environment* (SOP ENV), carried out
during 2009-2017. The objective was the achieve-
ment of the sewage systems, which totals 175 km of
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new sewage network, 27 km of rehabilitated sewage,
the construction of 3 sewage treatment plants and
the extension of 2 sewage treatment plants. From
this investment, the paper talks only about the se-
wage system from Livada agglomeration, which con-
tains the sewage network and the wastewater
treatment plant.

The paper examines, in its first part, the techno-
logical process of wastewater treatment plant, con-
sisting of: the mechanical stage, the biological stage
and sludge treatment. Then, in the second part, phy-
sico-chemical parameters of the wastewater and of
the treated water were presented, for the establis-
hment of the efficiency of the wastewater treatment
plant and their evaluation compared to permitted
legal limits. In the third part costs, maintenance and
materials were evaluated, considering the investment
costs, with respect to designing and execution of the
wastewater treatment plant [8]. In part four an ana-
lysis of risks that can appear in the wastewater treat-
ment plants was done. The costs of the wastewater
treatment plant are estimated considering its sustai-
nability and are presented in the five part. In the last
part of the paper are presented new developing di-
rections with other wastewater stations through POIM
Programme.

2, EXPERIMENTAL METHODS
Biochemical oxygen demand (BOD) of wastewater

il
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represents the quantity of oxygen needed for aerobic
biochemical degradation of total organic solids for 5
days and 20°C, which is the standard (biochemical
oxygen 5 days). Chemical oxygen demand (COD)
measures the carbon in all categories of organic mat-
ter by determining oxygen consumption of potassium
bicarbonate in acid solution.

Total nitrogen occurs as free ammonia, nitrite, ni-
trate and organic nitrogen. Total solids mean the sum
of suspended solids and liquefy solids.

For BOD the standard analysis are ISO 5815/1991,
for COD - ISO 6060/ 1996, ammonium - SR 1SO 7150-
1/2001, nitrates - SR IS0 7890-3/2000, nitrogen - ISO
677711996, phosphorus - SREN 1189/2000, total sus-
pended matter - STAS 6953/1981 [9,10,11,12].

The Livada wastewater treatment plant labora-
tory, equipped with high performance equipment,
achieves daily usual monitoring, and more complex
analyses, with a rare frequency (Figure 1), are per-
formed by ANAR accredited laboratory from Satu
Mare. The Livada wastewater treatment plant labo-
ratory is equipped with therombalance, analytical ba-
lance, laboratory oven, laboratory furnace, niche,
spectrophotometer, incubator (thermostate) for CBO5
analysis, micrpscope, portable pH-meter and oxyge-
nometer, laboratory glassware (Inhoff cones). Quality
requirements of the treated water are established
through HG nr.188/2002 (NTPA 001), modified and
completed with HG nr.352/2005, as well as with the

NN

Fig. 1. Wastewater treatment plant facilities with laboratory equipment
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Fig. 2, Sampler for the daily and hourly collecting of the influent and effluent

operating license issued by “Romanian Water”. The
samples which are about to be collected and analysed
are gathered from several points of the technological
flow, in order to obtain the information necessary to
lead the purging process in optimal conditions, and
the reinsertion into emissary of a purged water, that
would correspond to current legal requirements [2].

It requires the continuous monitoring of operating
parameters due to varying conditions, process and
quality caused by economic polluters to ensure safe
and efficient operation. Momentary sampling is not
enough, but even the daily averages for the early de-
tection and warning of possible deviations or abnor-
mal conditions, requiring technical equipment that is
able to process large amounts of data on-line and to
monitor treatment processes 24 hours a day, with the
help of the automatic influent and effluent sampler
(Figure 2).

Monitoring of the physico-chemical parameters is
achieved instantly through temperature sensors, pH,
nitrate, nitrite, phosphorus that monitor the influent
and the effluent of the wastewater treatment plant
(Figure 3). The wastewater treatment plant is pro-
vided with touch screens which monitors the physico-
chemical parameters measured by the help of sensors

—

from biological basin. There are also portable touch
screens that can be mounted with ease in the existing
supports, in many points of the wastewater plant.

3. THETECHNOLOGY OF THE SEWAGE NETWORK

The Livada urban agglomeration currently includes
only Livada town, and in the future it is expected that
the Livada Mica and Adrian villages would join. The
sewerage system of the Livada urban agglomeration
serves 4,824 people, which represents approximately
75.4 % of the total population of the urban agglome-
ration (6,400). Wastewater flow that was collected
and treated, measured at year 2015 level was 612,228
cubic meters. The number of damages which appear
on average on the course of one year in the sewerage
network is 44 flaws per 100 km, and the infiltrations
in the collectors are estimated at 282,047 m?*/year
that represents 46%. The Livada urban agglomeration
wastewater collecting system has a total length of
22.87 km (Figure 4). The collecting of wastewater is
done in a divider system, and the network was deve-
loped in stages, so that presently sewerage networks
over 20 years old exist, but also new networks, car-
ried out in the last two years. The number of flaws

ki

Fig. 3. Types of sensors used in the plant
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Fig. 4. Situation plan of the Livada wastewater treatment plant
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per 100 km sewerage network was 43.78 in 2015. Be-
cause of the structure of the natural terrain, in cer-
tain areas of the urban agglomeration wastewater
pumping is necessary. In this regard, in the sewerage
networks there are 16 wastewater pumping stations
with 12 and 36 cubic meters/hour, according to FIDIC
red project. The pumping stations discharge lines are
carried out from PEID and have diameters of 110 mm
and a length of 0.98 km.

The wastewater treatment plant (Figure 5) with
advanced carbon, nitrogen and phosphorus removal
has the capacity of 33.4 l/s. The Livada wastewater
treatment plant is a performance ministation which
is designed for 4,950 equivalent inhabitants. The was-
tewater treatment plant is made up of the primary
treatment, the biological treatment and sludge treat-
ment parts according to figure 4. The wastewater
treatment plant is equipped with state-of-the-art
equipment, and the technological parameters are
monitored by means of a high performance SCADA
system and yellow FIDIC. The equipment of the labo-
ratory allows monitoring of the physico-chemical pa-
rameters required by the given operating permit,
issued by "Romanian Waters”.

The mechanical stage (Figure 6) consists in the

i
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Fig. 6. Primary treatment stage
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process of eliminating large solid material (tree
branches, plastic materials, glass) by means of rare
grills. The Livada wastewater treatment plant uses
an innovative primary treatment system, that gathers
into one compact system the fine step screens, the
sand trap system with the grit treatment equipment
and the fat separator. The retention of fine scrapes
(paper, textile materials, leaves), that pass the rare
grills and sand separation is important in order to pre-
vent damage to the pumps that feed water in the bi-
ological stage. It is important that the separation of
fats and oils is achieved before the biological treat-
ment phase, so that to do not influence the biological
treatment process. This compact rare grills-sand
trap-separator system is also very useful for mainte-
nance and operation [3-4]. The plant is equipped with
a by-pass, with the purpose of additional water quan-
tity retrieval.

The biological treatment point has the purpose
of reducing organic substances, nitrification, denitri-
fication, extended biological reduction of phosphorus
and aerobic stabilising of sludge by extended aeration
with sludge age hydraulic control, and is divided
across two lines, each containing the anaerobic, ano-
xic, aerobic compartments, with a continuous flowing
and internal, respectively external recirculation sys-
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Fig. 7. Biological treatment stage

tem, according to figure 7. The advantage of hydrau-
lic control of sludge age consists in the reducing of
the energy consumption and also in the increase of
the sludge quality. The simultaneous nitrification-de-
nitrification process was not used because the pro-
cess requires a volume of basine with 20% higher
than that of the process chosen with distinct redox
zones (the kinetics of rapidly biodegradable substan-
ces are approximately 3 times higher than that of
slow biodegradable particles). In addition, denitrifi-
cation can be precisely and optimally controlled by
varying the internal recirculation flow that is direct
proportional to the nitrate concentration measured
in the effluent of the biological reactor. The energy
consumption of such a system is lower (about half
compared to system for the nitrification / simulta-
neous denitrification) because there is no need to
mount mixers to ensure the movement and mixing of
the entire volume of the biological reactors. On the

0

other hand, in the case of the nitrification-simulta-
neous denitrification process can not be achieved the
control of the amount of nitrates to be denatured and
implicitly the control over internal recirculation [13].
The solution is also good in terms of using a lower
flow and lower load. Each anaerobic and anoxic tank
is provided with one low speed mixer, for continuous
mixing of the biomass [14]. The biological purge ex-
tended aeration process, achieved in anoxic compart-
ments, implies an age of 25 days for the sludge,
nitrification of the influential ammonium taking
place. Performing the nitrification is a precondition
for achieving the denitrification, and depends on
temperature, sludge age, and the ratio between the
volumes of aerated and non-aerated zones, since the
anaerobically-autotrophic nitrifying bacteria develop
only in the aerated zones of biological reactor but die
in the entire available volume. Denitrification is pos-
sible only in the complete absence of the oxygen. In

nr. 5/ 2017

Www.romagqua.ro



INNOVATIVE TECHNICAL, ECONOMIC AND SOCIAL ASPECTS REGARDING THE
EXECUTION OF THE WASTEWATER TREATMENT PLANT IN LIVADA TOWN

case of the presence of oxygen in the substrate, he-
terotrophic bacteria will primarily consume the avai-
lable oxygen because it has a higher oxidation state
than nitrates resulting in higher energy for bacterial
catabolism than the use of nitrates as electrons ac-
ceptors. The sources of donor electrons could be the
organic substances from the influent and also the en-
dogenous residues resulting from the death of bacte-
ria. The organic substances in the influent can be
classified as follow: soluble substances, biodegrada-
ble and slowly biodegradable particles. Denitrifi-
cation will be carried out mainly by heterotrophic
bacteria, thus wasting some of the electron donor
source derived from the influent, which is so highly
diluted and less loaded with organic substances [15,
16, 17]. Therefore in the case of a process with dis-
tinct redox zones, the filamentous bacteria do not
develop (fact confirmed by microscopic analysis). In
the anaerobic compartment, the chemical reduction
of phosphorus through precipitation with ferric chlo-
ride (FeCl3) is achieved (Figure 7) for the coagulation
of colloidal particles, improvement of the quality of
flocks and sedimentation in the secondary settler
(clarifier). The wastewater treatment plant is per-
fectly adjusted and automatized to reduce the phos-
phorus, this is realised mostly in the biological stage
and if only the charges are to big, it is used the che-
mical precipitation by ferric chloride. The calculus of
the coagulant dose necessary for the chemical preci-
pitation of phosphorus shall be achieved in proportion
to the effluent flow rate, by on-line measurement of
the phosphorus concentration in the effluent. Follo-
wing the hydraulic control of the age of the sludge,
through extraction of the excess sludge at MLSS con-
centration, out of the bioreactor, directly from the
connecting pipe between the biological reactors and
secondary settling tanks, excess sludge will be eva-
cuated directly into the mechanical thickening unit
[18]. The diffusers required periodically clean up be-
couse of the costs of the electrical power for the ae-
ration that represents about 60% of the electric
power costs.

The secondary settling tanks are longitudinal, with
sludge collecting system by suction and pumping into
a lateral channel. The extracted sludge with the vo-
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lumetric pumps with lobes set on the gangway of the
mobile bridge, will be transported through gravity to-
wards the box header, from the entrance to the bio-
logical reactors. The mobile bridge is equipped with
a surface scraper for collecting and evacuation of
foam into the excess sludge thickening unit. Depen-
ding on the measured concentration of the ammonia-
cal nitrogen and of nitrates automated control of the
flow of the internal recirculating pump will be achie-
ved, and the oxygen concentration that shall be
maintained in the aerobic compartment will be de-
termined. Depending on the necessary concentration
of the dissolved oxygen, the local PLC will control the
revolution of the volumetric air-blower [19].

The rectangular shape of the basins was used in
order to do not lose too much space that is quite li-
mited considering the use of two lines for each stage
of wastewater treatment.

Sludge treatment appeared following the purge
of water is a biomass that includes semi-fluid and ol-
factory residues, in which solid materials between
0.25% and 12 % are to be found, according to the ap-
plied treatment [20]. Sludge treatment is centered
on reducing the quantity and volume of the sludge,
in order to reduce evacuation costs and in order to
reduce health risks during the evacuation. The sludge
that appears contains organic compounds, heavy met-
als, pathogenic microorganisms, biodegradability re-
sistant [21]. Excess sludge is mechanically concen-
trated, with polymer addition, from the MLSS concen-
tration to a 5% concentration in mechanical thicken-
ing units. By the hydraulic control method of the
sludge age, the excess sludge is extracted at the MLSS
concentration of the reactors. Mechanical thickeners
of sludge were used in order to reduce the volumes
of dewatering sludge buffer-basins. This solution was
used because was not enough space for the introduc-
tion of the gravitational thickeners equipment.

The dehydration undertakings formed through
centrifuge (Figure 8), imply drying of the sludge at a
concentration of 25%, then, through drying on the
covered drying beds, sludge is obtained, with 35%
dried substance [22]. The drying centrifuges have
lower maintenance costs than band filters.
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Fig. 8. Sludge treatment stage

The Livada wastewater treatment plant SCADA
system implies a workstation placed in the waste-
water treatment plant control room and two redun-
dant servers, one of which is placed in the
wastewater treatment plant control room, and the
other one in the Satu Mare dispatch. The server
placed in another location will simultaneously be a
workstation too and will ensure fiber optic transmis-
sion of the signals measured from the wastewater
treatment plant towards the central dispatch and,
also, reception of the control instructions from the
central dispatch in order to be locally executed (re-
mote control). The SCADA system is composed of PLCs
for each of the wastewater processing lines, PLCs for
every sludge processing line, PLC for the electrical
power station, touchscreen operating panels, moni-
toring for parallel viewing of the water line (Figure
9) and sludge line (Figure 10) and printers. Alarms,
events, and reports are being monitored.

Figure 9 shows the SCADA screen with the water
line. In SCADA a certain nominal flow can be set over

n/{0~

which the wastewater is by-passed, or a certain con-
centration (optimal value) of ferric chloride can be
adjust depending on the phosphate concentration.
SCADA allows also the adjusting of the external recir-
culation coefficient depending on the suspended
solids in the effluent and also on the flow into the re-
actor inlet. A correlation between the internal recir-
culation coefficient and the nitrate concentration can
be obtained and, depending on the optimum value of
the nitrate, the speed of the internal recirculation
pumps is adjusted.

Figure 10 shows the SCADA screen for the sludge
line. By setting the concentration of solide slurry of
the thickened sludge, it is possible to calulate the
flow rate of the thickened polymer for a certain
thickened sludge flow. Also, by setting the solid slur-
ries of the dehydrated sludge, it is possible to calcu-
late the polymer needs for performing the sludge
dehydration.

To seal the pipes crossing parts of the biological
basin, we used the new sealing system, sil-link (Fi-

n.. 5 /2017
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SEL LS

EXECUTION OF THE WASTEWATER TREATMENT

Fig. 9. SCADA system - Water line

gure 11), which is mounted on the pipe and than, the
screws are jointed in the same time, to perfectly sea-
ling.

The electrical generator (Figure 12) assures the
continuity of charging with electrical energy in case
of power outage of the wastewater treatment plant,
necessary for a 24 hour functioning. In the wastewa-
ter treatment plant there is LED illumination that is

nr. 5 /2017
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economical, but at the same time provides very good
illumination. Also the lighting system is very perfor-
mant and efficient.

The wastewater treatment plant is equipped with
an innovative vitiated air elimination system, from
within the mechanical treatment rooms, the blower
room and the mechanical treatment building, through
catching with the help of a ventilation system and
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Fig. 10, SCADA system - sludge line
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Fig. 11. Sealing system used in the wastewater treatment plant
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then neutralising with the help of a scrubber (biofil-
ter) placed in the blower room (Figure 13).

4, THE EVALUATION OF THE EFFICIENCY OF
WASTEWATER TREATMENT PLANT LIVADA

The efficiency of the treatment plant is given by
the capacity of the treatment process with respect
to diminishing charges from the effluent towards the
influent, reason why the physico-chemical parame-
ters of the influent and the effluent are being moni-

tored [23].

In figure 14 is shown the evolution of physico-
chemical parameters of the wastewater at the en-
trance of the wastewater treatment (influent) and
the effluent of the wastewater treatment. Monthly
averages were calculated from the daily averages col-
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Fig. 13, Ventilation system

lected by the sampler for the physico-chemical pa-
rameters of the effluent and influent, according to
figure 14,

The analysed physico-chemical parameters were:
chemical oxygen demand (COD), biochemical oxygen
demand (BOD), total suspended solids (TSS), ammo-
nium, total nitrogen and phosphorus, in mg/L in in-
fluent and also in the effluent of water treatment
plant.

High concentration of BOD that indicates the
amount of oxygen required for oxidation of colloidal
and dissolved organic matter and dissolved organic
material [27, 28]. BOD and COD are decreasing con-
siderably after the biological stage, and thus placing
themselves inside the allowable legal limit. Nitrogen,
ammonia and total nitrogen have a greater value in
the mechanical stage effluent than in the influent,
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Fig. 14. Monthly averages of the physico-chemical parameters for the influent and effluent
of the wastewater treatment plant

due to multiplication of bacteria, following that after
the biological stage to reduce the nitrogen loading.
From the microbiologically standpoint, were observed
amoebe, filamentous bacteria, free ciliates (small
Anfilepides, Paramecium caudatum), fixed ciliates
(vorticella microstoma, Opercularia) and denitrifying
bacteria.
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5. THE ANALYSIS OF RISK

International tendencies in the past years put a
special stress on the management of risks, which, at
the moment when they are identified and assessed,
will be at the foundation of future necessary invest-
ments. Mandatory, studies and analyses must be very
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Fig. 15. The scheme of analysis of risks that may occur in the wastewater treatment plant in Livada town
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well founded, in order to replace subjectivism, that
predominates in decision making. Risks are split into
two big categories: risks that affect the resource and
can contain natural hazards, and those caused by
man, and the category of risks that water companies
have to confront (Figure 15).

The risk of extreme climatic events (abundant
rain) is low, considering the fact that, in Livada, in
the last 50 years, such extreme climatic conditions
have not been found, but, in the case that it happens,
the plant cannot take over the entire quantity of
water, which is why the water surplus is by-passed
and a loaded, untreated quantity of water can reach
the emissary.

Market risk is low, because an acceptable security
regarding the quality of the sewage takeover system
is being permanently assured, there is no risk of sup-
plying improper services, the unsatisfaction of clients
and the payment refusal for ensured services being
eliminated, financial uncertainty being excluded.

Low flow and low load risk is high, especially in
the small localities where the population connected
to the sewerage is low due to the lack of the own sa-
nitary groups of the residents in the small towns. For
this reason does not enters in the sewage an ade-
quate amount of domestic water and the sludge load
in the waste water is not sufficinet ( there is not an
enough sludge load). Consequently there is a low load
of sludge in the biological basin and both the nitrifi-
cation and denitrification are affected and may have
reprecurssions on the reduction of nitrogen in the ef-
fluent.

The risk of polution is low considering the fact
that the Livada sewage treatment plant is placed on
a field and a long way away from the first houses (ap-
proximately 300 m).

The risk of formation of unpleasant scents is
low in the sewage treatment plant because scents are
captured and neutralized from every technological
room.

The risk of improper handling is relatively low

IR ww.romaqua.ro

because the Livada sewage treatment plant is fully
automated and operation is ensured by specialised
personnel 24/7. In SCADA any kind of error that can
appear can easily be tracked. Intervention upon mal-
functions regarding the operating of the treatment
plant can be handled both locally inside the plant, as
well as at the SCADA central dispatch.

The risk of faulty personnel training in the do-
main of the WWTP is relatively high, because this
training is difficult and costly, schools specialised on
this theme being non-existent, and specialisation is
achieved at work.

The risk of losing well-trained personnel is me-
dium, in the hypothesis where personnel is being
drawn by other companies, even in consulting. Not
achieving personnel training in a proper way can lead
to the treatment plant’s dysfunction and cause extra
costs.

The risk of wastewater retrieval inside the se-
wage treatment plant can appear because of the
faulty wastewater retrieval, or following some mal-
functions appeared within the sewerage network
[22].

The risk of accidents is diminished, because of
the possibility of switching to local position in order
to avoid accidents, in the case of decoupling of equip-
ment, in this way at the local dispatch that machinery
can’t automatically restart. Furthermore, accidents
that follow an interruption-restart of the power sup-
ply, because of automatic decoupling of the genera-
tor, are excluded.

In conclusion, the prevention of such situations
leads to establishing an efficient management, qua-
lified and competent personnel, as well as good wor-
king conditions, and institution of infringement
liability or criminal liability (in case of toxic substan-
ces discharge into the sewerage network) for damage
done to the environment, is intended to determine
the operator to take pecuniary compensation and de-
velop practices for diminishing the risks of producing
damages upon the environment.
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6. THE ANALYSIS OF COSTS

Within the programme POS-MEDIU, the sewage
network of 22.8 km was realized at a cost of
15,919,510.21 LEI, the investment costs for the was-
tewater treatment plant 7,372,504.64 LEIl. From this
amount 37.80% represents buliding constructions,
38.40% equipment price, 4.91% represent assembling
work, 7.97% landscaping, 4.5% projection and other
expenditures 6.42% according to figure 16a. Guaran-
teed costs presented in figure 16b, totaling 182,536
LEl refers to annualy costs of electricity which is
57.84%, ferric chloride 38.91%, polymer 2.86% and
water 0.39%.

INNOVATIVE TECHNICAL, ECONOMIC AND SOCIAL ASPECTS REGARDING THE
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In order to establish the sewerage system refe-
rence costs, unit costs of similar investments achie-
ved in the foregoing years were used, costs that were
verified compared with cost standards [23]. The costs
of the wastewater treatment plants are according to
the quality of the water incoming, its chemical and
biological charge as well as according to the quality
of treated water [24-25]. The cost of the wastewater
treatment plants include the costs of the construction
work, grills, other technical components, pipes and
interior installations (hydraulic, electrical), pumping
installations, devices for measuring and control, au-
tomation and SCADA.

For determining price evolution according to flow

473540,45lei

Fig. 16. The prices distribution according to investment (a) and according to guaranted projected
consumptions for materials for a year (b)
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Table 1. Calculation of unit price depending on the equivalent inhabitants by application of the relation 1

per hour, the data from all the investments done on
POS Mediu concerning wastewater treatment plants
were used. After elimination of extreme values the
evolution graph of prices of the wastewater treat-
ment plants according to their volume (cm?/ hour) the
number of population was represented.

The line drawn through points is given by ecuation
nr. 1, with correlation coefficient R=0.996.

Price = 4822.3 + 0.433-EP (1)

Data was obtained by interpolation of the values
determined based on the functions that were ob-
tained following processing of values obtained based
on previous experience following similar work per-
formed on POS Mediu.

Data obtained in this manner helps with calculus
of future values of newly carried out investments,
concerning the obtainment of even more precise re-
sults or the justification of the determined reference
prices. The more data is being used the more the re-
sults that are obtained are closer to the market price.

7. FUTURE PERSPECTIVES

Within the programme “Large Infrastructure Op-
erational Programme” (POIM) to meet the priority of
Axis 3 accomplishment, the main objective is the de-
velopment of environmental infrastructure in terms
of efficient management resources through the de-
velopment of specific investments in the water and
wastewater in the district of Satu Mare. Specifically,
it is wanted to continue the investment strategy ini-
tiated by ISPA and SOP ENV, on the extension of oper-
ation area to agglomerations between 2,000 and
10,000 E.P. and to promote the solidarity principle to
support low developing settlements by the tariff poli-
cy. In the new programme are provided 5 wastewater
stations in small towns between 2,000 and 10,000 E.P.

n. 5/2017 www.romaqua.ro

8. CONCLUSIONS

The study is a comparative presentation of techno-
logical and financial aspects regarding the efficiency
of the wastewater treatment plant in Livada town
realised trough POS-MEDIU program. The quality of
wastewater depends on the degree in which the phy-
sico-chemical parameters are reduced in the diffe-
rent stages of the treatment until the evacuation in
the emissary. The mechanical stage works, based on
innovative compact systems, extended biological re-
duction of phosphorus and aerobic stabilisation of
sludge by extended aeration with sludge age hydrau-
lic control.

The new sewage network built of 22.8 km is going
to collect residual water from all the inhibitants of
Livada town, also rain water. The wastewater treat-
ment plant is a performant station projected for
4,950 equivalent inhabitants, that reduces the car-
bon, nitrogen and phosphorus successfully.

The treatment plant works efficiently, decreasing
considerably the amount of COD, indicating that the
mechanical stage works very well. It is also noted the
decrease of BOD and also of the load of nitrogen and
phosphorus in the effluent compared to the corres-
ponding values in the influent showing that the or-
ganic compounds, the nitrogen and phosphorus load
diminished and falls within the allowable legal limits
increasing the quality of wastewater discharged into
the Racta River.

The highest costs in operating the stations in the
wastewater treatment plants are for the purchase of
materials and utilities, especially electric power.

By interpolation, the costs of wastewater treat-
ment plant built/rehabilitated through POS-MEDIU
programme, for Satu Mare district using a linear func-
tion, resulted investments of 6.5 milions RON for the
wastewater treatment plant projected for 4,000 E.P.
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up to 70 milions RON for projected wastewater treat-
ment plant for 150,000 E.P. This calculation comes in
the help of future values of new investment realized,
to obtain the result and more over to justify deter-
minated references prices. The more we use more
data the more we obtain closer results to the market
prices.

Knowing the unitary prices of the wastewater
treatment plants and the areas with the bigest requi-
sitions for the extension of wastewater treatment
plants capacities, or the necessity to construct new
wastewater treatment plant, an analyse of the op-
tions can be realised, to establish the optimum solu-
tion to provide high quality sewage services, in the
new projects of POIM programme.

Therefore, the treated wastewater evacuated in
emissary achieves the quality standardars required by
the given operating permit, issued by YRomanian
Water”. The measures that can be taken in develo-
ping new projects within the programme “Large In-
frastructure Operational Programme” (POIM) are
presented. These measures are based on previous ex-
perience, gathered in the implementation of projects
POS-MEDIU regarding the construction/rehabilita-
tion/extension of the sewage system.
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This paper presented a groundwater quality monitoring in Seini town, North-West of Romania, by assessing 18
physicochemical parameters (pH, EC, COD, turbidity, ht, NH;*, NO,’, NOs", CI', Al, Fe, Mn, Pb, Zn, Cd, Cr, Ni
and As) from 12 private dug wells and 5 private drilled wells, each with unique characteristics and used as a
drinking water source. The pollution, quality status and risk assessment of drinking water sources were assessed,
by pollution, quality and risk indices. Statistical methodology and cluster analysis were applied in order to
elaborate and improve upon a mathematical model. 2 D and 3 D mathematical models were elaborated to show
the functions that better describe the dependence between a set of physicochemical parameters. Heavy metal
pollution index (HPI) and heavy metal evaluation index (HEI) results indicated that the studied drinking water
sources presented no heavy metal contamination. Human health risk assessment indices showed that the con-
sumption of studied waters presented no non-carcinogenic risk at heavy metals, but potential non-carcinogenic
risk at NO3". The water quality index (WQI) classifies the majority of samples as waters with excellent quality and
the minority of samples in waters with poor and very poor quality. By geostatistical techniques, the spatial
patterns of the main physicochemical indicators were established for both the surface of the aquifer and its
depth. The aim of the water quality study was to establish the toxicity degree of water, its influence on human

health and to inform the population regarding the use of individual water sources.

1. Introduction

A substantial water resource is represented by the groundwater, as a
significant and major drinking water source, but, due to intense an-
thropogenic activities (industry, agriculture and mining) and the as-
cending trend of urbanization, it is under a significant threat (Zahedi
et al, 2017; Wu and Su, 2016; Griebler and Avramov, 2015).
Groundwater reservoirs were recharged 12,000 years ago with fossil
groundwater and only a small part of them with modern groundwater
in the last 50 years (Semerdon and Drewes, 2017; Jasechko et al., 2017;
Gleeson et al.,, 2015). According to Niu et al. (2017), varied factors
influence the chemistry, and, implicitly, the characteristics of the
groundwater, factors such as geochemical processes, inputs from an-
thropogenic and natural sources, overlaying land use and mineralogy.
Natural processes and conditions influence and change the groundwater
quality, such as the interaction and quality of aquifers, water quality
recharge, precipitation and minerals dissolution as well as velocity
(Devic et al.,, 2014). Industrial development, urbanization and mining
activities have significant effects on groundwater chemistry and quality

* Corresponding author.
E-mail address: dippong.thomas@yahoo.ro (T. Dippong).
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by a disposal of high concentrations of metals and anions (Devic et al.,
2014). In water, some metals can combine with inorganic anions (Cl,
HCO4, NOg3, S04%) forming complex species, while others are char-
acterized by a tendency to form hydrolyzed species (Belkhiri et al.,
2017). The protection and respect towards groundwater resources is a
major challenge, but a responsibility as well; protection which at Eur-
opean level is implemented by legislation (Directive 2006/118/EC, on
the protection of groundwater against pollution). Some metals are es-
sential and indispensable in diverse processes of both human and an-
imal bodies, though high concentrations which exceed the maximum
allowable concentrations could negatively affect and lead to health
problems, thus making them noxious.

In order to assess the pollution status of drinking water in terms of
heavy metals, different methods are used, such as the heavy metal
pollution index (HPI) and the heavy metal evaluation index (HEI),
which are persuasive tools in water quality assessment for establishing
an integrate influence of each heavy metal, and calculated groundwater
used for drinking purpose (Balakrishnan and Ramu, 2016). The
drinking purpose of water and the pollution status are indicated by HPI

Received 12 May 2018; Received in revised form 16 September 2018; Accepted 9 October 2018

0147-6513/ © 2018 Elsevier Inc. All rights reserved.

~ 4O~



T. Dippong et al

and HEI results (Ghaderpoori et al., 2018). Due to the bicaccumulation
capacity in vital organs, heavy metals, which are among the most
harmful pollutants, alongside pesticides and detergents affect the per-
ipheral, central nervous, urinary, reproductive and circulatory systems,
which are critical systems of the human body (Rajeshkumar et al,,
2018; Hussain et al., 2017). Human health risk assessment is applied in
estimating harmful health effects, their magnitude, and the health risk
incidence possibility threatening ecosystems, and, implicitly, human
health (Belkhiri et al., 2017; Lim et al., 2008). Estimation of spatial
patterns of metals in groundwater is a significant step in health risk
assessment (Belkhiri et al.,, 2017). Chronic daily intake (CDI), hazard
quotient (HQ) and hazard index (HI) are non-carcinogenic risk assess-
ment factors used overall for risk assessment in drinking water. Pre-
vention of possible health risks is achieved by implementation of risk
factors for water sources characterized by high concentrations of con-
taminants. Recent studies conducted in Algeria, Iran, Thailand and
Romania indicated non-carcinogenic risks levels at As, Cd, Ni, Pb, Hg
and nitrogen contaminants (NO3, NO, and NH4"), which are abun-
'antly found in groundwater, due to household and agricultural ac-
tivities and could induce cancer or methemoglobinemia (Wongsasuluk
et al., 2018; Fallahzadeh et al.,, 2017; Hoaghia et al.,, 2016a, 2016b;
Yankey et al., 2013).

The water quality index (WQI) provides data regarding groundwater
suitability for drinking purpose, indicating the water quality with re-
spect to certain chemical parameters. WQI is helpful in management
activities by evaluating the drinking water quality trends (Srinivas
et al,, 2017). Different studies were conducted worldwide indicating
varied water quality status or categories of different drinking water
sources, quality status such as good, poor and very poor in Turkey
(Sener et al., 2017), good quality and water fit for household and irri-
gation activities in India (Zahedi et al., 2017), not suited for dinking
purpose in Pakistan (Khan and Rehman, 2018). Thus, the main objec-
tives of this study were to (i) implement a chemical model of an aquifer
or groundwater resources from Seini town, Romania, (ii) assess the
quality and pollution status of groundwater (from drill and dug wells)
used as drinking water source and settle their suitability for consump-
tion, (iii) assess the potential impact on human health and (iv) to ela-
borate and improve a mathematical model.

The novely and originality of the research consists in the complex
approach of groundwater quality in Seini town, located in the Plain of
Somes River by using more complementary methodologies: statistics of
main pysicochemical indicators, cluster analysis releaving groups of
wells that are influenced by the same pollution sources, human risk
assessment, water quality indexes calculation and interpretation,
mathematical modeling and drawing of the GIS maps of spatial dis-
tribution of the indicators, which have different approach as opposed to
the current literature. The obtained results will contribute to a complex
understanding of how groundwater responds to stress from anthro-
pogenic activities, allowing recommendations for population towards
health risk prevention and sustainability practices.

2. Materials and methods
2.1. Selection of the sampling points and sampling

The groundwater samples were collected from 17 different sites in
the town of Seini in April-May 2017 (Fig. 1).

All 17 sampling points are shown in Fig. 1, out of which 12 are dug
wells and 5 are drilled wells. The dug wells are open, located on the
property of inhabitants and carved at a depth of 4-20 m with an 80 cm
diameter, made of cement-asbestos or rock tubes and fitted with a
pulley system for water use. The drilled wells were carved at a depth of
8-14 m having a diameter of 20 cm, made of iron barrels; the water is
used by means of manual pumping. The sampling points were randomly
selected in order to cover the entire surface of the town and to include
the possible contaminated groundwater sources such as those from

Ecotoxicology and Environmental Safety 168 (2019) 88-101

households where animals are raised (2, 11, 14), industrial pigs farms
(3, 7, 16), a stream coming from a former nonferrous mine, (8), hilly
areas where grapevine is grown (1, 6, 9, 13) and a former landfill (17).

2.2, Hydrogeological structure of the area

The town of Seini is located in the Somes Plain, Somes River Basin.
From a geological point of view Seini belongs to the Baia Mare basin,
part of a tertiary sedimentary bay that was developed starting from the
Pannonian Sea and located in between the Oriental and Occidental
Carpathian Mountains. Under environmental factors, the andesite rocks
in the area have been altered and eroded, forming alluvial and delluvial
deposits, which make the transition to upper river banks. Pontian age
sedimentary rocks are gray ash-violet marls, muddy clays, and slimy
sands. Above this sedimentary layer there are boulders and pebbles
with interspaces filled with sand (somewhere clay) with a thickness of
4-6 m. The groundwater is cantoned into macro-granular formations of
the river's terraces (boulders with gravel and sands or clay). The aquifer
is recharged through precipitation and hydraulic connections with the
Somes and Seinel Rivers.

2.3. Experimental methods

Groundwater samples were collected in accordance with SR ISO
5667-3/2013 in order to avoid contamination; sampling was performed
in clean polyethylene containers (bottles). Electrical conductivity (EC)
and pH were measured according to SR EN 27888-1997 and SR EN ISO
10523-2012. The EC was measured with a WTW INOLAB 740 con-
ductometer, while the pH was determined with an HI 253 Hanna In-
struments pH meter, equipped with a combined pH electrode. Chemical
Oxygen Demand (COD) was determined by back titration with po-
tassium permanganate in the presence of sulfuric acid after the addition
of a known amount of oxalic acid (SR EN ISO 8467-2001). Chloride
concentration was measured by precipitation titration with silver ni-
trate according to SR ISO 9297 (2001). The total hardness (h)) was
measured by EDTA titrimetric method according to SR ISO 6059-2008.
Aluminum was analysed according to SR ISO 10566-2001 by molecular
absorption spectrometry with a Specord 50 Analytik Jena UV-VIS
spectrophotometer. AI** was measured after sample filtration with
membrane filters (pore size 0.45 pm) and acidification with nitric acid
(Merck, 65%) to a 1.2-1.5 pH. Al** reacts with Pirocatechol Violet dye
at a pH 6, obtained after using hexamethylentetramine as a buffer so-
lution; the resulted complex is measured at an absorbance of 580 nm
against a blank. The methods’ detection limit is 2 ug/L AI**. Ammo-
nium was measured by a spectrophotometric method according to SR
ISO 7150-1/2001. The method is based on the reaction of ammonium
with salicylate- pentacyanonitrosylferrate-dichloroisocyanurate system,
which leads to a colored compound with an absorbance measured at
655nm. Nitrates were also analysed by spectrophotometric methods,
according to SR ISO 7890-3 (2000) by a Specord 50 Analytik Jena
UV-VIS spectrophotometer. The analysis is based on the reaction of
nitrate with sulfosalicylic acid leading to the formation of a yellow
compound. The resulted solution is treated with alkaline solution. The
alkaline solution also contains the disodium salt of ethylenediamine-
tetraacetic acid, preventing the precipitation of Ca®" and Mg?*. Sul-
famic acid is added for the reduction of nitrates to nitrogen, thus
avoiding their interference (Granger and Sigman, 2009). The absor-
bance of the yellow compound is measured at 415 nm against distilled
water. Previously, a calibration curve was plotted for standard solutions
of potassium nitrate (in the range of 1-5 nug of NO3” expressed as N). The
detection limit is 0.008 mg/L NO5 expressed as N. The main stages of
the nitrate spectrophotometric determination are summarized as fol-
lowing: a volume of 10-20 mL of sample, depending of the nitrate
content, is added into a porcelain capsule, where 0.75 mL of 0.75 g/L
sulfamic acid solution and 0.2 mL of glacial acetic acid are added and
left for 5 min for the reduction of nitrates. Then, 1 mL of 10 g/L sodium
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Fig. 1. Location maps of the studied sampling site and spatial distribution of CDI and HQ.

salicylate was mixed with the sample and evaporated to dryness on a
water bath. The residue was treated with 1 mL of 18 M sulfuric acid for
10 min. 10 mL of distilled water and 10 mL of alkaline solution (NaOH
200 g/L and 50 g/L EDTA) were also added. The absorbance of the
solution was recorded at 415nm. The concentration of nitrites was
measured according to SR ISO 6777-2002 using a Specord 50 Analytik
Jena UV-VIS spectrophotometer by diazotizing with 4-amino-di-ben-
zene-sulfonamide in the presence of phosphoric acid (at pH 1.9) and
coupling with N-(1-naphthyl) ethylenediamine dihydrochloride to form
a highly colored red azo dye which is measured at 540 nm. Fe, Mn and
Zn were analysed by flame atomic absorption spectrometry (FAAS)
following standardized protocols (SR 13315/C91-2008 for Fe; SR 8662/
2-1997 for Mn and SR 1SO 8288-2001 for Zn). Heavy metals such as Cu,
As, Cd, Ni and Pb were determined by graphite furnace atomic ab-
sorption spectrometry (GFAAS) following a standardized protocol (SR
EN ISO 15586-2004). Data quality control and quality assurance were

realized by using standard operating and procedures, calibration with
standard solutions, analysis of blank reagent and analysis of each
sample in triplicate. Blanks and control samples were measured in
parallel. The results were expressed as mean values. The reagents used
were of analytical grade. The preparation of standard solutions of As
and heavy metals was realized by using standard solutions of
1000 ppm, with certified quality and ultrapure water. The heavy metals
and As were analysed with a AAnalyst 800 spectrophotometer, Perkin
Elmer equipped with two atomizers systems: a flame burner with
acetylene and air fuel, and, a graphite furnace. Fe, Mn and Zn were
analysed by FAAS, while the elements present at trace levels such as Cr,
Cd, Cu, Ni, Pb and As were measured by the GFAAS technique.

2.4. The spatial distribution maps

The spatial distribution maps were made by using the natural
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neighbor interpolation. The algorithm used by this interpolation finds
the closest subset of input samples to a query point and applies weights
to them based on proportionate areas to interpolate a value (Sibson,
1981). Spatial distribution maps of physicochemical indicators using
GIS (geographic information system) and delineated zones of high and
low levels of groundwater quality based on the indicators’ values were
elaborated, by interpolation with the help of ArcGIS software, which
was useful in groundwater quality and pollution status assessment. The
maps which represent the spatial pattern of indicators were drawn for
the surface of the groundwater by taking into account the geographical
coordinates of the dug wells. Other metrics that characterized the data
for the drill wells, namely, the physicochemical parameters results and
the coordinates of groundwater sources were also presented. In addi-
tion, for the drill wells, maps with the spatial distribution profiles of the
depth of groundwater were shown. The section considered is between
sampling points 2 and 4 (Fig. 1) and passes through the central area of
Seini town.

.5. Cluster analysis

Cluster analysis was used in grouping the groundwater sources
which have similar characteristics. The cluster analysis is an excellent
exploratory tool for complex data interpretation and water quality as-
sessment. As a measure of similarity, Ward's linkage method and
Euclidian distance were chosen to group sites and physico-chemical
parameters, respectively, in cluster analysis. Cluster analysis was per-
formed with the Statgraphic program. Logarithmic transformation was
used wherever required, to reduce the influence of high values.

2.6. Pollution index

Heavy metal pollution index (HPI) was used for water quality as-
sessment concerning the heavy metal concentrations. HPI was calcu-
lated according to Eqgs. ((1)) and (2).

Y, Wi

HPI =
i Wi m
n
IM; — 1|
Q= ), ———+100
Z:’ Si— 1 2

~Vhere, Q; is the sub-index of the ith parameter; W; is the unit weightage
of the ith parameter; n is the number of the considered parameters; M; is
the registered value of the heavy metal of the ith parameter (ug/L); I; is
the ideal value (desirable) and S; is the maxim allowable concentration
of the ith parameter (standard value), according to Romanian legisla-
tion. W; was computed as 1/S; (Hoaghia et al., 2016a, 2016b; Prasad
and Bore, 2001).

The considered elements were: Cd, Cu, Fe, Mn, Ni, Pb and Zn. As
was included also in the HPI assessment as it is a toxic metalloid
(semimetal). In the present paper, Ii is considered 0 (zero), since the
Romanian legislation established no ideal values for heavy metals.
According to Bhuiyan et al. (2010), there are three categories of pol-
lution degrees established by the HPI results, namely: low (HPI < 50),
medium (HPI = 50-100) and high (HPI > 100) (Yankey et al., 2013;
Siegel, 2002).

The heavy metal evaluation index (HEI) method provides an
overall quality of water with respect to heavy metals and it is assessed
by ratios of monitored values and MACs of chemical compounds. HEI is
computed, according to Bhuiyan et al. (2010), as Eq. (3) indicates:

n

HEI =Y He
&~ Hyuc

i=1

(3)

where, H: is the obtained chemical parameter and Hyc represents the
MAC of the ith paramenter according to the Romanian legislation. As
stated by Bhuiyan et al. (2010), HEI classifies the water samples in three
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pollution degrees: HEI < 40 indicating a low degree of pollution, HEI:
40-80 indicating a medium degree of pollution and HEI > 80, showing
a high degree of pollution.

2.7. Human health risk assessment

Human health risk assessment was conducted by calculating the
chronic daily intake (CDI), the hazard quotient (HQ) and the hazard
index (HI). These risk indices were applied for NO3", Pb, Mn and Cu, for
which the studied dug and drilled wells indicated higher concentrations
than the MACs (50 mg/L NOg, 10 pg/L Pb, 50 ng/L Mn and 100 pg/L
Cu). The CDI was calculated using Eq. (4), according to Bamuwamye
et al. (2017):

CDI = (C x IR X EF x ED) + (BW x AT) @

where, C is the contaminant concentration (mg/L), IR is the ingestion
rate per time (2 L/day for adults), ED represents the exposure duration
(30 years), FF is the exposure frequency (365 days/year), BW and AT
represent the averaging exposure time (ED x 365) and the body weight
(70 kg) (USEPA (US Environmental Protection Agency), 1989). CDI is
expressed in mg/kg/day. Using HQ, non-carcinogenic risks can be as-
sessed and calculated by Eq. (5):

HQ = £l

RfD (5)
where, RfD is the chronic oral reference dose, more specifically, an
estimation of a daily oral exposure level for population and maximum
tolerable daily intake of a specific element, which is not an outcome of
deterioration health effects (Bamuwamye et al.,, 2017). The RfD are
expressed in mg/kg/day: 1.60 NO3', 0.04 Cu, 0.14 Mn, 0.004 Pb (US
EPA, 1987, 1989, 2005). If HQ results exceed the unity (HQ = 1) the
exposed population via consumption of drinking water could experi-
ence deleterious effects with potential non-carcinogenic risk (Giri and
Singh, 2015).

The HI can be used in human health risk assessment through more
toxic elements, calculated as the sum of all HQ, which was calculated
for individual chemicals [Eq. (6)]. HI results higher than one (HI = 1)
indicate significant non-carcinogenic risk (Giri and Singh, 2015).

n

HI =S HQ
-Z (6)

2.8. Water quality index (WQID)

An effective tool in determining the quality status of water is the
WQI method. It was first proposed by Horton (1965) and adjusted by
Babu et al. (2006), Srinivas et al. (2011) and Sener et al. (2017). It is
calculated by using the following Eq. (7):

Z Qn u';l
2 W 7)

where, Q, is the quality rating of the nth chemical indicator computed
by Eg. (8) and W, is the unit weight of the nth chemical parameter,
calculated by Eq. (9):

(V- W)

wQI =

L= % 100
Y Emm )
= &

3 ©)

where, V,, represents the amount of the determined chemical indicator;
V; is the ideal value of the chemical parameter, S; is the standard value
or MAC, according to the Romanian legislation and k is a proportional
constant, taken as one (k = 1); V; for a pH of seven (Vi = 7) and for
the rest of the parameters being zero (Vigcas = 0) (Srinivas et al,,
2011).
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The WQI classifies water quality in five quality status, namely ex-
cellent (WQI = 0-25), with drinking, irrigation and industrial usages,
good (WQI = 26-50) with domestic, irrigation and industrial usages,
poor (WQI = 51-75) with irrigation and industrial usages, very poor
(WQI = 76-100) with irrigation usage and unsuitable for drinking
(WQI > 100) with restricted use for irrigation (Srinivas et al., 2011;
Brown et al., 1972).

2.9. The mathematical model

The mathematical model elaboration was done using the
TableCurve Windows’s program, which applies the nonlinear regression
method in order to obtain best-fit values for the parameters. Based on
the mathematical models that fit the experimental data the study at-
tempted to predict the future trends of the considered physicochemical
characteristics of water used as a drinking water source.

3. Results and discussions
3.1. Spatial distribution 3D analysis

Table 1 exhibited the physicochemical characteristics, summary
statistics (mean, median and standard deviation) for the groundwater
samples and statistics indicators such as central tendency and varia-
bility measures. Data in Table 1 indicated an asymmetric distribution of
parameters around the mean. The depth of the water wells varied be-
tween 4 and 20 m, while the thickness of the waterlayer was between
0.7 m and 9 m (Table 1). The depths of water wells were established by
using a special string connected with a weight at the end.

The standardized skewness and standardized kurtosis indicated
whether the sample comes from a normal distribution. Some of the
parameters exhibited values for standardized skewness and standar-
dized kurtosis higher than 2, indicating departures from a normal dis-
tribution (COD, NO3,, NO2, NH4 ", metallic ions). Except for the pH
(negative value) all chemical indicators showed positive skewness.
Chloride is found at low concentrations (11-102 mg/L) compared to the
MAC (250 mg/L), this being the reason why the water has no salty or
bitter taste. The total mineral and organic compounds, dissolved gases,
particles in suspension and the presence of living organisms determine
the groundwater quality. The liquid, solid or gaseous natural pollutants
from water diffuse in suspension or colloids. Pollutants as Pb or Cu can
oe found due to water treatment or transport, while Cl” and other metals
or organic pollutants are brought in by waste water receptors from
mines or from industrial parks. The mineralization was specific to
groundwater samples with EC ranging from 491 to 982 pS/cm (Fig. 2a).
The mineralization is mainly determined by Ca and Mg salts, indicating
the hardness as well, between 10.7 and 20.4 dGH (Vulpasu and
Racoviteanu, 2016). The respective indicators were approximately log-
normally distributed, in agreement to previous results for infiltration
rate and hydraulic conductivity (Niazi et al., 2017).

Generally, the pH defines the chemical and biological processes
which occur in the water systems. For potability usage, groundwater
must have a pH between 5.5 and 7.5, which can vary from one region to
another. Studied samples had a pH ranging from 5.6 to 6.8 with a mean
of 6.3 (Fig. 2).

Water turbidity is given by suspended matter such as clay, alluvial
deposits, organic substances and fine inorganics, finely divided sus-
pensions, plankton and micro-organisms. Waters with high turbidity
presented an epidemiological hazard due to the suspension particles
used as support for pathogenic germs. The highest turbidity (3.7 NTU)
was measured in sample 8, located at the foot of a hill, near a stream.
High turbidities were obtained in deeper and middle dug wells (Fig. 2).
The lowest values (0.08 and 0.1 NTU) were determined in samples 17
and 14, located in a plain region. Water turbidity can be influenced by
abundant precipitations, which move and carry the sediment deposited
on the bottom through the whole water well, this way, leading to water
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cleaning, (unsilting and sediment elimination). A natural decanting
takes a couple of days, increasing the turbidity which makes the
groundwater unsuitable for drinking.

COD is an indirect chemical index of water pollution, especially by
organic matter, but also by inorganic oxidable substances such as NOy,
ferrous salts and §%. Oxygen dissolves in water in contact with the at-
mosphere, while lack of oxygen causes a loss in the freshness of water,
unsatisfying thirst due to the flavorless taste (Vulpasu and Racoviteanu,
2016). The organic substances content given by the organic carbon
amount and the permanganate index registered low values for all
sources, COD being in the range of 0.32-2.90 mgO/L. Organic com-
pounds feed and develop bacteria and different other organisms. Fig. 2
shows the propagation of indicators related to organic compounds in
the depth of groundwater. The higher the COD, the higher the organic
matter content in water, thus being related to a richer pathogenic mi-
croflora.

Total hardness (h,) of a certain groundwater depends on the soil and
rocks it traverses. The Ca and Mg amount (CO3’, HCO4), 50,4%, Cl', NOg,
PO,* and silicates) is directly proportional to the h. A high h, value
makes the water improper for human consumption or for any other use;
due to the unpleasant taste its consumption can cause salt deposits in
the body (kidneys, gallbladder, and bones). In regions with high enough
contents of Ca and Mg in drinking water (ht > 5 dGH), a lower in-
cidence of cardiovascular diseases in comparison to the areas with soft
drinking water was found (Catling et al., 2008; Monarca and Craun,
2006). For the studied samples the ht between 10.7 dGH (sample 17)
and 20.4 dGH (sample 1) (Fig. 2), has values higher than MAC (5 dGH).

A relatively high amount of Fe in drinking water has no negative
effects on the human body, but it can cause a number of incon-
veniences, such as metallic taste and an opalescent yellow color. A
water rich in Fe cannot be used in medical instruments cleaning and
laundry because it produces stains. In water, due to the hydrolysis of Fe
(11) ions in the presence of dissolved oxygen generates ferric hydroxide,
Fe(OH)s, causing a relatively high turbidity. Feruginous waters require
water treatment. Fe aids bacteria and mould obstructing the drilled well
pipes. The highest Fe content was 920 ng/L (Fig. 3), and the source is
rejected to be used for drinking. The Fe content increases with depth.

Fe(HCO3); — Fe(OH); + 2CO;
4Fe(OH); + O» + 2H,0 — 4Fe(OH)3

In water, Mn is present in solid phase, in suspension, and com-
plexed. In groundwater, Mn can be found in concentrations of
2.0-3.0mg/L and very rarely above 5.0-6.0mg/L. It is most often
found in concentrations of 0.5-1.0 mg/L. High amount of Mn forms
brown-to-black deposits and gives a metallic taste and a specific odor of
mud, easily confused with H,S. The highest content of Mn was found in
sample 10 (0.4 mg/L) at a depth of 10m (Fig. 3), due to the high level
of hardness of irrigation waters, which increases the mobility of Mn. Mn
leaves the soil matrix and reaches the groundwater (Turner et al,
2016).

Like Fe, Mn contributes to water turbidity, as Mn(Il) and Mn (IIT)
oxidate under the influence of atmospheric oxygen. A higher amount of
Mn (0.32 mg/L) is probably due to animal manure leachate. Highest
contents of Mn, Cu and Pb characterized a private water well (10),
which, after the current study, has stopped being used as a drinking
water source.

The incomplete degradation of the organic compounds which con-
tain nitrogen induces ammonia in water. The final stage result of the
organic compounds degradation is represented by the ammonia, in-
dicating animal manure pollution; sources of ammonia are the animal
farms and the lack of sewage systems. NH, " ions are useful parameters
both to prevent risk situations in the aquatic environment and to detect
recent contamination phenomena. NI, * concentratios are low, whith a
maximum value of 0.25mg/L (Fig. 3.).

The mineralization of organic compounds resulted from agriculture
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activities (use of fertilization and nitrogen pesticides) is a source of
NOj" in soil. The NO,™ source is the NO3™ reduction in the presence of a
reducing flora and a high environmental temperature. NO; and NO5
are natural components of the soil, part of the nitrogen cycle, which are
formed by nitrogenous organic substances mineralization from plants
and animals. NO3™ and NOy™ are two of the more commonly detected
contaminants of groundwater, especially in agricultural areas. Confined
aquifers with depths lower than 30 m are more exposed to NO3™ and
NO; contamination when compared to unconfined aquifers. Generally,
sources of NOj3™ are fertilizers, degradation of organic waste, and in-
filtration of insufficiently treated wastewater, livestock farming, septic
tank waste and erosion of natural deposits. Because NO5™ is highly so-
luble in water, it can easily reach the groundwater sources (Vulpasu and
Racoviteanu, 2016).

The distribution maps of NOy, (Fig. 3) indicated high concentra-
tions at the surface of groundwater and the increase of these pollutants
at higher depths in areas with pig farms and grapevine cultures. These
high concentrations could also be related to the use of fertilizers (Devic

t al., 2014). The penetration of NO3™ in groundwater and its accumu-
:ation in time depends on the geological and hydrogeological structure
of the area (Vulpasu and Racoviteanu, 2016). NOy can have a direct
action on organisms by blocking hemoglobin and producing methe-
moglobin, but also an indirect action by reducing the resistance of the
body, especially in infants.

NOj” offers proper developing conditions for algae or other aquatic
plants, which consume and reduce the oxygen from water, making it
tasteless. A water rich in NOg™ can cause hypertension, circulatory, and
thyroid gland disorders, headaches, hives, intoxication, severe cyanosis,
congenital malformations, goitre, even cancer (Sadler et al., 2016;
World Health Organization (WHO), 2011).

NH;" and NO3 had higher values in depth, while NO,™ had higher
values at lower depth near the surface of groundwater layer. Dug wells
located near farms indicated the highest NO,™ concentrations (0.31 and
0.34mg/L), due to soil fertilization. Sample 2 has been decommis-
sioned due to floods, and the residents have been informed that this
water source has a high level of NO;. NOy may occur following the
mineralization of nitrogenous organic substances from plants and ani-
mals. Some of these substances are absorbed by roots and act as a raw
material for the synthesis of proteins and other nitrogen compounds.
NO; is not destroyed by boiling, but actually increased.

Contamination with heavy metals alongside their specific char-
Acteristics, as indestructibility, bioaccumulation, biomagnification,
persistency, toxicity and negative impacts on organisms, represent a
worldwide health threat for entire ecosystems, social prosperity and
economic development (Cao et al., 2018; Milovanovic, 2007), espe-
cially for groundwater used as a drinking water source. Living organ-
isms could be exposed to heavy metals by dermal absorption, ingestion
or direct intake and inhalation (Belkhiri et al., 2017; USEPA (US
Environmental Protection Agency), 1989). Sources for heavy metals are
smelting processes, industrialization, fuel combustion, municipal wa-
sters, mining activities, transportation vehicles, which could reach the
superficial groundwaters (Seddique et al.,, 2004; Rajeshkumar et al.,
2018).

Heavy metals (Zn, Ni, Pb, Cu, Cd) showed different distributions
depending on the types of metal, depth and location of the water well
(Fig. 4). The mine waters, located near the sampling points are heavy
metals sources (Chen et al., 2016). Pb concentration exceeded the MAC
in two dug water wells, which could negatively affect the health of the
consumers, due to the destructive effect on the DNA and the central
nervous system (Devic et al., 2014). The highest concentrations of Ni,
Pb, Cu, and Cd (Fig. 4) were obtained in the most intensely populated
part of the studied area, similar to the findings of the Belkhiri et al.
(2017) study results.

The high concentrations of Cu could be the reason for its mobility
influenced by the pH and P. Therefore, the increase of P leads to the
decrease of Cu mobility and the decrease of the pH also increases the Cu
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mobility (Turner et al., 2016). High concentrations of Cu are toxic,
affecting the heart, kidney and the gastrointestinal tract. Pb is toxic
especially for children and pregnant women (Seddique et al., 2004). In
the current study concentrations of heavy metals and As decreased in
the following sequence: Zn > Cu > Pb > Ni > Cd > As, probably
due to the release of metal ions into the groundwater as an endogenic
source of contamination based on the alteration in the oxidation-re-
duction status of sediments. All the heavy metal distributions contain
outliers showing departure from normal distributions that may be at-
tributed to pollution sources. The highest departure from a normal
distribution was found for Cu and Pb. High values of Cu and Pb were
found in sample 10 which was situated near the road, water was not
suitable for drinking, the users were recommended to connect to the
town’s water system. If the access to the water system was not possible,
the inhabitants could benefit from further research on water purifica-
tion solutions in order to obtain a reliable drinking water source and
also to improve the agricultural and livestock practices in order to
protect the quality of groundwater. High content of Pb was found in
sample 7, located in the proximity of an industrial pig farm. Heavy
metals or metallic elements and metalloids induce toxicity at low ex-
posure levels and can even cause death.

3.2. Cluster analysis

The cluster analysis showed that groundwater samples are divided
into four clusters: C1 containing 7 members, C2 with 4 members, C3
with 5 members and C4 which is formed by a single member (sample
17). C1 agglomerated the water sources located in the eastern part of
the town (samples 1, 9, 11, 16), in the western extremity of the town
(samples 12, 15) and in the southern extremity (sample 14). All these
sources extracted the water from high depths (8-20 m) having a good
quality with low HPI, ranging between 0.17 and 0.29, except for sample
15 (0.76). Samples 11 and 14 are located in households were animals
are raised. C2 grouped 4 samples: 4 linked at low distance to samples 8,
13 and 6. Generally, the water quality is good with HPI ranging be-
tween 0.18 and 0.30, except for sample 6 (0.98), due to a high Fe
concentration. Samples 6 and 13 are located at the base of hills planted
with grapevine, where fertilisers and pesticides with Cu were used.
However, the metal content exceeded the MACs in sample 6 and only
for Fe. C3 contained the water sources located in the central part of the
town (samples 2, 3, 7, 10) and also in the lower areas near livestock
farms that cross the town on the North-South direction. Samples 3 and 7
are located at the extremity of the town, near an industrial area. Sample
17 showed considerable disimilarities when compared to the other
sources, which are located in a lower part of the town, near the former
landfill. The water quality is very good, the water content in cations and
anions is very low except for NH, ", that showed one of the highest
values (0.22 mg/L), but lower as the MAC. Cluster analysis was used to
investigate possible similarities between the main variables: nitrogen
species, Cl', metals and As (Fig. 5b). The distribution of metals and As
was normalized by using the logarithm of the metal content.

Cluster analysis performed on the chemical indicators as variables
generated three clusters: C1 that included NO5, NH, ', NO5 and Cd, C2
containing Cl', Mn and Fe, and C3 containing As, Al and studied heavy
metals. C1 grouped the indicators related to agricultural and livestock
activities, while C2 grouped CI, Fe and Mn originated especially from
natural sources (dissolution of bedrocks). C3 represented the elements
with anthropogenic sources, such as leakage of Pb, Zn and Cu from
landfill or the grapevine growing activities that are related to the uses
of substances containing Cu and As.

3.3. HPI and HEI
HPI and HEI were calculated for As, Cd, Cu, Fe, Mn, Ni, Pb and Zn.

The HPI is a useful tool in evaluating overall pollution with heavy
metals. According to Law 311 (2004), applied in HPI and HEI count, the
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pollution indices results indicated free heavy metal pollution. The
highest HPI value corresponds to sample 10 (97.7), while samples 17
(5.5), 12 (7.4), 13 (7.8) and 4 (8.1) were characterized by the lowest
HPI values, indicating low and medium degrees of contamination.
However, samples with HPI higher than 30, as samples 5 (39.6), 7
(61.5), 9 (41.1) and 10 (97.7), indicated high levels of Cu, Mn and Pb,
which exceed the MACs. The HEI results are below 40, suggesting that
the studied groundwater samples are characterized by a law degree of
pollution. The highest value was obtained for sample 10, followed by
samples 7 and 5, while the lowest values characterized samples 17, 12
and 4 (Table 1). The HPI and HEI results were directly affected by Cu,
Fe, Mn and Pb.

3.4. Health risk assessment

The human health risk by ingestion of drinking water was eval-
uated. Risk assessment indices were calculated, namely the CDI, HQ and
HI (Egs. (3)-(5)) for Cu, Mn, Pb and NOs, chemicals which exceeded
*he MACs. CDI results of heavy metals and NO5™ were obtained in the
.ollowing order: Pb < Mn < Cu < NOg, although the mean results
were attained in the order of Pb < Cu < Mn < NOj". The highest va-
lues of CDI were obtained for NO3 in samples 7, 9, 15 and 16 (CDI >
2.0 mg/kg-day), Cu in samples 10, 15, 8, 9, Mn in samples 10, 5, 15, 6
and 7 and Pb in samples 7, 9 and 10 (Fig. 1). Furthermore, NOy CDI
exceeded the reference dose set by US EPA (2005), while for calculated
metals, CDI values were within their reference dose limits. The lowest
CDI results were obtained for Mn in sample 1, Cuin 5, Pb and NO3 in 6.
The mean CDI for Cu is 1.0 x 10 mg/kg-day through drinking water
ranging from 1.0 x 10 to 7.0 x 10 mg/kg-day. Mn and Pb CDI
results ranged from 4.0 x 10” to 1.1 x 10 mg/kg-day and 0.1 x 10
to 1.0 x 10 mg/kg-day, with means of 3.5 x 10 mg/kg-day for Mn
and 2.1 x 10 mg/kg-day for Pb. The CDI of NO5° ranged between 1.7
% 107 and 2.9 mg/kg-day, having a mean of 1.2 mg/kg-day. Sample 10
is characterized by the highest CDI and HQ for metals, which are cor-
related with the highest Pb, Mn and Cu concentrations. In Fig. 1, the
spatial distribution of CDI and HQ values for ingested water in the
population group along the sampling sites is show

However, HQ does not exceed the critical value (HQ < 1.0), sug-
gesting no potential non-carcinogenic risks at Cu, Mn and Pb. The HQ
results of selected heavy metals and nitrogen compounds were found in
the order of Mn < Cu < Pb < NOs. The lowest HQ calculated for
metals was recorded in sample 5 for Cu, followed by sample 17 for Pb,
samples 1 and 13 for Mn and sample 6 for NOg". The highest HQ cal-
culated for NO3™ was obtained in sample 9, followed by samples 16, 1,

a8

15,7, 14, 12 and 4 (HQ > 1.0) and showed potential non-carcinogenic
risk ; results ranged from 0.01 to 1.84. HQ of Cu ranged from 1.0x10™
to 0.18, having a mean of 0.03. HQ of Mn and Pb ranged from 0.003 to
0.08 and 0.001 to 0.21, with means of 0.03 and 0.04 (Fig. 1).

The HI results counted for Cu, Mn, Pb and NO3™ ranged from 0.051
to 2.0, with a mean of 0.85, indicating a potential health risk. Highest
values are directly proportional with the HQ of NOg', which are higher
than 1.0 (HI > 1.0). In other studies, for consumed drinking water, high
HQ of Pb, ranging from 0.00 to 25.7, low HQ for Cd (0.0001-0.0028),
and high HQ for NOy (0.1-2.7) in Thailand, Iran and Romania, were
found (Wongsasuluk et al, 2018; Fallahzadeh et al., 2017; Hoaghia
et al., 2016b).

3.5. Water quality index

In order to assess the water quality, WQI was employed. For the WQI
count, sixteen chemical indicators were used, namely pH, EC, h,, CI,
NO3, NOy, NH,", As, and Al, Cd, Cu, Fe, Mn, Ni, Pb, Zn. Results in-
dicated that 65% of studied water samples have an excellent quality
status with drinking, irrigation and industrial usages, with WQI values
ranging from 5.7 to 24.5, Samples 17, 12, 13 and 4 are characterized
with the lowest WQI results. A good status with domestic, irrigation and
industrial usages characterizes 23% of samples; the WQI results ranged
from 25.2 to 40.9, with the lowest values for samples 6, 2, 5 and 9.
Sample 7 is characterized by poor quality (WQI = 61.1) with irrigation
and industrial usages. Sample 10 has a very poor quality and a possible
irrigation usage, given by the highest WQI value (97.2).

3.6. Mathematical modeling of the groundwater characteristics

A mathematical model is the description of a system or process
using mathematical symbols and functions. By using a mathematical
model, the experiments design is optimized, which could lead to a
better understanding of the obtained experimental results. When the
experimental results correlate, appropriate values are obtained and
interpreted in the model context. In order to develop mathematical
models, physicochemical parameters results were taken into account.
The proposed mathematical models are nonlinear functions generated
by the TableCurve Windows program. For a certain group of 2 or 3
parameters, the regression function with the highest correlation coef-
ficients was chosen.

Fig. 6a and Eq. (10) showed the correlation between Pb and Mn,
described by an exponential function with a correlation coefficient of
0.60 (F = 26.6).
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Fig. 6. The mathematical relationships between the concentrations of physicochemical parameters in the groundwater samples: Pb = f(Mn) (a); Pb = f(Mn, Zn) (b);
Cl" = f(EC) (¢); EC = f(ht CI") (d); COD = f(NO3) (e); COD = f(NO3-178 , EC) ().

y = 3.346 + 3.208x* (10)

Variations of Pb in groundwater depending on Zn and Mn were
determined by using the TableCurve3D program. The concordance
between the results of mathematical and experimental models showed
that we can use the model to approximate the concentration of Pb when
we know the Mn and Zn concentrations. The mathematical model
showed increased Pb concentrations correlated to the increase of Zn
concentration and a slight increase of Mn concentration (that is in-
cluded as a logarithm of concentration) (Fig. 6. (b)). In this case, the
result is "very good", according to the precision indicator of the model
R? = 0.98. The correlation between Pb, Zn and Mn, cpp, = (Cap, ) s
given by Eq. (11). The evaluation of metal-metal correlation coeffi-
cients showed that Mn and Zn are mutually depended on each other and
on Pb, possibly related to the fact that they have the same origin (Devic
et al., 2014). This 3D model showed a net improvement of the pre-
viously presented individual 2D mathematical models.

z = —0.666 + 2.986x> + Ollﬁ
I

(11)

There are other situations in which the mathematical model im-
proves, if it correlates with a third parameter. For example, in case of
Cl" dependence on EC, a relatively low correlation coefficient is ob-
tained, R? = 0.48, as well as an exponential function of 4 degrees given
by Eq. (12) and Fig. 6(a), which showed a slow nonlinear increase in EC
with the increase of Cl” content. By adding the hy to the CI-EC system,
the correlation coefficient increases to R? = 0.80. The relation between
these parameters is expressed by Eq. (13) and (Fig. 6b), EC showing a
decrease and then an increase with the increase in the CI° content, also
being influenced by the variation of the hy. Cl" is a conservative en-
vironmental tracer, owing this to its chemical stability and high solu-
bility. CI" amounts in the atmospheric deposition are usually small in
inland areas (Niazi et al., 2017).
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¥ =17702.01 + 6.344x3 12)
Z = —0.666 + 2.986x* + Sddly

Iny (13)

Fig. 6e and Eq. (14) indicated the correlation between COD and
NOj3 described by an exponential function with a correlation coefficient
of 0.57. For the correlation of COD, NO5™ and EC, a mathematical model
described by Eq. (15) with the correlation coefficient R2 = 0.74 was
obtained; Fig. 6 shows the corresponding function. The positive corre-
lation between NO3™ and EC indicated that the increase of COD is ac-
companied by NOj™ increase (due to the the input of natural and syn-
thetic fertilizers) and increased EC (through contribution of ions — due
to inorganic fertilizers or to ionizable organic ones).

¥ =097 + 3.55x? (14)

Z = 268.31 + 0.001x%+9.65)° (15)

The dissolution of oxygen in water occurs in atmospheric air in
ontact with water, which is why groundwater contains less oxygen
«han that on the surface. The solubility of oxygen is influenced by air
and water temperature, atmospheric pressure, climate, as well as by the
chemical and biological composition of water.

In conclusion, the 2D mathematical models were improved upon by
using a third parameter, resulting in 3D models that indicate better
correlation coefficients (F? > 0.9). The obtained 3D models constitute
a novelty in the specialized literature, with respect to the correlation
between Pb, EC, COD and NO5".

4. Conclusions

The paper presents the evaluating of the water quality quantified by
pollution and quality indices and also to assess the human health risk by
water consumption, focusing on the toxicological aspects which could
affect human health, regarding the water consumption, also on the
correlation degree between the chemical indicators which together
could have a significant impact on human health. This study follows the
evolution of parameters with the help of maps, imprinting a 3D vision
about the harmful and harmless drinking water sources. The study re-
sults reflected the presence of anthropogenic activities (agriculture,
sewage, industry and urban activities). The physicochemical para-
meters indicated that not all studied drinking water sources are good
-or drinking. HPI and HEI calculated for As, Cd, Cu, Fe, Mn, Ni, Pb and
Zn indicated that studied samples are free from heavy metal pollution.
Highest results are directly proportional with the highest metal con-
tents, namely Pb, Cu and Mn which exceed the MACs. HEI results
showed a low degree of pollution. No potential non-carcinogenic risk
can occur due to drinking water consumption with respect to heavy
metals, according to the applied risk indices results; however, water
samples are predisposed to non-carcinogenic risks at NO5™ giving the
high HQ and HI results, which exceeded the critical value of 1.0. waQl
results ranged between 5.7 and 97.2, indicating that 65% of water
samples had an excellent quality status and are characterized with
drinking, irrigation and industrial usages; 23% of samples had a good
quality with domestic, irrigation and industrial usages and two samples
had a poor and very poor quality respectively, thus characterized with
irrigation and industrial usages. Cluster analysis classified the ground-
waler sources into 4 groups: C1 included mainly the water wells located
in the center of the town under anthropic influence, while clusters C2
and C3 were especially formed of water wells under agricultural and
industrial influences and C4 which contained a single member with
very high quality located in a less polluted area of the town. Until now,
such comprehensive study was not performed in the Somes plain area.
The population from Seini was informed regarding the water quality
sources and the possible effects on human health. The present research
is important for other future studies, due to its approach, concerning
the groundwater quality in localities with industrial and agricultural
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activities. Additionally, specialists in water treatment could be in-
formed in order to elaborate a centralized water supply system; the
inhabitants are informed and guided with data about the quality and
possible health effects of the water that they consume. The findings of
the present study could be helpful for local authorities in the effective
management and mitigation of the inferior quality of water.
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ANEXA 10

4.f. Organizarea concursurilor studentesti locale, nationale si
international

- Am atasat dovada participarii in comitete de organizare a conferintelor
studentesti, ca si presedinte de comisie si ca membru de comisie
- Am atasat pozele relevante pe care l-am realizat la workshop
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COMISII
SESIUNEA DE COMUNICARI STIINTIFICE STUDENTESTI

Luni, 13 mai 2019, ora 12.00

1. Sectiunea INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE — Sala S 51

Comisia: prof.univ.dr. ing. Anca MIHALY COZMUTA — presedinte
sef luer.dr. Flavia POP — membru
sef lucr.dr. Anca DUMUTA - membru

2. Sectiunea CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE si
METODE DE ANALIZA UTILIZATE IN CONTROLUL CALITATII
MEDIULUI SI PRODUSELOR — Sala S47

Comisia: confuniv.dr. Liviu Giurgiulescu — presedinte
confuniv.dr. Camelia NICULA — membru
conf.univ.dr.Thomas DIPPONG — membru

3. Sectiunea BIOLOGIE si BIOCHIMIE APLICATA - Sala S25
Comisia: sef lucr.dr. Stela JELEA — presedinte
sef luer.dr. Lucia MIHALESCU — membru
sef lucr.dr. Oana MARE ROSCA — membru
4. Sectiunea CHIMIE si CHIMIE DIDACTICA — Sala S21
Comisia: conf.univ.dr. Anca PETER — presedinte
sef lucr.dr. Claudia BUTEAN — membru
sef lucr.dr. Dania RACOLTA — membru
5. Sectiunea PROTECTIA SI MANAGEMENTUL MEDIULUI - Sala 1.24-1
Comisia: prof.univ.dr. Floarea DAMIAN — presedinte

confuniv.dr.Marian JELEA — membru
sef luer.dr. Daniel NASUI — membru

Director de departament
Conf.univ.dr. Berinde Marioara Zoita



COMISII SESIUNEA DE COMUNICARI STIINTIFICE STUDENTESTI

Vineri, 11 mai 2018, ora 12.00

1. Sectiunea INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE — Sala S 47

Comisia: conf.univ.dr. Anca PETER — presedinte
confuniv.dr. Leonard MIHALY COZMUTA — membru
sef lucr.dr. Flavia POP — membru

2. Sectiunea CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE si
METODE DE ANALIZA UTILIZATE IN CONTROLUL CALITATII
MEDIULUI SI PRODUSELOR — Sala 833

Comisia: conf.univ.dr.Anca MIHALY COZMUTA — presedinte
conf.univ.dr. Camelia NICULA — membru
confuniv.dr. Liviu Giurgiulescu — membru

3. Sectiunea BIOLOGIE si BIOCHIMIE APLICATA — Sala 521

Comisia: conf.univ.dr.Marian JELEA — presedinte
sef luer.dr. Lucia MIHALESCU — membru
sef lucr.dr. Oana MARE ROSCA — membru

4. Sectiunea CHIMIE si CHIMIE DIDACTICA — Sala S26
Comisia: conf.univ.dr.Thomas DIPPONG — presedinte
sef lucr.dr. Claudia BUTEAN — membru
sef lucr.dr. Zorica VOSGAN — membru
5. Sectiunea PROTECTIA SI MANAGEMENTUL MEDIULUI — Sala 1.24-1
Comisia: prof.univ.dr. Floarea DAMIAN — presedinte

conf.univ.dr.Gheorghe MACOVEI — membru
sef lucr.dr. Daniel NASUI — membru



COMISII
SESIUNEA DE COMUNICARI STIINTIFICE STUDENTESTI

Luni, 13 mai 2019, ora 12.00

I. Sectiunea INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE — Sala S 51

Comisia: prof.univ.dr. ing. Anca MIHALY COZMUTA - presedinte
sef lucr.dr. Flavia POP — membru
sef lucr.dr. Anca DUMUTA - membru

2. Sectiunea CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE si
METODE DE ANALIZA UTILIZATE IN CONTROLUL CALITATII
MEDIULUI SI PRODUSELOR — Sala S47

Comisia: confiuniv.dr. Liviu Giurgiulescu — presedinte
confuniv.dr. Camelia NICULA — membru
conf.univ.dr.Thomas DIPPONG — membru
3. Sectiunea BIOLOGIE si BIOCHIMIE APLICATA — Sala S25
Comisia: sef lucr.dr. Stela JELEA — presedinte
sef lucr.dr. Lucia MIHALESCU — membru
sef lucr.dr. Oana MARE ROSCA — membru
4. Sectiunea CHIMIE si CHIMIE DIDACTICA — Sala S21
Comisia: confouniv.dr. Anca PETER — presedinte
sef lucr.dr. Claudia BUTEAN — membru
sef lucr.dr. Dania RACOLTA — membru
5. Sectiunea PROTECTIA SI MANAGEMENTUL MEDIULUI — Sala L.24-1
Comisia: profuniv.dr. Floarea DAMIAN — presedinte

conf.univ.dr.Marian JELEA — membru
sef lucr.dr. Daniel NASUI — membru

Director de departament
Conf.univ.dr. Berinde Marioara Zoita
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CENTRUL UNIVERSITAR NORD DIN
i"i BAIA MARE
FACULTATEA DE STIINTE
ONTEINICA " DEPARTAMENTUL DE CHIMIE-BIOLOGIE

DDDDDDD -NAPOCA

SESIUNEA DE COMUNICARI
STIINTIFICE STUDENTESTI

PROGRAM

13 mai 2019
BAIA MARE
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Motto:

“Lucrul cel mai minunat cu care ne putem intalni este
misterul. La baza artei si stiintei adevarate se afla
emotia primara. Cel care nu stie acest lucru si nu poate
fi curios sau simf{i uimirea este asemenea unei lumanari
stinse”

A. Einstein
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Luni — 13 mai 2019

ora 12.00

Sala 51 - Sectiunea 1
Ingineria produselor alimentare

Sala 47- Sectiunea 2
Controlul si expertiza produselor alimentare
Metode de analizd utilizate in controlul calitatii mediului si
produselor

Sala 25 — Sectiunea 3
Biologie
Biochimie Aplicata

Sala 26 — Sectiunea 4
Chimie
Chimie Didactica

Sala L24 — Sectiunea 5
Protectia si Managementul Mediului



COLECTIVUL DE ORGANIZARE

Conf.univ.dr. Monica Liliana MARIAN — Decan
Conf. univ. dr. Zoifa BERINDE - Director de departament
Sef lucr.dr. Zorica VOSGAN — Responsabil stiintific

PRESEDINTII SECTIUNILOR

Prof.univ.dr.habil. Anca MIHALY COZMUTA — Sectiunea 1
Conf.univ.dr. Liviu GIURGIULESCU — Secfiunea 2
Conf.univ.dr. Monica MARIAN — Sectiunea 3
Conf.univ.dr.habil. Anca PETER — Secfiunea 4

Prof. univ. dr. Floare DAMIAN — Sectiunea 5



Sectiunea 1

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Comisia:
prof. dr. habil. Anca MIHALY COZMUTA — presedinte
sef lucr.dr. Flavia POP - membru
sef lucr.dr. Anca DUMUTA - membru

1. Studiul influentei conditiilor de depozitare asupra caracteristicilor
untului clarificat, Alexandra MATEAS

2. Dezvoltare produs nou — foitaj cu cartofi, Lucian CHESEI

3. Caracteristici ale iaurtului cu probiotice, Helga MAXIM

4. Modificarile in timp ale parametrilor fizico-chimici ai iaurtului cu
simbiotice, loana MOS

5. Muschiulet de porc afumat: studiul influentei tipului de afumare si a
esentelor de lemn folosite la afumare asupra caracteristicilor
organoleptice si fizico-chimice, Lucian POP

0. Piure de pastarnac: preparare si studiul influentei diferitelor tehnici
de conservare bazate pe variatia temperaturii, Cristina MIKE

1. Cercetari asupra bauturilor alcoolice distilate (Tuica), Andrei
BARBUL

8. Tehnologia de obtinere a laptelui cu continut redus de cholesterol
Andreea Noghi

9. Tehnologia de obtinere a bauturii racoritoare din zara cu adaos de
fructe, Bianca MIHAILA(RAD)

10. Tehnologia de obtinere a carnatilor cu adaos de ciuperci, Cosmin
URS

1. Tehnologia de obtinere a iaurtului de baut cu adaos de fructe
Loredana TOMOIAGA

12. Tehnologia de obtinere a sucului de mere pasteurizat la
microunde, Denisa DEICIUC

s



Coordonatori: Prof. dr. habil. Anca MIHALY COZMUTA (1-2)
Conf.univ.dr. Camelia NICULA (3-4)
Conf.univ.dr.habil. Anca PETER (5-6)

Sef lucr.dr. Zorica VOSGAN (7)
Sef lucr.dr. Anca DUMUTA (8-12)

Sectiunea 2

CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
si
METODE DEVANALIZA UTILIZATE IN CONTROLUL
CALITATII MEDIULUI SI PRODUSELOR

Comisia:
conf.univ.dr. Liviu GIURGIULESCU - presedinte
conf.univ. dr. Camelia NICULA - membru
conf.univ.dr. Thomas DIPPONG - membru

1. Studiul influentei procesului de precoacere asupra pdinii albe, Alina
VANDENBERGH

2. Studiul influentei adaosului de zer asupra caracteristicilor fizico-
chimice-organoleptice ale pdinii precoapte, Georgiana MICLE

3. Studiul influentei naturii ambalajului asupra timpului de viatd a
untului — ambalaj pe baza de hdrtie, Diana GITA

4. Studiul influentei naturii ambalajului asupra timpului de viati a
untului — ambalaj pe baza de folie de Al., Diana LIBOTEAN

5. Studiul influentei conditiilor de depozitare asupra caracteristicilor
untului clarificat, Alexandra MATEAS

0. Analiza cafelei decofeinizate, Alexandru DRAGOS

1. Prepararea si analiza unor sortimente de biscuifi cu continut ridicat
de fibre alimentare, Denisa CULCEAN

8. LEfectul antisepticilor naturali in conservarea sucurilor de legum,
Crina CADAR

9. Calitatea laptelui provenit de la diferite specii de plante si animale,
[leana MOLNAR

10. Studiul parametrilor de calitate pentru diferite sortimente de miere
de albine, Crina PASCU

6
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L. Extinderea termenului de valabilitate pentru sucul natural de
portocale prin adaos de conservanti, Samuel PASCU

12. Tehnologia si controlul calitdtii sortimentelor de bere blondii,
Mara FAGE

13. Evaluarea calitcyii apei plate de-a lungul lanfului carpatic i
impactul asupra populaiei , Daiana DRULE

14. Caracterizarea senzorials §i fizico-chimicd a vinulyi rose, Raluca
UTA

15. Analiza comparativé fizico-chimicd, senzorials st microbiologicd
a sortimentelor de cacao din mai multe tari, Andrei OSAN

Coordonatori: Prof. dr. habil. Anca MIHALY COZMUTA (1-5)
Conf.univ.dr. Cristina MIHALI (6-7)
Conf.univ.dr.Thomas DIPPONG (12-15)

Sef lucr.dr. Flavia POP (8-11)

Sectiunea 3

BIOLOGIE
BIOCHIMIE APLICATA

Comisia:
conf.univ.dr. Monica MARIAN — presedinte
sef lucr.dr. Lucia MIHALESCU - membru
sef lucr.dr. Oana MARE ROSCA - membru

Lo Influenta  fierului asupra.—unor  procese  fiziologice lu
Phaseolusvulgaris, Bianca BAIAS

2. Aspecte din flora si vegetafia din perimetrul localitcyii Prilog
Camelia BARBUS ( FINTA)

3 Evaluarea conditiilor iglenico-sanitare intr-o wunitate medicald
(cabinet medical de familie), Emilia BENEA (LUNG)

4. Dinamica multiplicarii - drojdiilor Jermentative in Junctie de
temperatura, Maria BEUCA

- 2?/\
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S. Influenta cuprului asupra unor procese fiziologice la Zea mays,
Alexandru BOCHIS

0. Cercetdri privind combaterea ruginii brune (Pucciniarecondita) la
Triticumaestivum, Daniela CIOLTE (COZMA)

7. Nutritia la plantele mixotrofe, Natalia DINCA

8. Distributia geografici a speciei Anguisfragilis in zona Gérda i
Rovina, Tldiko GERGELY

9. Studiul mucegaiurilor foxicogene din spatiile de locuit, Lavinia
GHERASIM

10. Substantele chimice din sortimentele de vopsea de oud, Maria
KOVACS

L1. Efectele temperaturii asupra tulpinilor bacteriene de provenientd
uman, Daniel MATE

12. Bogan Maxim: Studiul microorganismelor izolate de pe suprafefe-
PC, laptop-uri, telefon, gadget-uri.

13. Specii invazive de pesti in apele dulci din Romdnia, Carmen
PETROVAI

14. Mdsuri de combatere ale alternariozei la ardei, Lavinia POP

15. Aspecte clinico-epidemiologice ale cazurilor de tuberculozd
inregistrate la Spitalul de Pneumofftiziologie Baia Mare in perioada
2017-2018, Robert SZASZ

16. Deviatiile patologice ale coloanei vertebraleobservate la copii si
preadolescenti , Patricia VECIUNCA

7. Dulceata de lamdie cu menta: preparare §i caracterizare, Andreea
GOGA

18. Aplicarea metodei FTIR in investigarea unghiilor persoanelor cu
diabet zaharat, loana TARATA

Coordonatori: Prof. dr. habil. Anca MIHALY COZMUTA (18)
Conf.univ.dr. Monica MARIAN (2)
Conf.univ.dr.Marian JELEA (4,9,11-12)
Conf.univ.dr.habil. Anca PETER (17)

Sef lucr.dr. Stela JELEA (10,15-1 0)

Sef lucr.dr. Lucia MIHALESCU (1,5-7,14)
Sef lucr.dr. Oana MARE ROSCA (8,13)
Sef lucr.dr. Zorica VOSGAN (3}
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Sectiunea 4

CHIMIE
CHIMIE DIDACTICA

Comisia:
conf.univ.dr.habil. Anca PETER — presedinte
sef lucr.dr. Claudia BUTEAN- membru
sef lucr. dr. Dania RACOLTA - membru

. Metode de determinare a energiei de banda in semiconductori.
Influenta temperaturii de tratare asupra Eg, Horia DIACONU

2. Analiza alcoolilor prin spectrometria FTIR, Mariana ZOICAS
(MAIER)

3. Determinarea acidului ascorbic din sucurile de citrice prin
cromatografia in strat subtire, Denisa APOSTOL

4. Separarea ionilor metalici prin cromatografia in strat subtire,
Dumitru CUCICEA

5. Analiza cofeinei din cafea si bauturi energizante prin metode
cromatografice ( CSS si HPLC), Norbert MORE

6. Extractia si caracterizarea componentilor din rasinile de pin, Tulian
HOJDA

1. Analiza bauturilor de tip Coca Cola prin metode electrochimice si
cromatografice, Adrian NUSZER

8. Analiza clorofilei din ape de rauri si de lacuri, Tulia MICLE

9. Analiza solventilor organici prin spectrofotometria FTIR., Monica
CIUBANCAN (LIVINSCHI)

10. Analiza prin spectrofotometria de absorbtie moleculara a solutiilor
anorganice colorate, lldiko BOGYO (KOVACS)

1. Sucurile de fiucte- abordare transdisciplinard Chimie-Fizicd-
Biologie, Maria GORZO (CHINDRIS):

12. Rolul experimentului real si virtual in insusirea conceptului de
metal- aplicatii la tema Aluminiu, Cristina DRANGA (TIMIS)

I3. E-urile din alimente-aplicatii didactice, Angela MIHALI

14. Medicamente pentru raceald, Ana DOBROSKI (PAPARIGA)

15, Strategii de activizare a elevilor in cadrul orelor de predare-
invatare a oxizilor, Maria BOTIZ (BORA)

28



16. Rolul experimentului de laborator in predarea — invatarea
metalelor in gimnaziu , Maria TOMOIAGA

7. Reactii redox — aplicatii didactice , Adrian COSMA

18. Medicamente antiinflamatoare- aplicatii didactice, loana FATUL
(BOZANTAN)

19. Reactii de descompunere, Stefania VALEAN

20. Algoritmizarea —metoda didactica folosita pentru rezolvarea
problemelor de chimie din liceu, Elena IONITA

21. Rolul exprimentului de laborator in lectiile de chimie, Maria
IONITA

22. Metode si tehnici de predare a sulfului i compusilor sci, Angelica
ISTRATE (PATER)

23. Studiul interdisciplinar al aminoacizilor, Larisa MUSAT
(MOISOIU )

24. Metode moderne folosite in predarea chimiei la gimnaziu,

Ioana MIHAILA (ASTALIS)

25. Chimia de performantd la gimnaziu, Pop Claudia

26. Metale si aliaje nobile, Berindan Angelica

Coordonatori: Conf.dr. Leonard MIHALY COZMUTA (1,2,9,10)
Conf.univ.dr. Cristina MIHALI (3-8)
Conf.univ.dr. Zoita BERINDE (22-25)
Sef lucr.dr. Claudia BUTEAN (6-8,11-21)
Sef lucr.dr. Dania RACOLTA (26)

Sectiunea 5

PROTECTIA SI MANAGEMENTUL MEDIULUI

Comisia:
prof. univ.dr. Floare DAMIAN — presedinte
conf.univ.dr. Marian JELEA - membru
sef lucr.dr. Daniel NASUI - membru

L. Poluarea apelor subterane cu nutrienti din surse agricole Si
mfluenta asupra  sistemului de alimentare cu apd al localitdtii
Tulghies, Maramures, 1oriana Roxana BIRLE

10
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2. Deteriorarea monumentelor si a cladirilor vechi din piatrd naturald
din Judeful Maramures, Oana BIZAU

3. Calitatea apei potabile din Baia Mare, Ancuta Delia COCEAN

4. Mediul geografic natural §i antropic in cariera de piatra Seini,
Jessica Maria DEBRECZENI

5. Tratarea apei pentru cresterea gradului de potabilizare prin
utilizarea unor filtre cu zeolifi naturali, Bogdan FURTUN

6. Modelare hidrodinamicd a nivelului apei din barajul Colibita si
efecte asupra mediului, Vasile GAVAN

1. Managementul depozitului provizoriu de deseuri din orasul Baia
Mare, Bianca Corina GERMAN

8. Influenta amendamentelor chimice si naturale asupra calitifii
speciei de tomate, Anisoara Emilia GHIT (BONTOS)

9. Mediul geografic natural si antropic in Depresiunea Chiuzbaia,
Raul Tudor HERES

10. Managementul resurselor de apd din satul Duruta, Valea
Chioraului, Maramures, George Mihai MIHIS

L1. Poluarea solului din jurul haldei de steril de la Flotatia Centralc
Baia Mare, Diana Maria MOISA (REDNIC)

12. Evaluarea impactului asupra mediului a exploatdrii resursei
Jorestiere din zona Firiza, Andrei Florin MOLDOVAN

13. Evaluarea impactului asupra mediului a unei micro-hidrocentrale
de pe Valea Firiza, Amalia Denisa MURESAN

14. Efecte ale unor amendamente naturale care asigurd conditii
Javorabile de crestere a speciei Brassica Napus pe material depozitat
in iazul de decantare Tdufii de Sus, Monica Gheorghina MURESAN
(COSMA)

15. Reteaua ecologicd "Natura 2000" in Romania, Cilin Aurel
PODINA

16. Distributia spatiald si gradul de favorabilitate a solurilor din zona
Dumdravita Baia Mare, Victoria PRICOP (MOLDOVAN)

1'7. Beneficii vegetale din spatiile verzi ale orasului Baia Mare, Vlad
Cristian RUS

I8. Lacurile sdrate din statiunea balneard Ocna Sugatag, beneficii si
efecte negative asupra mediului , Daiana lulia SUCIU

19. Probleme ale mediului in comunitatile urbane si cai de protectie a

Jactorilor de mediu. Studiu de caz orasul Baia Mare, Erika Szekely
(VERDES)

v/?go



20. Managementul deseurilor medicale la serviciile de ambulantd,
Nicoleta Bianca TUTURAS (PLOSCAR)

21. Efectele negative ale apelor de mind asupra Jactorilor de mediu,
Studiu de caz al aplicérii unor Iratamente cu filtre de zeolifi Si
carbonat de calciu, Midalina VLASAN

22. Managementul eroziunii solurilor, Florica ALEK

23. Managementul alunecérilor de teren in Romdnia. Studiu de caz —
Judetul Prahova, Cristina COTET

24, Managementul inundafiilor in  judeful Maramures, Claudia
DUMITRAS (ARICIU)

25. Managementul viiturilor, Ludovic KADAR

26.  Managementul fenomenelor de grindind, Delia LENGHEL
(PETRUS)

27. Managementul desertificarii. Studiu de caz: Judetul Timis, loana
OLANDRA (KADAR)

28.  Managementul incendiilor de vegelafie, Valentina TURA
(TAMAS)

Coordonatori: Prof.univ.dr.Gheorghe DAMIAN (1,3,5,7,10,13,1 9,20)

Prof.univ.dr. Floarea DAMIAN (2,8,1 1,14,16,21)
Sef luer.dr. Daniel NASU]J (4,6,9,12,1 5,17-18,22-28)
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NVACULTATEA
\ DE

I STIINTE
BAIA MARE

i“i CENTRUL UNIVERSITAR NORD BAIA MARE
DEPARTAMENTUL DE CHIMIE SI BIOLOGIE

UNIVERSITATEA
TEHNICA

DIN CLUJ-NAPOCA

Va invita sa luati parte la evenimentul

De la retetele de acasd la retete inovatoare

Manifestarea va avea loc vineri 13 decembrie 2019, incepand cu ora 12:00,in AULA
Centrului Universitar Nord Baia Mare (Str. Dr. Victor Babes 62A, Baia Mare).

La eveniment vor participa:
% Studentii de la specializarile:

Ingineria Produselor Alimentare (IPA)
Controlul si Expertiza Produselor Alimentare (CEPA)

Elevi de la liceele din judet si judetele invecinate
Cadre didactice universitare
Cadre didactice din invatamantul preuniversitar

7 +
0'0 0‘0

7
0.0

7
0‘0

Specialisti In domeniu

Din programul evenimentului:

“* Reteta unei cariere de succes - prezintd specialisti in domeniu si fosti
absolventi IPA si CEPA

* Ingrediente pentru o specializare de succes - prezinta studenti IPA si CEPA

% Retete inovatoare - prezinta studenti [PA si CEPA

“* Retete preferate de acasd - concurs pentru elevii liceelor invitate

*

* e

* e

»42_



Detalii despre concursul Retete preferate de acasd

v

Concursul se adreseaza elevilor din clasele a XI-a si a XlI-a.
Fiecare liceu este reprezentat in concurs de catre o echipa formata din 4-8
elevi.

In afard de membrii echipelor participante sunt asteptati in public si colegii
acestora.

Fiecare echipa prezinta 4 retete culinare culese “de acasd” de citre membrii
echipei.

Fiecare din cele 4 retete va fi prezentata de cdtre unul sau mai multi membri
ai echipei in maxim 2 minute.

Un membru al echipei nu poate prezenta mai mult de o reteta.

In prezentare va fi inclusa obligatoriu si “povestea retetei” (ex. de la cine
este culeasd, zona din care provine, de ce tocmai aceasta reteta, ce amintiri
te leaga de reteta etc.).

Echipele sunt incurajate sd fie cit mai creative in ceea ce priveste punerea
in valoare a retetelor proprii - prezentare powerpoint, expunere libera,
video-uri, vestimentatie etc.

Un juriu format din 6 membri (cadre didactice ale departamentului,
studenti si specialisti in domeniu) va aprecia atit retetele, cAt si modul de
prezentare a fiecdrei retete.

Punctajul total pe echipa se obtine prin insumarea punctajelor obtinute de
fiecare retetd prezentata.

Echipa castigatoare este cea care insumeazi cele mai multe puncte ale

juriului.



Pentru o buna organizare a evenimentului va rugim si confirmati
participarea institutiei dumneavoastra pana la data de 6 decembrie 2019,
printr-un e-mail cu subiectul “CONCURS” pe adresa
kovacsildi02@yahoo.com. Va rugam si atasati respectivului e-mail si lista
elevilor participanti.

Cu deosebita consideratie,

Decan Director
Facultatea de Stiinte Departamentul de Chimie si Biologie
Conf. univ. dr. Monica MARIAN Conf. univ. dr. Zoita BERINDE



a1Sojoig 15 aiwy) ap [nuawenedag

610¢ auquwadeq €T

JYVOLVAONI ALALTY V'
YSVOV 4d ATALALTY V1 3d

INIWINIAT NVEDOUd

HRAVIN VIVE qu“%.z.qa._u Nig
INHIL
m,rwmkm @ V3ILVLISHIAIND
VALV.LINOVA _——_

L



BAIAIWAL{ IS Inpnuinf 3juznpuo))
(S1831AUL 2]9921] B] 2P 11AJ]D BIUIZAI])

BSEIE 9P deadja.ud som 9[239joy :SIMdU0)) SI'C]

BAJLI AP VZNVd ST'ET —00°€L

giums
I$ 2IBOAES 1SN0 (A VD - BIdIpUY uepgog ‘pms ©

31r0)BAOUI )99y 00°SI — 0S'Z1

dleuorjeuwIuI

oA1dadsIad - nipnys op asing :A] V] - edong dog "pnis
"pIRjUSWI[E

BLOSNPUL UL LISUIZUL LOMIA Al VJHO - 321pUY 0qRZS "pmys
‘gonoead

IS 91109} 213U JUSPMYS 3P BiRIA A Vd] - BISI'] BOPO], “pn3s

o]

$§900ns Jp dxezifenads o nuyuad QuUAIPAISU] (S TT — SCTI

(VdI WuaA[0sqe) TS INOD %Y

audg ereg eugnig ‘ononpoid 1010011p — jnqog BUnSLI) Suf
(VddD 1uaA[osqe) onoefen

EJE[0J010 dp ®OLIQE ‘Ojeli[e) 1oSeuely -einadg Stwn ] Su
(VdI w2ajosqe) dmde[en

BJE[00010 ap BolIqe] “1oNpold 1010911 -NIA[IS uewnong *Suy
(VdI 3uaA[0sqR) TYS OLOL OS ElHoSueULE) - upsny iy, “Sug
audg

eleq eupInIg “TYS JNOD € J10100IIp-uedNT uedlng -Sui

o]

@)

$SIIINS AP AIILIBD IPUN BIIIY SC'TI — 011

919PIYISIp ap JurAn) OI°TI —00°CI

Jopuedppaed vaatwig 00°Z1 - 0411

AINJNININT NVEDO0Ud

IUIDS ,,9pULIdY NIXIV,, [09LITY d1T0[0uya ] [Nad1

fejes epued|] dog wiyoeo] s15o[ouya |, (N1

LW , AUBAW] () UBLIO[] "I(],, 9IS0[OUYd [, [NIDI]

SeQ N8243aN] ,,uoIpuy D) LIUO[,, dISO[OUYd ] [NIOI7]
IR MBS

APe[ed D, BILIUSWI|Y ALISNpU] 9P J1SO[OUYI ] [NIII7]
AIBJAl MBS ,,IDIAR[S URO],, [BUOIIEN [NITI[0))

DIUARD) [NZBINLA BIUIJ JIWOUOIH [NIFI[0))

BSI10g [NooI7]

SNG 9p NISIA JITO[OUYD ] [NADI7]

SNG 9p NASIA ,,BPOA Uep3og,, 0112103 ] [N

1jewIeA M2YSIS viiewIey 21S0[ouyd ] [NadI]

QIR Bleq ,nosaulwy IBylA],, [BUoieN [nIS3[0)

QIBJA BIR [RISODIIUd] JITO[03 ], [NADIT]

RN Breg

[QUONSLINUEBIA JISO['J§ XOPOL() [B2317] O1F0[02 [ [NIEUIWDY
QIBJA] BlRg ,,NOSINMIL ], SB[ODIN],, IWOU0IT [NITI[0))
QIR Bleq ,,BlIA0TY] 1w, 9119109 ] [N2JI7]

QIBJA Bleg] ,,NIOBONT] J[ISBA,, [BUOLEN [NISI[0)

QBN BlRg IRoUlg JYTI0aYD),, [BUOLIEN [NISI[0)

YOTLINVdIDILYVd V1SIT

81
L1
91
51

gl

€l

<

Cl

11
0l

O~ o8

— ¢l on o=















ANEXA 11

h) Alte activitati semnificative la nivel de departament/facultate
diferite de cele de la punctele (a-h)

- Am atasat dovada participarii in comisiile de licenta si disertatie din
perioada 2017-2019
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Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord din Baia Mare
Facultatea de Stiinte

Departamentul de CHIMIE si BIOLOGIE

Catre
Decanatul Facultitii de Stiinte

Propunerile Departamentului nostru privind componenta Comisiilor de
licenta/disertatie pentru absolventii din anul universitar 2016/2017 s; calendarul activitatilor.

A. LICENTA - Programul de studii: BIOLOGIE

proba orala: 12.07.2017 ora 8.00 sala 21
sustinerea lucrarii de licenta: 14.07.2016 ora 8.00 sala 21

Presedinte : Conf.univ.dr. Marian Jelea
Membri : Confuniv.dr. Monica Marian
Lect. univ. dr Lucia Mihalescu
Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect. univ. dr. Zorica Vosgan
Secretar : Lect.univ.dr, Nasui Daniel
Membru supleant: conf.univ.dr. Anca Peter

B. LICENTA - Programul de studii: CHIMIE

proba orala: 12.07.2017 ora 8.00 sala 25
sustinerea lucrarii de licenta: 14.07.2017 ora 8.00 sala 47

Presedinte : Conf. univ. dr. Zoita Marioara Berinde
Membri : Conf. univ. dr. Camelia Nicula
Conf. univ. dr. Thomas Dippong
Conf. univ. dr. Anca Peter
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar : Lect.univ.dr.Dania Racolta
Membru supleant: conf.univ.dr. Cristina Mihali

il



C. LICENTA - Programul de studii: STIINTA MEDIULUI

proba orala: : 13.07.2017 ora 8.00 sala 21
sustinerea lucrarii de licenta: 15.07.2017 ora 10.00 sala 51

Presedinte : Prof.univ.dr. Floare Damian
Membri : Conf.univ.dr. Macovei Gheorghe
Conf.univ.dr. Jelea Stela
Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect.univ.dr.Nasui Daniel
Secretar : Lect. univ. dr Lucia Mihalescu
Membru supleant: conf.univ.dr. Cristina Mihali

D. LICENTA - Programul de studii: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE,
CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

proba scrisa: 13.07.2017 ora 8.00 sala 59
depunerea si rezolvarea contestatiilor pentru proba scrisa: 13- 14.07.2017
sustinerea lucrarii de licenta: 15.07.2017 ora 8.00 sala 51

Presedinte : Prof. dr. ing. Anca Mihaly Cozmuta
Membri : Conf. univ. dr. Camelia Nicula
Conf. univ. dr. Marian Jelea
Conf. univ. dr. Giurgiulescu Liviu
Lect. univ.dr. Anca Dumuta
Secretar : Lect. univ. dr. Flavia Pop
Membru supleant: conf.univ.dr. Anca Peter

E. DISERTATIE - Specializarea: CHIMIE DIDACTICA
sustinerea lucrarii de disertatie: 12.07.2017 ora 14.00 sala 47

Presedinte : Conf. univ. dr. Camelia Nicula
Membri : Conf. univ. dr. Zoita Marioara Berinde
Conf. univ. dr. Thomas Dippong
Conf. univ. dr. Cristina Mihali
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar : Lect. univ. dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmuta
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F. DISERTATIE - Specializarea: BIOLOGIE MOLECULARA

sustinerea lucrarii de disertatie: 14.07.2017 ora 14.00 sala 21

Presedinte : Conf.univ.dr. Monica Marian
Membri : Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect. univ. dr. Stela Jelea
Lect. univ. dr Lucia Mihalescu
Lect. univ. dr. Zorica Vosgan
Secretar: Lect.univ.dr. Nasui Daniel
Membru supleant: conf. univ. dr. Zoita Marioara Berinde

G. DISERTATIE - Specializarea: METODE DE ANALIZA A CALITATII
MEDIULUI ST PRODUSELOR

sustinerea lucrarii de disertatie: 14.07.2016 ora 14.00 sala 47

Presedinte : Conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmufta
Membri : Conf. univ. dr. Anca Peter
Conf. univ. dr. Cristina Mihali
Contf. univ. dr. Thomas Dippong
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar : Lect.univ.dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf. univ. dr. Camelia Nicula

H. DISERTATIE - Specializarea: PROTECTIA SI MANAGEMENTUL MEDIULUI
sustinerea lucrarii de disertatie: 13.07.2017 ora 14.00 sala 47

Presedinte : Prof.univ.dr. Gheorghe Damian

Membri : Conf.univ.dr. Macovei Gheorghe
Conf.univ.dr. Jelea Marian
Conf.univ.dr.Marian Monica
Lect.univ.dr. Nasui Daniel

Secretar : Lect. univ. dr. Stela Jelea

Membri supleanti: prof.univ.dr. Floare Damian

lect. univ. dr. Oana Mare Rosca

Data: 13 decembrie 2016 Director Departament
conf. univ. dr. Zoita Mirioara BERINDE
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Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca
Centrul Universitar Nord din Baia Mare
Facultatea de Stiinte

Departamentul de CHIMIE s; BIOLOGIE

Catre
Decanatul Facultatii de Stiinte

Propunerile Departamentului nostru privind componenta Comisiilor de
licenta/disertatie pentru absolventii din anul universitar 201 7/2018 si calendarul activitatilor.

A. LICENTA - Programul de studij: BIOLOGIE

proba orala: 7.07.2018 ora 8.00 sala 2]
sustinerea lucrarii de licenta: 9.07.2018 ora 8.00 sala 21

Presedinte : Conf. univ. dr. Marian Jelea
Membri : Conf.univ.dr. Monica Marian
Lect. univ. dr Lucia Mihalescy
Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect. univ. dr. Zorica Vosgan
Secretar : Lect.univ.dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf.univ.dr. Anca Peter

B. LICENTA - Programul de studii: CHIMIE

proba orala: 7.07.2018 ora 8.00 sala 25
sustinerea lucrarii de licenta: 9.07.2018 ora 8.00 sala 47

Presedinte : Conf., univ. dr. Zoita Marioara Berinde
Membri : Conf, univ. dr. Cristina Mihali
Conf. univ. dr. Thomas Dippong
Conf. univ. dr. Anca Peter
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar : Lect.unjv.dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf.univ.dr. Camelia Nicula

ol



C. LICENTA - Programul de studii: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE,
CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

proba scrisa: 7.07.2018 ora 11.00 sala 59
depunerea si rezolvarea contestatiilor pentru proba scrisa: 7.07- 8.07.2018
sustinerea lucrarii de licenta: 9.07.2018 ora 8.00 sala 51

Presedinte : Prof. dr. ing. Anca Mihaly Cozmuta
Membri : Conf. univ. dr. Camelia Nicula
Conf. univ. dr. Marian Jelea
Conf. univ. dr. Giurgiulescu Liviu
Lect. univ.dr. Anca Dumuta
Secretar : Lect. univ. dr. Flavia Pop
Membru supleant: conf.univ.dr. Anca Peter

D. DISERTATIE - Specializarea: CHIMIE DIDACTICA
sustinerea lucrarii de disertatie: 7.07.2018 ora 14.00 sala 47

Presedinte : Conf. univ. dr. Camelia Nicula
Membri : Conf. univ. dr. Zoita Marioara Berinde
Contf. univ. dr. Thomas Dippong
Conf. univ. dr. Cristina Mihali
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar : Lect. univ. dr. Stela Jelea
Membru supleant: conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmuta

E. DISERTATIE - Specializarea: BIOCHIMIE APLICATA
sustinerea lucrarii de disertatie: 7.07.2018 ora 14.00 sala 21

Presedinte : Conf.univ.dr. Monica Marian
Membri : Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect. univ. dr. Stela Jelea
Lect. univ. dr Lucia Mihalescu
Lect. univ. dr. Zorica Vosgan
Secretar: Lect.univ.dr. Nasui Daniel
Membru supleant: conf. univ. dr. Camelia Nicula
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F. DISERTATIE - Specializarea: METODE DE ANALIZA A CALITATII
MEDIULUI SI PRODUSELOR

sustinerea lucrarii de disertatie: 10.07.2018 ora 8.00 sala 47

Presedinte : Conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmuta
Membri : Conf. univ. dr. Anca Peter
Conf. univ. dr. Cristina Mihali
Contf. univ. dr. Thomas Dippong
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar : Lect.univ.dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf. univ. dr. Camelia Nicula

G. DISERTATIE - Specializarea: PROTECTIA SI MANAGEMENTUL MEDIULUI
sustinerea lucrarii de disertatie: 10.07.2018 ora 8.00 sala 51

Presedinte : Prof.univ.dr. Gheorghe Damian
Membri : Conf.univ.dr. Marian Monica
Conf.univ.dr. Jelea Marian
Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect.univ.dr. Nasui Daniel
Secretar : Lect. univ. dr. Lucia Mihalescu
Membri supleanti: Prof.univ.dr. Floare Damian
Sef lucr.dr. Zorica Vosgan

Data: 15 ianuarie 2018 Director Departament
conf. univ. dr. Zoita Marioara BERINDE



illi DEPARTAMENTUL DE CHIMIE SI BIOLOGIE

UNIVERSITATEA
TEHNICA

DIN CLUJ-NAPOCA

Comisiilor pentru examenele de finalizare a studiilor 2018 — 2019
nivel Licentd si Master.

A. LICENTA - Programul de studii: BIOLOGIE
proba orala: 12.07.2019 ora 8.00 sala 21
sustinerea lucrarii de licenta: 13.07.2019 ora 8.00 sala 21

Presedinte : Conf.univ.dr. Monica Marian
Membri: Lect. univ. dr Lucia Mihalescu
Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca
Lect. univ. dr. Stela Jelea
Lect. univ. dr. Zorica Vosgan
Secretar: Lect.univ.dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf.univ.dr. Anca Peter

B. LICENTA - Programul de studii: CHIMIE
probaorala: 12.07.2019 ora 8.00 sala 25
sustinerea lucrarii de licenta: 13.07.2019 ora 8.00 sala 47

Presedinte: Conf, univ. dr. Anca Peter
Membri: Conf. univ. dr. Zoita Mirioara Berinde
Conf. univ. dr. Cristina Mihali
Conf. univ. dr. Thomas Dippong
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar: Lect.univ.dr. Dania Racolta
Membru supleant: conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmuta

C. LICENTA - Programul de studii: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE,
CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE
proba scrisd: 12.07.2019 ora 8.00 sala 59 ?
sustinerea lucrarii de licenta: 14.07.2019 ora 8.00 sala 51

Presedinte : Prof. dr. ing. Anca Mihaly Cozmuta
Membri: Conf. univ. dr. Camelia Nicula
Conf. univ. dr. Marian Jelea
Conf. univ. dr. Giurgiulescu Liviu
Lect. univ.dr. Anca Dumuta
Secretar: Lect. univ. dr. Flavia Pop
Membru supleant: Conf. univ. dr. Thomas Dippong
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D. DISERTATIE - Specializarea: CHIMIE DIDACTICA
sustinerea lucrarii: 12.07.2019 ora 14.00 sala 47

Presedinte: Conf. univ. dr. Zoita Marioara Berinde
Membri: Conf. univ. dr. Anca Peter

Conf. univ. dr. Cristina Mihali

Lect. univ. dr. Claudia Butean

Lect. univ. dr. Dania Racolta

Secretar: Lect.univ.dr. Nasui Daniel

Membru supleant: conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmuta

E. DISERTATIE - Specializarea: BIOLOGIE MOLECULARA
sustinerea lucrarii: 12.07.2019 ora 14.00 sala 21

Presedinte : Conf. univ. dr. Marian Jelea
Membri: conf. univ. dr. Camelia Nicula

Lect. univ. dr. Oana Mare Rosca

Lect. univ. dr Lucia Mihalescu

Lect. univ. dr. Zorica Vosgan
Secretar: Lect.univ.dr. Nasui Daniel
Membru supleant: conf. univ. dr. Anca Peter

F. DISERTATIE - Specializarea: METODE DE ANALIZA A CALITATII
MEDIULUI SI PRODUSELOR
sustinerea lucrarii: 13.07.2019 ora 12.00 sala 47
Presedinte : conf. univ. dr. Camelia Nicula
Membri: Conf. univ. dr. Leonard Mihaly Cozmuta
Conf. univ. dr. Cristina Mihali
Contf. univ. dr. Thomas Dippong
Lect. univ. dr. Claudia Butean
Secretar: Lect. univ. dr. Stela Jelea
Membru supleant: Conf. univ. dr. Anca Peter

G. DISERTATIE - Specializarea: PROTECTIA SI MANAGEMENTUL
MEDIULUI
sustinerea lucrarii: 13.07.2019 ora 12.00 sala 51

Presedinte : Prof.univ.dr. Floare Damian
Membri: Conf.univ.dr.Marian Monica

Conf.univ.dr. Jelea Marian

Lect. univ. dr. Oana Mare Rogca

Lect.univ.dr. Nasui Daniel
Secretar: Lect. univ. dr Lucia Mihalescu
Membri supleanti: Prof.univ.dr. Gheorghe Damian

Lect. univ. dr. Zorica Vosgan

Director de department
Conf. univ. dr. Zoita Marioara Berinde
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ANEXA 12

Lista licentelor indrumate in perioada 2017-2019
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Anexa 12

Licente indrumate in perioada 2017-2019

Student | Specializarea | Tema licenti
2017
Cosma Adrian Chimie Proprietatile fizico-chimice ale apei subterane in orasul
Seini
Lucacel Lavinia Chimie Caracterizarea salicilamidei obtinute prin noi metode de
sinteza
Sofronici Anca Chimie Analiza chimica si biologica comparativa a diferitelor
sortimente de sange de naturd umana respectiv de natura
animal.
Tintas Bianca Chimie Obtinerea si caracterizarea esentelor pe baza de vanilina
2018
Chete Oana-Maria | Chimie Influenta lemnului asupra calitatii tuicii
Cosma Adrian CEPA Evaluarea 3D a calitatii apei potabile din panza freaticd a
orasului Seini
Dzitac Anamaria Chimie Influenta fructelor asupra bauturilor alcoolice spirtoase
2019
Drule Daiana CEPA Studiul distributiei spatiale a indicilor de calitate, a
metalelor si a parametrilor microbiologici a apei plate
imbuteliate, din zona montana a Romaniei
Fage Diana Mara | CEPA Evaluarea caracteristicilor fizico-chimice, senzoriale si
microbiologice ale sortimentelor de bere poloneza
Osan Andrei CEPA Analiza comparativa senzoriald si fizico-chimicd a
sortimentelor de cacao si influenta acestora asupra
calitatii ciocolatei
Uta Raluca CEPA Caracterizarea fizico-chimica si senzoriald comparativa a
vinurilor rose




